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Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia

Sukcesywne dostawy pieczywa i wyrobdéw cukierniczych na potrzeby Powiatowej Bursy Szkolnej

w Cztuchowie

1. Przedmiotem zamodwienia jest dostawa pieczywa i wyrobdw cukierniczych na potrzeby

Powiatowe] Bursy Szkolnej w Cztuchowie. Produkty spozywcze objete dostawg powinny spetniac

wymogi sanitarno-epidemiologiczne i zasady systemu HACCP w zaktadach zywienia zbiorowego,

tj. miedzy innymi:

— normy jako$ciowe lub atesty,

— oznakowanie, miedzy innymi date minimalnej trwatosci i termin przydatnosci do spozycia,

— odpowiedni sposéb przewozenia towardw — zachowanie rozdzielnosci transportu,

— dostarczany asortyment musi by¢é pozbawiony uszkodzen o charakterze fizycznym

i biochemicznym obnizajgcym jego wartos¢ uzytkowa,

— odpowiednig temperature podczas transportu i warunki sanitarne pojazdu.

2. Szczegotowy opis wymagan dotyczacych pieczywa:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

Dostarczany chleb powinien odznaczaé sie sktadem: Maka (mieszaniny w zaleznosci od
rodzaju chleba), woda, zakwas i sél.

Chleb powinien by¢ po upieczeniu doktadnie odparowany, schfodzony i zapakowany po
krojeniu w opakowanie foliowe — (szczelne) z datg przydatnosci do spozycia nadrukowang
jednostkowo. Powinien dtugo zachowac naturalng swiezosc.

W zaleznosci od rodzaju chleba wskazane s3 tez dodatki takie jak: siemie Iniane, orzechy,
ziarna stonecznika, ptatki owsiane, czarnuszka, otreby, soja itp.

Chleb powinien by¢ zwarty, sprezysty, skdrka btyszczaca, ciemniejsza, nie powinna sie
kruszy¢.

Chleb nie powinien zawieraé¢ cukru w zadnej postaci. Do butek oraz wyrobéw cukierniczych
mozna stosowac¢ jako dodatek cukier biaty, cukier brgzowy, midd, syrop klonowy, melase,
stéd jeczmienny, dzemy, suszone owoce oraz masto do butek drozdzowych.

Chleb razowy, mieszany zytni petnoziarnisty na zakwasie musi by¢é mieé¢ kolor szaro —
brgzowy, migzsz zbity w srodku, wilgotny. Powinien by¢ ciezki, sprezysty, lekko kwaskowaty.
Chleb pszenny powinien by¢ delikatny, puszysty, nie przesadnie ,,nadmuchany”, skérka
ztocista, w przekroju sprezysty, porowaty, posiadajacy delikatne dziurki.

Pieczywo nie moze zawiera¢ konserwantéw, np. propionian wapnia (E282), propionian
potasu (E283), propionian sodu (E281) lub sorbinian sodu (E201), ktére majg dziatanie
przeciwplesniowe. oraz karmelu, ttuszczu (chodzi o pieczywa), chemicznych S$rodkéw
spulchniajacych i konserwujgcych.



9) Pieczywo powinno zawiera¢ wylgcznie mieszaniny réznych mak rdéinego przemiatu
w zaleznosci od rodzaju pieczywa, zabrania sie stosowania gotowych mieszanek mak.

3. Szczegdtowy opis wymagan dotyczgcych butek, drozdzéwek, rogali.

1) Sktad butek oraz drozdzéwek podano w zapotrzebowaniu, nie dopuszcza sie takich
dodatkéw jak wymieniono w chlebie (konserwantdw) . Butki muszg by¢ dobrze wypieczone,
skorka w zaleznosci od rodzaju ztocista — dotyczy butek pszennych, nie mogg by¢ gumowate
i zbyt suche. Butki z dodatkiem nasion muszg by¢ chrupigce a dodane nasiona wypieczone
na zewnatrz. Nie dopuszcza sie pieczywa z potproduktéw gteboko mrozonych. Zabrania sie
stosowania do butek ttuszczu w postaci margaryny czy oleju innego niz rzepakowy. Butki
majg by¢ zapakowane w opakowaniu zbiorczym po 10 szt. w woreczkach szczelnie
zamknietych (z wytaczeniem butek drozdzowych, ktére majg by¢ zapakowane w skrzynkach
odpowiednio zabezpieczonych).

4. Czestotliwo$é dostaw pieczywa i butek powinna by¢ w dniach od poniedziatku do soboty miedzy
godz. 5.00-6.30 w opakowaniach zbiorczych skrzynkach czystych i zdezynfekowanych
codziennie.

5. W przypadkach, kiedy w opisie przedmiotu zamdwienia wskazane sg znaki towarowe, patenty,
pochodzenie, zrédto lub szczegdlny proces, charakteryzujgce okreslone produkty, oznacza to, ze
Zamawiajgcy nie moze opisa¢ przedmiotu zamowienia w wystarczajgco precyzyjny i zrozumiaty
sposob i jest to uzasadnione specyfikg przedmiotu zamdéwienia. W takich sytuacjach ewentualne
postuzenie sie powyzszymi wskazaniami, nalezy odczytywaé z wyrazami ,lub rownowazny”.

6. Sposdb transportu oraz opakowanie artykutéw musza zapewnia¢ zabezpieczenie przed
uszkodzeniami. Za zniszczenia powstate z powodu nienalezytego opakowania oraz/lub
transportu odpowiedzialnos¢ ponosi Wykonawca.

7. Wysokos¢ wynagrodzenia wynika¢ bedzie z liczby faktycznie dostarczonych przez Wykonawce
jednostek przedmiotu zamdwienia przemnozonej przez ceny jednostkowe brutto okreslone
w formularzu cenowym oferty Wykonawcy. Zakres obligatoryjny zamdwienia tj. ilosci minimalne
(gwarantowane) to 50% wartosci umowy brutto.

8. Miejsce dostaw: do kuchni Zamawiajgcego przy ul. Koszaliiskiej 2A oraz Batorego 24.

ZESTAWIENIE PIECZYWA | WYROBOW CUKIERNICZYCH
NA POTRZEBY POWIATOWEJ BURSY SZKOLNEJ W CZLtUCHOWIE

LP. ASORTYMENT M. ILOSC

butka poznanska minimum 100g (opakowane po 10 szt.
w worki zamkniete zgodnie z HACCP) sktad: maka
pszenna typ 500, sél, drozdze, cukier,

butka wroctawska minimum 50g (opakowane po 10 szt.
2 w worki zamkniete zgodnie z HACCP) sktad: Maka szt. 25000

pszenna typ 500, cukier, drozdze, sél, olej,

szt. 15 000

butka natura minimum 50g (opakowane po 10 szt w

worki zamkniete zgodnie z HACCP) szt. 20 000

sktad: Maka pszenna typ 500, maka zytnia typ 720,




LP.

ASORTYMENT

JM.

ILOSE

koncentrat natura (grys kukurydziany, siemie Iniane, soja
tamana, ptatki owsiane, maka zytnia, ptatki zytnie,
stonecznik, stéd jeczmienny, olej), olej, drozdze, cukier,
sél, stonecznik, sezam, siemie Iniane, zaciemniacz Regge
(palone i mielone ziarno zyta, cykorii, jeczmienia, buraka
oraz stodu jeczmiennego)

butka grahamka minimum 80g (opakowane po 10 szt. w
worki zamkniete zgodnie z HACCP) sktad: Maka graham
typ 1850, maka pszenna typ 750, sdl, drozdze, cukier,

szt.

16 000

butka tarta

otrzymana przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa
pszennego zwyktego, bez dodatku nasion, nadzien i
zdobien; postac sypka, bez grudek; barwa od
szarokremowej do ztocistej, moze by¢ niejednolita;
produkt o zapachu swoistym, bez obcych zapachéw i
smaku typowym dla suszonego pieczywa pszennego, bez
obcych posmakoéw

kg

1200

butka drozdzowa z marmolada minimum 100g sktad:
Maka pszenna typ 500, cukier do 15g, jaja, masto, sdl,
drozdze, mleko w proszku, nadzienie: marmolada (
przecier jabtkowy, cukier, btonnik pokarmowy, btonnik
aroniowy, btonnik z czerwonej porzeczki,

szt.

7 000

butka drozdzowa z twarogiem minimum 100g skfad:
Maka pszenna typ 500, cukier do 15g, jaja, masto, sdl,
drozdze, mleko w proszku, twardg

szt.

7 000

butka drozdzowa z budyniem 100g

sktad: Maka pszenna typ 500, cukier do 15g, jaja,
margaryna, sol, drozdze, mleko w proszku, nadzienie:
skrobia modyfikowana, proszek mleczny, biatka
serwetkowe, biatka mleka, laktoza, serwatka w proszku,

szt.

7 000

chleb baltonowski krojony minimum 600g, sktad: Maka
pszenna typ 750, maka zytnia typ 720, sél, drozdze

szt.

28 570

10

chleb natura krojony minimum 500g

sktad: Maka pszenna typ 750, maka zytnia typ 720, sdl,

drozdze, koncentrat natura ( grys kukurydziany, siemie

Iniane, soja tamana, ptatki owsiane, maka zytnia, ptatki

zytnie, stonecznik, stéd jeczmienny, olej), sezam, siemie
Iniane

szt.

10 000




LP. ASORTYMENT m. ILoS¢
chleb razowy na miodzie krojony minimum 500g sktad:

11 Maka zytnia typ 2000, maka pszenna typ 750, woda, szt. 10 000
cukier, midd, sél, drozdze, olej
chleb stonecznikowy krojony minimum 500g

12 sktad: Maka zytnia 1400, maka pszenna typ 750, woda, szt. 10 000
stonecznik, ptatki ziemniaczane, drozdze, sél, cukier, olej
chleb pszenny krojony minimum 500

13 pszenny frojony minimd S szt. | 4000
sktad: Maka pszenna typ 500, woda, sél, drozdze
rogale minimum 100g (opakowane po 10 szt. w worki
zamkniete zgodnie z HACCP)

14 . . , , szt. 1000
sktad: Maka pszenna typ 500, sél, drozdze, cukier, olej,
mak
rogal stodki z cukrem nadziewany dzemem jabtkowym
minimum 100g

15 sktad: Maka pszenna typ 500, cukier do 15g, jaja, masto, szt. 2 000
sél, drozdze, mleko w proszku, nadzienie: jabtka, cukier,
woda, skrobia modyfikowana

16 drozdze piekarnicze kg 30
butka maslana minimum 100g (opakowane po 10 szt. w
worki zamkniete zgodnie z HACCP)

17 . i o szt. 2 000
sktad: Maka pszenna typ 500, masto, cukier, sél, drozdze,
mleko w proszku, jajka, olej
butka maslana z kruszonka 50g (opakowane po 10 szt.
w worki zamkniete zgodnie z HACCP)

18 o L szt. 6 000
sktad: Maka pszenna typ 500, masto, cukier, sél, drozdze,
mleko w proszku, jajka, olej, masto
chleb sojowo dyniowy minimum 500g

19 sktad: Maka zytnia 1400, maka pszenna typ 750, woda, ; 50

szt.

ziarna soi, ziarna dyni, pfatki ziemniaczane, drozdze, sdl,
cukier, olej
babka piaskowa z cukrem lub czekolada
Wyrdéb z ciasta biszkoptowego lub biszkoptowo-

20 L kg 800
ttuszczowego oblany polewg kakaowsg, przybierajgcy
ksztatt formy, w ktorej byt wypieczony

21 kg 60

sernik z brzoskwinia
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Wyrdéb otrzymany z masy serowej (zawierajgcej nie
mniej niz 50% sera twarogowego) z dodatkiem rodzynek,
skorki pomaranczowej itp., na spodzie z ciasta kruchego,
wykanczany lukrem lub innymi dodatkami cukierniczymi;
grubos¢ masy serowej nie mniej niz 3,5cm, a ciasta
kruchego nie wiecej niz 1,5cm

22

makowiecmasa makowa 54% (mak (23%), cukier, jajka,
jabtko, woda, rodzynki, skérka pomaranczowa, skrobia
ziemniaczana, aromat migdatowy), maka pszenna, cukier

kg

50

23

jabtecznik na kruchym ciescie

Wyrdb z ciasta kruchego, biszkoptowego, biszkoptowo-
ttuszczowego, przektadane masg jabtkowa zawierajaca
nie mniej niz 65% jabtek), ozdabiane cukrem pudrem;
grubos¢ masy jabtkowej w ciescie nie mniej niz 3cm,
grubosé

kg

60

24

strucla z makiem

Wyréb z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z
potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru i innych surowcéw
okreslonych recepturg, spulchnione drozdzami), zwijane,
przektadane masg makowgq zawierajgcg co najmniej 20%
maku, z dodatkiem rodzynek (nie mniej niz 10%),
wykanczane glazurg, pomadg, cukrem pudrem lub
kruszonka, grubosé¢ masy makowej nie mniej niz 1,5cm

kg

40

25

ciasto drozdzowe z owocami

Wyréb otrzymany z ciasta drozdzowego (ciasto
otrzymane z potgczenia maki pszennej, ttuszczu, jaj,
cukru, innych surowcéw okreslonych receptura,
spulchnione drozdzami) z dodatkiem owocéw (jabtka,
sliwki), wykoniczone kruszonkg lub cukrem pudrem

kg

20

26

paczek mini

Wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego (ciasto
otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru i innych
surowcow okreslonych recepturg, spulchnione
drozdzami) z nadzieniem z marmolady, dzemu, smazone
w ttuszczu, wykanczane cukrem pudrem

kg

40

27

paczek 65g

Wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego (ciasto
otrzymane z pofaczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru i innych
surowcow okreslonych recepturg, spulchnione

szt.

1500




LP. ASORTYMENT m. ILOSC
drozdzami) z nadzieniem z marmolady, dzemu, smazone
w ttuszczu, wykanczane cukrem pudrem
ciasto tortowe
Wyréb lekkiego ciasta przyrzadzanego na
28 o . . - kg 10
bazie jaj z matym dodatkiem maki pszennej i cukru. Przy
wyrobie niektdrych wyrobdéw biszkoptowych dodaje sie
tez niewielka ilo$¢ ttuszczu
59 ciasto wz c 10
Rodzaj ciasto biszkoptowo kakaowego przetozone bitg &
Smietang 30%
sernik z galaretka
Wyrdéb otrzymany z masy serowej (zawierajgcej nie
mniej niz 50% sera twarogowego) z dodatkiem rodzynek,
30 skorki pomaranczowej itp., na spodzie z ciasta kruchego, kg 50

wykanczany galaretkg grubosci ok 1.5cm lub innymi
dodatkami cukierniczymi; grubos¢ masy serowej nie
mniej niz 3,5cm, a ciasta kruchego nie wiecej niz 1,5cm




