zatacznik nr 5 do SWzZ
wycena musi uwzgledni¢: zastawe stotowg jednorazowg ekologiczng , serwis kelnerski, positki

llos¢ uczestnikdw: 1 200 oséb (Zamawiajacy szacuje, ze 35% wszystkich uczestnikow beda stanowity dzieci)

Opis llosé opis

Menu dla dzieci :

. Mini zapiekanki

. Drobiowe dukaty/nuggetsy

. Kawatki pizzy

. Frytki literki, ziemniaczane buzki

. Hamburger

. Wybdr owocoéw (np. banany, pomarancze, jabtka, winogrona,
truskawki)

. Popcorn
. Lody na patyku/w kubeczku
. wata cukrowa

. Ciasteczka kruche/flipsy

50 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 400 dzieci

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

100 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 400 dzieci

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

120 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 400 dzieci

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

150 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 400 dzieci

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

120 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 400 dzieci

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

100 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 400 dzieci

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

11/0s przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 400 dzieci

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

1 szt/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 400 dzieci

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

1 szt/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 400 dzieci

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

1 szt/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 400 dzieci

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

Opis

llos¢

opis

Menu dla dorostych :

. Wybor kietbas (biata, kaszanka, $laska)

. Piers z kurczaka z grilla marynowana w cytrynie
. Grillowana karkéwka marynowana w chili

. Ryba pieczona

. Warzywa pieczone w ztocistej oliwie

. Ziemniak pieczony z dipem czosnkowym

100 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800 oséb

przygotowanie miejsca dystrybucji

dorostych jedzenia/obstuga
100 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800 os6b | przygotowanie miejsca dystrybucji
dorostych jedzenia/obstuga
100 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800 osdéb | przygotowanie miejsca dystrybucji
dorostych jedzenia/obstuga
100 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800 os6b | przygotowanie miejsca dystrybucji
dorostych jedzenia/obstuga
120 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800 osdéb | przygotowanie miejsca dystrybucji
dorostych jedzenia/obstuga

120 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800 osdb
dorostych

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga




. Pieczywo wybor — bez ograniczen

. Ogorki matosolne, kiszone

. Coleslaw

. Sosy

. Satatka ziemniaczana z boczkiem, cebulg i czerwong fasola
. Caprese — mix satat, pomidorki koktajlowe, mozzarella

. Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem — 100 g

. Musztarda, ketchup — bez ograniczen

bez ograniczen przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800
0s6b dorostych

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

bez ograniczen przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800
0s6b dorostych

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

bez ograniczen przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800
0s6b dorostych

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

bez ograniczen przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800
0s6b dorostych

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

bez ograniczen przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800
0s6b dorostych

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

80 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800 os6b

przygotowanie miejsca dystrybucji

dorostych jedzenia/obstuga
100 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800 oséb | przygotowanie miejsca dystrybucji
dorostych jedzenia/obstuga

bez ograniczen przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800
0s6b dorostych

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

Opis

llos¢

opis

Open bar bezalkoholowy w trakcie imprezy

. Lemoniada cytrynowa + pomarancza i truskawkowa + rabarbar
. Soki owocowe — wybor 3 rodzajow
. Woda gazowana, niegazowana

. Herbata, kawa * 3 ekspreséw + 2 podgrzewacze do wody + 5 szt
termosy

bez ograniczen przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 1

przygotowanie miejsca dystrybucji

200 osob napojow/obstuga
bez ograniczen przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 1 | przygotowanie miejsca dystrybucji
200 oséb napojow/obstuga
bez ograniczen przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 1 przygotowanie miejsca dystrybucji
200 osoéb napojow/obstuga
bez ograniczen przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 1 | przygotowanie miejsca dystrybucji
200 oséb napojow/obstuga

Opis

llos¢

opis

Deser

Ciasto kruche z owocami/sernik — 250 g/os

250 g/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 1 200
0s0b

przygotowanie miejsca dystrybucji
jedzenia/obstuga

Opis

llos¢

opis

Napoje alkoholowe:

Piwo beczkowe — 0,5 | na osobe

0,5 |/os przy zatozeniu, ze w spotkaniu bedzie uczestniczyto 800 osdb
dorostych

przygotowanie miejsca dystrybucji
napojow/obstuga

Wykonawca zobowigzany jest do:

1. zapewnienia wyzywienia, tj. przygotowania, dostarczenia i podania positkdw na bazie produktow najwyzszej jakosci,

2. dostarczenia oraz zapewnienia jednorazowych kubkéw oraz sztuécow dostosowanych do liczby uczestnikow,




3. dostarczenia odpowiedniej ilosci stotéw do ustawienia cateringu oraz okragtych stolikdw typu bistro, a takze pojemnikdw na Smieci i odpadki,

4. ustawienia odpowiedniej liczby stotow, sprzetu, zastawy stotowej, naczyn, papierowych serwetek,

5. podawania positkéw zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia,

6. usuniecia i utylizacji odpadkéw i Smieci wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie Spotkania ich wywozu z miejsca realizacji zamdwienia na wiasny koszt,
7. uprzatniecia i przywrdcenia miejsca wykonania ustugi po jej zakonczeniu do stanu poprzedniego,

8. oferowane dania i dodatki winny by¢ estetycznie i elegancko podane zgodnie ze sztuka kulinarna, przez fachowa obstuge,

9. zamawiajacy nie dopuszcza produktow typu instant (np. zupy w proszku itp.), podrobéw miesnych i rybnych oraz produktéw gotowych bgdz mrozonych,

10. dostarczenia opakowan w celu spakowania jedzenia pozostatego po imprezie.



