Załącznik nr 2.2 do SWZ 12/SŻ/24

FORMULARZ CENOWY – DOSTAWY MAKORONU
	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	CPV
	Ilość
	Nazwa oferowanego produktu/

nazwa producenta/

 gramatura produktu
	Wartość netto  PLN
	Wartość brutto PLN 

	1.
	Pierogi z serem

Wyrób garmażeryjny mączny gotowy, mrożony.

Skład: woda, mąka pszenna, twaróg min. 30%, olej rzepakowy, błonnik pszenny, błonnik bambusowy, cukier, aromaty, sól

Wymogi organoleptyczne

Wygląd ogólny:

Kształt półkolisty, wielkość określona recepturą, powierzchnia gładka; niedo​puszczalne pęknięcia na powierzchni ciasta.

Opakowanie jednostkowe nie mniejsze niż 2,5 kg

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.


	CPV 158 51 000-8
	1400 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:


	
	

	2.
	Pierogi z mięsem

Wyrób garmażeryjny mączny gotowy, mrożony.

Skład: woda, mąka pszenna, mięso wieprzowe min.30%, białko sojowe, błonnik pszenny, bułka tarta pszenna, cebula, smalec wieprzowy, olej rzepakowy, sól pieprz, mieszanka przypraw, papryka słodka, czosnek

Wymogi organoleptyczne

Wygląd ogólny:

Kształt półkolisty, wielkość określona recepturą, powierzchnia gładka; niedo​puszczalne pęknięcia na powierzchni ciasta.

Opakowanie jednostkowe nie mniejsze niż 2,5 kg

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

	CPV 158 51 000-8
	1400 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	3.
	Pierogi ruskie

Wyrób garmażeryjny mączny gotowy, mrożony.

Skład: woda, mąka pszenna, ziemniaki min. 30%, twaróg min. 10%, olej rzepakowy, cebula, sól, pieprz

Wymogi organoleptyczne

Wygląd ogólny:

Kształt półkolisty, wielkość określona recepturą, powierzchnia gładka; niedo​puszczalne pęknięcia na powierzchni ciasta.

Opakowanie jednostkowe nie mniejsze niż 2,5 kg

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.


	CPV 158 51 000-8
	1400 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	4.
	Kartacze z mięsem

Wyrób garmażeryjny mączny gotowy, mrożony.

Skład: płatki ziemniaczane, grysik ziemniaczany, woda, skrobia ziemniaczana, mięso wieprzowe min. 20%, bułka tarta pszenna, błonnik pszenny, białko sojowe, cebula, smalec wieprzowy, sól, pieprz, papryka słodka, mieszanka przypraw, aromat

Wymogi organoleptyczne

Wygląd ogólny:

Kształt owalny, wielkość określona recepturą, powierzchnia gładka; niedo​puszczalne pęknięcia na powierzchni ciasta

Opakowanie jednostkowe nie mniejsze niż 2,5 kg

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.


	CPV 158 51 000-8
	1400  kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	5.
	Kluski śląskie

Wyrób garmażeryjny mączny gotowy, mrożony.

Skład: woda, płatki ziemniaczane min. 25%, skrobia ziemniaczana, sól, olej rzepakowy

Wymogi organoleptyczne

Wygląd ogólny:

Kształt owalny, wielkość określona recepturą, powierzchnia gładka; niedo​puszczalne pęknięcia na powierzchni ciasta

Opakowanie jednostkowe nie mniejsze niż 2,5 kg

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.


	CPV 158 51 000-8
	1400 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	6.
	Knedle z nadzieniem morelowym

Wyrób garmażeryjny mączny gotowy, mrożony.

Skład: płatki ziemniaczane, woda, skrobia ziemniaczana, nadzienie morelowe zawierające min. 45% moreli, sól

Wymogi organoleptyczne

Wygląd ogólny:

Kształt owalny, wielkość określona recepturą, powierzchnia gładka; niedo​puszczalne pęknięcia na powierzchni ciasta

Opakowanie jednostkowe nie mniejsze niż 2,5 kg

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.


	CPV 158 51 000-8
	1400 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	


Razem wartość BRUTTO (cena) zamówienia wynosi: …………………………………………. zł 

Razem wartość NETTO (cena) zamówienia wynosi: …………………………………………. zł 

Informacja dla Wykonawcy:

Formularz musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania Wykonawcy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu. 
PAGE  
12

