Załącznik nr 2.1 do SWZ 12/SŻ/24

FORMULARZ CENOWY – DOSTAWY MAKORONU
	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	CPV
	Ilość
	Nazwa oferowanego produktu/

nazwa producenta/

 gramatura produktu
	Wartość netto  PLN
	Wartość brutto PLN 

	1.
	Makaron gwiazdki

Skład: mąka pszenna semolina 100%  z pszenicy durum

Opakowania o wadze netto min.. 3 kg 

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.
przyrost po ugotowaniu min. 2  krotny

Wymagania jakościowe przed przygotowaniem:

- barwa: żółta

- zapach: typowy, bez obcych zapachów

- wygląd: twardy makaron, kształt zgodny ze specyfikacją

- po przełamaniu szklisty

Wymagania jakościowe po przygotowaniu:

-  barwa: żółta

- zapach: typowy dla ugotowanego makaronu, bez obcych zapachów

- smak: typowy dla ugotowanego makaronu

- konsystencja: typowa dla ugotowanego makaronu, delikatnie jędrna i elastyczna, bez sklejania się i ciemnienia

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy minimum:
90 dni

	CPV 158 51 100-9
	300 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:


	
	

	2.
	Makaron świderki

Skład: mąka pszenna semolina 100% z pszenicy durum

Opakowania o wadze netto min. 3 kg 

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.
przyrost po ugotowaniu min. 2  krotny

Wymagania jakościowe przed przygotowaniem:

- barwa: żółta

- zapach: typowy, bez obcych zapachów

- wygląd: twardy makaron, kształt zgodny ze specyfikacją

- po przełamaniu szklisty

Wymagania jakościowe po przygotowaniu:

-  barwa: żółta

- zapach: typowy dla ugotowanego makaronu, bez obcych zapachów

- smak: typowy dla ugotowanego makaronu

- konsystencja: typowa dla ugotowanego makaronu, delikatnie jędrna i elastyczna, bez sklejania się i ciemnienia

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy minimum: 
90 dni

	CPV 158 51 100-9
	1 500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	3.
	Makaron nitka cięta

Skład: mąka pszenna semolina 100% z pszenicy durum

Opakowania o wadze netto min. 3 kg 

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.
przyrost po ugotowaniu min. 2  krotny

Wymagania jakościowe przed przygotowaniem:

- barwa: żółta

- zapach: typowy, bez obcych zapachów

- wygląd: twardy makaron, kształt zgodny ze specyfikacją

- po przełamaniu szklisty

Wymagania jakościowe po przygotowaniu:

-  barwa: żółta

- zapach: typowy dla ugotowanego makaronu, bez obcych zapachów

- smak: typowy dla ugotowanego makaronu

- konsystencja: typowa dla ugotowanego makaronu, delikatnie jędrna i elastyczna, bez sklejania się i ciemnienia

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy minimum: 
90 dni

	CPV 158 51 100-9
	1 500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	4.
	Makaron rurka karbowana

Skład: mąka pszenna semolina 100% z pszenicy durum

Opakowania o wadze netto min. 3 kg 

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.
przyrost po ugotowaniu min. 2  krotny

Wymagania jakościowe przed przygotowaniem:

- barwa: żółta

- zapach: typowy, bez obcych zapachów

- wygląd: twardy makaron, kształt zgodny ze specyfikacją

- po przełamaniu szklisty

Wymagania jakościowe po przygotowaniu:

-  barwa: żółta

- zapach: typowy dla ugotowanego makaronu, bez obcych zapachów

- smak: typowy dla ugotowanego makaronu

- konsystencja: typowa dla ugotowanego makaronu, delikatnie jędrna i elastyczna, bez sklejania się i ciemnienia

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy minimum: 
90 dni

	CPV 158 51 100-9
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	5.
	Makaron spaghetti

Skład: mąka pszenna semolina 100% z pszenicy durum

Opakowania o wadze netto min. 3 kg 

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.
przyrost po ugotowaniu min. 2  krotny

Wymagania jakościowe przed przygotowaniem:

- barwa: żółta

- zapach: typowy, bez obcych zapachów

- wygląd: twardy makaron, kształt zgodny ze specyfikacją

- po przełamaniu szklisty

Wymagania jakościowe po przygotowaniu:

-  barwa: żółta

- zapach: typowy dla ugotowanego makaronu, bez obcych zapachów

- smak: typowy dla ugotowanego makaronu

- konsystencja: typowa dla ugotowanego makaronu, delikatnie jędrna i elastyczna, bez sklejania się i ciemnienia

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy minimum: 90 dni

	CPV 158 51 100-9
	800 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	6.
	Makaron lasagne

Skład: mąka pszenna semolina 100% z pszenicy durum

Opakowania o wadze netto min. 3 kg 

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.
przyrost po ugotowaniu min. 2  krotny

Wymagania jakościowe przed przygotowaniem:

- barwa: żółta

- zapach: typowy, bez obcych zapachów

- wygląd: twardy makaron, kształt zgodny ze specyfikacją

- po przełamaniu szklisty

Wymagania jakościowe po przygotowaniu:

-  barwa: żółta

- zapach: typowy dla ugotowanego makaronu, bez obcych zapachów

- smak: typowy dla ugotowanego makaronu

- konsystencja: typowa dla ugotowanego makaronu, delikatnie jędrna i elastyczna, bez sklejania się i ciemnienia

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy minimum:
90 dni

	CPV 158 51 100-9
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	7.
	Makaron kolanka małe z falbanką

Skład: mąka pszenna semolina 100% z pszenicy durum

Opakowania o wadze netto min. 3 kg 

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.
przyrost po ugotowaniu min. 2  krotny

Wymagania jakościowe przed przygotowaniem:

- barwa: żółta

- zapach: typowy, bez obcych zapachów

- wygląd: twardy makaron, kształt zgodny ze specyfikacją

- po przełamaniu szklisty

Wymagania jakościowe po przygotowaniu:

-  barwa: żółta

- zapach: typowy dla ugotowanego makaronu, bez obcych zapachów

- smak: typowy dla ugotowanego makaronu

- konsystencja: typowa dla ugotowanego makaronu, delikatnie jędrna i elastyczna, bez sklejania się i ciemnienia

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy minimum:
90 dni

	CPV 158 51 100-9
	1000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	1. 7

8.
	Makaron drobny groszek

Skład: mąka pszenna semolina 100% z pszenicy durum

Opakowania o wadze netto min. 1 kg 

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.
przyrost po ugotowaniu min. 2 krotny

Wymagania jakościowe przed przygotowaniem:

- barwa: żółta

- zapach: typowy, bez obcych zapachów

- wygląd: twardy makaron, kształt zgodny ze specyfikacją

- po przełamaniu szklisty

Wymagania jakościowe po przygotowaniu:

-  barwa: żółta

- zapach: typowy dla ugotowanego makaronu, bez obcych zapachów

- smak: typowy dla ugotowanego makaronu

- konsystencja: typowa dla ugotowanego makaronu, delikatnie jędrna i elastyczna, bez sklejania się i ciemnienia

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy minimum:
90 dni

	CPV 158 51 100-9
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	9.
	Tortellini z nadzieniem serowym

Skład: mąka pszenna semolina, jaja,  sery: Gorgonzola, Ricotta, Provolone, Parmigiano Reggiano
Opakowania o wadze netto min. 1 kg 

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.
przyrost po ugotowaniu min. 1,5 krotny

Wymagania jakościowe przed przygotowaniem:

- barwa: żółta

- zapach: typowy, bez obcych zapachów

- wygląd: twardy makaron, kształt zgodny ze specyfikacją

- po przełamaniu szklisty

Wymagania jakościowe po przygotowaniu:

-  barwa: żółta

- zapach: typowy dla ugotowanego makaronu, aromatyczny serowy

- smak: typowy dla ugotowanego makaronu z aromatycznym serem

- konsystencja: typowa dla ugotowanego makaronu, delikatnie jędrna i elastyczna, bez sklejania się i ciemnienia

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy minimum: 90 dni
	CPV 158 51 100-9
	700 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	


Razem wartość BRUTTO (cena) zamówienia wynosi: …………………………………………. zł 

Razem wartość NETTO (cena) zamówienia wynosi: …………………………………………. zł 

Informacja dla Wykonawcy:

Formularz musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania Wykonawcy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu. 
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