Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
tryb podstawowy bez możliwości prowadzenia negocjacji, o wartości mniejszej niż progi unijne, 

Numer referencyjny postępowania:

SZP/DG-SŻYW/15/2023
Załącznik nr 3a do SWZ
SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

CZĘŚĆ nr 1 - DRÓB 
	Nazwa asortymentu
	Opis produktu


	Noga z kurczaka
	Porcjowana, bez naddatku skóry i odpadów

	Filet z kurczaka
	Z piersi kurczaka, bez skóry, gatunek I

	Porcje rosołowe
	Z kurczaka

	Filet z indyka
	Z piersi indyka, bez skóry, gatunek I

	Wątróbka drobiowa
	Z kurczaka, świeża, oczyszczona z zewnętrznych naczyń krwionośnych i dróg żółciowych, gatunek I

	Udziec z kurczaka
	Górna część nogi, porcjowany, bez naddatku skóry i odpadów

	Żołądki drobiowe 
	Z kurczaka, świeża, oczyszczona z zewnętrznych naczyń krwionośnych, Gatunek I

	Udko trybowane
	Bez skóry, bez kości


UWAGA: Przy odbiorze dostawy przez Zamawiającego będzie brana pod uwagę waga netto dostarczonego towaru tj. bez folii i osocza.

	
1.  Produkty drobiowe muszą spełniać następujące wymagania minimalne, muszą być:

•   świeże, niepoddane wcześniejszym procesom mrożenia, bez obcych zapachów, nalotów,   
      oznak mechanicznych uszkodzeń obecności szkodników lub pleśni.

•  smak i zapach charakterystyczny dla danego rodzaju produktu niedopuszczalny smak 
      i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy. 

2. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczania produktów spożywczych we własnych 
     opakowaniach zwrotnych, które po przyjęciu, rozładunku i wykorzystaniu produktów
     zostaną przez Wykonawcę odebrane. Wykonawca nie będzie obciążał Zamawiającego
     kosztami nieodebranych przez Niego opakowań zwrotnych.

3. Zamawiane produkty dostarczane będą przez Wykonawcę w plastikowych pojemnikach /skrzyniach wykonanych z materiałów przeznaczonych do kontaktów z żywnością. Opakowania jednostkowe dla produktów muszą być suche, czyste i bez uszkodzeń mechanicznych i obcych zapachów, zabrudzeń, pleśni oraz powinny zapewnić ochronę przed uszkodzeniami mechanicznymi oraz zanieczyszczeniem, jak również odpowiednie warunki w czasie przechowywania i transportu. 

4. Do każdego opakowania powinna być dołączona etykieta zawierająca następujące dane: nazwę produktu, nazwę dostawcy, producenta, adres,  termin jego wytworzenia, termin przydatności do spożycia, masę netto, warunki przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. Jeżeli produkt.
5. Termin przydatności do spożycia będzie określany od momentu dostarczenia towaru do magazynu Zamawiającego, jednak nie mniej niż 2 dni od momentu dostarczenia.
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