PROJEKT TECHNOLOGICZNY

1.1.  Przedmiot, cel i zakres opracowania

Przedmiotem opracowania jest projekt  technologiczny  zlobka dla dzieci,
ktory bedzie zlokalizowany w czeSci budynku szkoly podstawowej znajdujgcym
si¢ pod adresem ul. Ozorkowskie Przedmiescie 6¢, 99-100 Leczyca na dziatce nr
ew. gr. 423/69, obreb: 0001 Leczyca.

Celem opracowania jest przystosowanie istniejacych pomieszczen  do
nowe] funkcji. Opracowanie zawiera opis ztobka, uktad funkcjonalny
pomieszczen, dane dotyczace wyposazenia, wytyczne budowlane i instalacyjne
dla projektéw branzowych.

1.2.  Podstawa opracowania

- zlecenie inwestora,

- wizja lokalna obiektu,

- dane programowe uzgodnione z inwestorem,

- przepisy techniczno—budowlane oraz polskie normy,
- przepisy sanitarne,

- obowigzujace przepisy prawne.

- projekt architektoniczno - konstrukcyjny

1.3.  Zatozenia projektowe

ZYobek bedzie cztero- oddziatowy przeznaczony dla max 48 dzieci (4
oddziaty po 12 dzieci). Dzieci beda przebywa¢ w punkcie takze powyzej
5 godz. dziennie.

Czasookres przebywania dzieci w ztobku:

- max ilos$¢ dzieci przebywajacych powyzej 5 godzin dziennie:

o sala zlobkowa nr 4 o powierzchni 58,28m> — 12 dzieci

+ sala zlobkowa nr 6 o powierzchni 58,28m”> — 12 dzieci

¢ sala zlobkowa nr 8 o powierzchni 57,27m”> — 12 dzieci

o sala zlobkowa nr 10 o powierzchni 58,28m” — 12 dzieci
Positki dla dzieci beda przygotowywane w kondygnacji piwnicy i dostarczane na
kondygnacje parteru zgodnie z technologig kuchni przy uzyciu windy
gastronomicznej dwudzielnej na komore dostarczanych potraw 1 komorg naczyn
brudnych.



W ztobku przewiduje si¢ mozliwos¢ lezakowania dzieci.
1.4.  Opis projektowanego ztobka

W ramach ztobka =zajgcia beda prowadzone w salach ztobkowych. Wyjscie
na zewnatrz poprzez ciag korytarzowy umozliwiajag dwa wyjscia. W
projektowanym ztobku dzieci beda przebywacpowyzej 5 godz. Planuje si¢
rowniez salach zajg¢ mozliwo$¢ lezakowania. Lezakibeda sktadowane w
wydzielonej czesci sali. Sale zaje¢ beda wyposazone w stoliki ikrzesetka
dostosowane do wzrostu dzieci oraz regaty 1 szafki na zabawki i
materiaty edukacyjne.

Dzieci beda miaty zapewniony dostgp do zespotu sanitarnego wyposazonego
w dwie miskiustepowe (w kabinach oddzielonych przegrodami do wys. ok.
1,3m), dwie umywalki,  brodzik znatryskiem do utrzymania higieny
osobiste] dzieci, przewijak oraz zlewozmywak jednokomorowy do mycia
nocnikow. Caly zespol bedzie dostepny bezposrednio z sali zajec.

Odziez wierzchnia dzieci bedzie przechowywana w pomieszczeniu szatni
oznaczonej nr 16 wyposazonejw szafki o module 22x120x35cm (Szer./Wys./Gt.)
oraz taweczki. Personel obstugujacy, odziez przechowywac bedzie w szafach
ustawionych w pomieszczeniach gabinetowych.

W pomieszczeniu nr 2 parteru zlokalizowana jest toaleta
przeznaczona dla personelu. W piwnicy 1 na parterze przewidziano
pomieszczenia gospodarcze na sprzet porzadkowy, wyposazony w zawor
czerpalny. W pomieszczeniu tym bedzie przechowywany sprzet porzadkowy
oraz Srodki czystosSci.

W projektowanym zlobku przewiduje si¢ zywienie dzieci. Positki beda
przygotowywane na miejscu w pomieszczeniu kuchni. Positki  muszg
spelnia¢ wymagania sanitarno — higieniczne iuwzglednia¢  specyfike
zywienia przeznaczonego dla matych dzieci pod wzgledem — wartoSci
odzywcze], odpowiednio dobranych produktow minimalnie
przetworzonych, z ograniczeniem substancji dodatkowych. Positki beda
przygotowane 1 porcjowane w pomieszczeniu kuchni nastepnie wraz z czystymi
naczyniami przenoszone do sal zaje¢ potnocng klatka schodowa, gdzie
zamontowana bedzie winda gastronomiczna. Sale beda wyposazone w umywalki do
mycia rak.

Brudne naczynia bedg zwracane do zmywalni t3samg drogg z uzyciem windy
gastronomicznej gdzie po wstepnym splukaniu i umyciu w zmywarce beda
przechowywane w szafie przelotowej 1aczacejzmywalnie z kuchnig.



Potrawy 1 napoje beda podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku. Dzieci
beda spozywaé positkiw salach zaje¢.

Kuchnia przygotowywac¢ bedzie cztery positki w max. odstepach miedzy
positkami do 3 godzin z proponowanym rozktadem:

- pierwsze $niadanie 8 00 _ g 30

- drugie $niadanie 10 00 _ 19 30
- obiad 1200 12 30
- podwieczorek 14 30 15 00

1.5. Zestawienie pomieszczen objetych opracowaniem
1.5.1. Piwnica

nr pomieszczenie POW. m2 | Posadzka
| Intendent 18,80 plytki ceramiczne
2 Magazyn chemii 4,50 ptytki ceramiczne
3 WC 13,00 ptytki ceramiczne
4 Socjalne 18,16 ptytki ceramiczne
5 Magazyn produktow suchych 39,20 plytki ceramiczne
6 Magazyn czystych naczyn 18,78 ptytki ceramiczne
8 Kuchnia 38,52 plytki ceramiczne
9 Techniczne/gospodarcze 18,78 lastriko
10 Techniczne instalacji c.o. 18.80 lastriko
11 Magazyn spozywczy 38,62 ptytki ceramiczne
12 Obieralnia 7,23 plytki ceramiczne
13 Magazyn chtodniczy 18,80 plytki ceramiczne
14 Socjalne personelu 58,27 ptytki ceramiczne
15 Klatka schodowa 18,78 plytki ceramiczne
16 Magazynek 18,79 ptytki ceramiczne
17 Magazyn 36,93 ptytki ceramiczne
19 Magazyn og6lny 36,93 ptytki ceramiczne
20 Korytarz komunikacyjny 21,91 ptytki ceramiczne
21 Korytarz komunikacyjny 20,15 ptytki ceramiczne
22 Korytarz komunikacyjny 30,53 ptytki ceramiczne




23 Korytarz komunikacyjny 51,23 plytki ceramiczne
27 Magazyn warzyw 11,30 plytki ceramiczne
29 Zmywalnia 18,30 plytki ceramiczne
30 Klatka schodowa 23,56 ptytki ceramiczne
suma 599,87

1.5.2. Parter

nr pomieszczenie pPOW. m2 | posadzka
| Personel sprzatajacy 18,20 plytki ceramiczne
2 Sanitariaty personelu 18,10 plytki ceramiczne
3 t.azienka dzieci do lat trzech | 18,46 ptytki ceramiczne
4 Sala zlobkowa 58,28 tarket
5 Y. azienka dzieci do lat trzech | 18,46 ptytki ceramiczne
6 Sala zlobkowa 58,28 tarket
7 Pielegniarka 18,79 tarket
8 Sala zlobkowa 58,27 tarket
9 Y azienka dzieci do lat trzech | 18,46 ptytki ceramiczne
10 Sala zlobkowa 58,28 tarket
11 ¥ azienka dzieci do lat trzech | 18,46 ptytki ceramiczne
12 Korytarz 103,14 tarket
13 Klatka schodowa 18,82 plytki ceramiczne
14 t.acznik - B 21,91 tarket
15 Wiatrotap 4,26 ptytki ceramiczne
16 Szatnia 36,93 tarket
17 Dyrektor 21,56 tarket
18 Ksiggowos¢ 14,68 tarket
19 Klatka schodowa 23,56 plytki ceramiczne

suma 606,90
1.5.3. Pigtro
nr pomieszczenie 2 | posadzka

pow. m




| Sanitariaty damskie 18,04 ptytki ceramiczne
2 Sanitariaty meskie 18,10 plytki ceramiczne
3 Zaplecze 18,79 tarket
4 Sala doswiadczania Swiata 58,27 tarket
5 Sala wypoczynku 38,57 tarket
6 Sala rehabilitacyjna 38,52 tarket
7 Szatnia opiekundéw 18,79 tarket
8 Sala zabaw 58,27 tarket
9 Zaplecze 18,80 tarket
10 Sala zabaw 38,52 tarket
11 Zaplecze gospodarcze 18,78 tarket
12 Zaplecze gospodarcze 18,80 plytki ceramiczne
13 Klatka schodowa 18,82 plytki ceramiczne
14 t.acznik - B 21,91 tarket
15 Sprzet ¢wiczen 36,93 tarket
16 Archiwum 36,93 tarket
17 Korytarz komunikacyjny 103,14 tarket
18 Klatka schodowa 23,56 plytki ceramiczne
suma 603,54

1.6.  Wytyczne budowlane

1.6.1. Posadzki

W salach zajg¢ dla dzieci podtogi powinny by¢ ciepte i
tatwe do utrzymania w czystosci. W pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych
(zespole sanitarnym dla dzieci, WC personelu, schowku porzadkowym),
komunikacji, wydawalni i1 zmywalni naczyn posadzkipowinny by¢ pokryte
materiatami zmywalnymi, odpornymi na dziatanie wilgoci oraz Srodkow
dezynfekcyjnych.

Na potaczeniach podtoég roznych pomieszczen nie powinny
wystepowac progi.

1.6.2. Sciany
W pomieszczeniach higieniczno — sanitarnych Sciany powinny by¢ do

wysokosci 2,0m pokryte materiatami zmywalnymi, odpornymi na
dziatanie wilgoci i sSrodkow dezynfekcyjnych.



Przy umywalkach w salach zaje¢ dla dzieci $ciany powinny by¢

tatwo zmywalne do wys. 1,6m od podtogi.

W zespole sanitarnym dzieci kabiny ustepowe nalezy

wydzieli¢ Sciankami do wysokosci ok. 1,3m od podtogi.

1.6.3.

Okna, drzwi

Co najmniej 50% powierzchni okien w salach zaje¢ dla dzieci
powinno mie¢ mozliwo$¢ otwierania w przypadku wentylacji
grawitacyjne;.

1.7.  Wytyczne instalacyjne

1.7.1.

1.7.2.

Instalacja wod. - kan.

Do wszystkich punktow czerpalnych doprowadzi¢ zimng i
ciepta wode. Wode zimna nalezy doprowadzi¢
bezposrednio do zmywarki naczyn.

Zlew w schowku porzadkowym nalezy zamontowa¢ na
wys. 50cm od podlogi. W zespole sanitarnym dzieci nalezy
zamontowac:

- miski ustepowe o zmniejszonych wymiarach 50x35cm,

- umywalki o zmniejszonych wymiarach 40x35cm (na wys.
50-60cm),

- brodzik z baterig natryskowa z ruchomym sitkiem.

Temperatura cieptej wody doprowadzonej do urzadzen
sanitarnych dla dziecipowinna wynosi¢ 35 — 40°C. Nalezy
zapewni¢ centralna regulacje mieszania cieptejwody.

Wentylacja

We wszystkich pomieszczeniach nalezy zapewni¢ odpowiednig
wentylacje grawitacyjng lub mechaniczng. W salach zaje¢ dla dzieci
wentylacja musi zapewnia¢ wymiang powietrza w ilosci15-

20m3/osobe; w ciggu godziny.

W kuchni, zmywalni, zespole sanitarnym dzieci oraz szatni i
WC personelu nalezy zapewni¢ wentylacje mechaniczng. W
pomieszczeniach bez okien nalezy zapewni¢ nawiew powietrza
przez otwory w dolnej czesci drzwi.

1.7.3. Ogrzewanie



W salach zaje¢ dla dzieci nalezy zapewni¢ temperaturg min.
20°C. W zespole sanitarnym dzieci zapewni¢ 24 °C.

Wszystkie grzejniki w pomieszczeniach, w ktorych przebywaja dzieci
powinny by¢ ostoniete.

1.7.4. Instalacja elektryczna

Natezenie oSwietlenia sztucznego w pomieszczeniach przyjac
zgodnie z obowigzujacg normg. W salach, w ktorych beda
przebywa¢ dzieci, Swiatto powinno by¢ zblizone do naturalnego.

W pomieszczeniach dostepnych dla dzieci gniazda wtykowe powinny
by¢ zainstalowane na wysoko$ci niedostepne] dla dzieci z poziomu
podtogi, tj. min. 1,5m lub w inny sposob zabezpieczone przed dziec¢mi.

1.8.  Wykaz pomieszczen wraz z wyposazeniem

1.8.1.Parter

- ZYobkowa sala zajeé: nr 4, nr 6, nr 8 i nr 104

stolik + 4 krzesetka — 4 zestawy

regal uniwersalny — 3 szt.

biurko + krzesto — 1 kpl.
umywalka — 1 szt.

szafa z drzwiami rozsuwanymi — sktad lezakow — 1 szt.

szafa na srodki do mycia dzieci oraz na pieluchy — 1 szt.

- sanitariaty dzieciece: nr 3. nr 5. nr 9, nr 11,

miska ustepowa — 2 szt.

umywalka — 2 szt.

brodzik — 1 szt.

zawOr czerpalny — 1 szt.
przewijak do dzieci— 1 szt.

szaftka nocnikow — 1 szt.

zlewozmywak jednokomorowy do mycia nocnikdéw — 1 szt.



1.8.2. Piwnica

- pomieszczenia kuchenne 1 pomocnicze:

Wymagane jest wyposazenie w minimum przedstawione na
rysunkach technologicznych.

1.8.3.Pigtro

- pomieszczenia rehabilitacyjne 1 do ¢wiczen:

Wymagane jest dostosowanie sprzetu do wymagan, specyfiki 1 kierunku
prowadzonych zajec.

SCHEMAT FUNKCJONALNY

Komunikacja — przestrzen wykonczona plytkami ceramicznymi
antyposlizgowymi, umozliwiajgca komunikacje pomig¢dzy pomieszczeniami.

Sala - wyposazenie: krzesta, stolik, umywalka z dostepem do cieptej 1 zimne]
wody, szafka gospodarcza oraz szafka na materiaty edukacyjne.

Pomieszczenia higieniczno-sanitarne — przewidziano pomieszczenia higieniczno-
sanitarne wyposazone w miske ustepowa, umywalke oraz przewijak dla dzieci.

SKEADOWANIE I PRZECHOWYWANIE ODPADOW

Odpady powstajace podczas uzytkowania obiektu umieszczone zostang w
kubtach szczelnych (wpomieszczeniu zaplecze magazynowe z workami foliowymi
a nastepnie wynoszone z budynku do pojemnikow — kubtow zewngtrznych.
Dalszy wywo6z odpadow przez zaktad komunalny.

MYCE I DEZYNFEKCJA

Dla zachowania nienagannego stanu higienicznego pomieszczen i stanowiska
pracy konieczne jest mycie, dezynfekcja mebli, jak réwniez $cian i podiog.
Obowigzek ten spoczywa na pracownikow obiektu. CzynnosSci mycia 1 dezynfekeji
muszg by¢ przeprowadzane zgodnie z przyjetymi proceduramizawartymi w
instrukcjach.

Srodki czystosci oraz sprzet porzadkowy przechowywane beda w
pomieszczeniu zaplecze magazynowe w miejscu do tego celu
przeznaczonym,



ZATRUDNIENIE I CZAS PRACY:

- pracownicy (obstuga ztobka) - 2

- pracownicy ( opieki nad dzie¢mi) — 6
- pracownicy (obstuga kuchni) - 5

- pracownicy (administracja) - 3

PROFILAKTYCZNE BADANIA LEKARSKIE

Badania profilaktyczne maja na celu stwierdzi¢, czy zatrudniony pracownik nie
ma przeciwwskazan do wykonywania pracy na okreslonym stanowisku.
Pracownik w czasie zatrudnienia przechodzibadania lekarskie profilaktyczne:
wstepne, okresowe 1 kontrolne. Zakres badan pracownikow o ktorych mowa w
art. 229§ 1,2 1 5 Kodeksu Pracy.

WAZNE:

Pracodawca nie moze dopusci¢ do pracy pracownika, ktory nie przedstawit
aktualnego orzeczenia lekarskiego o braku przeciwwskazan do pracy na danym
stanowisku.

1.9.  Inne uwagi

W projektowanej placowce nalezy uwzgledni¢ przepisy zawarte w
Rozporzadzeniu Ministra Pracy, Ptacy i Polityki Socjalnej w sprawie
ogolnych przepisow bezpieczenstwa 1 higieny pracy. Maszyny i1 urzadzenia
techniczne instalowane w placowce winny odpowiada¢ wymaganiom
jakosciowym w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy zgodnie z
wymogami przepisow o badaniach i certyfikacji. Zgodnie z zasadami
bezpieczenstwa pracy pracownicy projektowane]placowki powinni by¢
przeszkoleni w zakresie obstugi maszyn i urzadzen stanowigcych
wyposazenie tej placowki oraz w zakresie przepisow bhp.

Przy wszystkich maszynach 1 urzadzeniach gastronomicznych winny by¢
instrukcje obstugi. Personel placowkipowinien posiada¢ odpowiedni stan
zdrowia (badania wstgpne 1 okresowe) potwierdzony orzeczeniem lekarskim
wydanym na podstawie przepisow ustawy o stuzbie medycyny pracy.



Ponadto kazdy pracownik powinien posiada¢ aktualne zaswiadczenie do
celow sanitarno- epidemiologicznych. Pracownicy powinni by¢ wyposazeni w
odziez roboczg 1 ochronng zgodnie z Kodeksem Pracy.

Przed podjgciem dziatalnosci nalezy:

- wykona¢ pomiary potwierdzajgce sprawnos¢ w dziataniu wentylacji

- wykona¢ badanie wody,

- sprawdzi¢ zabezpieczenie przed porazeniem pragdem

- wystgpi¢ do Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Leczycy o zatwierdzenie zakresu dziatalnosci.



