
Załącznik nr 5/ nr 2 do umowy

Część 1 – Przyprawy

Lp. Nazwa artykułu CPV Ilość

1.

Kawa zbożowa: 
- z prażonego żyta i cykorii, w pierwszym gatunku;
- bez oznak zepsucia, zanieczyszczenia, pleśni;
- opakowanie – do 10 kg ;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15861000-1 630 kg

2.

Herbata granulowana:
-produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 10 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15863000-5 330 kg

3.

Ketchup:
- produkt pasteryzowany w skład którego wchodzi: koncentrat pomidorowy, woda, 
cukier, ocet spirytusowy, sól, przyprawy, skrobia modyfikowana, substancje 
zagęszczające, regulator kwasowości, aromat itp.;
- produkt bez oznak zepsucia, zanieczyszczenia, pleśni;
- opakowanie – butelki plastikowe do 1 kg, (nie worki!)
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15871230-5 450 kg

4.

Przyprawa do zup w płynie – typu maggi:
-produkt spożywczy w postaci płynnej na bazie suszonych warzyw, z dodatkiem 
przypraw i polepszaczy smaku;
-produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1l;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15890000-3 500 l

5.

Przyprawa jarzynka w proszku:
-produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych warzyw, z dodatkiem 
przypraw i polepszaczy smaku;
-produkt bez zbryleń, oznak zepsucia, zanieczyszczenia, szkodników, obcych 
zapachów;
- opakowanie – do 10 kg ;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15871270-7 550 kg

6.

Koperek nać suszony:
- przyprawa jednorodna z kopru ogrodowego poddanego procesowi suszenia;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15870000-7 35 kg

7.

Pietruszka nać suszona:
- przyprawa jednorodna z naci pietruszki poddanej procesowi suszenia;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie –  do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15870000-7 35 g

8.

Liść laurowy:
- przyprawa jednorodna z liści rośliny o nazwie wawrzyn szlachetny poddanego 
procesowi suszenia;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15870000-7 60 kg

9.

Majeranek:
- przyprawa jednorodna z liści i kwiatostanu ziela majeranku poddanego procesowi 
suszenia;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15870000-7 80 kg
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10.

Papryka mielona słodka: 
- przyprawa jednorodna, czerwonej barwy z owocu papryki poddanego procesowi 
suszenia. W zależności od zastosowanej technologii i dodatków delikatnie słodki 
smak;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15870000-7 65 kg

11.

Pieprz czarny mielony:
- przyprawa jednorodna z ziarnen pieprzu czarnego poddanego procesowi suszenia 
i rozdrabniania (mielenia). Produkt o wyrazistym zapachu i smaku;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15872100-2 90 kg

12.

Pieprz ziołowy mielony:
- mieszanka przyprawowa przyrządzana z różnych ziół. W jej skład wchodzą: chrzan,
gorczyca biała, kminek, pieprz turecki, kolendra i majeranek;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15872100-2 100 kg

13.

Ziele angielskie:
- przyprawa jednorodna z owoców korzennika lekarskiego poddanego procesowi 
suszenia;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15870000-7 75 kg

14.

Kwasek cytrynowy:
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15890000-3 25 kg

15.
Ocet spirytusowy 10%: 
- opakowanie do 5 l

15871110-8 250 l

16.

Majonez:
- produkt spożywczy wyprodukowany z oleju, żółtek jaj oraz dodatków smakowych;
- produkt bez oznak zepsucia, zanieczyszczenia, pleśni;
- opakowanie – wiaderka lub słoiki do 5 kg, (nie worki!)
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15871273-8 450 kg

17.

Musztarda:
- produkt spożywczy wyprodukowany z ziaren gorczycy białej, czarnej lub 
sarepskiej, przyprawiony;
- produkt bez oznak zepsucia, zanieczyszczenia, pleśni;
- opakowanie – wiaderka, butelki plastikowe  lub słoiki do 5 kg  (nie worki!) 
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15871250-1 500 kg

18.

Cynamon mielony:
- przyprawa jednorodna z wysuszonej kory cynamonowca poddanego procesowi 
rozdrobnienia (mielenia). Produkt o rdzawej barwie i smaku słodkawo korzennym;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15870000-7 20 kg

19.

Zupa pieczarkowa w proszku:
-produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych warzyw, z dodatkiem 
przypraw odpowiednich dla danego rodzaju zupy;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 10 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15891400-4 850 kg
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20.

Zupa rosół drobiowy w proszku:
- produkt spożywczy w postaci suchej na bazie suszonych warzyw, z dodatkiem 
przypraw i polepszaczy smaku;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie - do 10 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15891400-4 600 kg

21.

Curry żółte w proszku:
- przyprawa powstająca z kompozycji przypraw orientalnych i suszonych warzyw       
( m.in. imbir, lubczyk, kardamon, kolendra, pieprz czarny, chili, cynamon, kurkuma 
itp ) o charakterystycznym pikantnym aromacie i intensywnym smaku;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15870000-7 25 kg

22.

Czosnek mielony:
- przyprawa jednorodna z ząbków czosnku poddanego procesowi odwadniania i 
suszenia;
- produkt bez oznak zepsucia,  zanieczyszczenia, szkodników, obcych zapachów;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15870000-7 25 kg

Część 2 – Przetwory z warzyw

Lp. Nazwa artykułu CPV Ilość

1.

Leczo warzywne:
- opakowanie do 5 kg; 
- produkt spożywczy otrzymany ze świeżych  grubo pokrojonych warzyw  z 
dodatkiem soli kuchennej, utrwalony przez pasteryzację;
- konsystencja – półpłynna do gęstej, z widocznymi kawałkami warzyw;
- termin przydatności do spożycia min. 6 m-cy od daty dostawy; 

15331000-7 2 000 kg

2.

Koncentrat pomidorowy 30%:
-produkt pasteryzowany, zagęszczony;
- konsystencja stała w formie pasty, kolor czerwony;
- opakowanie – do 1 kg;
- termin przydatności do spożycia min. 6 m-cy od daty dostawy; 

15331427-6 2 200 kg

3.

Chrzan tarty:
- produkt otrzymany ze świeżych pozbawionych skórki tartych korzeni chrzanu, 
kwasku cytrynowego z dodatkiem soli i cukru, struktura – przetarta masa z 
zawartością drobnych fragmentów korzeni chrzanu, zapach charakterystyczny dla 
chrzanu, lekko piekący, kwaśnosłodki ,barwa biała lub lekko;
- produkt bez oznak zepsucia, zanieczyszczenia, pleśni;
- opakowanie jednostkowe- słoiki do 1 kg 
- termin przydatności do spożycia – min.  3 m-ce od daty dostawy;

15331000-7 150 kg

Część 3 – Przetwory z owoców

Lp. Nazwa artykułu CPV Ilość

1.   

Dżem:
- różne smaki;
- niskosłodzony;
- bez zawartości żelatyny pochodzenia zwierzęcego;
- barwa, smak i zapach charakterystyczne dla owocu użytego do produkcji;
- nie dopuszcza się zapachów obcych, ognisk pleśni;
-  opakowanie:  wiadro  do  15  kg,  hermetycznie  pakowane,  nie  dopuszcza  się
opakowań pękniętych, nieszczelnych; 
- termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 3 m-ce od daty dostawy;

15332290-3 3 000 kg
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2.

Marmolada:
- różne smaki;
- bez zawartości żelatyny pochodzenia zwierzęcego;
- barwa, smak i zapach charakterystyczne dla owocu użytego do produkcji;
- nie dopuszcza się zapachów obcych, ognisk pleśni;
-  opakowanie:  wiadro  do  15  kg,  hermetycznie  pakowane,  nie  dopuszcza  się
opakowań pękniętych, nieszczelnych; 
- termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 3 m-ce od daty dostawy;

15332230-5 4 000 kg

3.

Syrop owocowy:
- różne smaki;
- produkt wyprodukowany na bazie cukru i substancji słodzących z dodatkiem 
naturalnych koncentratów owocowych, wydajność 1:10;
- opakowanie – butelka do 5 l;
- termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 6 m-ce od daty dostawy;

15321800-2 1 500 l

Część 4 – Tłuszcze

Lp. Nazwa artykułu CPV Ilość

1.

Margaryna do smarowania pieczywa:
- produkt spożywczy otrzymywany z mieszaniny tłuszczów roślinnych, który został
poddany odpowiednim procesom rafinacyjnym;
- konsystencja – twarda;
- barwa kremowo-żółta, jednolita w całej masie; 
- zawartość tłuszczu – min. 40 %; 
-  opakowanie  jednostkowe – z  wyszczególnieniem „margaryna do smarowania”,
kostki o wadze 200 g lub 250 g, w papierze pergaminowym lub foli aluminiowej;
- data minimalnej trwałości – minimum 4 miesiące od dostawy.

15431100-9 7 000 kg

2.

Olej roślinny jadalny:
-  produkt  spożywczy  otrzymywany  z  oleju  rzepakowego,  który  został  poddany
odpowiednim procesom rafinacyjnym;
-  struktura i  konsystencja  – płynna,  przejrzysta,  klarowna,  mieszanina tłuszczów
roślinnych i olejów surowych;
- barwa kremowo-żółta, jednolita;
- opakowanie jednostkowe – olej w butelkach plastikowych o pojemności od 1l do
5l, opakowania bezzwrotne;
- data minimalnej trwałości – minimum 6 miesięcy od dostawy.

15411100-3 3 300 l

Część 5 – Jaja kurze

Lp. Nazwa artykułu CPV Ilość

1. Jaja kurze konsumpcyjne:
Wymagania jakościowe: zgodne z klasą I A.
Wymagania wagowe: wg. kategorii – średnie – M – jajka o wadze od 53 g do 63 g. 
Znakowanie jaj: każde jajko musi posiadać nadrukowany numer identyfikacyjny. 
Cechy dyskwalifikujące:
- brak oznakowania,
- jajko zbite lub popękane.

Oznakowanie opakowań powinno zawierać: 
- nazwę lub numer producenta oraz adres,
- klasę jakości,
- kategorię wagową,
- liczbę jaj w opakowaniu,
- datę pakowania.
Opakowania:
- opakowanie jednostkowe: wytłaczanki kartonowe po 30 szt.
Termin przydatności do spożycia: minimum 21 dni od daty dostawy

03142500 - 3 52 000 szt.
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Inne wymagania odnośnie zamawianego powyżej asortymentu:

opakowania – wszystkie opakowania muszą być dopuszczone do kontaktu z żywnością, posiadać
atest PZH na możliwość kontaktu z żywnością;
 oznakowanie i prezentacja - środków spożywczych powinna być zgodna z Rozporządzeniem Par-
lamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie przeka -
zywania konsumentom informacji na temat żywności, zmiany rozporządzeń (…)
 W szczególności: 
a) środki  spożywcze w opakowaniach -  powinny  zawierać:  nazwę żywności,  wykaz  ilościowy

składników wyrażony wartością procentową, która musi odpowiadać ilości składnika względem
wyrobu gotowego, wszelkie składniki  lub substancje pomocnicze w przetwórstwie żywności
powodujące alergie lub reakcje nietolerancji, ilość określonych składników lub kategorii skład-
ników, ilość netto żywności, data minimalnej trwałości lub termin przydatności do spożycia,
wszelkie specjalne warunki przechowywania lub warunki użycia, nazwa lub firma i adres pod-
miotu działającego na rynku spożywczym pod którego nazwą lub firmą jest wprowadzany na
rynek dany środek spożywczy, instrukcja użycia, w przypadku gdy w razie braku takiej instrukcji
odpowiednie użycie danego środka spożywczego byłoby utrudnione, informacja o wartości od-
żywczej – dla środków spożywczych wyprodukowanych po 13.12.2016 r. (w tym wartość ener-
getyczna i  ilość  tłuszczu, kwasów tłuszczowych nasyconych, węglowodanów, cukrów, białka
oraz soli).

b) etykietowanie substancji lub produktów powodujących alergie lub reakcje nietolerancji -na-
zwa substancji lub produktu wymienionego w załączniku II Rozporządzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat żywności, zmiany rozporządzeń (…), jest podkreślona za po-
mocą pisma wyraźnie odróżniającego ją od reszty wykazu składników, np. za pomocą czcionki,
stylu lub koloru tła.

Dostawy przez Wykonawcę będą realizowane sukcesywnie, w ilościach określanych na bieżąco przez 
Zamawiającego i w określonym terminie, po uprzednim telefonicznym, faksowym lub e-mailowym 
złożeniu zamówienia przez Zamawiającego 2 razy w miesiącu.


