Zatacznik nr 3 do SWZ
Opis przedmiotu zamodéwienia

Swiadczenie ustug cateringowych bedzie odbywato sie sukcesywnie w okresie
obowigzywania umowy W ramach organizowanych przez Zamawiajacego
spotkan/imprez.

. Zamawiajacy zamierza zawrze¢ umowe ramowg na ushugi objete przedmiotem
postepowania.

Zamawiajacy zamierza zawrze¢ umow¢ ramowg maksymalnie z 5 Wykonawcami, ktorzy

spetnia warunki udzialu w postgpowaniu 1 zaoferuja najkorzystniejsze warunki

w kryteriach oceny ofert. Zamawiajacy bedzie kierowal zaproszenie do Wykonawcow,

z ktorymi podpisana zostanie umowa ramowa do ztozenia oferty na ustugi cateringowe,

z zastrzezeniem, ze oferty Wykonawcow beda zawieraty warunki nie mniej korzystne

od zaoferowanych w niniejszym postepowaniu

. Zamawiajacy bedzie kazdorazowo umieszczal zaproszenie do zlozenia oferty
na platformie zakupowej Zamawiajacego.

. Zamawiajacy umiesci zaproszenie na €O najmniej 3 dni robocze przed spotkaniem
(dot. pakietow 1-11) oraz co najmniej 5 dni roboczych (dot. pakietow 12-19), w ktorym
okresli termin, miejsce, liczbe uczestnikow oraz zakres ustugi.

O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy poinformuje wykonawcow za pomoca

platformy zakupowej po otwarciu ofert.

. Zamawiajacy nie wyraza zgody na dokonywanie przez Wykonawce zmian w positkach
wchodzacych w sktad danego zestawu ustugi.

Il0$¢ i wielko$¢ zamawianych ustug wskazana w zataczniku do postgpowania Stanowi

orientacyjny ich zakres. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zamowienia

wigkszej/mniejszej iloSci ustug, niz wskazana w SWZ. Rozliczenie nastapi zgodnie

z rzeczywistym wykonaniem przedmiotu umowy.

W ramach zaméwienia Wykonawca jest zobowiazany do:

1) przygotowania, dowozu i podawania positkéw w terminie wskazanym przez
Zamawiajacego do miejsca przeznaczenia;

2) zapewnienia obstugi kelnerskiej w ilo$ci zapewniajgcej sprawng i plynng obstuge
uczestnikow wydarzen, obstuga kelnerska powinna by¢ ubrana w jednolite stroje,
obstuga musi zna¢ sktad serwowanych dan;

3) $wiadczenia ustug cateringowych, wylacznie przy uzyciu produktow spetniajgcych
normy jakos$ci produktéw spozywczych;

4) przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutdow spozywczych/positkow (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r.
o0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, Dz.U. z 2023 r. poz. 1448)

5) przygotowywania stotdw w sposob uzgodniony z Zamawiajgcym;

6) $wiadczenia ustug cateringowych na zastawie porcelanowej, z uzyciem sztuc¢coOw
ploterowych, serwetek papierowych i materiatowych, obruséw materialowych
(chyba, ze w danym zestawie menu w pozycji ,,dodatkowe wymagania”
przedstawione sg inne wymagania);

7) estetycznego podawania positkow;

10. Wymagania dotyczace positkow, w szczegdlnosci:

1) kanapki — dekoracyjne, z pieczywa mieszanego (w tym ciemnego), na bagietce
lub tartinki, zgodnie z dyspozycja Zamawiajgcego

2) opcja wegetarianska lub bezglutenowa positkéw na zyczenie Zamawiajacego,
W cenie zestawu,

3) cytryna do herbaty — pokrojona w plasterkach;

4) owoce — bukiet lub filetowane na zyczenie Zamawiajacego;




11.
12.

13.

14.

5) soki — wylgcznie owocowe, wykluczone jest serwowanie napojow owocowych;

6) kawa — wylacznie parzona — nie dopuszcza si¢ serwowania kawy rozpuszczalnej;
chyba, ze na wyrazne zyczenie Zamawiajacego;

7) herbata — wylacznie parzona (nie rozpuszczalna);

8) woda — wylgcznie mineralna (nie Zzrodlana).

Liczba oso6b (pakiety 12-19) jest wielkoscig szacowang i moze si¢ zmienic.

Konieczno$¢ zapewnienia stotow, stolikow i krzeset zalezna bedzie od miejsca realizacji

danej imprezy.

Realizacja imprez wymienionych w pakietach 12-19 uzalezniona bedzie od decyzji

Zamawiajacego i posiadanych srodkow.

Decyzja Zamawiajacego mozliwa jest realizacja innych imprez powyzej 200 osob,

na ktorych konieczne bedzie zapewnienie ustug cateringowych.




