Załącznik nr 2
Opis przedmiotu zamówienia 
Przedmiotem zamówienia są usługi konserwacyjne i przegląd techniczny sprzętu gastronomicznego i chłodniczego służby żywnościowej Oddziału Zabezpieczenia Żandarmerii Wojskowej w Warszawie eksploatowanego w 4 kompleksach koszarowych:

· kompleks Warszawa 

ul. Jana Ostroroga 35, 01-163 Warszawa

· kompleks Mińsk Mazowiecki 

ul. Warszawska 267, 05-300 Mińsk Mazowiecki

· kompleks Legionowo

ul. Buka 1, 05-119 Legionowo

· kompleks  Siedlce 

ul. Gen. Orlicz-Dreszera 22, 08-110 Siedlce

zgodnie z wykazem czynności konserwacyjnych – załącznik nr 4
informacyjny wykaz sprzętu zawiera załącznik nr 3a i 3b
Konserwacja i przegląd sprzętu wyszczególnionego w załączniku nr 3a powinna być wykonana dwa razy w roku z użyciem środków posiadających atest PZH tj:
· do 30.06.2021r.

· do 20.12.2021r. 

natomiast 
Konserwacja i przegląd sprzętu wyszczególnionego w załączniku nr 3b powinna być wykonana raz w roku z użyciem środków posiadających atest PZH tj:

· do 20.12.2021r. 

Wymagania stawiane WYKONAWCY, dotyczące przedmiotu zamówienia

WYKONAWCA dokonujący konserwacji i przeglądów powinien posiadać kwalifikacje uprawniające do obsługi technicznej urządzeń i maszyn zgodnie z aktualnym poziomem wiedzy technicznej i należytą starannością:
Wykonanie zamówienia tj. czynności przeglądów i konserwacji sprzętu gastronomicznego, chłodniczego, grzewczego i sprzętu kuchennego będą realizowane w celu jego utrzymania w pełnej sprawności technicznej, użytkowej i będą polegały na:

· przywróceniu pełnej sprawności eksploatacyjnej konserwowanego sprzętu gastronomicznego, chłodniczego, grzewczego i sprzętu kuchennego;

· czyszczeniu, odkamienianiu, oliwieniu oraz wykonaniu niezbędnych regulacji każdorazowo po przeprowadzeniu przeglądu i/lub konserwacji;

Sprzęt będący w okresie gwarancji podlega przeglądowi konserwacyjnemu, który nie może naruszać warunków gwarancji danego sprzętu;
Do wykonywania konserwacji i przeglądów sprzętu należy używać części 
i materiałów eksploatacyjnych nowych, nigdy nie używanych, o jakości technicznej, 
co najmniej takiej samej jak zamontowane oryginalnie;
Po dokonaniu konserwacji i przeglądu stanu technicznego, WYKONAWCA wystawi fakturę VAT  na całość konserwowanego sprzętu w ramach zadania;
Do WYKONAWCY należy również wydanie opinii  na temat funkcjonowania sprzętu i urządzeń (opis stanu technicznego) oraz każdorazowe odnotowanie usługi konserwacji, przeglądu technicznego w dowodach urządzeń sprzętu (wpis opatrzony datą, rodzajem wykonanej usługi oraz podpisem i pieczątką uprawnionej osoby);
WYKONAWCA wyraża zgodę, że na każde wezwanie ZAMAWIAJĄCEGO będzie uczestniczył przy kwalifikacji i ocenie stanu technicznego sprzętu  służby żywnościowej. Opis stanu technicznego sprzętu podlegającego ocenie zostanie potwierdzony przez WYKONAWCĘ w dokumentach wskazanych przez ZAMAWIAJĄCEGO.
Koszty dojazdu do i od ZAMAWIAJĄCEGO, ponosi WYKONAWCA we własnym zakresie
Zamawiający dopuszcza możliwość składania ofert częściowych 
Zadanie nr 1 - Sprzęt chłodniczy - załącznik nr 3a i 3b
Zadanie nr 2 - Sprzęt gastronomiczny - załącznik nr 3a i 3b
Zadanie nr 3 - Piece konwekcyjno-parowe - załącznik nr 3a i 3b
Zadanie nr 4 - Kotły warzelne - załącznik nr 3a i 3b
Zadanie nr 5 – Zmywarki, urządzenia myjąco-czyszczące i wózki akumulat. – zał. nr 3a i 3b
Wykonawca może złożyć ofertę na jedno, kilka lub całość zamówienia (zadań). 

Termin wykonania zamówienia 
Termin realizacji zamówienia: od dnia zawarcia umowy do 20.12.2021r. 

