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Załącznik nr 1 do SWZ 

 

Imię i nazwisko i/lub 
nazwa(firma) Wykonawcy: 

 

……………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………… 

Adres Wykonawcy: 

kod, miejscowość, 
województwo, kraj: 

ulica, nr domu, nr lokalu: 

 

……………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………… 

Nr telefonu: Nr faksu: 

URL: http:// E-mail: 

Organ rejestrowy: Rejestr nr: 

NIP: Regon: 

OFERTA 

Odpowiadając na publiczne ogłoszenie o zamówieniu w trybie podstawowym bez negocjacji pn.:   

„Świadczenie kompleksowej usługi cateringowej podczas 10. PKO Nocnego Wrocław Półmaratonu.” 

składamy niniejszą ofertę: 

OFERUJEMY WYKONANIE CAŁOŚCI PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA ZA CENĘ: 
 
NETTO złotych: ………………………… 

(słownie złotych: …………………………………………………………………………………………………………………………………) 

 

PODATEK VAT: 8 %, tj. …… zł 

(słownie złotych: ………………………………………………………………………………………………………………………………….) 

 

PODATEK VAT: 23 %, tj. …… zł 

(słownie złotych: ………………………………………………………………………………………………………………………………….) 

 

BRUTTO złotych: …………………………. 

(słownie złotych: ………………………………………………………………………………………………………………………………….) 

 

oferuję następujące ceny jednostkowe: 
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LP. ZAKRES ILOŚĆ OPIS 
STAWKA 

PODATKU 
VAT (%) 

ŁĄCZNA 
WARTOŚĆ 

BRUTTO (ZŁ) 

1 2 3 4 5 6 

ŚWIADCZENIE KOMPLEKSOWEJ USŁUGI  CATERINGOWEJ podczas 10. PKO Nocnego Wrocław Półmaratonu 

Obsługa cateringowa   podczas 10. PKO Nocnego Wrocław Półmaratonu  

1. Przygotowanie oraz wydanie ciepłego 
posiłku o wadze min. 300 g: zupa 
pomidorowa z makaronem zacierkowym  
Zakres ponadto obejmuje zapewnienie:  
niezbędnego sprzętu (kociołki elektryczne), 
naczyń jednorazowych, biodegradowalnych, 
sztućców ekologicznych z serwetką, 
namiotów, stołów wydawczych przykrytych 
obrusami oraz wydawania produktów 
zapewnionych przez  Zamawiającego 
(zgodnie z opisem w OPZ). 

8000 porcji POSIŁEK 
REGENERACYJNY 

8%   

2. Przygotowanie oraz wydanie:  
1. Kanapek z szynką wieprzową według 
specyfikacji: kajzerka pszenna ok. 60 g, 
masło 82% tłuszczu 15 g, wędlina 30 g, ser 
żółty 30 g, warzywa typu sałata, ogórek ok 
30 g. (zgodne z opisem OPZ). 
2. Kanapek z  serem żółtym 
wysokogatunkowy według specyfikacji: 
kajzerka pszenna ok. 60 g, masło 82% 
tłuszczu 15 g., ser żółty 60 g, warzywa typu 
sałata, ogórek ok 30 g.  (zgodne z opisem 
OPZ). 

400 szt. KANAPKI 8%   

300 szt.   

3. Przygotowanie oraz wydanie ciepłego 
posiłku (zimny bufet, sałatki, ciepły bufet, 
dodatki do dań ciepłych, zupa -  
z wyłączeniem zupy pomidorowej, desery, 
live cooking, dodatki). 
Zakres ponadto obejmuje zapewnienie:  
niezbędnego sprzętu (bemary), stołu Sushi 
Mastera do Live cooking, baru na zimne 
napoje, talerzy porcelanowych, filiżanek do 
kawy/ herbaty, sztućców ze stali 
nierdzewnej, kieliszków do wina białego/ 
czerwonego, szklanki do wody/soków, 
półmisków do potraw, pater, cukiernic, 
mleczników, serwetników, dekoracji,  
kostkarki do lodu gastronomicznego: 
tekstyliów na stoły.(zgodnie z opisem w 
OPZ). 

180 
osób/porcji 

BANKIET 8%   

4. Napoje według punktu IV. Zakres 
Zamówienia w OPZ 

180 
osób/porcji 

BANKIET 23%   

5. Najem kostkarki do lodu technicznego 1 usługa   23%   

 
RAZEM 

(Suma wartości z kol. 6) 
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1. Oświadczamy, że wyrażamy zgodę na otrzymanie należności w terminie ……………. dni, licząc od daty otrzymania przez 
Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury VAT. (Termin płatności faktury VAT stanowi jedno z kryteriów oceny ofert 
zgodnie z Rozdziałem XVIII SWZ) 
 

2. Oświadczamy, że w okresie ostatnich 5 (pięciu) lat przed upływem terminu składania ofert, zrealizowaliśmy następujące usługi o 
charakterze żywienia masowego dla min. 1000 uczestników, inne niż zostaną wskazane na potwierdzenie spełniania warunków 
postępowania (Doświadczenie Wykonawcy stanowi jedno z kryteriów oceny ofert zgodnie z Rozdziałem XVIII SWZ): 

 
 

L.p. Przedmiot usługi 
Podmiot na rzecz którego usługi te 

zostały wykonane 
Data 

wykonania 
           Ilość uczestników 

1 2 3 4 5 

 
 
 
 1. 
 

  
od ………………. 

(dzień-miesiąc-rok) 

do ………………. 
(dzień-miesiąc-rok) 

 

 
    
 2. 
 

  
 od ………………. 

(dzień-miesiąc-rok) 

do ………………. 
                   (dzień-miesiąc-rok) 

 

3. 

  
od ………………. 

(dzień-miesiąc-rok) 

do ………………. 

                  (dzień-miesiąc-rok) 

 

4. 

  

od ………………. 
(dzień-miesiąc-rok) 

do ………………. 
(dzień-miesiąc-rok) 

 

 
 
3. Oświadczamy, że wybór naszej oferty będzie / nie będzie* prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego 

zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług. 

Jednocześnie wskazujemy nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego 
powstania oraz ich wartość bez kwoty podatku**: 

1)  ………………………………………….                …………………………………………… 

Nazwa (rodzaj) towaru lub usługi     wartość bez kwoty podatku 

4. Oświadczamy, że: 
1) złożona oferta uwzględnia wszystkie koszty związane z wykonaniem przedmiotowego zamówienia a zaoferowana cena nie 

jest cena dumpingową i nie jest składana w warunkach czynu nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 
16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (t. j. Dz.U. z 2022 r., poz. 1233); 

2) przedmiot zamówienia wykonamy zgodnie z zakresem rzeczowym przedmiotu zamówienia, postanowieniami Specyfikacji 
Warunków Zamówienia (SWZ) z uwzględnieniem wyjaśnień udzielonych przez Zamawiającego oraz dokonanych przez 
Zamawiającego zmian treści Specyfikacji Warunków Zamówienia w trakcie postępowania o udzielenie niniejszego 
zamówienia, Projektem Umowy oraz zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa. 

5. Ponadto oświadczamy, że: 
1) zapoznaliśmy się z warunkami zamówienia, w szczególności z treścią Specyfikacji Warunków Zamówienia oraz Projektem 

Umowy (stanowiącym Załącznik nr 4 do SWZ) i przyjmujemy je bez zastrzeżeń; 
2) akceptujemy sposób rozliczenia za wykonanie zamówienia opisany szczegółowo w Projekcie Umowy, 
3) uzyskaliśmy wszelkie niezbędne informacje do przygotowania oferty i wykonania zamówienia; 
4) jesteśmy związani niniejszą ofertą przez okres 30 dni od dnia upływu terminu składania ofert. 
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6. Oświadczamy, że części zamówienia zamierzam/ nie zamierzam * powierzyć podwykonawcy(-om): 
 

1) ……………………………………. w zakresie ………………………………………………** 
(nazwa podwykonawcy)  
    

2) ……………………………………. w zakresie ………………………………………………** 
(nazwa podwykonawcy) 
 

 
7. Oświadczam, że jestem mikroprzedsiębiorstwem / małym / średnim przedsiębiorstwem **** - niepotrzebne skreślić. 

 
8. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1 wobec osób fizycznych, od których 

dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym 
postępowaniu.***** 

 
9. W razie wybrania naszej oferty zobowiązujemy się do podpisania umowy na warunkach określonych w Specyfikacji Warunków 

Zamówienia w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego. 
 

10. Do niniejszej oferty załączam następujące dokumenty : 
1) ………………………………………………………………………………. 

2) ………………………………………………………………………………. 

3) ……………………………………………………………………………… 

4) ……………………………………………………………………………… 

11. Dokumenty wymienione w poz. __________ stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu 
nieuczciwej konkurencji. 
 

12. Oferta została złożona na _______ stronach zapisanych odpowiednio podpisanych  przez osobę uprawnioną. 
 
13. W przypadku konieczności udzielenia wyjaśnień dotyczących przedstawionej oferty prosimy o zwracanie się do***: 

 

................................................., tel. ......................, e-mail: .............................................................. 
(imię i nazwisko) 

__________________________ dnia _________________ r. 

___________________________________________________ 

Podpis osoby (osób) wskazanej(-ych) w dokumencie uprawniającym do występowania w obrocie prawnym lub posiadającej(-ych) pełnomocnictwo(-a)  

*  niepotrzebne skreślić 
** jeżeli dotyczy 
*** w przypadku niepodania danych osoby do kontaktów, Zamawiający będzie się zwracał do osoby/osób podpisujących ofertę. 
****  Mikroprzedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 

milionów EUR. Małe przedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie 
przekracza 10 milionów EUR. Średnie przedsiębiorstwa: przedsiębiorstwa, które nie są mikroprzedsiębiorstwami ani małymi przedsiębiorstwami i które 
zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 milionów EUR lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionów EUR. 

*****   W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku 
informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez 
jego wykreślenie). 

 
1  rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem 

danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 
119 z 04.05.2016, str. 1).  
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Załącznik nr 1.1 do SWZ 

Zamawiający: 

Młodzieżowe Centrum Sportu Wrocław 

Al. I. J. Paderewskiego 35 

51-612 Wrocław 

Wykonawca: 
 
……………………………………………… 
(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od 
podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG) 
 
reprezentowany przez: 

 
……………………………………………… 
(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do  
reprezentacji) 

 

Oświadczenie Wykonawcy  

składane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r.  

 Prawo zamówień publicznych (dalej jako: ustawa Pzp)  

DOTYCZĄCE SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU  

Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. „Świadczenie kompleksowej usługi cateringowej podczas  

10. PKO Nocnego Wrocław Półmaratonu” prowadzonego przez Młodzieżowe Centrum Sportu Wrocław, oświadczam, co następuje: 

INFORMACJA DOTYCZĄCA WYKONAWCY: 

Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez Zamawiającego w Rozdziale VII Specyfikacji Warunków 

Zamówienia. 

INFORMACJA W ZWIĄZKU Z POLEGANIEM NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTÓW*: 

* jeżeli dotyczy  

Oświadczam, że w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, określonych przez zamawiającego w Specyfikacji 

Warunków Zamówienia, polegam na zasobach następującego/ych podmiotu/ów:  

..……………………………………………………………………………………………………………….……………., w następującym 

zakresie: ……………………………………………………………………………… (wskazać podmiot i określić odpowiedni zakres dla 

wskazanego podmiotu).  
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DOTYCZĄCE PRZESŁANEK WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA 

OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY: 

Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 108 ustawy Pzp. 

Oświadczam, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania  

na podstawie art. …………. ustawy Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 108 ustawy 

Pzp). Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością podjąłem następujące środki naprawcze:  

……………………………………………………………………………………..……………………* jeżeli dotyczy 

OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY W ZWIĄZKU Z Art. 7 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych 

rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa 

narodowego (Dz. U z 2023 poz. 1479 ze zm.) 

Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 7 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych 

rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego  

(Dz. U z 2023 poz. 1479 ze zm.). 

 OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODMIOTU, NA KTÓREGO ZASOBY POWOŁUJE SIĘ WYKONAWCA: 

*jeżeli dotyczy 

Oświadczam, że w stosunku do następującego/ych podmiotu/tów, na którego/ych zasoby 

powołuję się w niniejszym postępowaniu, tj.: …………………………………………………………… (podać pełną nazwę/firmę, adres, a 

także w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG) nie zachodzą podstawy wykluczenia z postępowania o udzielenie 

zamówienia. 

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODWYKONAWCY NIEBĘDĄCEGO PODMIOTEM, NA KTÓREGO ZASOBY POWOŁUJE SIĘ 

WYKONAWCA: 

*jeżeli dotyczy 

Oświadczam, że w stosunku do następującego/ych podmiotu/tów, będącego/ych 

podwykonawcą/ami: …………………………………………………………………………………... (podać pełną nazwę/firmę, adres, a 

także w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG) nie zachodzą podstawy wykluczenia z postępowania o udzielenie 

zamówienia. 

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:  

Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne  

i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy 

przedstawianiu informacji. 

        

………………………………………… 

(podpis) 
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Załącznik nr 2 do SWZ 
 

ZOBOWIĄZANIE PODMIOTU TRZECIEGO DO UDOSTĘPNIENIA ZASOBÓW NIEZBĘDNYCH WYKONAWCY 
 
 
 

Ja, niżej podpisany ………………………………………………………………………… zobowiązuję się do udostępnienia zasobów 
Wykonawcy …………………………………………………………………… w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego 
prowadzonego w trybie podstawowym bez negocjacji o wartości mniejszej niż progi unijne, o jakich stanowi art. 3 ustawy z dnia  
11 września 2019 r. - Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2023 r. poz. 1605 ze zm.) pn: „Świadczenie kompleksowej usługi 
cateringowej podczas 10. PKO Nocnego Wrocław Półmaratonu”, znak postępowania: ZP/TPW1/14/2024  

 
1) zakres dostępnych wykonawcy zasobów podmiotu udostępniającego zasoby 
 
……………………………………………………………………………………………………………………………… 
 
 2) sposób i okres udostępnienia wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobów podmiotu udostępniającego te zasoby przy 
wykonywaniu zamówienia;  
 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
 
3) czy i w jakim zakresie podmiot udostępniający zasoby, na zdolnościach którego wykonawca polega w odniesieniu do warunków 
udziału w postępowaniu dotyczących wykształcenia, kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia, zrealizuje roboty budowlane lub 
usługi, których wskazane zdolności dotyczą. 

 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
 
 
 

………………………………………………                             ……….……………………………………………………….. 
Miejscowość, data                                                podpis podmiotu udostępniającego zasoby 
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SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 
 
 

I. Przedmiot Zamówienia 

1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie kompleksowej usługi cateringowej podczas  

10. PKO Nocnego Wrocław Półmaratonu.  

2. Wydarzenie organizowane jest przez Gminę Wrocław - Młodzieżowe Centrum Sportu Wrocław.  

3. Obsługa cateringowa będzie polegać na montażu i demontażu przestrzeni cateringowej  

w miejscach ustalonych i określonych przez Zamawiającego oraz realizacji Zamówienia 

zgodnie z wybranym i zamówionym wariantem menu, według harmonogramów przy ścisłej 

współpracy z przedstawicielami Zamawiającego podczas 10. PKO Nocnego Wrocław 

Półmaratonu. 

 

   II. Zakres obowiązków Wykonawcy  

1. Wykonanie przedmiotu zamówienia obejmuje w szczególności, wykonanie kolejnych czynności, 
zgodnie z wymaganiami Zamawiającego ujętymi w poniższych wytycznych. 

2. Do obowiązków Wykonawcy należy: zorganizowanie i wykonanie transportu, montażu, 
demontażu strefy gastronomicznej tj. zapewnienie odpowiedniego sprzętu (namioty, stoły, 
pokrowce na stoły, sprzęt gastronomiczny, naczynia, obsługa kelnerska, oraz wszystkie 
niezbędne elementy do funkcjonowania strefy) oraz zorganizowanie pełnej obsługi kelnerskiej 
oraz realizacja wydawania posiłków. 

3. Na terenie Stadionu Olimpijskiego Zamawiający udostępni Wykonawcy przyłącza elektryczne, 
których wykaz stanowi Załącznik nr 1 do SOPZ. 
 

III. Obowiązki Wykonawcy po podpisaniu umowy 

1. Stała współpraca z Zamawiającym w trakcie realizacji przedmiotu zamówienia, w szczególności 

w zakresie udzielania Zamawiającemu wszelkich niezbędnych informacji związanych z jego 

prawidłowym wykonaniem. Wykonawca wyznaczy osobę do ogólnej koordynacji realizacji 

przedmiotu zamówienia, która będzie współpracowała z osobami wskazanymi przez 

Zamawiającego.  

2. Wykonawca będzie zobowiązany do osobistego stawiennictwa w siedzibie Zamawiającego  

lub innym wyznaczonym przez Zamawiającego miejscu każdorazowo, gdy Zamawiający uzna  

to za niezbędne do prawidłowej realizacji zamówienia.  

3. Współpraca pomiędzy Zamawiającym a Wykonawcą będzie polegała na kontaktach 

bezpośrednich, telefonicznych i mailowych, a wszelkie materiały związane z realizacją 

zamówienia, w miarę możliwości technicznych, przekazywane będą na bieżąco za 

pośrednictwem poczty elektronicznej. 

4. Wykonawca jest zobowiązany do sprawnej i terminowej realizacji zamówienia, w tym 

uwzględniania w trakcie jego realizacji wszystkich uwag zgłaszanych przez Zamawiającego.  

5. Wykonawca jest zobowiązany do niezwłocznego informowania o pojawiających się problemach, 

zagrożeniach lub opóźnieniach w realizacji, a także innych zagadnieniach istotnych dla realizacji 

zamówienia. 

6. Wykonawca oświadcza, że posiada umiejętności i kwalifikacje niezbędne do należytej realizacji 

zamówienia.  

7. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania zamówienia z zachowaniem należytej staranności 

zawodowej, rzetelnie, terminowo, z uwzględnieniem obowiązującego prawa i zgodnie z ogólnymi 

zasadami współżycia społecznego.  

8. Wszystkie narzędzia niezbędne do realizacji zamówienia zapewnia Wykonawca. 

9. Wykonawca zobowiązuje się uwzględniać uwagi zgłoszone przez Zamawiającego przy realizacji 

przedmiotu zamówienia. 

10. Po wyborze Wykonawca musi niezwłocznie przeprowadzić wizję lokalną miejsc, w których 

będzie organizowane Wydarzenie, celem zapoznania się z ich specyfiką i technicznym 

przygotowaniem Zamówienia. Wizja lokalna z przedstawicielem Zamawiającego musi odbyć się 

najpóźniej do 20 maja 2024 r., termin Strony ustalą wspólnie. 
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11. Wykonawca po akceptacji menu zobowiązany jest przedstawić Zamawiającemu menu  

z próbkami jedzenia w celu weryfikacji jakości i estetyki dań, w siedzibie Zamawiającego 

najpóźniej 5 dni roboczych przed datą Wydarzenia. Próbne menu będzie obejmowało 4 rodzaje 

dań ciepłych wraz z dodatkami, wskazanych przez Zamawiającego w ilości 4 porcji. 

12. Na dzień realizacji Wydarzenia Wykonawca musi dysponować osobami zdolnymi do wykonania 

zamówienia, o kwalifikacjach i doświadczeniu niezbędnym do jego wykonania tj. koordynatora 

odpowiedzialnego za działania dotyczące kompleksowej realizacji usługi cateringowej a zakres 

wykonanych przez nią czynności obejmuje realizację działań organizacyjnych, obsługę klienta, 

kontakt z kontrahentami i jeżeli będą - podwykonawcami. 

13. Realizacja zamówienia w tym: proces przygotowania, transport, wydawanie posiłków oraz 

mycie, dezynfekcja, utrzymanie czystości pomieszczeń, w których przygotowywana będzie 

żywność musi być zgodna z obowiązującymi przepisami prawa, normami i zasadami sanitarno-

epidemiologicznymi, w tym Głównego Inspektora Sanitarnego w dniu realizacji usługi. 

 

IV. Wymagania dotyczące realizacji usługi cateringowej  

1. Wykonawca zobowiązany jest przygotować, wskazane w Szczegółowym Opisie Przedmiotu 

Zamówienia, posiłki przy użyciu pełnowartościowych świeżych produktów spożywczych, 

nabytych na własny koszt, z zachowaniem właściwej jakości i estetyki zgodnie  

z obowiązującymi normami zbiorowego żywienia (HACCP) oraz wymogami sanitarno-

epidemiologicznymi i w tym zakresie bezpośrednio odpowiada przed właściwym terytorialnie 

oddziałem Państwowej Inspekcji Sanitarnej. Temperatura serwowanego posiłku powinna 

wynosić 75 C wg wymogów HACCP. Temperatura posiłków będzie sprawdzana przez 

Zamawiającego 15.06.2024 r. ok. 23:00 oraz 16.06.2024 r. ok. 00:30 (pisemny protokół 

kontrolny).  

2. Na czas realizacji Zamówienia, Wykonawca zabezpieczy własny personel oraz sprzęt 

zapewniający sprawną obsługę gości w zakresie określonym w Szczegółowym Opisie 

Przedmiotu Zamówienia. Świadczenie usługi musi odbywać się z wyłącznie z udziałem osób 

posiadających aktualne badania sanitarno- epidemiologiczne. 

3. Wykonawca oświadcza, że posiada odpowiednie doświadczenie i środki do realizacji 

przedmiotowego Zamówienia, a także wymagane przepisami prawa zezwolenia, decyzje do 

realizacji przedmiotowego zamówienia, jeżeli powszechnie obowiązujące przepisy wymagają 

posiadania takich zezwoleń, decyzji. 

4. Wykonawca oświadcza, że posiada wszelkie wymagane uprawnienia do realizacji Przedmiotu 

Zamówienia oraz stosowne decyzje wydane przez organy Państwowej Inspekcji Sanitarnej oraz 

prowadzi działalność zgodnie z zakresem tych decyzji i zapewnia bezpieczeństwo 

wprowadzanej do obrotu żywności tzn. ochronę żywności przeznaczonej do bezpośredniego 

spożycia przed zanieczyszczeniem i warunki chłodnicze dla żywności nietrwałej 

mikrobiologicznie w trakcie obrotu i transportu. 

5. Sprzęt gastronomiczny zapewniony przez Wykonawcę powinien być dostosowany do wydarzeń 

organizowanych wewnątrz i na zewnątrz. W przypadku poprowadzenia okablowania do sprzętu 

gastronomicznego przez ciągi komunikacyjne Wykonawca jest zobowiązany do jego 

zabezpieczenia najazdami kablowymi, a w przypadku innych miejsc widocznych – taśmą 

zabezpieczającą. Wszystkie urządzenia muszą być w pełni sprawne i posiadać wymagane 

atesty. 

6. Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć potrawy samochodami – chłodniami spełniającymi 

wszelkie wymogi sanitarne dla zachowania higieny, bezpieczeństwa i świeżości potraw, 

wszystkie pojazdy muszą posiadać udokumentowany odbiór przez Stację Sanitarno – 

Epidemiologiczną. Na etapie realizacji zamówienia, Zamawiający może żądać przedstawienia 

stosownego dokumentu. 

7. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania menu w języku polskim i angielskim wraz  

z wykazem alergenów na każdym stanowisku. 
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8. Wykonawca zobowiązany jest do zorganizowania dwóch punktów realizacyjnych w miejscach 

wskazanych przez Organizatora. Wcześniej przygotowane posiłki powinny zostać dostarczone 

do miejsca realizacji, niżej opisanego Przedmiotu Zamówienia, za pomocą specjalistycznego 

transportu przystosowanego do przewozu żywności. Serwowane posiłki muszą znajdować się 

w sprzęcie podgrzewającym oraz utrzymującym ich ciepło. 

9. Czas funkcjonowania: 15.06.2024 od godziny 20:30 (gotowość operacyjna godz. 19:30) do 

16.06.2024 do godziny 02:00 oraz 15.06.2024 od godziny ok. 23:00 (gotowość operacyjna 

godz. 21:00) do 16.06.2024 do godziny 02:00 – w zależności od miejsca punktu realizacyjnego.  

10. Wykonawca zobowiązany jest do serwowania posiłku regeneracyjnego na zasadach wydawki, 

w czasie nie dłuższym niż 30 sekund na jedną porcję, w przeciągu 3 (trzech) godzin, na 12 

stanowiskach cateringowych składających się każde z dwóch punktów wydawczych; 

11. Wykonawca zobowiązany jest do serwowania na zasadach bankietowych, w przeciągu  

5,5 (pięciu i pół)  godziny.  

 

V. Zakres Zamówienia  

MENU 

Zimny bufet 

Lp. Nazwa dania Ilość Gramatura (ok.) 

1 Rostbef na różowo pieczony 180 30 

2 Mini kanapki z pastami po włosku z wędlinami 150 40 

3 Mini kanapki z pastą, łososiem i ogórkiem 150 40 

4 Łosoś wędzony ze stojaka 200 20 

5 Sery regionalne 200 20 

6 Wędzona kaczka z orzeszkami pinii FF 180 30 

7 Carpacio wołowe z rukolą i kaparami 180 30 

8 Łosoś i szpinak w cieście francuskim FF 100 50 

9 Mini pomidorki z mozzarellą w pesto 120 30 

10 Śledź w oleju lnianym z jabłkiem FF 150 30 

11 Kanapki z szynką wieprzową według specyfikacji: kajzerka pszenna ok. 60 g, 
masło 82% tłuszczu 15 g, wędlina 30 g, ser żółty 30 g, warzywa typu sałata, 

ogórek ok 30 g. 

400 160 

12 Kanapki z serem żółtym wysokogatunkowy według specyfikacji: kajzerka 
pszenna ok. 60 g, masło 82% tłuszczu 15 g., ser żółty 60 g, warzywa typu 
sałata, ogórek ok 30 g.  

300 . 160  

 

Sałatki 

Lp. Nazwa dania Ilość Gramatura (ok.) 

1 Sałatka z kurczakiem i selerem naciowym 100 40 

2 Sałatka żydowska 100 40 

3 Sałatka z paluszkami krabowymi 100 40 

4 Sałatka Caprese z malinowymi pomidorami 100 40 

 

Ciepły bufet 

Lp. Nazwa dania Ilość Gramatura (ok.)  

1 Steki wieprzowe z cebulką 130 100 

2 Kurczak Kung Bao z warzywami 130 100 

3 Filet z dorsza w sosie cytrynowym ze szparagami zielonymi 100 100 

4 Wołowina w sosie pieprzowym 120 100 

5 Kurczak marynowany w jogurcie w sosie curry 100 100 

Dodatki do dań ciepłych 

Lp. Nazwa dania Ilość Gramatura (ok.) 

1 Szpinak w śmietanie 150 70 

2 Młode ziemniaki z masłem i koperkiem 250 100 

3 Cepeliny z okrasą 120 80 

4 Ryż z warzywami 150 50 

Zupa 

Lp. Nazwa dania Ilość ml 

1 Krem z białych szparagów z grzankami 180 200 

2 Zupa pomidorowa  8000 225 

3 Makaron zacierkowy do zupy pomidorowej  8000 75 
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Desery 

Lp. Nazwa dania Ilość Gramatura (ok.) 

1 Mini tiramisu 100 50 

2 Mus czekoladowy z wiśnią 100 50 

3 Mini eklerki 180 30 

4 Szarlotka z cynamonem 180 60 

5 Panna cotta ze świeżymi owocami 100 50 

6 Muffiny czekoladowe 150 30 

7 Sałatka owocowa 180 50 

 

Live cooking 

Lp. Nazwa dania Ilość 
rolek 

Ilość porcji 

1 Sushi rolki w różnych odsłonach 80 800 

2 Dodatki do sushi: sos sojowy, wasabi, sos, kimchi, imbir)  b.o. 

    

Dodatki (przygotowane dla 180 osób)  

Lp. Nazwa    

1 Pieczywo mieszane  b.o. 

2 sos vinegrette, sos czosnkowy  b.o. 

3 serwetki papierowe jednorazowe składane bez ograniczeń  b.o. 

4 cytryna, mięta  b.o. 

5 lód  b.o. 

    

Napoje (przygotowane dla 180 osób) 

Lp. Nazwa   

1 Kawa – serwowana z ekspresu bez limitu, kawa musi być transportowana w 
opakowaniach zbiorczych pakowana hermetycznie, posiadać datę spożycia 

wygasającą nie wcześniej niż na 6 miesięcy po dniu wykonania Zlecenia 

 b.o. 

2 Herbata – do wyboru spośród 5 rodzajów herbat w torebkach (w tym: czarna, 
owocowa, zielona), pakowana pojedynczo, musi posiadać datę przydatności 
do spożycia wygasającą nie wcześniej niż na 6 miesięcy pod dniu wykonania 

Zlecenia, parzona wrzątkiem; 

 b.o. 

3 Dodatki: dwa rodzaje cukru w saszetkach: cukier biały i cukier trzcinowy 
nierafinowany, cytryna pokrojona w plastry, estetycznie ułożona na 

spodeczkach z widelczykiem do nakładania, mleko do kawy, o zawartości 
tłuszczu 3,2 %, serwowane w mlecznikach 

 b.o. 

4 Soki owocowe: serwowane w dzbankach, min. 0,5 l na osobę (pomarańczowy 
i jabłkowy) 

 90 l 

5 Woda mineralna niegazowana serwowana w dzbankach  b.o. 

6 Woda mineralna gazowana w butelkach 0,5l, min. 0,5 na osobę  90 l 

7 Wino białe bezalkoholowe – serwowane na życzenie  20 l 

8 Wino czerwone bezalkoholowe – serwowane na życzenie  20 l 

9 Piwo bezalkoholowe - serwowane na życzenie  50 l 

 

VI. Zapotrzebowanie na sprzęt gastronomiczny oraz techniczny 

1. Wykonawca zobowiązany jest zapewnić sprzęt gastronomiczny oraz techniczny:  

a. specjalistyczne urządzenia cateringowe kociołki elektryczne min. 24 sztuki 

zapewniające utrzymanie ciepła przygotowanych posiłków oraz specjalistyczne 

urządzenia cateringowe – bemary min. 20 sztuk, zapewniające utrzymanie ciepła 

przygotowanych posiłków; 

b. zadaszone stanowiska, namioty 3x3 w ilości min. 16 sztuk, w kolorze ecru (Wykonawca 

nie dopuszcza różnych rodzajów oraz kolorów); 

c. 48 stołów y wydawczych (prostokątne), przykryte obrusami lub pokrowcami; 

d. min. jeden stół Sushi Mastera do Live cooking; 

e. min. jeden bar na zimne napoje; 

f. talerze porcelanowe, filiżanki do kawy/ herbaty, sztućce ze stali nierdzewnej, kieliszki 

do wina białego/ czerwonego, szklanki do wody/soków, półmiski do potraw, patery, 

cukiernice, mleczniki, serwetniki, dekoracje kwiatowe na stoły bufetowe w ilości 

niezbędnej dla obsługi min. 180 osób; 
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g. naczynia jednorazowe biodegradowalne, 300 ml – 8000 sztuk; 

h. sztućce ekologiczne z serwetką - 8000 sztuk; 

i. kostkarkę do lodu technicznego; 

j. kostkarkę do lodu gastronomicznego;  

k. tekstylia na stoły tj. obrusy min. 10 sztuk na stoły okrągłe w kolorze czarnym lub szarym 

(średnica 180 cm) oraz pokrowce na stoliki bankietowe min. 20 sztuk, w kolorze 

czarnym (średnica 32 cm). Zamawiający zapewnia stoły oraz krzesła. 

l. kosze na sztućce, tekstylia. 

 

Uwaga: Wszystkie oferowane opakowania, muszą być zgodne z Dyrektywą Parlamentu 

Europejskiego i Rady (UE) 2019/904 z dnia 5 czerwca 2019 r. w sprawie zmniejszenia wpływu 

niektórych produktów z tworzyw sztucznych na środowisko. 

Uwaga: Zamawiający nie dopuszcza używania różnych serii, kompletów, rodzajów, zdobień 

nakryć poszczególnych części zastaw, różnej wielkości, wysokości, formy szkła do napojów 

zimnych, różnych rodzajów emblematów na sztućcach, różnego kształtu, wielkości, wzorów na 

filiżankach, talerzach, itp.; Zamawiający wyklucza używanie obrendowanej/oznakowanej 

zastawy. 

 

VII.  Zapotrzebowanie na obsługę kelnerską 

1. Wykonawca zobowiązany jest zapewnić obsługę kelnerską:  

a. 45 osób obsługi kelnerskiej;  

b. 1 osoba do obsługi Live Cooking; 

c. 8 osób obsługi technicznej; 

d. Koordynator. 

Uwaga: obsługa kelnerska musi być ubrana w jednolity strój.  

 

 

 

Załącznik nr 1 – Mapa przyłączy elektrycznych na Stadionie Olimpijskim 
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UMOWA o świadczenie usługi           NR  
 
zawarta w dniu …. 2024 r. we Wrocławiu pomiędzy: 
Gminą Wrocław z siedzibą przy pl. Nowy Targ 1-8, 50-141 Wrocław,  
NIP 897-13-83-551 
Młodzieżowe Centrum Sportu Wrocław  z siedzibą we Wrocławiu przy al. I. J. Paderewskiego 35, 51-612 Wrocław,  
adres dla doręczeń:  al. I. J. Paderewskiego 35, 51-612 Wrocław 
zwanym  w dalszej treści umowy „Zamawiającym”  
 
reprezentowanym przez: 
……………………………….   ………………………………………… 
przy kontrasygnacie 
……………………………….   …………………………………………. 
 
a 
  
……………….. 
zwanym w dalszej treści umowy „Wykonawcą” 
reprezentowanym przez: 
…  … 
 
łącznie określani w dalszej treści umowy jako „Strony” 
 
o następującej treści: 
 
[ § 1. Przedmiot umowy ] 
 
1. Zgodnie z rozstrzygnięciem postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez negocjacji na 

usługi o wartości mniejszej niż progi unijne, o jakich stanowi art. 3 ustawy z dnia 11 września 2019 r. - Prawo zamówień publicznych  
(Dz. U. z 2023 r. poz. 1605 ze zm.), w dalszej treści zwanej „ustawą PZP” (znak sprawy: ZP/TPW1/14/2024) Zamawiający powierza,  
a Wykonawca zobowiązuje się do wykonania kompleksowej usługi cateringowej podczas 10. PKO Nocnego Wrocław Półmaratonu, który 
odbędzie się w dniach 15-16.06.2024 r. organizowanego przez Gminę Wrocław - Młodzieżowe Centrum Sportu Wrocław. 

2. Szczegółowy zakres świadczonej usługi wraz ze wskazaniem poszczególnych czynności, warunków ich wykonywania zawiera 
Szczegółowy Opis Przedmiotu Zamówienia stanowiący Załącznik nr 2 do Umowy, 

3. Wykonawca oświadcza, że przedmiot umowy zostanie wykonany zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa oraz zakresem  
i warunkami świadczenia usługi, szczegółowo określonymi w Szczegółowym Opisie Przedmiotu Zamówienia stanowiącym  
Załącznik nr 2 do Umowy, Specyfikacji Warunków Zamówienia z uwzględnieniem wyjaśnień udzielonych przez Zamawiającego oraz 
dokonanych przez Zamawiającego zmian treści Specyfikacji Warunków Zamówienia w trakcie postępowania o udzielenie niniejszego 
zamówienia, oraz w złożonej przez Wykonawcę ofercie. 

4. Wykonawca zobowiązany jest przygotować, wskazane w Szczegółowym Opisie Przedmiotu Zamówienia stanowiącym  
Załącznik nr 2 do Umowy, posiłki przy użyciu pełnowartościowych świeżych produktów spożywczych, nabytych na własny koszt,  
z zachowaniem właściwej jakości i estetyki zgodnie z obowiązującymi normami zbiorowego żywienia (HACCP) oraz wymogami sanitarno-
epidemiologicznymi i w tym zakresie bezpośrednio odpowiada przed właściwym terytorialnie oddziałem Państwowej Inspekcji Sanitarnej. 

5. Wykonawca wcześniej przygotowane posiłki dostarczy na własny koszt do miejsc ich wydawania, tj. wyznaczonych przez Zamawiającego 
stanowisk na terenie kompleksu Stadionu Olimpijskiego przy al. Ignacego Jana Paderewskiego 35 we Wrocławiu. Szczegółową lokalizację 
stanowisk, Wykonawca uzgodni z przedstawicielem Zamawiającego wskazanym w § 7 ust. 1 pkt 1) poniżej. 

6. Wydawanie przygotowanych przez Wykonawcę posiłków biegaczom oraz gościom następować będzie w terminach określonych  
w Szczegółowym Opisie Przedmiotu Zamówienia stanowiącym Załącznik nr 2 do Umowy. Na ten czas Wykonawca zabezpieczy 
własny personel oraz sprzęt zapewniający sprawną obsługę biegaczy oraz gości w zakresie określonym w Szczegółowym Opisie 
Przedmiotu Zamówienia stanowiącym Załącznik nr 2 do niniejszej Umowy. 
 

[ § 2. Oświadczenia Stron ] 
 

1. Wykonawca oświadcza, że posiada niezbędne doświadczenie, wykwalifikowany personel oraz środki techniczne, w tym odpowiedni sprzęt 
umożliwiający wykonanie niniejszej umowy zgodnie z jej przedmiotem i celem, w sposób gwarantujący najwyższą staranność wymaganą 
od profesjonalnego podmiotu. 

2. Ponadto Wykonawca oświadcza, że przedmiot zamówienia, o którym mowa w § 1 powyżej, zostanie wykonany zgodnie z zakresem 
i warunkami określonymi w Specyfikacji Warunków Zamówienia oraz załącznikach stanowiących jej integralną część. 

3. Zgodnie z treścią złożonej oferty Wykonawcy przedmiot umowy zostanie wykonany bez udziału / z udziałem podwykonawcy(-ów). 
4. Niezwłocznie po zawarciu umowy Zamawiający przekaże Wykonawcy wytyczne w zakresie wykonania przedmiotu umowy.  
5. Wykonawca oświadcza, że posiada stosowny odbiór sanitarny oraz jest wpisany do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli 

organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej prowadzonego przez Państwowego Inspektora Sanitarnego, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 
25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2023 poz. 1448 ze zm.). 

6. Wykonawca oświadcza, że jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej  
z przedmiotem zamówienia, na kwotę nie mniejszą niż 1 000 000,00 zł. W przypadku wygaśnięcia ubezpieczenia  przed zakończeniem 
realizacji Umowy, Wykonawca zobowiązuje się do przedłużenia okresu ubezpieczenia  na cały okres obowiązywania Umowy. 
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7. Wykonawca oświadcza, że posiada międzynarodowy certyfikat Międzynarodowej Organizacji Normalizacyjnej tj. normę ISO 22000:2018 
lub certyfikat HACCP bądź równoważne zaświadczenia niezależnego podmiotu zajmującego się poświadczaniem spełniania przez 
wykonawcę norm zarządzania jakością, wystawione przez podmiot mający siedzibę w innym państwie członkowskim Europejskiego 
Obszaru Gospodarczego wystawiony przez jednostkę certyfikującą posiadającą akredytację udzieloną przez Polskie Centrum Akredytacji, 
bądź również certyfikat wystawiony przez jednostkę certyfikującą akredytowaną w innym państwie Europejskiego Obszaru 
Gospodarczego. 

 
[ § 3. Prawa i obowiązki Stron  ] 
 

1. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za szkody wyrządzone osobom trzecim powstałe w związku z realizacją przedmiotowej usługi, 
w szczególności związane z niedochowaniem właściwej jakości produktów spożywczych oraz niedochowaniem obowiązków wynikających 
z obowiązujących przepisów w szczególności sanitarnych. 

2. Wykonawca ponosi wszelkie koszty oraz ryzyko związane z wykonaniem przedmiotu umowy.  
3. Wykonawca zobowiązany jest do zachowania czystości na udostępnionym przez Zamawiającego terenie, w tym do zabezpieczenia 

we własnym zakresie i na własny koszt pojemników na odpady w ilości niezbędnej do prawidłowego wykonania przedmiotu zamówienia. 
Koszt wywozu i utylizacji tych odpadów obciąża Wykonawcę.  

4. Wykonawca zobowiązuje się do wysprzątania po zakończeniu danej imprezy biegowej wyznaczonych miejsc do konsumpcji serwowanych 
w ramach przedmiotowej usługi posiłków i napoi.  

5. Wykonawca w terminie 3 dni roboczych od dnia zawarcia niniejszej umowy zobowiązuje się do złożenia w siedzibie Zamawiającego 
potwierdzoną za zgodność z oryginałem kopię aktualnej stosownej decyzji wydanej przez organy Państwowej Inspekcji Sanitarnej 
określającą zakres działalności gospodarczej oraz potwierdzone za zgodność z oryginałem kopie odbiorów sanitarnych na pojazdy 
samochodowe, którymi zamierza wykonywać przedmiot zamówienia.  

6. Zamawiający zobowiązuje się do terminowej zapłaty wynagrodzenia za należycie zrealizowane zamówienie ustalonego wg zasad 
określonych w § 6 poniżej. 

 
[§ 4. Sposób dokumentowania zatrudnienia osób, o których mowa w art. 95 ust. 1 ustawy PZP] 
 

1. Zamawiający wymaga zatrudnienia przez Wykonawcę, podwykonawcę lub dalszego podwykonawcę na podstawie stosunku pracy,  
w rozumieniu ustawy z dnia 26.06.1974 r. - Kodeks pracy ( tj. Dz. U. z 2023 r. poz. 1465 ze zm.), 1 (jedną) osobę wykonującą funkcję 
koordynatora tj. osoby odpowiedzialnej za działania dotyczące kompleksowej realizacji usługi cateringowej, a zakres wykonanych przez nią 
czynności obejmuje realizację działań organizacyjnych, obsługę klienta, kontakt z kontrahentami i jeżeli będą podwykonawcami 

2. Wykonawca zobowiązuje się, że osoby, o których mowa w ust. 1 powyżej, będą zatrudnione przez Wykonawcę lub Podwykonawcę  
na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. – Kodeks pracy  
(t.j. Dz. U. z 2023 r., poz. 1465 z późn. zm.). 

3. W trakcie realizacji zamówienia Zamawiający uprawniony jest do wykonywania czynności kontrolnych wobec Wykonawcy odnośnie 
spełniania przez Wykonawcę lub podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane  
w ust. 1 powyżej czynności. Zamawiający uprawniony jest w szczególności do:  

1) żądania oświadczeń i dokumentów w zakresie potwierdzenia spełniania wymogów, o których mowa w ust. 1 i 2 powyżej,  
oraz dokonywania ich oceny, 

2) żądania wyjaśnień w przypadku wątpliwości w zakresie potwierdzenia spełniania wymogów, o których mowa w ust. 1 i 2 powyżej, 
3) przeprowadzania kontroli na miejscu wykonywania świadczenia. 

4. Wykonawca zobowiązany jest do złożenia Zamawiającemu w terminie do 5 dni licząc od dnia podpisania umowy wskazane poniżej 
dowody w celu potwierdzenia spełnienia wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę przez wykonawcę lub podwykonawcę osób 
wykonujących wskazane w ust.1 powyżej czynności w trakcie realizacji zamówienia: 

1) oświadczenie Wykonawcy lub Podwykonawcy, w formie pisemnej, o zatrudnieniu na podstawie umowy o pracę osób 
wykonujących te czynności. Oświadczenie to powinno zawierać w szczególności: dokładne określenie podmiotu składającego 
oświadczenie, datę złożenia oświadczenia, wskazanie, że czynności, o których mowa w ust. 1 poniżej, wykonują osoby 
zatrudnione na podstawie umowy o pracę wraz ze wskazaniem liczby tych osób, rodzaju umowy o pracę i wymiaru etatu oraz 
podpis osoby uprawnionej do złożenia oświadczenia w imieniu Wykonawcy lub Podwykonawcy. 

5. W celu weryfikacji zatrudnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane przez 
Zamawiającego czynności w zakresie realizacji zamówienia, Zamawiający uprawniony jest do żądania w szczególności: 

1) oświadczenia Wykonawcy lub Podwykonawcy o zatrudnieniu pracownika na podstawie umowy o pracę, 
2) poświadczonej za zgodność z oryginałem kopii umowy o pracę zatrudnionego pracownika, 
3) innych dokumentów 

- zawierających informacje, w tym dane osobowe, niezbędne do weryfikacji zatrudnienia na podstawie umowy o pracę,  
w szczególności imię i nazwisko zatrudnionego pracownika, datę zawarcia umowy o pracę, rodzaj umowy o pracę oraz zakres 
obowiązków pracownika. 

6. Wykonawca na każde pisemne żądanie Zamawiającego w terminie do 5 dni roboczych przedstawi Zamawiającemu stosownie  
do wezwania dokumenty, o których mowa w ust. 5 powyżej.  

7. Z tytułu niespełnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób wykonujących 
wskazane w ust. 1 powyżej czynności Zamawiający przewiduje sankcję w postaci obowiązku zapłaty przez wykonawcę kary umownej  
w wysokości określonej w § 8 ust. 4 poniżej, a ponadto zastrzega sobie prawo odstąpienia od umowy w przypadku gdy Wykonawca 
dopuszcza się powtarzających się, ewidentnych i uporczywych naruszeń obowiązków, o których mowa w niniejszym paragrafie. 

8. Niezłożenie przez Wykonawcę w wyznaczonym przez Zamawiającego terminie żądanych przez Zamawiającego dowodów lub wyjaśnień 
w celu potwierdzenia spełnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę traktowane 
będzie jako niespełnienie przez Wykonawcę lub Podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób wykonujących 
czynności wskazane w ust.1 powyżej.   
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[ § 5. Termin realizacji umowy ] 
1. Umowa zostaje zawarta na czas oznaczony tj. od dnia podpisania umowy do dnia 16.06.2024 r. 
2. Szczegółowe wymagane terminy wykonania poszczególnych czynności oraz warunków ich wykonywania, zawiera załącznik nr 2 do 

umowy  - Szczegółowy Opis Przedmiotu Zamówienia. 
3. Wskazane w SOPZ terminy realizacji poszczególnych czynności, za wyjątkiem końcowego terminu, mogą ulec zmianom w zależności 

od faktycznych potrzeb Zamawiającego, co zostanie z Wykonawcą ustalone w sposób określony w § 9 umowy poniżej. 
 

[ § 6. Wynagrodzenie Wykonawcy oraz warunki rozliczenia] 
 

1. Za wykonanie przedmiotu zamówienia Zamawiający zapłaci Wykonawcy wynagrodzenie ryczałtowe łącznie w kwocie: 
brutto: …. zł (słownie: …złotych), 
netto: ….. zł (słownie: … złotych) 
plus podatek VAT wg obowiązujących przepisów – zgodnie ze stanem prawnym na dzień zawarcia umowy 
podatek VAT w wysokości 8 %, czyli … zł (słownie: ……….. złotych); 
podatek VAT w wysokości 23 %, czyli … zł (słownie: ……….. złotych); 
ustalone na podstawie oferty Wykonawcy. 

2. Wynagrodzenie ryczałtowe zawiera wszystkie koszty wykonania przedmiotu Umowy. Niedoszacowanie, pominięcie oraz brak 
rozpoznania zakresu przedmiotu umowy nie może być podstawą do żądania zmiany wynagrodzenia ryczałtowego określonego w ust.1. 
W przypadku pominięcia przez Wykonawcę przy wycenie przedmiotu Umowy jakichkolwiek kosztów określonych lub zasygnalizowanych 
w dokumentacji postępowania i ich nieujęcia w cenie oferty, Wykonawcy nie przysługują względem Zamawiającego żadne roszczenia  
z powyższego tytułu, a w szczególności roszczenie o dodatkowe wynagrodzenie. 

3. Rozliczenie Wykonawcy za wykonanie zamówienia nastąpi na podstawie faktury, wystawionej przez Wykonawcę w terminie  
7 dni liczonych od daty wykonania przedmiotu zamówienia, z zastrzeżeniem ust. 4 i 5 poniżej. 

4. Podstawą do wystawienia faktury przez Wykonawcę będzie podpisany przez Strony protokół odbioru przedmiotu zamówienia bez uwag. 
5. Zapłata wynagrodzenia nastąpi przelewem bankowym z rachunku Zamawiającego na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany na 

fakturze w terminie do …….. dni od daty otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury wraz  
z protokołem, z zastrzeżeniem poniższych postanowień niniejszego paragrafu. Faktura powinna być wystawiona na Nabywcę: Gmina 
Wrocław, Pl. Nowy Targ 1-8, 50-141 Wrocław, NIP 8971383551, Odbiorcę: Młodzieżowe Centrum Sportu Wrocław  
Al. Ignacego Jana Paderewskiego 35, 51-612 Wrocław i przesłana do Zamawiającego w formie papierowej lub elektronicznej  
w ramach wysyłania ustrukturyzowanych faktur elektronicznych do Zamawiającego zgodnie z postanowieniami ustawy z dnia  
09 listopada 2018 roku o elektronicznym fakturowaniu w zamówieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane lub usługi oraz 
partnerstwie publiczno-prywatnym (t.j. Dz. U. z 2020, poz. 1666 z późń. zm.). 

6. Wykonawca wystawi fakturę stosując zapisy ustawy o podatku od towarów i usług, w tym przy płatności przekraczającej wartości 
określone w ww. ustawie oraz zawierające towary i usługi wrażliwe wynikające z załącznika nr 15, dokona stosownych zapisów  
o mechanizmie podzielnej płatności na fakturze VAT. 

7. Wykonawca na fakturze przy pozycji usługi winien określić numer PKWIU, a rachunek wskazany na fakturze winien widnieć na białej 
liście podatników VAT. 

8. Za datę dokonania zapłaty przyjmuje się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego. 
9. W razie opóźnienia w zapłacie faktury, Wykonawcy przysługuje prawo naliczenia ustawowych odsetek liczonych od nieterminowo 

opłaconych faktur. 
 
[ § 7. Reprezentanci Stron ] 
 

1. Zamawiający wyznacza i upoważnia Pana …, tel. …, e-mail: … do nadzorowania wykonania umowy i bieżących kontaktów  
z Wykonawcą, przekazywania uwag i zaleceń dotyczących realizowanej umowy oraz do dokonywania szczegółowych ustaleń w trakcie 
realizacji umowy i uczestnictwa w czynnościach odbiorowych. 

2. Wykonawca wyznacza i upoważnia następujące osoby do bieżących kontaktów z Zamawiającym oraz dokonywania szczegółowych 
ustaleń z Zamawiającym w trakcie realizacji umowy: 
1) Koordynator - Pan(i) …, tel. …, e-mail: … 

 
[ § 8. Kary umowne ] 
 

1. Zamawiający zastrzega sobie prawo naliczenia kar umownych w następujących przypadkach: 
1) za odstąpienie od umowy lub wypowiedzenie umowy przez Zamawiającego, z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, 

w wysokości 10% ogólnej kwoty wynagrodzenia brutto, określonej w § 6 ust. 1 powyżej. 
2) za każdy dzień zwłoki w realizacji (podjęcia gotowości) czynności, za które Wykonawca ponosi odpowiedzialność, w wysokości 1% 

wynagrodzenia brutto określonego w § 6 ust.1 umowy, liczony od upływu terminu realizacji obowiązków ujętych w SOPZ.  
3) za każdorazową nieobecność przedstawiciela Wykonawcy podczas wyznaczonych spotkań, o których mowa w Rozdziale III pkt 2 

Szczegółowego Opisu Przedmiotu Zamówienia stanowiącego złącznik nr 2 do niniejszej umowy w wysokości 500 zł brutto za każdą 
nieobecność, 

4) za niewykonanie przez Wykonawcę umowy, powodującej odwołanie, wstrzymanie lub przerwanie 10. Nocnego Wrocław Półmaratonu, 
za które Wykonawca ponosi odpowiedzialność w wysokości 35% wynagrodzenia brutto, określonego w § 6 ust. 1 umowy. 

2. Zastosowanie przez Zamawiającego wskazanych powyżej kar umownych nie zwalnia Wykonawcy z obowiązku natychmiastowego 
podjęcia działań korygujących realizację zobowiązań Wykonawcy wynikających z niniejszej umowy w sposób zgodny z jej treścią. 

3. Zapłata kar umownych nie pozbawia Zamawiającego prawa żądania odszkodowania z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania 
umowy, przekraczającego wysokość zastrzeżonych kar umownych. W szczególności dotyczy to sytuacji, w której 
w wyniku zaniedbań Wykonawcy dojdzie do konieczności odwołania, wstrzymania lub przerwania 10. Nocnego Wrocław Półmaratonu, 
powodując w konsekwencji kierowanie roszczeń odszkodowawczych w stosunku do Organizatora tych imprez biegowych, w wyniku 
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niedotrzymania warunków kontraktowych, w tym w szczególności zobowiązań Organizatora w stosunku do pozostałych podmiotów 
zaangażowanych w organizację lub obsługę 10. Nocnego Wrocław Półmaratonu, w tym również roszczeniami kierowanymi przez 
uczestników biegów a także utratą renomy tych imprez.  

4. Z tytułu niespełnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę wymogu zatrudniania na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów 
Kodeksu Pracy osób wykonujących czynności wskazane w § 4 ust. 1 powyżej, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne  
w wysokości kwoty minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie przepisów o minimalnym wynagrodzeniu za pracę 
(obowiązujących w chwili stwierdzenia przez Zamawiającego niedopełnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę wymogu zatrudniania 
osób na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów Kodeksu Pracy) oraz liczby miesięcy w okresie realizacji Umowy, w których nie 
dopełniono przedmiotowego wymogu. 

5. Wykonawca upoważnia Zamawiającego do potrącenia kar umownych z wynagrodzenia przysługującego Wykonawcy z tytułu niniejszej 
umowy. 

6. Strony ustalają górny limit kar umownych do wysokości 35% wartości umowy brutto, o której mowa w § 5 ust. 1 umowy, z zastrzeżeniem 
ust. 3 powyżej. 

 
 [ § 9. Przewidywane zmiany umowy i warunki ich wprowadzenia ] 
 

1. Zamawiający przewiduje  następujące możliwości dokonania zmian postanowień zawartej umowy: 
1) Zmiany terminu realizacji świadczenia usługi w przypadku wystąpienia nieprzewidzianych zdarzeń zewnętrznych, niemożliwych do 

zapobieżenia przez Strony o charakterze siły wyższej, w tym szczególnie niesprzyjających warunków atmosferycznych lub 
ekstremalnych zjawisk naturalnych o charakterze klęsk żywiołowych tj. nadmierne ulewy, powodzie, silne wiatry o charakterze 
huraganowym, wysokie spadki temperatur itp. obiektywnie uniemożliwiające przeprowadzenie półmaratonu w planowanych terminach. 

2) Zmiany lub rezygnacji z podmiotu uczestniczącego w realizacji dowolnego zakresu przedmiotowego zamówienia w charakterze 
podwykonawcy, o którym mowa w § 2 ust. 3 zdanie drugie powyżej. W takiej sytuacji uzyskanie akceptacji Zamawiającego 
na zmianę lub rezygnację z tego podwykonawcy uwarunkowana będzie dopełnieniem przez Wykonawcę obowiązków wynikających  
z ustawy Prawo zamówień publicznych w szczególności art. 36b ust. 2 ustawy Prawo zamówień publicznych 

2. Pozostałe zmiany postanowień niniejszej umowy są dopuszczalne w granicach określonych w przepisach ustawy Prawo zamówień 
publicznych. 

3. Wprowadzenie zmian postanowień umowy wymaga: 
1) zgodnego oświadczenia Stron. 
2) zachowania formy pisemnej pod rygorem nieważności. 

 
[ § 10. Odstąpienie od umowy ] 
 

1. Strony postanawiają, że oprócz przypadków przewidzianych przez ustawę Prawo zamówień publicznych oraz Kodeks cywilny, przysługuje 
im prawo odstąpienia od umowy w następujących przypadkach: 
1) Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy, gdy: 

a) wystąpiła istotna zmiana okoliczności powodująca, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym,  
czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, 

b) Wykonawca opóźnia się z rozpoczęciem lub wykonaniem przedmiotu umowy tak dalece, że nie jest prawdopodobne, żeby 
zdołał go wykonać w czasie umówionym, 

c) Wykonawca wykonuje zamówienie w sposób niezgodny z niniejszą umową lub wskazaniami Zamawiającego, 
d) Wykonawca nie dopełnia obowiązków wskazanych w § 3 Umowy, 
e) Wykonawca przy realizacji umowy zaangażowany jest w praktyki korupcyjne stwierdzone aktem oskarżenia. 

2) W przypadku, o którym mowa w pkt 1) lit. a), Zamawiający odstąpi od umowy w terminie 30 dni od chwili powzięcia wiadomości  
o zmianie okoliczności. W takiej sytuacji Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonania części 
umowy. 

2. Odstąpienie od umowy musi nastąpić w formie pisemnej pod rygorem nieważności z podaniem uzasadnienia w ciągu 30 dni  
od powzięcia wiadomości o okolicznościach, o których mowa w ust. 1. 

 

[ § 11. Ochrona Danych Osobowych ] 
 

1. Strony oświadczają, iż są wzajemnie administratorem danych osobowych w rozumieniu Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego  
i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych  
i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych), 
zwanego dalej RODO, w odniesieniu do danych osobowych osób fizycznych reprezentujących Strony oraz osób fizycznych wskazanych 
przez Strony jako osoby do kontaktu i inne osoby odpowiedzialne za wykonanie niniejszej Umowy (o ile zostały wskazane). 

2. Klauzula informacyjna Zamawiającego stanowi załącznik nr 1 do niniejszej Umowy. 
3. Wykonawca zobowiązuje się do przekazania Zamawiającemu swojej klauzuli informacyjnej. 

 
 

[ § 12. Postanowienia sankcyjne  ]   
Wykonawca oświadcza, że nie podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r.  
o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa 
narodowego. 

 
[ § 13. Postanowienia końcowe ] 
 

1. Wszelka korespondencja pomiędzy Stronami będzie kierowana na wskazane w umowie adresy. 
2. W razie zmiany adresu do korespondencji każda ze Stron zobowiązuje się zawiadomić drugą Stronę pismem o nowym adresie  

pod rygorem przyjęcia, że korespondencja kierowana na adres dotychczasowy została skutecznie doręczona. W przypadku zwrotu 
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korespondencji wysłanej listem poleconym lub za pośrednictwem kuriera na adres podany w niniejszym paragrafie, 
z adnotacją „nie podjęte w terminie”, „adresat nieznany”, „adresat zmienił nazwę” lub inną równoznaczną, uznawać się będzie, 
że adresat został powiadomiony prawidłowo i prawnie skutecznie. 

3. Zmiana lub uzupełnienie niniejszej umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem nieważności. 
4. Wykonawca nie może bez zgody Zamawiającego przenosić wierzytelności wynikających z niniejszej umowy na osobę trzecią. 
5. Strony zobowiązują się do polubownego rozwiązywania wszelkich sporów wynikłych na tle realizacji niniejszej umowy, a gdyby nie było to 

możliwe, wówczas spory takie będą rozstrzygane przez Sąd właściwy miejscowo dla siedziby Zamawiającego. 
6. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego oraz ustawy z dnia 11 września 2019 r. -

Prawo zamówień publicznych. 
7. Niniejszą umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla każdej ze Stron. 
8. Załączniki stanowiące integralną część umowy: 

Załącznik nr 1 – Klauzula informacyjna 
Załącznik nr 2 – Szczegółowy Opis Przedmiotu Zamówienia. 

 
Z A M A W I A J Ą C Y 

 
 W Y K O N A W C A 
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Załącznik nr 1 do umowy 
  

Klauzula informacyjna Administratora Danych Osobowych 
dla Kontrahentów 

 

1. Młodzieżowe Centrum Sportu Wrocław, będące wyodrębnioną jednostką organizacyjną Gminy Wrocław w formie jednostki budżetowej, 
reprezentowane przez wyznaczonego Dyrektora tj. Pana Łukasza Wójcika, z siedzibą pod adresem al. Ignacego Jana Paderewskiego 35, 51-612 
Wrocław, adres e-mail: sekretariat@mcs.wroc.pl, nr. telefonu: 71 73-34-060, adres korespondencyjny: al. Ignacego Jana Paderewskiego 35, 51-612 
Wrocław adres - jest Administratorem Danych Osobowych (zwanym dalej Administratorem)  swoich kontrahentów, z którymi zawarł umowy o 
współpracy oraz ich pracowników, zwanych dalej łącznie Kontrahentami. 

2. Dane osobowe Kontrahentów przetwarzane są przez Administratora w celu realizacji umów łączących Administratora z Kontrahentam i. Podanie 
danych osobowych jest dobrowolne, ale niezbędne do zawarcia umowy pomiędzy Administratorem, a Kontrahentem oraz do ich realizacji.   

3. Administrator przetwarza dane osobowe przez okres niezbędny do osiągnięcia celów wymienionych w pkt. 2 powyżej. Dane osobowe mogą być 
przetwarzane przez okres dłuższy niż wskazany w zdaniu poprzedzającym, w przypadku gdy takie uprawnienie lub obowiązek nałożony na 
Administratora wynika ze szczególnych przepisów prawa lub z prawnie uzasadnionego interesu Administratora, o którym mowa w pkt. 5 lit. c poniżej 
(tj. przez okres przedawnienia roszczeń lub zakończenia właściwych postępowań, jeżeli w okresie przedawnienia zostały one wszczęte). 

4. Źródłem przetwarzanych Danych Osobowych są Kontrahenci. Administrator może też przetwarzać dane pracowników swoich Kontrahentów na 
podstawie udostępnienia, jeśli z umowy zawartej z Kontrahentem wynika konieczność działania za ich pośrednictwem. 

5. Podstawą prawną przetwarzania danych osobowych Kontrahentów jest: 
a)   art. 6 ust. 1 lit. b RODO, tj. niezbędność do wykonania umowy zawartej pomiędzy Administratorem a Kontrahentem lub do podjęcia działań na 

żądanie Kontrahenta przed zawarciem umowy (w przypadku gdy kontrahentem jest osoba fizyczna prowadząca działalność gospodarczą), lub 
b)   art. 6 ust. 1 lit. c RODO, tj. niezbędność do wypełniania obowiązków prawnych ciążących na Administratorze, lub 
c)    art. 6 ust. 1 lit. f RODO, tj. prawnie uzasadniony interes Administratora, w postaci możliwości ustalenia, dochodzenia lub obrony roszczeń do 

czasu ich przedawnienia lub do czasu zakończenia właściwych postępowań, jeśli zostały one wszczęte w tym okresie, lub 
d)    art. 6 ust. 1 lit. f RODO, tj. prawnie uzasadniony interes Administratora jakim jest identyfikacja osób uprawnionych do reprezentacji Kontrahenta 

lub realizacji zadań określonych umową zawartą między Administratorem, a Kontrahentem,  
e)    art. 6 ust. 1 lit. a RODO, tj. zgoda Kontrahenta na przetwarzanie danych osobowych w określonych celach, gdy inne podstawy prawne 

przetwarzania danych osobowych nie mają zastosowania. 
6. Dane osobowe Kontrahentów nie są przekazywane do państwa trzeciego lub organizacji międzynarodowej w rozumieniu przepisów RODO.  
7. Administrator nie udostępnia danych osobowych podmiotom trzecim bez wyraźnej zgody osoby, której dane dotyczą. Dane mogą być udostępniane 

bez zgody osoby, której dane dotyczą, wyłącznie podmiotom posiadającym umocowanie do przetwarzania danych osobowych w obowiązujących 
przepisach prawa (np. organy ścigania, ZUS, czy Urząd Skarbowy). Administrator udostępnia dane osobowe Kontrahentów w szczególności: 
operatorom płatniczym, firmom świadczącym usługi pocztowe i kurierskie oraz organom podatkowym. Dane osobowe mogą być również udostępniane 
w związku z obowiązkiem prawnym dotyczącym dostępu do informacji publicznej lub publikowaniem ich w Biuletynie Informacji Pub licznej 
Administratora. 

8. Dane osobowe mogą być powierzane do przetwarzania Podmiotom przetwarzającym takie dane na rzecz Administratora. Administrator powierza dane 
osobowe Kontrahentów: 
a) firmom informatycznym świadczącym usługi hostingowe, obsługującym domeny internetowe oraz zajmujące się obsługą systemów 

komputerowych Administratora, 
b) firmom świadczącym inne usługi, które są niezbędne do bieżącej działalności Administratora. 

9. Dane osobowe Kontrahentów nie podlegają profilowaniu. 
10. Zgodnie z przepisami RODO Kontrahenci mają prawo do:  

a) bycia informowanym o przetwarzaniu danych osobowych,  
b) dostępu do swoich danych osobowych, 
c) poprawiania, uzupełniania, uaktualniania, sprostowania danych osobowych,  
d) usunięcia danych (prawo do bycia zapomnianym),  
e) ograniczenia przetwarzania,  
f) przenoszenia danych,  
g) wniesienia sprzeciwu od przetwarzania danych osobowych,  
h) w przypadku podstawy prawnej w postaci zgody – prawo do cofnięcia zgody w dowolnym momencie bez wpływu na zgodność z prawem 

przetwarzania, którego dokonano na podstawie zgody przed jej cofnięciem,  
i) niepodlegania profilowaniu,  
j) wniesienia skargi do organu nadzorczego (tj. do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych),  
z uwzględnieniem zasad korzystania i realizowania tych uprawnień wynikających z przepisów RODO. 

11. Administrator powołał Inspektora Ochrony Danych, którym jest Konrad Cioczek z ENSIS Kancelarii Prawnej Cioczek & Szajdziński Spółka Jawna. 
Wszelkie zapytania, wnioski i skargi dotyczące przetwarzania danych osobowych przez Administratora, należy kierować na adres e-mail IOD: 
iod@mcs.wroc.pl  lub w formie pisemnej na adres:  
ul. al. Ignacego Jana Paderewskiego 35, 51-612 Wrocław. 

12. W treści Zgłoszenia należy w sposób wyraźny wskazać: 
a) dane osoby lub osób, których dotyczy Zgłoszenie, 
b) zdarzenie, które jest powodem Zgłoszenia, 
c) przedstawić swoje żądania oraz podstawę prawną tych żądań, 
d) wskazać oczekiwany sposób załatwienia sprawy. 
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Załącznik nr 5 do SWZ 
 

_____________________________ 

   (Oznaczenie Wykonawcy) 

WYKAZ USŁUG 

w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego na: 

„Świadczenie kompleksowej usługi cateringowej podczas 10. PKO Nocnego Wrocław Półmaratonu” 

Oświadczamy, że wykonaliśmy następujące usługi: 

L.p. Przedmiot usługi* 
Wartość  

usługi  BRUTTO  
               

Data 
wykonania 

Podmiot na rzecz którego 
usługi te zostały wykonane 

Doświadczenie własne 
Wykonawcy / 

Wykonawca polega na 
zdolnościach innych 

podmiotów** 

1 2 3 4 5  

 
 
 
1. 
 

Przedmiot usługi:…………………………. 
 
Zakres usługi (podać zgodnie z treścią warunku 
określonego w  Rozdziale VII pkt 2 ppkt 4 lit. a) SWZ):  
…………………………………………………........... 
 
Ilość uczestników: ………………………………….. 

 
 
………………………………… 
 
 

od ………………. 
(dzień-miesiąc-rok) 

do ………………. 
(dzień-miesiąc-rok) 

 

własne*** 

oddane do dyspozycji*** 

 
    
2. 
 

Przedmiot usługi: …………………………………… 
 
Zakres usługi (podać zgodnie z warunkiem 
określonym w Rozdziale VII pkt 2 ppkt 4 lit. a) SWZ): 
………………………………………………………………… 
 
Ilość uczestników: ………………………………….. 

 
 
 
……………………………… 
 
 

od ………………. 
(dzień-miesiąc-rok) 

do ………………. 
(dzień-miesiąc-rok) 

 

własne*** 

oddane do dyspozycji*** 

3. 

Przedmiot usługi: …………………………………… 
 
Zakres usługi (podać zgodnie z warunkiem 
określonym w Rozdziale VII pkt 2 ppkt 4 lit. a) SWZ): 
………………………………………………………………… 

……………………………… 

od ………………. 
(dzień-miesiąc-rok) 

do ………………. 

(dzień-miesiąc-rok) 

 
własne*** 

oddane do dyspozycji*** 

4. 

Przedmiot usługi:…………………………. 
 
Zakres usługi (podać zgodnie z treścią warunku 
określonego w  Rozdziale VII pkt 2 ppkt 4 lit. a) SWZ):  
…………………………………………………........... 
 
Ilość uczestników: ………………………………….. 

 
 
………………………………… 
 
 

od ………………. 
(dzień-miesiąc-rok) 

do ………………. 
(dzień-miesiąc-rok) 

 
własne*** 

oddane do dyspozycji*** 

*)  Treść dokonanego opisu wykonanych usług musi potwierdzać spełnianie warunku, o którym mowa w Rozdziale VII pkt 2 ppkt 4) lit a) SWZ,tj. Zamawiający uzna, że Wykonawca spełnia 

przedmiotowy warunek, jeżeli wykaże, że: 

a) w okresie ostatnich 3 (trzech) lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, należycie wykonał: 

• co najmniej 2 (dwie) usługi polegające na wykonaniu usługi o charakterze żywienia masowego dla min. 1000 uczestników każda; 

• co najmniej 1 (jedną) usługę polegającą na wykonaniu usługi o charakterze żywienia masowego o wartości min 100 000 zł netto; 

• co najmniej 1 (jedną) usługę o charakterze bankietowym (bankiet stojący, gdzie goście samodzielnie częstują się przygotowanym i daniami) dla min. 180 
uczestników o wartości nie mniejszej niż 55 000 zł netto; 

**)  Wykonawca, który polega na zdolnościach lub sytuacji innych podmiotów, musi udowodnić Zamawiającemu, że realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami 
tych podmiotów, w szczególności przedstawiając zobowiązania tych podmiotów do oddania Wykonawcy do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji zamówienia. 
***)   Niepotrzebne skreślić. 

UWAGA: 

Do niniejszego wykazu należy załączyć DOWODY, zgodnie z Rozdziałem IX pkt 2 ppkt 1) SWZ, określających czy te usługi zostały wykonane 

lub są wykonywane należycie. 

Miejscowość __________ dnia ______________ r. 

        ______________________________________ 

Podpis osoby (osób) wskazanej(-ych) w dokumencie uprawniającym  do występowania  
w obrocie prawnym lub posiadającej(-ych) pełnomocnictwo(-a)  
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Załącznik nr 6 do SWZ 

_____________________________ 

(Oznaczenie Wykonawcy) 

WYKAZ OSÓB 

skierowanych przez Wykonawcę do realizacji zamówienia* 
 

w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego w trybie podstawowym bez negocjacji na:  
 

„Świadczenie kompleksowej usługi cateringowej podczas 10. PKO Nocnego Wrocław Półmaratonu” 
 

L.p. Imię i Nazwisko 

Zakres wykonywanych 

czynności – Pełniona 

funkcja  

Doświadczenie (podać zgodnie z warunkiem 

określonym w Rozdziale VII pkt 2 ppkt 4 lit. b) SWZ) 

Informacja o podstawie do dysponowania 

tymi osobami** 

1 2 3  4 

1   

1. Wydarzenie/event : 

…………………………………………………………. 

 

Wartość: ………………………………………………. 

Liczebność zespołu: …………………………………. 

 

 

2. Wydarzenie/event : 

…………………………………………………………. 

 

Wartość: ………………………………………………. 

Liczebność zespołu: …………………………………. 

 

własne*** 

oddane do dyspozycji*** 

  
 

*)   Wykonawca zobowiązany jest wypełnić rubryki podając kompletne informacje, z których wynikać będzie spełnienie warunku określonego w Rozdziale VII pkt 2 ppkt 
4 lit b) SWZ. 

**) Wykonawca, który polega na zdolnościach lub sytuacji innych podmiotów, musi udowodnić Zamawiającemu, że realizując zamówienie, będzie dysponował 
niezbędnymi zasobami tych podmiotów, w szczególności przedstawiając zobowiązania tych podmiotów do oddania Wykonawcy do dyspozycji niezbędnych zasobów 
na potrzeby realizacji zamówienia. 

***) Niepotrzebne skreślić. 
 
 
 
 
______________________ dnia ______________ r. 
            Miejscowość 
 
       ______________________________________________________ 
             Podpis osoby (osób) wskazanej(-ych) w dokumencie uprawniającym do występowania 
                                                          w obrocie prawnym lub posiadającej(-ych) pełnomocnictwo(-a)  
                                                                    (Pożądany czytelny podpis(-y) lub podpis(-y) i pieczątka(-i) z imieniem i nazwiskiem 
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Załącznik nr 7 do SWZ 
 

 
 
_____________________________ 

 (Oznaczenie Wykonawcy) 
 
 
 

Oświadczenie Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia 
 

składane na podstawie art. 117 ust. 4 ustawy z dnia 11 września 2019r. Prawo zamówień publicznych dotyczące dostaw, usług  
lub robót budowlanych, które wykonają poszczególni Wykonawcy 

 
 
W związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego pn.: Świadczenie kompleksowej usługi cateringowej podczas  
10. PKO Nocnego Wrocław Półmaratonu, znak sprawy ZP/TPW1/14/2024 oświadczam, że: 
 
 
............................................................................................................................ (nazwa Wykonawcy) 
zrealizuje następujące roboty budowlane / usługi / dostawy1:  
 
............................................................................................................................... 
 
 
............................................................................................................................ (nazwa Wykonawcy) 
zrealizuje następujące roboty budowlane / usługi / dostawy1:  
 
.............................................................................................................................. 
 
 
 
 
 
 

________________________________________________________ 
           Podpis osoby (osób) wskazanej(-ych) w dokumencie uprawniającym do występowania   

                  w obrocie prawnym lub posiadającej(-ych) pełnomocnictwo(-a) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1 - niewłaściwe skreślić 
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