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Zatacznik nr 1 do SWZ
Znak sprawy: DSP.TP.2311.8.2024
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dotyczy postepowania o udzielenie zamodwienia publicznego o wartosci, szacunkowej
nieprzekraczajgcej 750 000 Euro, prowadzonego na podstawie art. 275 ust. 1 ustawy z dnia 11 wrze$nia
2019 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. 2023 r. poz. 1605 z p6zn. zm.) w trybie podstawowym bez
negocjacji pn.: Sukcesywne swiadczenie ustugi cateringowej na potrzeby Regionalnego Osrodka
Polityki Spotecznej w Lublinie w 2024 roku.

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywne swiadczenie ustugi cateringowej na potrzeby Regionalnego
Osrodka Polityki Spotecznej w Lublinie w 2024 roku.

Planowana ilo$¢ os6b: 210

Planowana ilo$¢ zaméwien: 5

Czas trwania umowy: od dnia podpisania umowy do 31 grudnia 2024 roku lub do wykorzystania
maksymalnej wartosci umowy

Pojedyncze zamdwienie moze dotyczy¢ od 40 do 50 0sdb z obstuga kelnerska. Zamowienia bedg miaty
miejsce na terenie Lublina.

Pojedyncza ustuga/zamowienie polega na dostarczeniu do miejsca i sali wskazanej
przez Zamawiajgcego, danego asortymentu dla okreslonej liczby oso6b, przygotowaniu
i podaniu go do bezposredniego spozycia, obstudze kelnerskiej oraz uporzgdkowaniu miejsca
konsumpciji (odbiér powstatych odpaddw, tj. resztki zywnosci, opakowania, itd.).

Obowiazki Wykonawcy:

1. Wykonawca zobowigzany jest to zapewnienia na swéj koszt i ryzyko wiasciwego transportu
zywnosci, zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami sanitarnymi.

2. Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg w trakcie trwania kazdego ze spotkan
(' nie mniej niz 1 kelner na 30 osob).

3. Wykonawca zapewni, ze wszystkie positki bedg bezwzglednie $wieze, przyrzgdzone
w dniu Swiadczenia ustugi, beda charakteryzowaé sie wysokg jakoscia w odniesieniu
do uzytych skfadnikéw oraz estetykg podania, produkty przetworzone bedg posiadaty odpowiednig
date przydatnosci.

4. Wykonawca jest zobowigzany do swiadczenia ustugi cateringowej na zastawie ceramicznej,
porcelanowej lub szklanej, zuzyciem sztuécédw (nie dopuszcza sie mozliwosci uzywania
jednorazowych, plastikowych sztuécoéw), serwetek papierowych, obruséw materiatowych,
talerzykdw na ciastka, szklanek do zimnych napoi.

5. Wykonawca zobowigzuje sie, do serwowania cieptych positkbw w temperaturze nie nizszej niz
75°C, a gorgce napoje (kawa, herbata) nie nizszej niz 80 °C.

6. Wykonawca zapewnieni liczbe filizanek na kawe/herbate, szklanek, sztuccéw oraz talerzy w liczbie
co najmniej o 30% wiegkszej niz liczba osob, dla ktorych zostanie przygotowany catering.

7. Wykonawca zapewni sprawng, biezgcg wymiane uzytych filizanek, sztuécéw, naczyh na czystg
zastawe.

8. Wykonawca zapewni zaserwowanie serwisu kawowego, poczestunku oraz obiadu
w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego najpézniej na 10 min. przed godzinami wskazanymi
przez Zamawiajgcego.
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9. Wpykonawca po zakonczeniu danego spotkania doprowadzi miejsce swiadczenia ustug do stanu
sprzed rozpoczecia jej swiadczenia (w szczegodlnosci odbierze naczynia i sztuéce oraz inne
materialy bedgce wilasnoscig Wykonawcy wykorzystywane w trakcie $wiadczenia ustugi oraz
pozostate jedzenie i uprzatnie wszystkie nieczystosci pozostate po positkach najpdzniej 30 min po
zakonczeniu serwisu). Usuniecie, wywéz nieczystosci i odpadéw pokonsumpcyjnych odbedzie sie
na koszt Wykonawcy.

10. Wymaga sie aby wszystkie czynnosci wykonywane byty zgodnie z powszechnie obowigzujgcymi
przepisami w tym zakresie oraz najlepsza praktykg oraz normami przyjetymi do tego rodzaju ustug.

11. Wykonawca gwarantuje, ze wszystkie osoby przygotowujace positki i zapewniajgce bezposrednig
obstuge kelnerskg posiadajg aktualne badania lekarskie, w tym aktualng ksigzeczke sanitarno-
epidemiologiczng oraz zostaty przeszkolone z zakresu bezpieczenstwa i higieny pracy.

12. Wykonawca dotozy nalezytej starannosci przy wykonaniu przedmiotu zamowienia.

13. Wykonawca bedzie utrzymywat staly kontakt z Zamawiajgcym oraz terminowo dostarczat
wszystkie wymagane dokumenty i informacje, a takze na biezgco bedzie informowat o wszystkich
zaistniatych czynnikach majgcych wptyw na realizacje zamdwienia.

14. Wykonawca bedzie przestrzegat obowigzkéw wynikajgcych z realizacji umowy, przepisow
prawnych, procedur, standardéw oraz innych obowigzujgcych dokumentéw, w tym réwniez
przepisdw o ochronie danych osobowych, zgodnie z ustawg z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie
danych osobowych (Dz. U. 2019 r. poz. 1781 z zm.).

Zamawiajgcy zastrzega, iz ostateczna licze oséb oraz szacowanych positkbw moze ulec zmianie, o
czym przedstawiciel Zamawiajgcego poinformuje na 3 dni przed datg planowanych spotkan.
Zamawiajacy, zastrzega, iz ilosci okreslone w opisie przedmiotu zamowienia sg ilosciami szacunkowymi
i mogg ulec zmianie, ze wzgledu na zmiane liczby uczestnikbw biorgcych udziat w spotkaniu.
Zamawiajgcy o zmianach bedzie na biezgco informowat Wykonawce.

Zamawiajacy informuje, ze minimalne wykorzystanie zakresu kwotowego i iloSciowego przedmiotu
zamoéwienia bedzie zawarte w projekcie umowy, ktéra jest integralng czescig opz. Przed realizacjg
poszczegolnej ustugi Wykonawca otrzyma informacje odnosnie tego, ktore pozycje asortymentu
wymienionego w tabeli zostang przez Zamawiajgcego zamowione przy realizacji danej ustugi.

Opis asortymentu — menu

Gramatura/pojemnosé

Nazwa potrawy

(1 porcja potrawy/1
osobe)

llosé zamawianych
pozycji 2024 r.

Zupy

1. Ros6t z kotdunami 300 ml 70 szt.
2. Pomidorowa 300 ml 70 szt.
3. Zupa typu krem (z dyni, z brokuta, z

biatych warzyw itp.). 300 mi 70 szt.
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Dania gorace miesne z dodatkami (tzw. drugie danie cateringowe)

1. Klopsiki w sosie stodko-kwasnym 120 ¢ 50 szt.

2. Nadziewane roladki z wieprzowiny ze
szpinakiem w sosie 120 g 100 szt.

Dania gorace rybne z dodatkami

1. Sola pieczona 100 g 40 szt.
Dodatki
Ziemniaki lub ryz lub kasza lub makaron 200 g 190 szt.

Dania goragce maczne

1. Nalesniki ze szpinakiem w sosie 2009 20 szt.

Suréwki obiadowe

1. Suréwki z warzyw sezonowych 2009 190 szt.

Serwis kawowy

Kawa ziarnista mielona, rozpuszczalna,
mielona z ekspresu m.in. espresso, latte
macchiato, capupucino min. 2 ekspresy. Bez ograniczen 210 szt.

Herbata w torebkach 3 rodzaje (czarna,
owocowa, zielona) gorgca woda w
warnikach, min. 2 warniki zapewniajgce
utrzymanie odpowiedniej temperatury
napoju min. 80° C. Bez ograniczen 210 szt.

Dodatki: cukier biaty porcjowany, cukier
brgzowy porcjowany, cytryna w plastrach,
Smietanka do kawy/mleko w dzbankach lub
mlecznikach. Bez ograniczen 210 szt.

Sok owocowy 100 %, minimum 3 rodzaje 250 ml 300 szt.
(pomaranczowy, jabtkowy, porzeczkowy).

Woda gazowana w butelkach plastikowych
0,5 |.- naturalna woda mineralna,
niskosodowa, Sredniomineralizowana.

0,51 345 szt.
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Woda niegazowana w butelkach
plastikowych 0,5 | — naturalna woda
mineralna, niskosodowa,

Sredniomineralizowana 0,51 345 szt.
Mix ciastek kruchych 4 szt. 150 szt.
Ciasto 3 rodzaje typu sernik/szarlotka

[ciasto czekoladowe. 100 g kazdego rodzaju 110 szt.
Paluszki stone. 45¢ 90 szt.

Dekoracyjne kanapki bankietowe z
dodatkiem migsnym (np.
kurczak/szynka/schab) min 3 rodzaje. 2 szt. 210 szt.

Dekoracyjne kanapki bankietowe
wegetarianskie min. 3 rodzaje. 2 szt. 210 szt.
Owoce, rézne rodzaje (np. winogron,

banan, truskawki, mandarynki, ananas,
melon) Min. 150 g 150 szt.




