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Przeprowadzenie kursu ,,Sporzadzania potraw z warzyw i owocow z elementami carvingu”
w ramach realizowanego projektu pn. ,,Stawiam na swoja przyszlo$¢ zawodowa”.
Opis przedmiotu zamowienia
Przedmiotem zamowienia jest zorganizowanie 1 przeprowadzenie kursu pod nazw3:
»Sporzadzanie potraw z warzyw i owocow z elementami carvingu” 4 nauczycieli Zespotu
Szkot Mechanicznych w Radziejowie.
1. Liczba o0sob szkolonych — 4 nauczycieli
2. Czas trwania szkolenia — 16 godzin, w tym:
a) Cze$¢ teoretyczna- 6 godzin
b) Zajecia praktyczne- 10 godzin
¢) Egzamin/sprawdzenie wiedzy
d) Certyfikat/zaswiadczenie
2.1 Zajecia mogg odbywac si¢ od poniedziatku do soboty w godzinach ustalonych z
Zamawiajacym. Nauczyciele nie moga prowadzi¢ w tym czasie zaje¢ szkolnych.
3. Termin realizacji kursu: II-1V kwartat 2022 r. Dokladny termin rozpoczg¢cia kursu Zamawiajacy
ustali z Wykonawca, ktéremu zostanie udzielone zamowienie — na co najmniej 14 dni przed
rozpoczeciem kursu.
4. Kurs odbywac si¢ moze w Zespole Szkdt Mechanicznych w Radziejowie. Szkota zapewni sale
do przeprowadzenia zajec.
5. Wykonawca musi wskaza¢ doktadny adres miejsca realizacji kursu teoretycznego i
praktycznego na co najmniej 14 dni przed jego rozpoczgciem.
6. Wykonawca musi zapewni¢ uczestnikom kursu:
a) wszystkie niezbedne materiaty szkoleniowe 1 $rodki dydaktyczne dla kazdego uczestnika kursu
(materiaty szkoleniowe w formie wydruku zgodne z programem kursu).
b) Wykonawca zapewni potrzebne niezbedne materiaty i produkty do przeprowadzenia zaje¢, w
tym owoce, warzywa 1 inne dodatki oraz urzadzenia 1 narzgdzia wykorzystywane w carvingu (do
przeprowadzenia zaje¢ praktycznych).
7. Program kursu powinien obejmowac nastepujace zagadnienia:
1. Zastosowanie warzyw 1 owocOw w gastronomii:
* obrobka wstepna roslin jadalnych
* metoda sortowania, oczyszczania 1 rozdrabniania warzyw 1 owocow
2.Przedstawienie gtdéwnych technik sporzadzania: suréwek, salatek jarzynowych, bukietoéw
warzyw
3.Technika dekorowania i serwowania potraw z warzyw
4 Kilka stow o carvingu:
*0 historia carvingu,
* omowienie technik i rodzajow ciec,
* omoOwienie sposobdw zabezpieczania wykonanych rzezb,
5.Prezentacja sprzetu do carvingu:
* rodzaje nozy,
* zabezpieczanie sprzetu,
6.Praktyczne ¢wiczenia rzezbienie w owocach 1 warzywach:
* tworzenie drobnych kwiatkéw 1 miniaturowych elementéw
* kwiaty ozdobne m.in. z cebuli, burakow, kalarepy
* szyszki z marchwi, pietruszki, pora
* tworzenie liSci dekoracyjnych
* wykorzystanie roslin lisciastych w dekoracji
* tworzenie figurek przestrzennych: papuga, tabedz itp.
* tworzenie rzezb przestrzennych z arbuza, melona, dyni
7.Wycinanie ptaskich ornamentéw w owocach 1 warzywach
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8. Tworzenie aranzacji dekoracyjnych z wykorzystaniem przygotowanych elementow 1 rzezb -
wykonanie wlasnej kompozycji przestrzenne;j

8. Imienna lista uczestnikodw kursu zostanie wskazana przez dyrektora Zespotu Szkot
Mechanicznych w Radziejowie.

9. Wykonawca zobowigzuje si¢ do prowadzenia nastgpujacej dokumentacji przebiegu zajec:

9.1 Harmonogram zaje¢¢ zatwierdzony przez koordynatora szkolnego przekazany minimum 10 dni
przed rozpoczeciem zajec,

9.2 Dziennik zaje¢ edukacyjnych zawierajacy:

a) nazwe 1 zakres kursu,

b) liste uczestnikow,

¢) cele kursu,

d) program kursu okreslajacy tematy zaje¢ edukacyjnych oraz ich wymiar czasowy, z
uwzglednieniem cze¢s$ci teoretycznej 1 czesci praktycznej - szczegdtowe bloki tematyczne oraz
czasowy program realizacji kursu ze wskazaniem ilosci godzin przeznaczonych na realizacje¢
poszczegbdlnych zagadnien teoretycznych 1 praktycznych oraz wskazanie nazwiska wykltadowcy,
ktory bedzie realizowal dany zakres tematyczny,

9.3 listy obecnosci kursu za kazdy dzien uczestnictwa, podpisane przez uczestnikow i
prowadzacego szkolenie.

9.4 Protokot z przebiegu egzaminu wewngtrznego, ktory zawiera imienny wykaz osob, ktore
ukonczyty zajecia, nie ukonczyty zajec, nie zdaly egzaminu, badz nie przystapity do egzaminu
oraz rejestr wydanych zaswiadczen potwierdzajacych ukonczenie zajg¢ 1 nabycie kompetencji
podpisany przez uczestnikow kursu.

9.5 dokumentacje fotograficzng na nos$niku elektronicznym (min. 10 zdje¢ z kursu)

9.6 udokumentowanie nabycia kompetencji wg 4 etapow:

a) zakres-zdefiniowanie grupy docelowej do objgcia wsparciem

b) wzorzec- zdefiniowanie efektow uczenia si¢

¢) ocena - przeprowadzenie weryfikacji na podstawie kryteriow oceny

d) por6wnanie- porOwnanie uzyskanej oceny 1 zalozonego wzorca

9.7 wszystkie wymienione dokumenty (poza harmonogramem) nalezy przekaza¢ zamawiajagcemu
w formie pisemnej, w terminie do 7 dni od zakonczenia kursu.

9.8 wszystkie dokumenty wskazane przez Zamawiajacego musza posiada¢ logotypy Funduszy
Europejskich, znakiem Unii Europejskiej oraz herbem wojewo6dztwa kujawsko-pomorskiego.
10. Bezposrednio po zakonczeniu zaje¢ na kursie musi by¢ przeprowadzony egzamin koncowy.
11. Po ukonczeniu kursu 1 zdaniu egzaminu uczestnicy nabywaja kompetencje lub/i kwalifikacje 1
otrzymuja stosowne zaswiadczenie.
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