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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamodwienia jest obstuga imprezy organizowanej jako Dzien Wydziatu (piknik) — ustuga
cateringowa, w dniu 16 czerwca 2023 r., w godzinach. 14:00-21:00, na Wydziale Elektroniki i Technik
Informacyjnych przy ul. Nowowiejskiej 15/19 w Warszawie, przed budynkiem wydziatu. Petna gotowos$¢ na godz.
13:00.

1. Przez obstuge imprezy organizowanej jako Dzied Wydziatu Zamawiajacy rozumie ustuge dostarczenia,
roztozenia zestawow stotdw i faw wraz z parasolami dla okoto 600 uczestnikow imprezy, dostarczenie i
roztozenie stanowisk sprzedazy napojow i potraw dla gosci (okoto 50 oséb) z osobnym grillem i nalewakiem
oraz zapewnienie obstugi kelnerskiej dla tych gosci (w liczbie 3 o0sdb), dostarczenie i roztozenie stanowisk
grillowych i nalewakéw dla pozostatych uczestnikow imprezy w liczbie umozliwiajgcej obstuge okoto 500
0s0b (personel powinien obstuzyé uczestnika imprezy w czasie nie dtuzszym niz 5 minut); dostarczenie
napojow: piwo 3,5 % z nalewaka + butelkowane, Coca Cola (oryginalna, w szklanych butelkach lub puszce o
pojemnosci 250 ml. na osobe), Sprite (oryginalny, w szklanych butelkach lub puszce o pojemnosci 250 ml
na osobe); Fanta (oryginalna, w szklanych butelkach lub puszce o pojemnosci 250 ml na osobe); woda
mineralna gazowana lub niegazowana (w plastikowych lub szklanych butelkach, wysoko zmineralizowana
o pojemnosci 500 ml), a takze potraw z grilla:

GRILL

. Liczba porcji /waga wymagana dla
L Pozycja menu
p. los.

kietbasa biata, slaska, podwawelska lub produkt réwnowazny
(min. 80% miesa wieprzowego w masie) nie moze zawierac .
1. i . . . ] Minimum 100 g na osobe
dodatkéw skrobi, soi, btonnika oraz MOM - miesa

oddzielonego mechanicznie

2. Karkdwka marynowana w ziotach Minimum 100 g na osobe

3. Filety z kurczaka Minimum 100 g na osobe

Dodatki

Pieczywo mieszane co najmniej 3 rodzaje (np. butka kajzerka, .
4, o Minimum 60 g na osobe
chleb pszenny, zytni, razowy)

5. Ogorki matosolne lub kiszone z beczki Minimum 30 g na osobe

Sosy: ketchup (tagodny i pikantny), musztarda /lutenica/ Minimum 20 g na osobe

2. Przedmiotem niniejszego postepowania jest zapewnienie Zamawiajgcemu, do jego wykorzystania 1000 szt.
voucherdow na potrawy z grilla lub napoje.

3. Zamawiajgcy wymaga aby produkty zywnosciowe, z ktérych bedg przyrzadzone dania w dniu Swiadczenia
ustug, byty swieze i najwyzszej jakosci.

4. Zamawiajgcy ze wzgledow bezpieczenstwa nie dopuszcza stosowania, podczas wydarzenia butli z gazem
palnym do zasilania grilli. Wykonawca w ofercie okresli typ stosowanych urzadzen (rodzaj grilla).

5. Porzadek i czystos¢ w trakcie positku.

6. Zabezpieczenie podtoza przed ewentualnym zabrudzeniem podczas przygotowania positkdw.

7. Jednorazowe sztudce, talerzyki i kubeczki, papierowe serwetki w ilosci odpowiadajgcej ilosci uczestnikdw
pikniku.

8. Wykonawca zapewni tablice informacyjne, z dostepnym asortymentem do wyboru przez uczestnikdw,
podczas trwania pikniku.
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Profesjonalng obstuge kelnersky i kucharskg oraz wszelkie pozostate sprzety niezbedne do wykonania
ustugi.

Uporzadkowania i sprzatniecia miejsca, w ktérym bedzie wykonywana ustuga niezwtocznie po zakonczeniu
imprezy.

Kontener musi zosta¢ dostarczony przez Wykonawce. Zamawiajgcy nie wyraza zgody na wyrzucenie
pozostatosci do kontenerdw, koszy politechnicznych.

Obstuga sprzedazy napojéw oraz potraw w godzinach 14:00-21:00.

Wykonawca zobowigzany jest uwzglednia¢ uwagi Zamawiajgcego dotyczacych menu, obstugi kelnerskiej,
w trakcie realizacji ustugi.

Wykonawca odpowiada za idealng czystos¢ urzadzen gastronomicznych, w ktérych przygotowywane beda
dania z grilla, estetyczny wyglad i czysto$¢ zatrudnionego personelu oraz technologie przygotowywania
i wydawania dan.

Wydawane positki muszg by¢ smaczne, zdrowe, urozmaicone, estetycznie podane. Wykonawca bedzie
przygotowywat positki w oparciu o system HACCP (Hazard Analysis and Control Points — System Analizy
Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli).

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania przepiséw BHP, P.POZ.,SANEPID.

Zamawiajacy wyemituje talony, ktore bedg wymienne na produkty zaoferowane przez Wykonawce. Uczestnik
pikniku, posiadajacy talon bedzie mogt go wymieni¢ na produkt zaoferowany przez Wykonawce. Wykonawca
zapewni realizacje 1000 szt. talondw, z zastrzezeniem, ze uczestnik pikniku posiadajacy 1 talon bedzie mogt go
wymienié na: porcje potrawy lub porcje napoju —wybranego przez niego.

Wykonawca zapewni réwniez wolng sprzedaz potraw i napojow. Ceny poszczegdlnych produktéw dostepnych
w systemie wolnej sprzedazy nie sg przedmiotem niniejszego postepowania przetargowego.



