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Zatacznik nr 1 do SWZ i umowy

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamdwienia jest kompleksowe zorganizowanie 2-dniowego spotkania Grupy Sterujgcej
projektem pn. ,Rodzina w centrum Etap 1” oraz kompleksowe zorganizowanie 2-dniowego spotkania
dla przedstawicieli instytucji pomocy i integracji spotecznej oraz systemu wsparcia rodziny i pieczy
zastepczej wojewddztwa kujawsko-pomorskiego, w tym dla specjalistow ds. wsparcia rodziny i pieczy
zastepczej w projekcie pn. ,Rodzina w centrum Etap 1” w ramach Osi Priorytetowej 08 Fundusze
Europejskie na wsparcie w obszarze rynku pracy, edukacji i wigczenia spolecznego, Dziatania
FEKP.08.25 Ustugi wsparcia rodziny i pieczy zastepczej, Program Regionalny: Fundusze Europejskie dla

Kujaw i Pomorza na lata 2021-2027

Czesc |

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Kompleksowe zorganizowanie spotkania Grupy Sterujgcej projektem
pn. ,Rodzina w centrum Etap I” obejmujgcego usiugi gastronomiczne i
noclegowe

ODBIORCY /ILOSC UCZESTNIKOW

Przedstawiciele Grupy Sterujacej Projektem pn. ,Rodzina w centrum
Etap 1" — ok. 35 0s0b;

TERMIN od 20 paidziernika 2024 r. — 29 listopada 2024 r. - doktadny termin
wskaze Wykonawca w ofercie
MIEJSCE Wojewddztwo kujawsko-pomorskie, obiekt polozony w powiecie

zniniskim, z mozliwoscig poznania historii Patuk.
Hotel/pensjonat/osada/osrodek wypoczynkowo-szkoleniowy,

o standardzie minimum 3-gwiazdki.Wykonawca wskaze miejsce w
ztozonej ofercie.

RAMOWY PROGRAM SPOTKANIA

Tematyka:
— Podsumowanie zagadnien zwigzanych z bieigcy realizacjg

projektu partnerskiego pn. ,Rodzina w centrum Etap I” w
zakresie postepu finansowego i rzeczowego — stan na dzieri
30.09.2024r.-szczegolowa analiza postepu  finansowo-
rzeczowego poszczegodlnych partneréow

— planowane zmiany do aktualizacji wniosku o dofinansowanie
projektu pn. ,Rodzina w centrum Etap |”

— problemy i analiza czynnikdw ryzyk pojawiajacych sie w trakcie
realizacji projektu partnerskiego

— sposohy oraz mozliwosci rozwigzania problemow
pojawiajgcych sie w trakcie realizacji projektu partnerskiego w
celu prawidiowe]j jego realizacji

— strategiczne decyzje zwigzane z realizacjg projektu, w tym
m.in. w zakresie planowanych zmian do projektu oraz
weryfikowanie zgodnosci projektu z przyjetymi celami

— stopienn osiggniecia wskaZnikow produktu oraz rezultatu
zaktadanych w projekcie RWC

— poplyimy razem w kierunku pomocy - wolontariat w
rodzinach zastepczych
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Prelegenci/eksperci:

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia kadry merytorycznej
jaka zostanie wskazana przez Zamawiajgcego po podpisaniu umowy.
/koszt kadry merytorycznej pokrywa Wykonawca, zgodnie z
powyzszym z opisem/

Zapewnienie wszystkich w/w dzialan jest obowigzkiem Wykonawcy
Harmonogram spotkania w tym szczegdlowy zakres tematyczny,
uzgodniony w porozumieniu z Zamawiajagcym, Wykonawca
przekaze Zamawiajagcemu niezwtocznie po podpisaniu  umowy.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do ewentualnych zmian w
harmonogramie.

Wykonawca zobowigzany jest zapewnic:

prelegentdw, wyktadowcow/ekspertéw/, zgodnie z opisem w
ramowym programie spotkania

Wykonawca w cenie oferty musi uwzgledni¢ wynagrodzenie kadry
merytorycznej, ktérg zobowigzany jest zapewni¢ podczas spotkania.
Koszt wynagrodzenia jaki nalezy zatozy¢ w ofercie do 2 000,00 zi.

MIEJSKA PARKINGOWE

Wykonawca zapewni nieodpfatny parking dla uczestnikow Grupy
Sterujgce;j.

SALA SZKOLENIOWA

Wykonawca zapewni sale szkoleniowg na 2 dni na cele posiedzenia
Grupy Sterujacej Projektem pn. ,Rodzina w centrum Etap [”.
Wyposazenie sali: miejsca siedzace dla wszystkich uczestnikéw
spotkania, stoly, krzesta, rzutnik multimedialny z ekranem, komputer,
tablica flipchart lub tablice sucho$cieralne oraz komplet pisakéw,
dostep do bezprzewodowego Internetu, sprzet do prezentacji (ekran,
rzutnik multimedialny), laptop.

Temperatura w pomieszczeniu powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikdw, nie nizsza jednak niz 20 stopni C. Pomieszczenie powinno
by¢ klimatyzowane i zapewnia¢ dostep do Swiatla dziennego z
mozliwoscig zaciemnienia sali oraz zapewnienie oswietlenia
sztucznego.

Mozliwos¢ nieodplatnego korzystania z infrastruktury hotelowej.

NOCLEG

Wykonawca zapewni zakwaterowanie
w hotelu/pensjonacie/osadzie/osrodku wypoczynkowo -
szkoleniowym lub innym obiekcie o standardzie minimum 3-
gwiazdkowym, w tym:
- nocleg (ze $niadaniem w drugim dniu spotkania), w pokojach
maksymalnie 2 osobowych spetniajacych wymagania sanitarne,
przeciwpozarowe oraz inne okres$lone odrebnymi przepisami;
- nocleg (ze $niadaniem w drugim dniu spotkania), w pokojach
1 osohowych spetniajacych wymagania sanitarne,
przeciwpozarowe oraz inne okreslone odrebnymi
przepisami(min. 5 pokoi );
- pokoje wyposazone w tazienki (prysznic lub wanna,
umywalka, ubikacja, lustro), jednoosobowe téika, szafe i inne
sprzety umozliwiajgce rozpakowanie bagazu przez kazdego z
uczestnikow szkolenia, biurko lub stéf, krzeslo lub inny mebel do

Strona2z7




Fundusze Europejskie Dofinansowane przez L
Unie Europejska [

dla Kujaw i Pomorza

. Samorzad Wojewddztwa
Kujawsko-Pomorskiego

siedzenia, telewizor, zestaw recznikéw, mydto, zimna i ciepta
woda dostepne calg dobe;

- sprawne oéwietlenie;
- pokoje powinny mie¢ estetyczny wyglad, byc¢ czyste i zadbane;

UStUGA GASTRONOMICZNA

Zapewnienie ustugi gastronomicznej dla wszystkich uczestnikéw grupy
sterujgcej, w godzinach wskazanych przez Zamawiajgcego w
programie Grupy, w tym:

3 serwisy kawowe /dwa w pierwszym dniu i jeden w drugim dniu
spotkania/ dla wszystkich uczestnikéw grupy sterujacej, obejmujace:

o kawa czarnazekspresudla kazdego uczestnika, ze stosownymi
dodatkami, o ktérych mowa ponizej,

e herbata czarna oraz wrzatek w termosach,

e woda mineralna gazowana, niegazowana w butelkach - 0,3
litra na osobe,

e soki—dwa rodzaje — po 0,3 | na osobg,

e cukier, $mietanka do kawy, cytryna dla wszystkich
uczestnikow,

e dwa rodzaje ciasta — po dwa kawatki na osobe (1 kawatek 150
gram) wraz ze stosowng zastawa, z wylaczeniem naczyn
jednorazowego uzytku,

* owoce

2 obiady /w pierwszym i drugim dniu spotkania/w formie bufetu
szwedzkiego dla wszystkich uczestnikéw, obejmujgcy np.:

e zupe 300 ml kazda porcja, np.: rosol, gulaszowa, zurek,
grzybowa - 2 rodzaje zup do wyboru,

¢ mieso i ryba na ciepto — dwa rodzaje mies do wyboru, dwie
porcje miesa i jedna porcja ryby na osobe, 150 gram kazda
porcja, np. dorsz pieczony, ryba po grecku, schab, karkdwka,
devolay;

» zestaw surowek ze $wiezych warzyw lub/i gotowanych warzyw
— 150 gram kazda porcja, trzy rodzaje;

e napoje, soki, woda mineralna

¢ dodania gléwnego podane zostang dodatki (ziemniaki, kasza,
ryz) — 200g;

e deser, w tym: kawa, herbata, np.: ciasto lub lody, satatka
owocowa — porcja 200g;

Kolacja w formie szwedzkiego bufetu /w pierwszym dniu spotkania/
trwajaca ok. 7 godzin

/ktéra sktadaé sie bedzie z positkow cieptych oraz przekasek, wraz z
napojami, w tym:

e 1 danie na cieplo, drugie danie, np.: kotlet schabowy z
kapustg zesmazang, roladki z pstraga z warzywami, zrazik
wieprzowy z serem, ryz, kasza, frytki, ziemniaki;

e Zimny bufet, w tym, np.: : péimisek wedlin, serow, $ledzik,
karkowka ze $liwka, udko z kurczaka, roladki z szynki, kruche
babeczki z salatka, koreczki caprese, szasziyki warzywne
/kurczak, tortilla z kurczakiem, szynka po rusku, klopsiki w
occie, zakgska wegetarianiska (w tym przynajmniej jedno
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jarskie) np.: ravioli, miks salat, salatki; min. 3 rodzaje do
wyboru,  zréinicowane  skfadniki  np.  warzywna,
makaronowa, grecka, min. 100 g/osoba, barszcz z
pasztecikami

e pieczywo - koszyki z pieczywem biatym i razowym, masto,
sosy/dodatki odpowiednie do dan serwowanych w formie
przekasek —w ilosci odpowiadajacej liczbie 0sob;

s ciasta domowe (np. sernik wiedenski, drozdzowe) - 100 g na
osobe;

e kawa, herbata, soki owocowe 0,5 | na osobe, woda
mineralna 0,5 | na osobe,

e oprawa muzyczna prowadzona przez DJ

Positki winny posiadaé¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe
oraz estetyczny wyglad. Wykonawca przy oferowaniu positkdw
powinien stosowac $wieze produkty spozywcze.

Zasada urozmaicania powinna dotyczy¢é wszystkich positkow.
Zamawiajacy nie dopuszcza korzystania z naczyn i sztuccow
jednorazowego uzytku. Wykonawca zapewnia wyposazenie niezbgdne
do obstugi gastronomicznej, tj. obrusy, serwetki, zastawg stotowa,
serwis do kawy i herbaty , pogrzewacze do dan cieplych, ekspres do
kawy, pogrzewacze i warniki, termosy, itp.

MIEJSCA SERWOWANIA POSIEKOW

Wykonawca zapewni usluge gastronomiczng podczas posiedzenia, z
wylgczeniem serwisu kawowego, w innej sali niz sala, w ktdérej odbywa
sie cze$é szkoleniowa. Zamawiajacy wymaga, aby obie sale znajdowaty
sie w jednym obiekcie.

SPRAWOZDANIE

Wykonawca przygotuje sprawozdanie z przeprowadzonego spotkania
Grupy Sterujacej — wg wzoru okres$lonego przez Zamawiajgcego.

Czesc Il

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Kompleksowe zorganizowanie 2-dniowego spotkania dla
przedstawicieli instytucji pomocy i integracji spolecznej oraz systemu
wsparcia rodziny i pieczy zastepczej wojewddztwa kujawsko-
pomorskiego, w tym dla specjalistéw ds. wsparcia rodziny i pieczy
zastepczej w projekcie pn. ,Rodzina w centrum Etap |” obejmujacego
ustugi gastronomiczne i noclegowe

ODBIORCY /ILOSC UCZESTNIKOW

Przedstawiciele instytucji pomocy i integracji spotecznej oraz systemu
wsparcia rodziny i pieczy zastepczej wojewddztwa kujawsko-
pomorskiego, w tym dla specjalistéw ds. wsparcia rodziny i pieczy
zastepczej wojewddztwa kujawsko-pomorskiego — ok. 50 oséb;

TERMIN

Pazdziernik 2024r. - doktadny termin wskaze Wykonawca w ofercie

MIEJSCE

Wojewaodztwo kujawsko-pomorskie, obiekt potozony w powiecie
zninskim, z mozliwoscig poznania historii Patuk.
Hotel/pensjonat/osada/osrodek wypoczynkowo-szkoleniowy,

o standardzie minimum 3-gwiazdki. Wykonawca wskaze miejsce w
ztozonej ofercie,
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RAMOWY PROGRAM SPOTKANIA

Tematyka:

— Podsumowanie biezgcej realizacji projektu partnerskiego pn.
»Rodzina w centrum Etap I”

—  Wymiana doswiadczen i prezentacja dobrych praktyk w
obszarze innowacyjnych rozwigzan dotyczacych
usamodzielnienia wychowankéw pieczy zastepczej na terenie
kraju — zaproszeni prelegenci/eksperci (m.in. Fundacja
Dobrych Incjatyw, Fundacja One Day)

— Dziatania na rzecz wzmocnienia procesu usamodzielniania
dzieci i miodziezy na terenie wojewodztwa

—  Dziatania merytoryczne w projekcie w ohszarze
usamodzielnienia wychowankdw pieczy zastepczej

— Planowane dziatan w ramach zadania 2, w tym Akademii
Usamodzielnienia

—  Wspieranie i usprawnienie procesu usamodzielnienia dzieci i
miodziezy na terenie wojewddztwa — wiasne doswiadczenia

- Wypracowanie wspolnych dziatah w obszarze stworzenia
wojewddzkich rozwigzan, dotyczacych

— usprawnienia procesu usamodzielnienia wychowankéw

Prelegenci/eksperci:

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia kadry merytorycznej
jaka zostanie wskazana przez Zamawiajacego po podpisaniu umowy.
/koszt kadry merytorycznej pokrywa Wykonawca, zgodnie z
powyiszym z opisem/

Zapewnienie wszystkich w/w dziatan jest obowigzkiem Wykonawcy
Harmonogram spotkania w tym szczegolowy zakres tematyczny,
uzgodniony w porozumieniu z Zamawiajacym, Wykonawca
przekaze Zamawiajgcemu niezwlocznie po podpisaniu umowy.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do ewentualnych zmian w
harmonogramie,

Wykonawca zobowigzany jest zapewnic:

prelegentéw, wykladowcéw/ekspertow/, zgodnie z opisem w
ramowym programie spotkania

Wykonawca w cenie oferty musi uwzgledni¢ wynagrodzenie kadry
merytorycznej, ktora zobowigzany jest zapewnic podczas spotkania.
Koszt wynagrodzenia jaki nalezy zatozy¢ w ofercie do 5 000,00 zi.

MIEJSKA PARKINGOWE

Wykonawca zapewni nieodptatny parking dla uczestnikow spotkania

SALA SZKOLENIOWA

Wykonawca zapewni sale szkoleniowg na 2 dni na cele spotkania w
ramach projektu pn. ,Rodzina w centrum Etap I”. Wyposazenie sali:
miejsca siedzace dla wszystkich uczestnikdw spotkania, stoly, krzesla,
rzutnik multimedialny z ekranem, komputer, tablica flipchart lub tablice
suchoscieralne oraz komplet pisakéw, dostep do bezprzewodowego
Internetu, sprzet do prezentacji (ekran, rzutnik multimedialny), laptop.
Temperatura w pomieszczeniu powinna by¢ dostosowana do potrzeb
uczestnikow, nie nizsza jednak niz 20 stopni C. Pomieszczenie powinno
by¢ klimatyzowane i zapewnia¢ dostep do $wiatla dziennego z
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mozliwoscig zaciemnienia sali oraz zapewnienie o$wietlenia

sztucznego.
Mozliwosé nieodptatnego korzystania z infrastruktury hotelowej.
NOCLEG Wykonawca zapewni zakwaterowanie w

hotelu/pensjonacie/osadzie/osrodku wypoczynkowo - szkoleniowym
lub innym obiekcie o standardzie minimum 3-gwiazdkowym, w tym:

- nocleg (ze $niadaniem w drugim dniu spotkania), w pokojach
maksymalnie 2 osobowych speiniajgcych wymagania
sanitarne, przeciwpozarowe oraz inne okreslone odrgbnymi
przepisami;

- pokoje wyposazone w tazienki (prysznic lub wanna, umywalka,
ubikacja, lustro), jednoosobowe tdika, szafe i inne sprzety
umozliwiajgce rozpakowanie bagazu przez kazdego z
uczestnikow szkolenia, biurko lub stot, krzesto lub inny mebel
do siedzenia, telewizor, zestaw recznikow, mydto, zimna i
ciepta woda dostepne catg dobe;

- sprawne oswietlenie ;

- pokoje powinny mie¢ estetyczny wyglad, by¢ czyste i zadbane;

UStUGA GASTRONOMICZNA

Zapewnienie ustugi gastronomicznej dla wszystkich uczestnikow
spotkania, w godzinach wskazanych przez Zamawiajacego w programie,
w tym:
3 serwisy kawowe /dwa w pierwszym dniu i jeden w drugim dniu
spotkania/ dla wszystkich uczestnikdw grupy sterujgcej, obejmujgce:
o kawa czarna z ekspresu dla kazdego uczestnika, ze
stosownymi dodatkami, o ktérych mowa ponizej,
e herbata czarna oraz wrzgtek w termosach,
e woda mineralna gazowana, niegazowana w butelkach - 0,3
litra na osobe,
e soki—dwa rodzaje — po 0,3 | na osobe,
e cukier, $mietanka do kawy, cytryna dla wszystkich
uczestnikow,
¢ dwa rodzaje ciasta — po dwa kawalki na osobe (1 kawatek
150 gram) wraz ze stosowng zastawg, z wylgczeniem
naczyn jednorazowego uzytku,
e owoce
2 obiady /w pierwszym i drugim dniu spotkania/w formie bufetu
szwedzkiego dla wszystkich uczestnikow, obejmujacy np.:

o zupe 300 ml kazda porcja, np.: rosot, gulaszowa, zurek,
grzybowa - 2 rodzaje zup do wyboru,

* mieso i ryba na cieplo — dwa rodzaje mies do wyboru, dwie
porcje miesa i jedna porcja ryby na osobe, 150 gram kazda
porcja, np. dorsz pieczony, ryba po grecku, schab, karkdwka,
devolay;

e zestaw surdwek ze §wiezych warzyw lub/i gotowanych warzyw
— 150 gram kazda porcja, trzy rodzaje;

e napoje, soki, woda mineralna

» do dania gtéwnego podane zostang dodatki (ziemniaki, kasza,
ryz) — 200g;
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e deser, w tym: kawa, herbata, np.: ciasto lub lody, safatka
owocowa — porcja 200g;

Kolacja w formie szwedzkiego bufetu /w pierwszym dniu spotkania/

trwajgca ok. 7 godzin

/ktéra skladad sie bedzie z positkow cieplych oraz przekasek, wraz z
napojami, w tym:

e 1danie na cieplo, drugie danie, np.: kotlet schabowy z
kapustg zesmazana, roladki z pstraga z warzywami, zrazik
wieprzowy z serem, ryz, kasza, frytki, ziemniaki;

e Zimny bufet, w tym, np.: : p6éimisek wedlin, seréw, $ledzik,
karkowka ze $liwka, udko z kurczaka, roladki z szynki, kruche
babeczki z satatka, koreczki caprese, szasztyki warzywne
/kurczak, tortilla z kurczakiem, szynka po rusku, klopsiki w
occie, zakaska wegetariafiska (w tym przynajmniej jedno
jarskie) np.: ravioli, miks safat, satatki; min. 3 rodzaje do
wyboru, zréznicowane sktadniki np. warzywna, makaronowa,
grecka, min, 100 g/osoba, barszcz z pasztecikami

e pieczywo - koszyki z pieczywem biatym i razowym, masto,
sosy/dodatki odpowiednie do dari serwowanych w formie
przekasek —w ilosci odpowiadajgcej liczbie 0séb;

e ciasta domowe (np. sernik wiedenski, drozdzowe) - 100 g na
osobe;

e kawa, herbata, soki owocowe 0,5 | na osobe, woda mineralna
0,5 | na osobe,

e oprawa muzyczna prowadzona przez DJ

Positki winny posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz
estetyczny wyglad. Wykonawca przy oferowaniu positkéw powinien
stosowac swieze produkty spozywcze.

Zasada urozmaicania powinna dotyczy¢ wszystkich positkow.
Zamawiajacy nie dopuszcza korzystania z naczyn i sztuccow
jednorazowego uzytku. Wykonawca zapewnia wyposazenie niezbgdne
do obslugi gastronomicznej, tj. obrusy, serwetki, zastawe stolows,
serwis do kawy i herbaty , pogrzewacze do dan cieplych, ekspres do
kawy, pogrzewacze i warniki, termosy, itp.

MIEJSCA SERWOWANIA
POSIEKOW

Wykonawca zapewni ustuge gastronomiczng podczas posiedzenia, z
wylaczeniem serwisu kawowego, w innej sali niz sala, w ktorej
odbywa sie czeéé szkoleniowa. Zamawiajgcy wymaga, aby obie sale
znajdowaly sie w jednym obiekcie.

SPRAWOZDANIE

Wykonawca przygotuje sprawozdanie z przeprowadzonego spotkania —
wg wzoru okreslonego przez Zamawiajacego.

Strona7z7




