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382.DN.7.2024








Torzym, 17.06.2024 r.
WYJAŚNIENIA TREŚCI SWZ
dot.: postępowania o udzielenie zamówienia publicznego. Numer sprawy: 382.DN.4.2024, Nazwa zadania: „Usługa całodobowego żywienia pacjentów” Lubuskiego Szpitala Specjalistycznego Pulmonologiczno-Kardiologicznego w Torzymiu Sp. z o.o.
W odpowiedzi na skierowane do zamawiającego zapytania dotyczące treści specyfikacji warunków zamówienia na podstawie art. 284 ust. 2 Lubuski Szpital Specjalistyczny Pulmonologiczno – Kardiologiczny w Torzymiu Sp. z o. o. poniżej przedstawia wyjaśnienia treści przedmiotowej specyfikacji: 
1.Prosimy o padnie ilości żywionych w podziale na miesiące za okres ostatnich 12 miesięcy z uwzględnieniem diet.

Odp. Zamawiający informuje, że ilość diet miesięcznie w podziale procentowym wygląda następująco: 
Podstawowa - 65,42 %
Cukrzycowa – 22,53 %
lekkostrawna – 7,51 %
bezglutenowa – 0,45 %
bezmleczna – 2,70 %
wysokobiałkowa – 0,33 %
papkowata - 0,45 %
przecierana - 0,60 %
2. Ile jest oddziałów w placówce?

Odp. W Szpitalu jest 8 oddziałów.

3. Czy Zamawiający może udzielić informacji o wysokości przeznaczonej kwoty na żywienie?

Odp. Zamawiający przekażę informację o kwocie przeznaczonej na żywienie po terminie składania ofert.

4.Czy Zamawiający dopuszcza transport posiłków 2 razy dziennie?

Odp. Zamawiający dopuszcza transport posiłków 2 razy dziennie (śniadanie i obiad z kolacją) z zastrzeżeniem, że w dniu kiedy przypada „ciepła kolacja” transport posiłków musi odbyć się 3 razy.

5. Zwracamy się z prośba o wprowadzenie w wzorze umowy zapisu umożliwiającego stronom rozwiązanie umowy z 1 miesięcznym okresem wypowiedzenia. Proponujemy wprowadzenie następującego zapisu: „Każda ze stron może wypowiedzieć umowę z ważnych powodów z zachowaniem 1 miesięcznego okresu wypowiedzenia.” Należy zauważyć, że w przypadku umów długoterminowych w momencie zawierania umowy strony nie są w stanie przewidzieć wszystkich okoliczności oraz czynników mogących mieć negatywny wpływ na wykonywanie zobowiązań umownych dla każdej ze stron, jak również w sposób kompleksowy i wyczerpujący uregulować procedury postępowania w takich wypadkach, Wprowadzenie możliwości rozwiązania umowy za wypowiedzeniem ma na celu stworzenie podstaw prawnych do zakończenia stosunku prawnego pomiędzy stronami, jeżeli z określonych powodów nie są one zainteresowane dalszym kontynuowaniem współpracy na dotychczasowych warunkach. Mając na względzie dynamikę życia gospodarczego, czyli pojawianie się nowych technologii wykonywania zamówień, czy też nowych środków, może po kilku latach dojść do sytuacji, gdy jedna ze stron w tym również zamawiający będzie chciał skorzystać z jednostronnego uprawnienia do zakończenia umowy przed upływem jej obowiązywania. Obowiązujące przepisy ustawy prawo zamówień publicznych nie zawierają w tym zakresie żadnych zakazów. Ponadto Zamawiający w paragrafie 12 projektowanych postanowień umowy nadał tylko sobie prawa do rozwiązania.

Odp. Zamawiający podtrzymuje zapisy SWZ.
6. Wnosimy o wyrażenie zgody na zatrudnienie pracowników na umowę zlecenie wyłącznie w przypadku nagłych i niespodziewanych nieobecności, pracownika zatrudnionego na umowę o pracę, wynikających z przyczyn losowych (m.in. zwolnienia lekarskie, porodu, urlopu na żądanie).

Konieczność zachowania wymogu zatrudnienia wyłącznie na umowę o pracę w sytuacjach losowych, zdarzeniach niemożliwych do przewidzenia jest nierealne. Wykonawca nie jest w stanie przewidzieć ile osób będzie w danym okresie czasu np. na zwolnieniu lekarskim. Zatrudnienie na umowę o pracę poprzedzane jest spełnieniem szeregu wymagań m. in. wykonaniem i dostarczenia badań lekarskich.

Odp. Zamawiający podtrzymuje zapisy SWZ.
7. Zgodnie z art. 439 Pzp ustawodawca zdecydował się na uwzględnienie zdarzeń wpływających na konieczność zmiany wynagrodzenia. Za takie zdarzenia uznano zmianę cen materiałów lub kosztów związanych z realizacją zamówienia oraz osiągnięcie przez te zmiany określonego poziomu. Uwzględniając powyższe, regulacja art. 439 Pzp zmierza do zachowania równowagi kontraktowej między zamawiającym a wykonawcą, zobowiązując do rozłożenia między stronami ryzyk gospodarczych, będących następstwem zmian cen materiałów lub kosztów związanych z realizacją zamówienia i zachodzących w toku jego realizacji.

W związku z powyższym wnosimy o wprowadzenie do projektu umowy zapisów umożliwiających zmianę wysokości wynagrodzenia wykonawcy wynikającą ze znaczącego wzrostu cen mediów, które bezsprzecznie stanowią istotny element kosztotwórczy w przypadku świadczenia usługi żywienia. W obecnej sytuacji ekonomiczno-politycznej, w której ceny mediów podlegają dużej dynamice zmian i Wykonawca w momencie składania oferty nie jest w stanie przewidzieć na jakim poziomie będą kształtowały się ceny za media nawet na przestrzeni kolejnych kilku miesięcy.

W celu umożliwienia skorzystanie z możliwości, o których mowa w art. 439 ustawy Pzp proponujemy wprowadzenie następujących zapisów do projektu umowy:

W przypadku wystąpienia zmiany kosztów związanych z realizacją zamówienia wynikających ze zmiany opłat za media tj. wodę, energię elektryczną i gaz wynagrodzenie Wykonawcy określone we wzorze umowy podlega zmianie w ten sposób, że w sytuacji, gdy różnica w kosztach opłat za media wyniesie co najmniej 10% , Wykonawca będzie uprawniony do złożenia dwa razy w roku kalendarzowym wniosku waloryzacyjnego, a Zamawiający zwaloryzuje wynagrodzenie Wykonawcy o udowodnione wzrosty kosztów.

Wynagrodzenie Wykonawcy ulegnie zmianie o wartości wykazanej zmiany w przeliczeniu na cenę netto osobodnia.

Warunkiem wprowadzenia powyższych zmian będzie wykazanie przez Wykonawcę stosownymi dokumentami powyżej zmiany.

Wynagrodzenie z tego tytułu może ulec zmianie nie więcej niż o 50%.

Odp. Zamawiający załącza uzupełniony o zapis waloryzacji wynagrodzenia projekt umowy.
8. Czy Wykonawca ma uwzględniać w kalkulacji/cenie ofertowej minimalne wynagrodzenie za pracę, ustalane na podstawie ustawy z 10 października 2002 roku o minimalnym wynagrodzeniu za pracę, zgodnie z Rozporządzeniem Rady Ministrów w sprawie wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę oraz wysokości minimalnej stawki godzinowej na rok 2024 ? 
Czy jednak Wykonawca ma kalkulować ofertę uwzględniając minimalne wynagrodzenie na dzień składania ofert a Zamawiający zwaloryzuje wynagrodzenie wykonawcy począwszy od lipca 2024r., która to waloryzacja będzie obejmowała minimalne wynagrodzenie zgodnie z Rozporządzeniem Rady Ministrów w sprawie wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę oraz wysokości minimalnej stawki godzinowej na rok 2024?

Odp. Zamawiający informuje, że kalkulacja ceny zależy od Wykonawcy.
9. Zgodnie art. 436 ust. 3 Zamawiający ustanowił maksymalną wysokość kar umownych  na poziomie aż 20% wartości umowy, wnosimy o włączenie zapisu do projektu umowy; „ Łączna maksymalna wartość kar umownych nie może przekroczyć 10% wartości, umowy brutto”.  Obecny zapis powoduje, iż Wykonawcy  zostaje naliczona wyższa kara umowna za nieprawidłową realizację niż w przypadku nie zrealizowania jej. Prosimy o zmniejszenie maksymalnej wysokości kar umownych.

Odp. Zamawiający podtrzymuje zapisy SWZ
10. Wnosimy o zmianę o 50% wysokości kar umownych o których mowa w §7 projektu umowy. W doktrynie prawa zamówień publicznych oraz w aktualnym orzecznictwie Krajowej Izby Odwoławczej przy Prezesie Urzędu Zamówień Publicznych dominuje pogląd, że ustanawianie przez zamawiającego w umowie rażąco wysokich kar umownych uznać należy bezwzględnie za naruszenie zasad zachowania uczciwej konkurencji wyrażonej w przepisie art. 16 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r prawo zamówień publicznych, które może być uzasadnioną podstawą do żądania unieważnienia postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie art. 255 ust. 6 ustawy prawo zamówień publicznych z uwagi, iż postępowanie jest obarczone wadą uniemożliwiającą zawarcie ważnej umowy w sprawie zamówienia publicznego. Stanowisko powyższe znajduje pełne potwierdzenie m.in. wyroku Krajowej Izby Odwoławczej z dnia 31 lipca 2015 r. sygn. akt: KIO/1519/15. Zważyć bowiem należy, że kara umowna (odszkodowanie umowne) ze swojej istoty ma charakter wyłącznie odszkodowawczy i  kompensacyjny, a nie zaś prewencyjny.

Odp. Zamawiający podtrzymuje zapisy SWZ.
11. Kiedy Zamawiający przewiduje rozpoczęcie usługi?

Odp. Zamawiający przewiduje rozpoczęcie usługi od dnia 01.07.2024 r. 

12. Prosimy Zamawiającego o potwierdzenie, że w związku z rozliczeniem usługi za poszczególne posiłki oraz w celu zachowania odpowiedniej proporcji ceny poszczególnych posiłków w cenie osobodnia, Wykonawcy powinni zastosować podział % ceny osobodnia w formularzu cenowym- załączniku nr 2 do SWZ śniadanie- obiad -kolacja w stosunku 30%-50%-20%

Odp. Zamawiający informuje, że Wykonawca sam kalkuluje ceny poszczególnych posiłków. 

13. Prosimy o zmianę kryterium oceny ofert odległości od miejsca wytwarzania posiłków do siedziby Zamawiającego – waga kryterium 30 pkt na:

b) Odległość powyżej 60 km– 0 pkt.

Odległość od 40 km do 60 km– 15 pkt.

Odległość do 40 km– 30 pkt.

Tak określone kryterium nie spowoduje utraty na jakości dostarczanych posiłków


Należy  mieć na uwadze, że określenie kryteriów i ich wag nie może prowadzić do preferowania konkretnego produktu, które nie ma uzasadnienia w obiektywnej potrzebie zamawiającego.

Przepis art. 241 ust. 1 i ust. 2 ustawy Prawo zamówień publicznych wymaga, aby kryteria oceny ofert były związane z przedmiotem zamówienia. W komentarzu przygotowanym przez Urząd Zamówień Publicznych wyjaśniono na str. 748, że „(...) w swobodzie wyboru kryteriów oceny ofert zamawiający są również ograniczeni tym, że wybrane przez nich kryteria powinny pozostawać w związku z przedmiotem zamówienia. Co więcej – wybrane kryteria powinny umożliwiać wybór najkorzystniejszej oferty, czyli muszą być odpowiednie do ustalenia, która z ofert w odniesieniu do przedmiotu zamówienia będzie najkorzystniejsza. Kryteria oceny ofert powinny być związane z przedmiotem zamówienia, proporcjonalne do przedmiotu zamówienia i niedyskryminujące”.

Zgodnie z wyrokiem Krajowej Izby Odwoławczej z 16 maja 2022 r., sygn. akt KIO 1128/22

W ocenie Izby zamawiający nie może również dowolnie przypisać wag w kryterium pozacenowym. W tej kwestii skład orzekający stwierdził, że „(...) przypisanie wagi poszczególnym kryteriom jakościowym nie może w sposób niezasadny i dyskryminacyjny pośrednio czy bezpośrednio preferować określonych rozwiązań technicznych czy określonych produktów. Oznacza to w praktyce konieczność ustalenia właściwych proporcji w poszczególnych kryteriach. Nie mogą to być ustalenia dowolne i nie mogą prowadzić do sytuacji, w których porównywalnie jakościowe produkty na skutek sztucznych manipulacji, kryteriami w ramach kryteriów oceny ofert, nie mogą skutecznie rywalizować z procesie ubiegania się o zamówienia publiczne z uwagi na niezasadne preferencje w kryteriach jakościowych. Tego rodzaju postępowanie byłoby równoznaczne z naruszeniem zasady proporcjonalności oraz nieuprawnionym nierównym traktowaniem wykonawców”.

Odp. Zamawiający podtrzymuje zapisy SWZ.

14. Wykonawca zwraca się z prośbą o dopuszczenie planowania jadłospisów 14-dniowych. Planowanie rytmem dwutygodniowym umożliwia precyzyjnie zbilansować diety oraz zachować należyte urozmaicenie posiłków. Sugerujemy by Zamawiający zmienił zapis, tak aby w przeciągu 14 dni występował: 2 razy obiad jarski z uwzględnieniem białka pełnowartościowego, 2x ryba, 2x obiad półmięsny, 3x mięso w kawałku, 1x ćwiartka z kurczaka lub jego część, 2x gulasz, potrawka, 2x mięso mielone. Sugerowane rozwiązanie pozwoli spełnić zalecenia IŻŻ oraz zwiększy różnorodność i atrakcyjność jadłospisów. Planowanie jadłospisów zgodnie z rytmem dwutygodniowym, pozwoli na uwzględnienie postnego piątku oraz świątecznego charakteru niedzieli. 

Odp. Zamawiający podtrzymuje zapisy SWZ. 
15. Wykonawca prosi o doprecyzowanie z ilu posiłków składają się poniższe diety: 

dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów, bogatoresztkowa

dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów, o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych

dieta wysokobiałkowa

Odp. a.
dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów, bogatoresztkowa – 5 posiłków + dodatek wieczorny w przypadku pacjentów przyjmujących insulinę

b. dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów, o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych – j.w

c. dieta wysokobiałkowa – 5 posiłków
16. Czy Wykonawca słusznie interpretuje, że jadłospis nie otrzyma akceptacji Zamawiającego gdy będzie niezgodny z zaleceniami IŻŻ i zapisami SIWZ ? 

Odp. Tak
17. Wnosimy o modyfikację zal. 7 do SWZ w pkt.3.2.2.a) aby dany produkt spożywczy mógł powtórzyć się więcej niż 4 razy na dekadę, ze względu na urozmaicenie produktów proponowanych w jadłospisach. 

Odp. Można zwiększyć ograniczenie do 5 razy na dekadę, wyłączając pieczywo, zupy mleczne, owoce sezonowe oraz świeże warzywa dodawane do śniadania i kolacji. Dzięki temu produkty takie jak konkretne wędliny, ser żółty, twaróg, surówki, ziemniaki nie będą nadmiernie się powtarzać, a będą występować maksymalnie co drugi dzień.
18. Czy Zamawiający zgadza na opracowywanie wszystkich diet pod kątem doboru produktów spożywczych zgodnie z Instytutem Żywności I Żywienia? Wykonawca w opisie przedmiotu zamówienia zawarł informację, że w diecie łatwostrawnej wymaga podawania pieczywa razowego oraz graham. Jest to niezgodne z IŻŻ, który mówi o ograniczaniu podaży błonnika na diecie łatwostrawnej. Wnosimy o eliminację zapisu w zal. 7 do SWZ w pkt.3.2.2.k) dotyczącego diety łatwostrawnej. 

Odp. Punkt 3.2 k) brzmi następująco: „dostarczane będzie pieczywo jasne i ciemne: chleb mieszany, razowy, bezglutenowy oraz pieczywo pszenne jasne lub graham w diecie łatwostrawnej”, gdzie końcowa część zapisu, tj. „oraz pieczywo jasne lub graham w diecie łatwostrawnej” odnosi się do diety łatwostrawnej.

W celu zwiększenia przejrzystości zapisu, zostanie on zmieniony na: „dostarczane będzie pieczywo jasne i ciemne: chleb mieszany, razowy, graham, bezglutenowy. W przypadku diety łatwostrawnej dostarczane będzie pieczywo pszenne jasne. W przypadku konieczności zastosowania diety łatwostrawnej u pacjentów z chorobami związanymi z zaburzeniami gospodarki glukozowo-insulinowej, występować będzie również pieczywo graham”.
19. Prosimy o modyfikacje zal. 7 do SWZ i zmniejszenie kaloryczności diet do poziomu 2100 kcal. Opierając się na Normach Żywienia dla Populacji Polski i ich zastosowaniu pod redakcją Mirosława Jarosza i wsp. z 2020 roku, średnie zapotrzebowanie na energię (EER) dla zakresu PAL (poziom aktywności fizycznej) 1,4-1,6 wnosi średnio 2100 kcal.

Odp. Zalecenia odnośnie do zapotrzebowania energetycznego zawarte w projekcie rozporządzenia Ministra Zdrowia w sprawie wymagań obowiązujących przy prowadzeniu żywienia w szpitalach wskazują na kaloryczność diety w zakresie 2000-2400 kcal. Wartość ta została zmniejszona do 2000-2300 kcal i pozwala na pewne odchylenia od średniego zapotrzebowania równego 2100 kcal – według sugestii Sanepidu, kaloryczność oraz makroskładniki diety powinny być przedstawione w postaci widełek.
20. Czy Wykonawca dobrze rozumie, że Zamawiający wymaga by diety były bilansowane zgodnie z aktualnymi zaleceniami IŻŻ które zostały opisane w następujących publikacjach „Podstawy naukowe żywienia w szpitalach” pod redakcją Jana Dzieniszewskiego, wyd. IŻŻ, „Zasady prawidłowego żywienia chorych w szpitalach” pod red. Mirosława Jarosza, wyd. IŻŻ, „Normy żywienia dla populacji Polski” pod red. M. Jarosza, E. Rychlik, K. Stoś, J. Charzewskiej wyd. NIZP- PZH 2020r.?
Odp. Tak. 

21. Czy Wykonawca słusznie interpretuje, że Zamawiający wyraża zgodę by diety dla dzieci, młodzieży i dorosłych zawierały węglowodanów 45-65%, białka 10-20%, tłuszczów 20-35% na podstawie zaleceń IŻŻ oraz Norm Żywienia dla Populacji Polski i ich zastosowanie pod redakcją Mirosława Jarosza i wsp. z 2020 roku?
Odp. Tak.
22. Czy Zamawiający potwierdza, że rozdział kaloryczności w widełkach procentowych ma być zgodny z zaleceniami IŻŻ, czyli: 

a) w przypadku diety 3 posiłkowych

śniadanie 30-35%, obiad 35-40%, kolacja 25-30%,

b)w przypadku diet 5-posiłkowych

śniadanie 25-30%, II śniadanie 5-10%, obiad 30-35%,  podwieczorek 5-10%, kolacja 15-20%?
Odp. Tak.
23. Wykonawca zwraca się z prośbą o podanie dopuszczalnych odchyleń (w %) od wymaganej wartości energetycznej i odżywczej w jadłospisach okresowych np. dwutygodniowych. Zwyczajowo stosowane jest odchylenie +/- 10%. 
Odp. Odchylenia do 10% mogą być zastosowane w przypadku wytycznych, które są podane w postaci jednej konkretnej wartości, natomiast, gdy wytyczne są podane w postaci widełek, podaż poszczególnych składników powinna zwierać się w tych widełkach.
24. Czy Zamawiający wymaga zup mlecznych dla diety z ograniczeniem łatwoprzyswajalnych węglowodanów?
Odp. Kaloryczność związana z wyeliminowaniem zup mlecznych może zostać przeniesiona np. do drugiego śniadania. Mogą jednak występować zupy mleczne w wymienionej diecie, jeśli zostaną odpowiednio skomponowane, tj. z wykorzystaniem zbóż o niskim indeksie glikemicznym oraz, w idealnym przypadku, z dodatkiem nasion lub orzechów.

25. Czy Zamawiający dopuszcza planowanie margaryny miękkiej kubkowej celem ograniczenia podaży cholesterolu i tym samym profilaktyki chorób sercowo-naczyniowych? Na podstawie aktualnej literatury „Zasady Prawidłowego Żywienia Chorych w Szpitalach” pod redakcją prof. Jarosława Jarosza „masło nie jest produktem, preferowanym w żywieniu racjonalnym ze względu na zawartość nasyconych kwasów tłuszczowych”.
Odp. Tak.
26. Wykonawca prosi o sprecyzowanie jakie diety powinny być zawarte w jadłospisach dekadowych przekazywanych Zamawiającemu do zatwierdzenia. Sugerujemy aby jadłospis zawierał diety podstawową, lekkostrawną i cukrzycową, z tego względu, że reszta diet stanowią modyfikacje diety lekkostrawnej lub, w przypadku diet typu kleikowa, płynna, należą do diet niefizjologicznych, nie są bilansowane codziennie, a w wielu przypadkach oparte są na schemacie.
Odp. Ze względu na częstość zapotrzebowania na poniższe diety oraz dość rygorystyczne wymagania, które mogą mieć bezpośredni wpływ na zdrowie pacjentów, dostarczane powinny być: 

•
dieta podstawowa,

•
dieta łatwostrawna, 

•
dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów, 

•
dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów, o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych, 

•
dieta o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych, 

•
dieta ubogoenergetyczna,

•
dieta bogatobiałkowa,

•
dieta niskobiałkowa

27. Czy Zamawiający wymaga by do dań jednogarnkowych, które w swoim składzie zawierają już warzywa, węglowodany oraz pełnowartościowe białko, np. ryż z kurczakiem i warzywami, kaszotto z mięsem i warzywami, makaron ze szpinakiem i kurczakiem, itp. mają być planowana osobno porcja warzyw w formie surówki, warzyw na parze lub gotowanych?
Odp. Nie, istotne jest, aby spełnione były wytyczne odnoszące się do dobowej podaży warzyw i owoców w diecie (min. 400 g z przewagą warzyw) oraz dotyczące występowania porcji surowych warzyw.

28. Czy Zamawiający wyraża zgodę na wdrożenie darmowego systemu zamawiania posiłków w formie online dostępnej na każdym oddziale Zamawiającego? Oferowany program jest intuicyjny i wymaga wyłącznie komputera z dostępem do Internetu. Wykonawca gwarantuje przeprowadzenie pełnego szkolenia dla Koordynatorów ds. Żywienia w szpitalu oraz osób pracujących na oddziałach. Wprowadzenie systemu zamawiania posiłków umożliwia skrócenie czasu prowiantowania posiłków, wpływ w realnym czasie korekt wprowadzanych przez Zamawiającego do systemu produkcyjnego, zamawianie dodatków zapisanych w umowie, proste rozliczenie miesięczne oraz generowanie wszystkich niezbędnych gotowych danych do faktur. Ponadto Dietetyk Zamawiającego ma ciągły nadzór nad prawidłowością zaprowiantowania oddziałów w dowolnym czasie, poprzez wejście na stronę systemu, a także dostęp do składu oraz wartości odżywczych planowanych jadłospisów.
Odp. Zamawiający przewiduje możliwość wdrożenia wyżej opisanego systemu. Ostateczna decyzja zapadnie po ewentualnym zapoznaniu się z wyżej opisanym systemem.
29. Wykonawca wnosi o wykreślenie z listy diet diety płynnej wzmocnionej oraz do żywienia przez zgłębnik lub przetokę. Z uwagi na fakt, że zgodnie z Zarządzeniem nr 167/2019/DSOZ Prezesa Narodowego Funduszy Zdrowia z dnia 29 listopada 2019 w sprawie określenia warunków zawierania i realizacji umów w rodzaju świadczenia zdrowotne kontraktowane odrębnie oraz Standardów żywienia pozajelitowego i żywienia dojelitowego, pacjenci wymagający powyższych diet są objęci leczeniem żywieniowym, które jest świadczeniem zdrowotnym, mającym wyraźne uzasadnienie w stanie zdrowia pacjenta i nakierowane jest na poprawę zdrowia pacjenta. Takie żywienie powinno odbywać się pod nadzorem lekarza, przy użyciu żywności specjalnego przeznaczenia medycznego lub żywności o specjalnym składzie przeznaczoną do dietetycznego odżywiania pacjentów tzw. diet przemysłowych.

Odp.  Dieta płynna wzmocniona posiada praktyczne zastosowanie w przypadku pacjentów, którzy nie potrzebują żywienia dojelitowego, natomiast jest zalecana w poniższych przypadkach:

•
w ostrych nieżytach żołądkowo-jelitowych,

•
po krwawieniach z przewodu pokarmowego,

•
w okresie rekonwalescencji po niektórych zabiegach operacyjnych, zwłaszcza przewodu pokarmowego.

Dieta do żywienia przez zgłębnik lub przetokę zostanie usunięta.
Zamawiający załącza poprawiony Załącznik nr 7 do SWZ.
30. Prosimy o wyjaśnienie nazw diet 2c, 3a, 3b zawartych w zał. nr 7 do SWZ. 
Odp. Zamawiający usunął zapis z załącznika nr 7 dotyczący nazwy diet 2c, 3a i 3b. 
31. Czy Zamawiający potwierdza, że ciepła kolacja ma się znaleźć 1 raz w proponowanym jadłospisie? 
Odp. Tak
32. Nawiązując do ogłoszonego przetargu chcemy wskazać, że kryterium odległości dotyczy właściwości

Wykonawcy, a nie przedmiotu zamówienia, dlatego zastosowanie takiego kryterium jest niezgodne z ustawą.

Odp. Zamawiający podtrzymuje zapisy SWZ.

Zamawiający informuje, że pytania oraz odpowiedzi na nie stają się integralną częścią specyfikacji warunków zamówienia i będą wiążące przy składaniu ofert

Do wiadomości:

- wszyscy uczestnicy

______________________________                          

Katarzyna Lebiotkowska Prezes Zarządu
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