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28. WOJSKOWY ODDZIAL GOSPODARCZY
08-110 Siedice , ul. Rotmistrza Witolda Pileckiego 5

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zamoéwienia : DOSTAWA MIODU NATURALNEGO
Io$¢: szczegdlowy wykaz odbiorcoéw zat. nr 4

CPV: 03142100-9

> LD

Zamowienie podzielone jest na 3 zadania:

e Zadanie nr 1 GZ SiedIce

e Zadanie nr 2 GZ Wesola

e Zadanie nr 3 ZZ Logistyk Il1A - Kopytéow
4. Wymogi techniczne:

® Wykonawca zostat dopuszczony do produkcji lub obrotu artykutami spozywczymi

® \Wykonawca posiada zgtoszonq dziatalnos¢ gospodarczq w zakresie produkcji, skladowania,
konfekcjonowania i obrotu artykutami rolno-spozywczymi do wojewddzkiego inspektora jakosci

handlowej artykutow rolno-spozywczych

Ustugi dodatkowe: DOSTAWA, ROZLADUNEK

o
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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

MINIMALNE WYMAGANIA JAKOSCIOWE

MIOD NEKTAROWY WIELOKWIATOWY

1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki

przechowywania i pakowania miodu nektarowego wielokwiatowego.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu

handlowego miodu nektarowego wielokwiatowego przeznaczonego dla odbiorcy.
1.2 Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie

ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami):

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 14 stycznia 2009r. w sprawie metod

analiz zwigzanych z dokonywaniem oceny miodu (Dz.U. L 94 z 14.01.2009, s2018 z p6zn. zm.)

1.3 Okreslenie produktu
Miéd nektarowy wielokwiatowy

Miod nektarowy, wielokwiatowy wytwarzany przez pszczoty z nektaru roslin, wydzielanego z

nektarnikow kwiatowych lub pozakwiatowych.

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.
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Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Barwa
- przed skrystalizowaniem Jasnokremowa do herbacianej
- po skrystalizowaniu Qd jasnoiéltej. lub jasnoszarej do Rozporzadzenie Ministra
jasnobrazowe] Rolnictwa i Rozwoju Wsi z
2 Konsystencja ) - J
- przed skrystalizowaniem Ptynna do pétptynnej, gesta dnia 14 stycznia 2009r. w
- po skrystalizowaniu Srednioziarnista sprawie metod analiz
3 Zapach Silny, zblizony do zapachu wosku zwigzanych z
pszczelego, niedopuszczalny zapach dokonywaniem oceny
fermentacyjny lub inny obcy miodu (Dz.U. L 94 2
4 Smak Stodki, tagodny, niedopuszczalny posmak

fermentacji lub inny obcy 14.01.2009, s2018 z pdzn.

zm.)
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wediug |
1 Zawarto\fzc’: wody, /o.(m/m), nie wigcej niz___ 20 Rozporzadzenie Ministra
2 | Zawarto$¢ fruktozy i glukozy (suma fruktozy i glukozy), 60 Ini . . .
9/100g, nie mniej niz Ro mctwa i ROZ\{VO]U Wsi
3 | Zawartos¢ sacharozy, g/100g, nie wiecej niz 5 z dnia 14 stycznia 2009r.
4 | Zawartos¢ substanciji nierozpuszczalnych w wodzie, o1 w sprawie metod analiz
0/100g nie wiecej niz ' zwigzanych z
5 Przewodnos$¢ wtasciwa, mS/cm, , nie wiecej niz 0,8 dokonywaniem oceny
6 | Zawarto$¢ wolnych kwasow, mval/kg, nie wiecej niz 50 miodu (Dz.U. L 94 z
7 | Liczba diastazowa (wg skali Schade), nie mniej niz 8 14.01.2009, s2018 z
8 Zgwall’to.s_c 5-hydroksymetylofurfuralu (HMF), mg/kg, nie 40 pézn. zm.)
wiecej niz

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny

procesu produkcyjnego.

3 Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna wartos¢ btedu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujgcym prawem.
Dopuszczalna masa netto:

~ 25g,

- 370g,

- 400g,

-~ 650g,

-~ 900g
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- 1000g.

4 Trwatosé

Okres minimalnej trwatosci powinien wynosic nie mniej niz

12 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metodg wizualng na zgodnos$c¢ z pkt. 6.1 6.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Wykona¢ wg. metod podanych w Rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 14 stycznia
2009r. w sprawie metod analiz zwigzanych z dokonywaniem oceny miodu (Dz.U. L 94 z 14.01.2009,

$2018 z pézn. zm.) na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tablicach 1 i 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz zapewniac
wiasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny byé czyste, bez obcych zapachoéw,
Sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowanh zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
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