Zalacznik Nr 1 do SWZ

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Cze$é 4: PIECZYWO SWIEZE, WYROBY PIEKARNICZE I CIASTKARSKIE
15811000-6:- Pieczywo

Artykuty nie moga wykazywac oznak nieswiezosci, zepsucia lub zawilgocenia. Artykuly
sypkie maja by¢ niezbrylone. Towar musi charakteryzowac si¢ dobrg jako$cia 1 walorami
smakowymi, dostarczany w nieuszkodzonych opakowaniach.

Termin przydatnos$ci do spozycia nie krotszy niz 3 dni. Kazda partia dorgczonego towaru
musi posiada¢ etykiety z informacjami o nazwie §rodka spozywczego (sktad), nazwie i
adresie producenta, gramaturze oraz dacie przydatnosci do spozycia.

Przedmiot zamowienia zgodny z Polskimi Normami, wolny od wad i zanieczyszczen o
swoistej barwie, zapachu i smaku. Niedopuszczalne sg wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze sladami plesni.

Niedopuszczalny smak stechty lub inny obcy. Zamawiajacy za niedopuszczalne uzna
kruszenie si¢ migkiszu, zakalec migkiszu, barwe szarg lub smugi migkiszu.

Lp.

Szacunkowa ilo$¢ w

j.m. .
J okresie umowy

Nazwa asortymentu

Baton wyborowy 300g,. Opakowanie zbiorcze — kosz z tworzywa
polietylenowego, nieuszkodzony, bez zanieczyszczen, krojony Szt. 1000

Butka zwykta mata 50g, zawartos¢ maki pszennej min. 80% na
kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach z dodatkiem soli.
Ksztalt podtuzny lub okragly z poprzecznym podziatem, skorka
gtadka lub lekko chropowata, zlocista. Niedopuszczalne jest
stosowanie do produkcji potproduktow mrozonych oraz polepszaczy
do pieczywa. Opakowanie zbiorcze — kosz z tworzywa
polietylenowego, nieuszkodzony, bez zanieczyszczen. Produkt Szt. 125
pakowany z etykieta zawierajaca niezbedne informacje, produkt
niepakowany ze specyfikacja zawierajagca przynajmniej: wykaz
sktadnikéw, wykaz alergenow, informacje o wartosci odzywczej,
informacj¢ o dacie minimalnej trwato$ci/terminie przydatnosci do
spozycia.

Chleb orkiszowy 400g krojony, Pieczywo mieszane, otrzymywane z Szt. 30
maki pszennej orkiszowej typ 1100 (chlebowej) i maki zytniej jasnej
typ 720. Chleb mieszany orkiszowy produkowany jest z mak w
réwnych proporcjach co najmniej 50% =+ 50%. Chleb mieszany
orkiszowy produkowany jest na podmlodzie i kwasie, przez
prowadzenie podmtody pszennej z maki orkiszowej i fermentacji
kwasowej wielofazowej z dodatkiem maki zytniej jasnej typ 720, w
bochenkach o réznych ksztattach, fermentujacych na deskach, w
koszykach Iub w formach. Zgodnie z opracowanym procesem
technologicznym w piekarni dopuszcza si¢ inne metody
prowadzenia potproduktéw np.: dodatek maki pszennej orkiszowej
typ 1100 do dojrzalego kwasu =z fermentacji kwasowej
wielofazowej. Dopuszcza si¢ nieznaczne pgkniccia i Slady maki.
Barwa jasnobrazowa do ciemno brazowej. Migkisz elastyczny,
réwnomiernie porowaty, bez zakalca i grudek maki. Smak wlasciwy
dla danego rodzaju pieczywa. Zapach aromatyczny, swoisty dla




danego rodzaju pieczywa. Niedopuszczalne $rodki konserwujace,
np. propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego.

Chleb zwykty krojony 500g pieczywo pszenno zytnie na zakwasie, o
sktadzie: maka pszenna, woda, maka zytnia, drozdze, sol.
Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji pdtproduktow
mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. Pieczywo mieszane
pszenno-zytnie, produkowane metoda tradycyjnag na naturalnym
kwasie, z dodatkiem wody, soli, drozdzy i ewentualnie innych
sktadnikéw uwzglednionych w recepturze.

Szt.

1100

Chleb razowy krojony 400g. Chleb razowy produkowany jest przez
prowadzenie fermentacji kwasowej wielofazowej w bochenkach o
roéznych ksztattach, fermentujacych na deskach, w koszykach lub w
formach. Wytwarzany z maki zytniej razowej typ 2000, w 90%, z
maki zytniej i z domieszka co najwyzej 10 % maki pszennej. Moze
zawiera¢ rozne dodatki zwigkszajace wartos¢ odzywcza pieczywa,
takie jak: przetwory mleczarskie, zarodki pszenne. Moze by¢
wypiekany z drozdzami lub na zakwasie. Chleb zytni razowy moze
zawiera¢ syrop ziemniaczany, sol, ekstrakt stodowy, miod sztuczny,
margaryng, tluszcz  piekarski, platki ziemniaczane, grys
ziemniaczany. Ksztalt regularny, typowy dla danego rodzaju
pieczywa. Skérka roéwnomiernie zabarwiona o  odcieniu
charakterystycznym dla danego rodzaju pieczywa, $cisle zwigzana z
migkiszem pieczywa. Migkisz elastyczny, rownomiernie porowaty,
bez zakalca i grudek maki. Charakterystyczny smak i zapach,
niedopuszczalne sa zapachy i smaki obce. Swieze, bez uszkodzen i
odksztatcen mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne
srodki konserwujace, np. propionian sodu i polepszacze.
Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta mrozonego. W
sktadzie dopuszczalne: maka, woda, sol, zakwas lub drozdze i
naturalne dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajace sktad, np.
serwatka, ziarna (np. mak, sezam, siemi¢ Iniane, stonecznik, pestki
dyni ).

Szt.

740

Paczek z marmoladg i lukrem 70g. Wyroby, otrzymywane z maki
pszennej typ 450 lub typ 500. Skorka rownomiernie zabarwiona.
Migkisz bez zakalca, bez grudek maki, o rownomiernie porowatej
strukturze. Swiezy, bez uszkodzen i odksztalcen mechanicznych,
bez oznak plesnienia. W sktadzie ciasta dopuszczalne: maka, woda,
s0l, thuszcz, cukier drozdze i masa jajowa. Nadzienie niezbgdne do
wyrobu to marmolada o smaku rézanym. Dopuszczalne dodatki
wzbogacajace  sklad, np. serwatka, mleko w  proszku.
Niedopuszczalne $rodki konserwujace, np. propionian sodu i
polepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/ 100g ,
zawartos$¢ thuszczu 10 g/100 g i zawarto$é soli do 1,2 g/100 g.

Szt.

100

Butka tarta lkg. Produkt otrzymywany przez wysuszenie i
rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego: zwyklego i
wyborowego bezb dodatku ziaren. Produkt sypki, bez grudek, o
barwie od szaro kremowej do zlocistej. Smak i zapach swoisty,
charakterystyczny dla suszonego pieczywa pszennego, bez obcych
zapachow i posmakow. Bez oznak ple$nienia. Pakowana w torebki
1kg z przeznaczeniem jako dodatek do panierowania potraw z migsa
zwierzat rzeznych, drobiu i ryb. Minimalny okres trwatosci 60 dni

Szt.

20




(liczac od daty produkcji).

8. | Chleb zytni 100% krojony. Pieczywo wypickane z maki Zytniej
razowej typ 2000 lub z maki mieszanej zytniej razowej 2000 i
pszennej typ 750, na kwasie chlebowym lub z dodatkiem drozdzy,
wody i soli, ewentualnie z dodatkiem naturalnych skladnikow.
Ksztalt podtuzny lub owalny skorka gtadka lub lekko chropowata,
aromat  swoisty.  Pieczywo  wyrosnigte, bez  uszkodzen
mechanicznych, bez wgniecen. Waga od 400g do 500g.

Szt. 30

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilosciach wynikajacych z zapotrzebowania
sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez Zamawiajacego przekaze Wykonawcy
telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem zaméwienie z wykazem produktow, wraz z terminem i
godzing dostawy

2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegotowym opisem przedmiotu zamoéwienia z podaniem kategoryzacji
rodzajowej i ilosciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy stanowi
orientacyjne ilo$ci, ktore moga ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwickszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy
zapewnia realizacj¢ przedmiotu umowy do 80% catkowitej warto$ci wynagrodzenia umownego brutto. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo dokonywania zamoéwien z zakresu poszczegdlnych kategoryzacji rodzajowych i ilosciowych
towarow w zalezno$ci od wiasnych potrzeb bez wzgledu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy,
pod warunkiem nieprzekroczenia calkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu wartoSci cen
jednostkowych, ktoére maja charakter ryczattowy. Wykonawca z tego tytutu, jak réwniez w przypadku zmniejszenia
ilosci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od Zamawiajacego. Wykonawcy nie przystuguja wobec
Zamawiajacego roszczenia odszkodowawcze z tytutu zmniejszenia zamowienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Czes¢ 4: PIECZYWO, : 5 razy w tygodniu ( poniedziatek, wtorek, §roda, czwartek, piatek) — do godz.. 6:30

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze ztozonym zamowieniem. Zamawiajacy bedzie sktadatl zamowienie z
minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie Nr 15 ,,Kolorowy Wiatraczek” w Stupsku.

. Zamawiajacy potwierdzi na piSmie (protokot iloSciowo-jako$ciowy - WZ) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza si¢
pozostawiania towaru przez Wykonawceg osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajgcego.

. Wykonawca zobowigzuje si¢ do terminowego dostarczania zamowionych towarow.

. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych i
bezzwrotnych, przy uzyciu Srodkdow transportowych przeznaczonych do przewozu zywnoS$ci, zgodnie z
obowiazujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia
zywnosci na terenie RP.

. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowaé go i wnie§¢ do miejsca wskazanego przez
Zamawiajacego w jego siedzibie.

. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane do przewozu
danego asortymentu) i ponosi catkowita odpowiedzialnos$¢ za dostawe i jakos¢ dostarczonego towaru.

10. Za realizacj¢ umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: Pani Klaudia Pawinska-Cichocka.
11. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy (termin przydatnosci do

spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spetniajacy normy jakosciowe (PN) dla danego
asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej i mikrobiologicznej, spetnia¢é wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz
zasady HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedtozenia pisemnego
potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli
jakosci artykutéw spozywczych.

12. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument potwierdzajacy, ze

zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamoéwienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

13. Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne, okazywany na kazde

zadanie Zamawiajacego.

14. Tlosciowy i jakoSciowy odbidr towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego w oparciu o

zlozone zamoéwienie.

15. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$é za braki i wady powstate w czasie transportu oraz ponosi z tego tytutu

wszelkie skutki materialne i prawne.



16. Dostawy artykulow zywnosciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP, posiada¢ swiadectwa
jakosci przy dostawach migsa, przetworéw migsnych, mleka i przetworé6w mlecznych, miodu, ryb oraz przy dostawie
jaj aktualne zaswiadczenie z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony asortyment
dotyczy migsa i wyrobow wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument identyfikacyjny.

17. Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem identyfikacyjnym oraz
terminem przydatnosci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czgéci nabiatl, jaja; 3 miesiace dla czgsci mrozonki,
produkty rézne, ryby mrozone i specjalne produkty spozywcze; w przypadku cze$ci migso, drob, warzywa i owoce,
pieczywo, dania gotowe oraz ,ryba $wieza” towar musi by¢ $wiezy), umozliwiajacym identyfikacje artykutu
spozywczego z danej partii produkcyjne;j.

19. Produkty nieoznakowane musza spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

20. Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nieodplatnie ewentualnie potrzebnych pojemnikow
przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nastgpnej dostawy.
21. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach, Wykonawca winien

przeliczy¢ warto$¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spelnione jest
minimum wymagane przez Zamawiajacego a jednostka miary sg sztuki.

22. Przedmiot zaméwienia bedzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami GMP
(Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

23. Towar oferowany przez Wykonawcow ma spelniaé wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy, 1 gatunku,
najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujacymi normami, atestami, terminami przydatnosci do
spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

24. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych, oznakowanych
zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie
znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywcezych z podzniejszymi zmianami

25. Opakowania produktéw spozywczych powinny zawieraé takie informacje jak: nazwe produktu, nazwe i adres
producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego srodek spozywczy, wykaz i ilos¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow,
zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania.

26. Dostarczane produkty spelnia¢ muszg prawem okreslone wymogi dla tych produktow, w tym wymogi
zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywno$cig. Produkty przetworzone (tj.
wedliny, przetwory migsne, konserwy) maja posiadac etykiety okreslajace nazwe handlowa produktu, procentowy sktad
surowcowy — tj. % zawarto$¢ migsa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy wymaga, aby
migso §wieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 i bylo pochodzenia polskiego. Jakos$¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej
nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce podczas przygotowywania positkow u
Zamawiajacego.

217. W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten zostanie
odnotowany w formularzu reklamacyjnym.
28. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy srodkoéw spozywczych po dacie minimalne;j

trwato$ci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastgpi odmowa przyjecia odnotowana w formularzu
reklamacyjnym.
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