Zalacznik Nr 1 do SWZ

Szczegolowy opis przedmiotu zamdéwienia

Cze$¢ 6: WARZYWA 1 OWOCE

03200000-3 — zboza, ziemniaki, warzywa, owoce
03212100-1 - ziemniaki

03221000-6 - warzywa

03222000-3 - owoce

Owoce i warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ §wieze, nie zwigdnigte, bez uszkodzen zewngtrznych.

Owoce i warzywa cechowac si¢ beda regularnym ksztattem wiasciwym dla danego gatunku, beda wolne od szkodnikow,
zanieczyszczen, oznak wyrastania korzenia w p¢d nasienny, wolne od oznak wiednigcia, wyschnigcia, gnicia.

Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, zamarznigte, zaplesniate.

Warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popekane, nie sparciale, bez uszkodzen przez szkodniki, bez
plam.

Ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztaltne, suche, czyste bez ziemi, piasku, nieuszkodzone, jednolitej odmiany, ksztatt
owalny.

Warzywa lisciaste — bez plam, uszkodzen.

Owoce — skora gladka, migzsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nie§wiezosci i zepsucia.

Szacunkowa
Lp. Nazwa asortymentu jm. ilo$¢ w okresie
umowy

1 | Ananas §wiezy dojrzaty, klasa jakosci I, waga 1 kg. Owoce cale,
twarde, zdrowe (bez $§ladéw gnicia i plesni), czyste, wolne od
szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewngtrznej. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni
od daty dostawy.

2 | Arbuz bez pestkowy, klasa jakosci I. Owoce cale, twarde, zdrowe
(bez §ladéw gnicia i1 plesni), czyste, wolne od szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej
wilgoci zewnetrznej. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty
dostawy.

3 | Avocado, klasa jakosci I. Bez uszkodzen mechanicznych i wgniecen,
bez $ladéow gnicia. Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty
dostawy.

Banan, klasa jakosci I, dlugos$¢ paluszka min. 20 cm, Owoce cate,
twarde, zdrowe (bez $ladow gnicia i plesni), czyste, wolne od
szkodnikow. Opakowania stanowia pudta kartonowe lub skrzynki
4 | wykonane z materiatlow opakowaniowych przeznaczonych do| kg 771
kontaktu z zywnos$cig. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

Bataty, klasa jakosci I. Czyste i zdrowe, o jednolitej odmianie, bulwy
odpowiednio dojrzate, niezzieleniale, bez objawow zaparzen,

kg 58

szt. 17

5 | zmarzni¢cia i gnicia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany| kg 12
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

6 | Bazylia $wieza w doniczce, klasa jakosci I. Wyglad: Swieza, zdrowa| szt. 5

(niedopuszczalne objawy plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam,
pozotklych i zaschnigtych czgsci, pedéw kwiatostanowych i innych
zanieczyszczen obeych (czgéci traw, chwastdw), czysta, praktycznie




wolna od szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzadzonych. Barwa
zielona. Jednolita pod wzglgdem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielko$ci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy. Opakowania powinny
by¢ wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
zywnos$cig. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

Borowka amerykanska klasa jakosci I. Owoce cale, twarde, zdrowe
(bez $ladéw gnicia i1 plesni), czyste, wolne od szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej
wilgoci zewngtrznej. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty
dostawy.

kg

45

Botwina (pgczek) klasa jakosci I. Botwina §wieza, powinna by¢
dostepna w miesigcach maj — czerwiec. Swieza, zdrowa, bez plam,
zaschnietych czgéci. O naturalnym dla odmiany zabarwieniu
czerwono zielonym. Pakowana w pgczki. Masa co najmniej 350g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

szt.

20

Brzoskwinia, klasa jakosci 1. Owoce cate, twarde, zdrowe (bez
sladow gnicia i plesni), czyste, wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci
zewngtrznej. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

33

10

Buraki klasa jakos¢ 1. Swieze, cale, zdrowe bez oznak gnicia, $ladow
plesni, czyste, jedrme, Barwa w przekroju ciemnoczerwona,
charakterystyczna dla odmiany. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10
dni od daty dostawy.

kg

385

11

Cebula czerwona, klasa jakosci I. Cala, $cisla, jedrna, czysta, zdrowa
bez objawdéw gnicia, $§ladow ple$ni, zmarznigcia, dojrzala. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy.

kg

12

Cebula, klasa jakosci 1. Cata, $cista, jedrna, czysta, zdrowa bez
objawdéw gnicia, $ladow plesni, zmarznigcia, dojrzala. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

kg

102

13

Cukinia, klasa jakosci I. Cata, jedrna, czysta, zdrowa bez objawow
gnicia,

sladoéw plesni, zmarznigcia, dojrzata. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy.

10

14

Cytryna wielko$¢ 5-6 cm, klasa jakosci I. Owoce cale, zdrowe bez
oznak gnicia, ples$ni, czyste, wolne od szkodnikéw i uszkodzen,
wolne od oznak wewnetrznego wysychania. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 14 dni od daty dostawy.

kg

170

15

Czosnek $§wiezy, klasa jakosci 1. Glowki twarde, zwarte, zdrowe (bez
oznak gnicia, $ladow plesni), o odpowiednio regularnym ksztalcie,
czyste, praktycznie wolne od szkodnikow. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 14 dni od daty dostawy.

szt.

158

16

Dynia, klasa jakosci I. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

12




17

Fasolka szparagowa $wieza, klasa jakosci I zotta lub zielona. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

kg

25

18

Gruszka luzem, klasa jakosci I, jedna z odmian: Lukasdéwka,
Konferencja, Faworytka, FErika, Paten, Paryzanka, Bonkreta
Wiliamsa do wyboru przez zamawiajacego Owoce swieze. Owoce
musza by¢ cate, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste,
praktycznie wolne od szkodnikow, wolne od uszkodzen migzszu
wyrzadzonych przez szkodniki, pozbawione nieprawidlowej wilgoci
zewngtrznej. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

810

19

Jabtka czerwone luzem, klasa jakosci I, o $rednicy — 6,5-8,00 cm
(jedna z odmian) Ligol, Cortland, Paula red, Delikates, Alwa,
Jonagored, Gala, Rubinstar, Champion do wyboru przez
zamawiajacego Owoce $wieze. Wyglad: cate, zdrowe (bez oznak
gnicia), czyste, odpowiednio dojrzale, wolne od szkodnikow, pod
wzgledem ksztattu, rozmiaru i wybarwienia musza spetnia¢ wymogi
cechy odmianowej. Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

kg

876

20

Kaki, klasa jakosci 1. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

szt.

50

21

Kalafior 1kg, klasa jakosci I. Swieze, czyste, zdrowe (bez oznak
gnicia, $§ladow pleéni oraz uszkodzen takich jak skazy, obicia), bez
lisci, cate, twarde, o gestej strukturze, wolne od owadow i
szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

kg

60

22

Kalarepa, klasa jakosci I. Wyglad: §wieze, czyste, zdrowe (bez oznak
gnicia, §ladow plesni oraz uszkodzen takich jak skazy, obicia), cale,
twarde, o gestej strukturze, wolne od owadéw i szkodnikow oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; wolne od wystajacych lisci na
gtowce. Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielko$ci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

szt.

775

23

Kapusta biata (glowiasta), klasa jakosci I. Gtowki powinny by¢
swieze, czyste, zdrowe (bez objawow gnicia, §ladow plesni), zwarte,
bez oznak kwitnienia, wolne od owaddéw 1 szkodnikéw oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

kg

57

24

Kapusta czerwona, klasa jakosci I. Gtowki powinny by¢ swieze,
czyste, zdrowe (bez objawow gnicia, §ladéw plesni), zwarte, bez
oznak kwitnienia, wolne od owadow i szkodnikoéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 7 dni od daty dostawy.

kg

49

25

Kapusta kiszona opakowanie 5kg, klasa jakosci I, utrwalona
naturalnie bez dodatkowego kwasu octowego, mlekowego. Produkt
otrzymany z kapusty glowiastej biatej, oczyszczonej z liSci
zewnetrznych, bez glabu, pokrojonej, z dodatkiem przypraw, soli
spozywczej. Opakowania jednostkowe wiadra wykonane z
materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig o masie netto Skg. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10

op.

195




dni od daty dostawy.

26

Kapusta mtoda, klasa jakosci I. Gtowki powinny by¢ §wieze, czyste,
zdrowe (bez objawow gnicia, $ladow plesni), zwarte, bez oznak
kwitnienia, wolne od owaddéw 1 szkodnikow oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki. Opakowania powinny
by¢ wykonane z materialdéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoS$cig. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

szt.

20

27

Kapusta pekinska, $wieza, klasa jakosci I. Wyglad: Swieza, czysta,
zdrowa (bez oznak gnicia, $ladow plesni), wolna od owadow i
szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewngtrznej, bez
oznak kwitnienia; gtéwka powinna by¢ prawidlowo wyksztalcona, ze
zwartymi li§émi. Masa glowki nie mniej niz 350 g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

kg

221

28

Kietki rzodkiewki 50g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

op.

29

Kiwi, klasa jakosci 1. Cate, jedrne, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni),
czyste, dobrze wyksztalcone, wyklucza si¢ owoce zlgczone
podwdjnie lub wielokrotnie, praktycznie wolne od szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 7 dni od daty dostawy.

kg

201

30

Koperek $wiezy (peczek) klasa jakosci 1. §wiezy, czysty, zdrowy, nie
zeschnigty, bez pozotktych plam, bez $ladow uszkodzen
mechanicznych, w peczkach o masie ok. 70g-100g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

szt.

1120

31

Malina $§wieza , klasa jakosci I. Owoce $wieze. Waga opakowania
250g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

kg

40

32

Mandarynka bezpestkowa, stodka, luzem klasa jakosci I. Owoce
swieze. Wyglad: cale, wolne od stluczeh 1 nadmiernych
zabliznionych naci¢¢, zdrowe (bez $ladow gnicia i plesni), bez oznak
wewnetrznego wyschnigcia, czyste. Niedopuszczalny smak lub
zapach obcy. Opakowania powinny stanowi¢ pudia kartonowe lub
skrzynki wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych
d kontaktu z zywno$cig. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy.

160

33

Mango, klasa jakosci I. Owoce cate, twarde, zdrowe (bez $ladow
gnicia i ple$ni), czyste, wolne od szkodnikoéw i1 uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrzne;j.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

szt.

20

34

Marchew korzen klasa jakosci I. Korzenie $wieze, jedrne, cale,
zdrowe (bez oznak gnicia, $ladow  plesni, uszkodzen
spowodowanych przez mroz), czyste, wolne od szkodnikow i szkod
przez nich wyrzadzonych, nie zdrewniate, proste, ksztaltne.
Opakowania powinny stanowi¢ worki raszlowe lub skrzynki
wykonane z materialdow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywno$cia. Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany

kg

683




przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty
dostawy.

35

Melon miodowy z6lty klasa jakosci I. Owoce cale, twarde, zdrowe
(bez $ladéw gnicia i1 plesni), czyste, wolne od szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej
wilgoci zewnetrznej. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

szt.

51

36

Mieta peczek, klasa jakosci 1. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy.

szt.

37

Morela, klasa jakosci I. Owoce cate, twarde, zdrowe (bez $Sladow
gnicia i plesni), czyste, wolne od szkodnikow i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewngtrzne;.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

kg

21

38

Natka pietruszki (peczek) klasa jakosci I. Wyglad: Swieza, zdrowa
niedopuszczalne objawy plesni, bez plam, pozotktych i zaschnigtych
czgséci, pedow kwiatostanowych i1 innych zanieczyszczen obcych
(czeSci traw, chwastow), czysta. Peczek min. 40g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

szt.

401

39

Nektarynka klasa jakosci I. Owoce cate, twarde, zdrowe (bez $§ladow
gnicia i plesni), czyste, wolne od szkodnikow i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrzne;.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

84

40

Ogorek kiszony opakowanie 3kg, klasa jakosci I, utrwalony
naturalnie bez dodatkowego kwasu octowego, mlekowego. Produkt
otrzymany z ogorkéw $wiezych, z dodatkiem roélinnych przypraw
aromatyczno smakowych, w stonej zalewie, poddany naturalnemu
procesowi fermentacji. Wyglad: ogérkow - barwa oliwkowozielona,
ksztalt mozliwie prosty, powierzchnia wolna od uszkodzen
mechanicznych i plam chorobowych. Opakowania jednostkowe:
wiadra wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywno$cig o masie netto bez zalewy 3 kg. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy.

op.

237

41

Ogorek $wiezy szklarniowy klasa jakosci I. Wyglad: Swieze, jedrne,
czyste, cate, zdrowe bez objaw gnicia, §ladéw plesni, o komorach
nasiennych bez pustych przestrzeni, wolne od owadow i szkodnikoéw
oraz uszkodzen Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci i wielkosci. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz dni
od daty dostawy.

kg

97

42

Papryka czerwona §wieza klasa jakos$ci I. Wyglad: charakterystyczny
dla danej odmiany; §wieza, czysta, twarda, jedrna, dobrze rozwinigta,
cata, zdrowa. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

199

43

Papryka zo6tta swieza klasa jakosci 1. Wyglad: charakterystyczny dla
danej odmiany lub; $wieza, czysta, twarda, jedrna, dobrze
rozwini¢ta, cala, zdrowa.Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni
od daty dostawy.

157

44

Pietruszka korzen klasa jakosci I. Korzen zdrowy (bez oznak gnicia,
sladow ples$ni, zmarznigcia), czyste, twarde, jedrne, ksztaltne bez
sthuczen, peknie¢ oraz ordzewien skorki, wolne od uszkodzen

213




spowodowanych przez choroby i szkodniki. Opakowania powinny
stanowi¢ worki raszlowe lub skrzynki wykonane z materialow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy.

45

Pomarancza luzem, stodka, klasa jakosci I. Owoce $wieze. Powinna
to by¢ odmiana slodka, bezpestkowa. Wyglad: cale, wolne od
sttuczen i nadmiernych zabliznionych naci¢é, zdrowe (bez $ladow
gnicia i ple$ni. Pomarancza jednolita w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci i wielkosci.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

kg

259

46

Pomelo, klasa jakosci I. Owoce cale, twarde, zdrowe (bez $ladow
gnicia i plesni), czyste, wolne od szkodnikow i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewngtrzne;.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

kg

10

47

Pomidor §wiezy, r6zne gatunki i odmiany do wyboru: bawole serce,
malinowy, klasa jakosci I. Wyglad: Charakterystyczny dla danej
odmiany lub typu handlowego. Zdrowe (bez objawdéw gnicia, sladow
plesni), cate (wolne od peknigé), czyste, wolne od i widocznych
zazielenien. Jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jako$ci i
wielkosci. Okres przydatno$ci do spozycia pomidoréw deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty
dostawy.

kg

170

48

Pomidorki cherry opakowanie 250g, klasa jakosci I. Wyglad:
Charakterystyczny dla danej odmiany . Zdrowe (bez objawow gnicia,
sladow plesni), cale (wolne od peknig¢), czyste, wolne od i
widocznych zazielenien. Jednolite pod wzglgdem pochodzenia,
odmiany, jakosci i wielkosci. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni
od daty dostawy.

op.

93

49

Por $wiezy, klasa jako$ci I. Wyglad: Zdrowe (bez oznak gnicia,
plesni), wolne od szkodnikow z usunietymi nieswiezymi lub
zwiednigtymi  lis$¢émi oraz przycietymi koncowkami lisci i
korzeniami; biata lub zielonkawobiata cz¢§¢ pora powinna stanowic
co najmniej jedng trzecig catkowitej dlugosci lub polowe czgsci
ostonictej. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

150

50

Rzodkiew biata, klasa jakosci I. Wyglad: zdrowa bez oznak gnicia,
plesni, czysta, nie popgkana. Konsystencja jedrna-niedopuszczalna
zdrewniata, sparciata. Jednolite pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci i wielkosci. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy.

172

51

Rzodkiewka (peczek), klasa jakosci I. Wyglad: zdrowa bez oznak
gnicia, plesni, czysta, nie popekana, dostatecznie osuszona, byta
myta. Konsystencja jedrna-niedopuszczalna zdrewniala, sparciata.
Jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielko$ci.
Peczek min. 200g

szt.

609

52

Satata lodowa, klasa jakosci I. Wyglad: Swieza, jedrna, czysta, cata,
zdrowa bez oznak gnicia, odpowiednio uksztaltowana, wolna od
szkodnikow. Gtowka nie mniejsza niz . Satata jednolita w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jako$ci. Waga
mi.. 350g. Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

szt.

53

Satata mastowa, klasa jakosci I. Wyglad: Swieza, jedrna, czysta, cata,

szt.

231




zdrowa bez oznak gnicia, odpowiednio uksztattowana, wolna od
szkodnikow. Glowka nie mniejsza niz 200 g. Safata jednolita w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

54

Rukola, klasa jako$ci I. Produkt otrzymany ze $wiezej rukoli (li$¢).
Opakowania jednostkowe — pudetka lub torby foliowe
termozgrzewalne, wykonane z materialdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnosécig. Masa netto 100g —
150g.Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

op.

23

55

Satata rzymska, klasa jakosci I. Wyglad: Swieza, jedrna, czysta, cata,
zdrowa bez oznak gnicia, odpowiednio uksztattowana, wolna od
szkodnikow. Gloéwka nie mniejsza niz . Salata jednolita w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci. Waga
400g-500g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

szt.

55

56

Seler korzen $wiezy, klasa jako$ci 1. Wyglad: ksztaltne, twarde,
jedrne, bez pustych przestrzeni na przekroju podtuznym, czyste, bez
sttuczen i ordzewien skorki, zdrowe bez oznak gnicia, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewngtrznej. Seler jednolity w opakowaniu
pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkoSci. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

kg

220

57

Szczypiorek (peczek), klasa jakosci 1. Wyglad: Swiezy, zdrowy bez
oznak plesni, bez plam, pozotktych i zaschnigtych czesci,
zanieczyszczen obceych (czgéci traw, chwastow), czysty, praktycznie
wolny od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki;
Barwa zielona. Jednolity pod wzglgdem pochodzenia, odmiany,
jakosci i wielkosci. Peczek min. 100g.Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 14 dni od daty dostawy.

szt.

489

58

Truskawka, klasa jakosci I, Wyglad: zdrowe (bez oznak gnicia,
sladéow plesni), czyste (nie zanieczyszczone gleba), wolne od
szkodnikow 1 uszkodzen wyrzadzonych przez choroby i szkodniki,
pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej; z kielichem i
Swieza, zielong szyputka. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni
od daty dostawy.

20

59

Sliwki $wieze, klasa jakosci 1. Cale, dostatecznie rozwinigte,
odpowiednio dojrzate, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste,
wolne od szkodnikéw i szkdéd wyrzadzonych przez szkodniki i
choroby. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

kg

100

60

Truskawka sezonowa, §wieza, klasa jakosci I. Wyglad: zdrowe (bez
oznak gnicia, $ladow plesni), czyste (nie zanieczyszczone glebg),
wolne od szkodnikéw i uszkodzen wyrzadzonych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; z
kielichem i $wieza, zielong szyputka. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 5 dni od daty dostawy.

kg

60

61

Winogrono bezpestkowe, klasa jakosci 1. Poszczegélne grona
powinny by¢ zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste, wolne od
szkodnikow 1 uszkodzen przez nich wyrzadzonych, poszczegodlne
pojedyncze owoce powinny by¢ cale, prawidlowo rozwinicte,
ksztattne, jedrne, twarde. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

kg




od daty dostawy.

Wloszczyzna mloda, klasa jakosci 1. Okres przydatnosci do spozycia
62 | deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni| szt. 100
od daty dostawy.

Ziemniaki mtode  sezonowe, Lord. Ziemniaki zebrane przed
osiggnieciem pelnej dojrzatosci o skorce tuszczacej sie. Powinny by¢
dostepne od miesigca maja. Jednolite odmianowo, cale, dojrzate,
63 | zdrowe, nie zazieleniale, czyste, jedrne, bez uszkodzen (dopuszcza| kg 2365
si¢ lekkie peknigcie na skorce).Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy.

Ziemniaki, klasa jako$ci 1. Ziemniaki zebrane po osiagnieciu peinej
dojrzatosci o skorce skorkowaciatej. Jednolite odmianowo, dojrzate,
zdrowe, nie zazieleniale, czyste, nie uszkodzone, nie nadmarznigte,
nie porosnicte, o ksztalcie i zabarwieniu miazszu typowym dla
odmiany. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.
Limonka, klasa jakosci I. Owoce cale, dojrzate i soczyste, o ksztalcie
i barwie charakterystycznym dla owocu, bez stluczen, obi¢ i nacig¢,
65 | bez oznak zwiednigcia, wewnetrznego wyschnigeia. Okres| kg 1
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

Ogorek $wiezy gruntowy, klasa jakosci I. Wyglad: Swieze, jedrne,
czyste, cate, zdrowe bez objaw gnicia, §ladéw plesni, o komorach
nasiennych bez pustych przestrzeni, wolne od owadow i szkodnikoéw
66 | oraz uszkodzen Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,| kg 5
odmiany, jakosci i wielkosci. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy.

Lubczyk $wiezy, klasa jakosci I, peczek. Wyglad: Swieza, zdrowa
(niedopuszczalne objawy plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam,
pozotktych i zaschnietych czesci, pedéw kwiatostanowych i innych
zanieczyszczen obceych (czgéci traw, chwastdw), czysta, praktycznie
67 | wolna od szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzadzonych. Barwa| szt. 5
zielona. Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielko$ci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

64 kg 210

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilo§ciach wynikajacych z zapotrzebowania
sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez Zamawiajacego przekaze Wykonawcy
telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem zamdéwienie z wykazem produktdw, wraz z terminem i
godzing dostawy.

2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegdlowym opisem przedmiotu zamdwienia z podaniem kategoryzacji
rodzajowej i iloSciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy stanowi
orientacyjne ilosci, ktore moga ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwigkszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy
zapewnia realizacj¢ przedmiotu umowy do 50% calkowitej wartosci wynagrodzenia umownego brutto. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo dokonywania zaméwien z zakresu poszczegdlnych kategoryzacji rodzajowych i ilo§ciowych
towarow w zalezno$ci od wlasnych potrzeb bez wzgledu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy,
pod warunkiem nieprzekroczenia calkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglgdnieniu wartoSci cen
jednostkowych, ktore maja charakter ryczattowy. Wykonawca z tego tytutu, jak rowniez w przypadku zmniejszenia ilosci,
nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od Zamawiajacego. Wykonawcy nie przystuguja wobec Zamawiajacego
roszczenia odszkodowawcze z tytulu zmniejszenia zamowienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:



Czes¢ 7: WARZYWA 1 OWOCE: 3 razy w tygodniu (poniedziatek, §roda, pigtek) — w godzinach od 6:45 do 7:30.
Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze ztozonym zamoéwieniem. Zamawiajacy bedzie sktadat zamowienie z
minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie Nr 15 ,, Kolorowy Wiatraczek” w Stupsku.

5. Zamawiajacy potwierdzi na piSmie (protokol iloSciowo-jakosciowy WZ) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza si¢
pozostawiania towaru przez Wykonawceg osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajacego.

6. Wykonawca zobowigzuje si¢ do terminowego dostarczania zamoéwionych towarow.

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych i
bezzwrotnych, przy uzyciu $srodkéw transportowych przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia zywno$ci na terenie RP.

8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowa¢ go i wnie$§¢ do miejsca wskazanego przez
Zamawiajgcego w jego siedzibie.

9. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane do przewozu danego
asortymentu) i ponosi catkowita odpowiedzialnos¢ za dostawe i jako$¢ dostarczonego towaru.

10. Za realizacje umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: Pani Klaudia Pawinska-Cichocka.

11. Wykonawca zobowiazany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy (termin przydatnosci do
spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spetniajacy normy jakosciowe (PN) dla danego
asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej i mikrobiologicznej, spelniaé wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz
zasady HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedlozenia pisemnego
potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli
jakosci artykutow spozywcezych.

12. Wykonawca jest zobowiazany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument potwierdzajacy, ze zamawiany
towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamowienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

13. Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne, okazywany na kazde zadanie
Zamawiajacego.

14.Tlosciowy i jakos$ciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego w oparciu o
ztozone zamowienie.

15. Wykonaweca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstate w czasie transportu oraz ponosi z tego tytutu
wszelkie skutki materialne i prawne.

16. Dostawy artykutéw zywno$ciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP, posiada¢ $wiadectwa
jakosci przy dostawach migsa, przetwordw migsnych, mleka i przetworéw mlecznych, miodu, ryb oraz przy dostawie jaj
aktualne zaswiadczenie z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony asortyment dotyczy
migsa i wyrobéw wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument identyfikacyjny.

17. Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem identyfikacyjnym oraz
terminem przydatno$ci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla cz¢éci nabial, jaja; 3 miesiace dla czg¢éci mrozonki,
produkty rézne, ryby mrozone i specjalne produkty spozywcze; w przypadku cze$ci migso, drob, warzywa i owoce,
pieczywo, dania gotowe oraz ,ryba $wieza” towar musi by¢ $wiezy), umozliwiajagcym identyfikacje artykutu
spozywczego z danej partii produkcyjne;j.

19. Produkty nieoznakowane muszg spelnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

20. Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nieodplatnie ewentualnie potrzebnych pojemnikow przy
kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nast¢pnej dostawy.

21. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach, Wykonawca winien
przeliczy¢ warto§¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spelnione jest
minimum wymagane przez Zamawiajacego a jednostka miary sg sztuki.

22. Przedmiot zamdwienia bgdzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami GMP
(Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
23. Towar oferowany przez Wykonawcow ma spetia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy, 1 gatunku,

najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujagcymi normami, atestami, terminami przydatnosci do
spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

24. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych, oznakowanych
zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywcezych z pozniejszymi zmianami

25. Opakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe produktu, nazwe 1 adres
producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego $rodek spozywczy, wykaz i ilos¢ sktadnikéw lub kategorii sktadnikow,
zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwatoSci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania.



26. Dostarczane produkty spetnia¢ musza prawem okreslone wymogi dla tych produktow, w tym wymogi
zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywno$cig. Produkty przetworzone (tj.
wedliny, przetwory migsne, konserwy) maja posiadac etykiety okreslajace nazwg handlowa produktu, procentowy sktad
surowcowy — tj. % zawarto$¢ migsa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy wymaga, aby
migso $wieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 i byto pochodzenia polskiego. Jakos§¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej nie
mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce podczas przygotowywania positkow u
Zamawiajacego.

27. W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten zostanie odnotowany
w formularzu reklamacyjnym.

28. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy $rodkow spozywczych po dacie minimalnej
trwato$ci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastapi odmowa przyjecia odnotowana w formularzu
reklamacyjnym.
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