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OSWIADCZENIE

Zgodnie z wymogiem art. 34 ust. 3d pkt. 3 ustawy z dnia 7 lipca 1994r. - Prawo Budowlane

(Dz. U. z 2020r., poz. 1333 z poézn. zm.) oswiadczam, ze niniejszy projekt w branzy
architektonicznej dot. Aranzacji wnetrz pomieszczen kawiarni oraz technologii baru kawiarni w
ORW DOZAMEL w Kotobrzegu przy ul. Kosciuszki 20 dz. nr 85, obr. 0005, jedn. ewid.
Kotobrzeg miasto 320801_1, zostat sporzadzony zgodnie z obowigzujacymi przepisami oraz z
zasadami wiedzy technicznej.

Architektura: mgr inz. arch. upr.Nr 35/ZPOIA/OKK/2007 mgr inz. arch. Olga Wgjewoda

Olga Wojewoda Zachodniopomorska Izba upr. budowl. w specjain. archltektomcznel
Architektow do projeklovania bez ograniczen

IPKH ZEW
Nr ewid.: ZP-0557 Jr3s/z PTO‘W




IZBA ARCHITEKTOW
RZECZYPOSPOLITE] POLSKIE)

ZACHODNIOPOMORSKA OKREGOWA IZBA ARCHITEKTOW
OKREGOWA KOMISJA KWALIFIKACYJNA

l.dz. 115/2007 Szczecin, dnia 17.12.2007 r.
sygnatura akt: 37/0KK/UpB/2007

DECYZJA nr 35/ZPOIA/OKK/2007

Na podstawie art. 12 ust. 1 pkt 1i ust. 2, art. 13 ust. 1 pkt 1 i art. 14 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 7 lipca 1994 r. -
Prawo budowlane (tekst jednolity: Dz. U. z 2006 r. Nr 156, poz. 1118; dalsze zmiany: Dz. U. z 2006 r. Nr 170,
poz. 1217, Dz. U. z 2007 r.: Nr 88, poz. 587, Nr 99, poz. 665, Nr 127, poz. 880), art. 1124 ust. 1 pkt 2 ustawy z
dnia 15 grudnia 2000 r. o samorzadach zawodowych architektéw, inzynieréw budownictwa oraz urbanistow
(Dz. U. z 2001 r. Nr 5, poz. 42, dalsze zmiany: Dz. U. z 2002 r.: Nr 23, poz. 221, Nr 153, poz. 1271, Nr 240, poz.
2052, z 2003 r.: Nr 124, poz. 1152, Nr 190, poz. 1864, z 2004 r. Nr 141, poz. 1492 oraz z 2005 r. Nr 150, poz.
1247) oraz art.104 i 107 § 1 i 4 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. - Kodeks postgpowania administracyjnego
(tekst jednolity: Dz. U. z 2000 r. Nr 98, poz. 1071; dalsze zmiany: Dz. U. 2 2001 r. Nr 49, poz. 508, 22002 r.: Nr
113, poz. 984, Nr 153, poz. 1271, i Nr 169, poz. 1387, z 2003 r.: Nr 130, poz. 1188, Nr 170, poz. 1660, z 2004 r.
Nr 162, poz. 1692 oraz z 2005 r.: Nr 64, poz. 565, Nr 78, poz. 682, Nr 181, poz. 1524)

stwierdza sig, ze

Pani
mgr inZ. arch. OLGA FELICJA WOJEWODA

posiada odpowiednie wyksztaicenie techniczne i praktyke zawodowq
i nadaje sie
UPRAWNIENIA BUDOWLANE
w specjalnosci architektonicznej do projektowania bez ograniczen

Decyzja niniejsza jako uwzgledniajaca w calo$ci zadanie strony nie wymaga uzasadnienia.
Od decyzji przystuguje Pani odwotanie do Krajowej Komisji Kwalifikacyjnej Izby Architektow. Odwolanie wnosi
si¢ za posrednictwem organu, ktéry wydal decyzje tj. Okregowej Komisji Kwalifikacyjnej Zachodniopomorskiej
Okregowej Izby Architektow, w terminie 14 dni od dnia dorgczenia decyzji.

OKREGOWA KOMISJA KWALIFIKACYJNA:
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70-561 Szczecin, ul. Staromiynska 19. Tel/fax: (0-91) 434 74 64. NIP: 851-27-70-194 E-mail: zachodnio. pomorska@izbaarchitektow.pl
Regon: 017466395-00042 Konto: PKO BP I O/Szczecin Nr 10204795-4133715-270-1 Hutp://zachodniopomorska.iarp.pl



Za zgodność z oryginałem





IZBA ARCHITEKTOW

Zachodniopomorska Okregowa Rada Izby Architektéw RP

ZASWIADCZENIE - ORYGINAL
(wypis z listy architektow)

Zachodniopomorska Okregowa Rada Izby Architektéw RP zaswiadcza, ze:

mgr inz. arch. Olga Felicja Wojewoda
posiadajaca kwalifikacje zawodowe do petnienia samodzielnych funkcji technicznych w budownictwie
w specjalnosci architektonicznej i w zakresie posiadanych uprawnien nr 35/ZPOIA/OKK/2007,

jest wpisana na liste cztonkow Zachodniopomorskiej Okregowej Izby Architektéw RP
pod numerem: ZP-0557.

Cztonek czynny od: 23-04-2008 r.

Data i miejsce wygenerowania zaswiadczenia: 29-08-2023 r. Szczecin.
Zaswiadczenie jest wazne do dnia: 29-02-2024 r.

Podpisano elektronicznie w systemie informatycznym Izby Architektéw RP przez:
Piotr Btazejewski, Przewodniczacy Okregowej Rady Izby Architektow RP.

Nr weryfikacyjny zaswiadczenia:

ZP-0557-4CBY-Y152-CYD6-14AF

Dane zawarte w niniejszym zaswiadczeniu mozna sprawdzi¢ podajac nr weryfikacyjny
zaswiadczenia w publicznym serwisie internetowym Izby Architektéw: www.izbaarchitektow.pl
lub kontaktujac sie bezposrednio z wtasciwg Okregowa Izbg Architektéw RP.
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PLAN BIOZ (BEZPIECZENSTWA | OCHRONY ZDROWIA)

Ponizej zostaty okreslone wytyczne do opracowania planu bioz, do czego zobowiqgzany jest
kierownik budowy lub inny, uprawniony prawem, podmiot - wg Dz.U. 2003.120.1126
Rozporzqdzenia Ministra Infrastruktury z dn. 23.06.2003 r w sprawie szczegdétowego zakresu
i formy planu bezpieczeristwa i ochrony zdrowia oraz szczegétowego zakresu rodzaju robot
budowlanych, stwarzajqcych zagrozenie bezpieczerstwa i zdrowia ludzi.

Obowiazek sporzadzenia planu BIOZ istnieje w nastepujacych przypadkach.

1. Kiedy przewiduje sie planowane roboty budowlane majace trwac dtuzej niz 30 dni
roboczych, a jednoczesnie ma by¢ zatrudnionych, co najmniej 20 pracownikow - nie
przewiduje sie

2. Kiedy pracochtonnos¢ planowanych robot bedzie przekraczac¢ 500 osobodni - nie przewiduje
sie.

3.  Kiedy na budowie bedzie wykonywany przynajmniej jeden z nizej wymienionych rodzajow
robot budowlanych:

a) roboty o charakterze, organizacji lub miejscu prowadzenia, stwarzajacym szczegélnie
wysokie ryzyko powstania zagrozenia dla bezpieczenstwa i zdrowia ludzi, a w
szczegolnosci do upadku z wysokosci lub przysypania ziemia - nie przewiduje sie

b) roboty, przy prowadzeniu, ktorych wystepuja dziatania substancji chemicznych lub
czynnikow biologicznych, zagrazajacych bezpieczenstwu ludzi - nie przewiduje sie

c) roboty stwarzajace zagrozenie promieniowaniem jonizujacym - nie przewiduje sie

d) roboty w poblizu linii wysokiego napiecia lub czynnych linii komunikacyjnych - nie
przewiduje sie

e) roboty stwarzajace ryzyko utoniecia pracownika - nie przewiduje sie

f) roboty wykonywane pojazdami zasilanymi z linii napowietrznych - nie przewiduje sie

g) roboty wykonywane w kesonach z atmosfera wytwarzang ze sprezonego powietrza - nie
przewiduje sie

h) roboty wymagajace uzywania materiatdow wybuchowych - nie przewiduje sie

i) roboty prowadzone przy montazu i demontazu ciezkich elementéw prefabrykowanych -
roboty, ktorych masa przekracza 1, 0 t - nie przewiduje sie

Z powyziszej analizy wynika, ze nie ma koniecznosci przygotowania planu BIOZ dla
inwestycji polegajgcej na aranzacji wnetrz kawiarni i baru ORW Dozamel w
Kotobrzegu.

mgr inz.arch. Olga Wojewoda
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Projekt aranzacji wnetrz kawiarni i technologii baru w ORW Dozamel w Kotobrzegu

SPIS TRESCI OPRACOWANIA:

l. Zataczniki i dokumenty formalno-prawne:

1. Oswiadczenie projektantow

2. Decyzja o nadaniu uprawnien i zaswiadczenie o przynaleznosci do Izby
Zawodowej

3. Informacja o planie BIOZ

Il.  Opis techniczny - ARCHITEKTURA

1. Dane ewidencyjne

2. Podstawa opracowania

3. Przedmiot opracowania

4. Zagospodarowanie terenu - opis stanu istniejacego
5. Zagospodarowanie terenu - opis stanu projektowanego
6. Dane o obiekcie

7. Konstrukcja

8. Instalacje wewnetrzne

9. Projektowane rozwigzania i zakres robot

10. Roboty wykonczeniowe

11. Projekt technologii baru

12. Projekt aranzacji wnetrz

13. Uwagi koncowe

M. Czes¢ rysunkowa

1 Rzut - inwentaryzacja Skala 1:100
2 Rzut - wyposazenie i technologia baru kawowego Skala 1:50
3 Rzut - uktad sufitow podwieszanych i oswietlenia Skala 1:50
4 Rzut - uktad elektryki (gniazda) w barze kawowym i  Skala 1:50

zapleczu baru

IV. Zataczniki



1.0.

Projekt aranzacji wnetrz kawiarni i technologii baru w ORW Dozamel w Kotobrzegu

OPIS
DANE EWIDENCYJNE.

1.1

1.2

1.3

1.4

1.5

2.

Obiekt

Budynek, dla ktorego zrobiono niniejszy projekt koncepcji aranzacji wnetrz wraz z technologia
baru kawowego miesci sie w Kotobrzegu przy ul. Kosciuszki 20, dz. Nr 85 Obr. Kotobrzeg 0005,
jedn. ewidencyjna Kotobrzeg miasto 320801_1

Miejscowos¢ - adres

78-100 Kotobrzeg, ul. Kosciuszki 20
dziatka nr 85, obr. Kotobrzeg 0005
jedn. ewid. Kotobrzeg miasto 320801_1

Ewidencja terenu
*wo0j. zachodniopomorskie
*powiat: kotobrzeski
*jedn. ewid. Kotobrzeg miasto 320801_1
*obreb: Kotobrzeg 0005
*dziatka nr 85

Inwestor
DOLNOSLASKIE ZAKLADY UStUGOWO-PRODUKCYJINE ,,DOZAMEL” Sp. z 0.0.
ul.Fabryczna 10
53-609 Wroctaw

Projektant / Architektura
Jednostka projektowa: ,,Autorska Pracownia Projektowa architekt Olga Wojewoda"
ULl. G. Narutowicza 9/5
78-100 Kotobrzeg

PODSTAWA OPRACOWANIA

2.1 Czes¢ ogolna.

2.2

* K K X X X

zlecenie Inwestora

umowa o prace projektowe

koncepcja programowo-przestrzenna opracowana zatwierdzona przez Inwestora
Inwentaryzacja obiektu

wizja lokalna

obowiazujace normy i przepisy

Obowiazujace normy i przepisy.
projekt odpowiada przepisom okreslonym w Prawie Budowlanym - aktualny tekst jednolity oraz
rozporzadzeniu Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw technicznych
jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie - Dz.U. nr 75 poz.690 z pozniejszymi
zmianami.
Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie ogoélnych
przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz. U. z 2003 r. nr 169, poz. 1650 z p6zn. zm.);
Rozporzadzenie WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004 r.
w sprawie higieny srodkow spozywczych;
Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia, (tekst pierwotny: Dz. U.
2006 r. Nr 171 poz. 1225, tekst jednolity: Dz. U. 2010 r. Nr 136 poz. 914).

2.3 Dostepne dokumenty i opracowania:

3.

*

Archiwalny projekt budowlany w czesci architektonicznej dot. modernizacji osrodka z maja 1998 r.
Autorstwa inz. Jerzego Bindulskiego

PRZEDMIOT OPRACOWANIA

3.1 Przedmiot inwestycji

Przedmiotem inwestycji jest planowana zmiana aranzacji wnetrz pomieszczen znajdujacych sie na
pietrze budynku, tj. Kawiarni wraz z barem kawowym i jego zapleczem w ORW ,Dozamel” w
Kotobrzegu.

3.2. Przedmiot opracowania

Przedmiotem niniejszego opracowania jest projekt dla wyzej wymienionej inwestycji czyli zmiany

aranzacji wnetrz pomieszczen kawiarni wraz z technologia baru kawowego w ORW ,Dozamel” w
Kotobrzegu.
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4.0. 7ZAGOSPODAROWANIE TERENU - OPIS STANU ISTNIEJACEGO

Osrodek rehabilitacyjno-wczasowy ,,DOZAMEL” miesci sie w uzdrowiskowej czesci Kotobrzegu w bliskim

sasiedztwie morza i plazy. W sktad osrodka wchodza 4 pawilony pobytowe: Alina, Beata, Celina i Dorota,
oraz budynek administracyjny potaczony z jadalnia oraz kawiarnia tacznikiem mieszczacym zaplecze
kuchenne.
Teren wokot pawilondw jest zagospodarowany i urzadzony, na catej dziatce s nasadzenia zieleni - w tym
sredniowysokiej i wysokiej. W czesci frontowej dziatki jest plac manewrowy i zlokalizowane sg parkingi. W
czesci srodkowej dziatki, pomiedzy pawilonem mieszkalnym ,,Alina” i budynkiem kawiarni-jadalni jest teren
rekreacyjny z systemem drozek i elementami matej architektury. Dalej w kierunku potudniowym dziatki, w
gtab, jest teren zielony z dojsciami do pawilondw. Przy pawilonie z jadalnia i kawiarnia zorganizowano letni
ogrodek, gdzie sa miejsca do konsumpcji, do tanczenia oraz innego grupowego wypoczynku. Przy tym
terenie znajduje sie budynek garazowy, wykorzystywany jak budynek gospodarczy - do sktadowania r6znych
przedmiotow, mebli - gtéwnie tych uzywanych na terenach zewnetrznych osrodka. Plac przed budynkiem jest
wytozony kostkg betonowg, wokoét jest zielen.

5.0. ZAGOSPODAROWANIE TERENU - OPIS STANU PROJEKTOWANEGO

Zagospodarowanie terenu pozostanie bez zmian.

6.0. DANE O OBIEKCIE

6.1

6.2

6.3

Opis ogolny.

Budynek, w ktérym projektowana jest zmiana aranzacji pomieszczen kawiarni i baru kawowego,
jest jednym z szesciu stanowiacych zespot obiektow ORW DOZAMEL. Jest on potaczony z budynkiem
administracyjnym za pomoca parterowego tacznika, w petni wykorzystywany jest jako obiekt stanowiacy
zaplecze gastronomiczne dla osrodka. Miesci sie w nim jadalnia na parterze oraz sala kawiarni, gdzie
organizuje sie takze popotudniowe i wieczorne imprezy dla mieszkancow osrodka. W czesci
dobudowanej od strony poétnocnej i stanowiacej funkcjonalnie catos¢ z obiektem, znajduja sie
pomieszczenia zaplecza kuchennego i kawiarni oraz techniczne (wentylatornia).

Budynek usytuowany jest w zachodniej czesci dziatki, ustawiony wzdtuz osi poétnocny-wschod i
potudniowy zachdd. Sciany budynku sa 2-warstwowe: na parterze z cegty kratowki, powyzej z bloczkow
z betonu komorkowego, od strony zewnetrznej ocieplone styropianem i otynkowane. W czesci cokotowej
projektowane byty oktadziny z ptytek klinkierowych, jednak nie sa ona na catym budynku zrealizowane.
Stupy, podciagi i ptyta nad wejsciem gtownym oraz tawy fundamentowe sa zelbetowe, wylewane.
Nadproza okienne i drzwiowe - stalowe. Stolarka jest wymieniona, z PCV w kolorze biatym.

Budynek jest na planie prostokata, 2-kondygnacyjny, niepodpiwniczony. Dach ptaski, ze scianka
attykowa. Od strony potudniowej sa na pietrze loggie. Od strony wejscia gtownego do budynku zrobiony
jest balkon, na ktorym znajduje sie okazate przeszklenie hallu. Pod balkonem, w podcieniu, jest wejscie
do obiektu. Po drugiej stronie, od strony zachodniej, sa schody prowadzace na pietro. Wyjscia przez
okna tarasowe w poziomie przyziemia prowadza bezposrednio na przylegty teren.

Budynek w strefie wejsciowej ma wyraznie wyodrebniona czes¢ - hall z okazata klatka schodowa i
pomieszczeniami przylegtymi - zespoty sanitarne, pomieszczenia porzadkowe. Za te czesciag znajduje sie
odpowiednio sala jadalni i kawiarni. Na pietrze z sali konsumpcyjnej przechodzi sie bezposrednio do
dwoch pomieszczen: sali konferencyjnej i pomieszczenia biurowego.

Budynek jest w dobrym stanie technicznym, co umozliwia przeprowadzenie w nim planowanych zmian i
robot budowlanych. Budynek jest zadbany, wyremontowany.

Program uzytkowy.

- Program uzytkowy budynku pozostaje bez zmian.
Charakterystyka wymiarowa.

6.3.1 Posadowienie - bez zmian

6.3.2 Gabaryty.
*  |los¢ kondygnacji nadziemnych - 2
*  Wysoko$¢ budynku - ok.7,02 do 7,32m, do wierzchu $ciany attykowej ok. 8,60m,
Dtugosé catkowita - 29,10 m
Szerokosc catkowita - 13,41 m + 6,49m
Kubatura - ok. 4172 m3

6.3.3 Powierzchnie

Zestawienie powierzchni istniejacych na pietrze:

NR ZESTAWIENIE POMIES&:I%EEQRPROJEKTOWANYCH - POWIERZCHNIA /m2/
. TARAS 18,93 / poza opr.
1.2 KLATIKA SCHODOWA 33,53 / poza opr.
1.3 POKOJ BIUROWY 17,05 / poza opr.
WC DAMSKIE 2,62 / poza opr.
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1.5 WC MESKIE / DLA NIEPELNOSPRAWNYCH 4,54 / poza opr.
1.6 POM. TECHNICZNE 2,24 / poza opr.
1.7 SALA KAWIARNI 250,07
1.8 SALA BANKIETOWA / KONFERENCYJNA 48,62 / poza opr.
1.9 BAR KAWOWY 23,25
1.10 ZMYWALNIA NACZYN 5,55
1.11a WC PERSONELU - PRZEDSIONEK 1,8 / poza opr.
1.11b WC PEROSNELU 1,06 / poza opr.
POM. MAGAZYNOWE 3,0 / poza opr.
POM. MAGAZYNOWE 5,71 / poza opr.
KOMUNIKACJA 12,74
PRZEDSIONEK 5,36 / poza opr.
KOMUNIKACJA 4,46 / poza opr.
POWIERZCHNIA PIETRA 440,53

6.4 Wyposazenie.
Standard wykonania oraz elementy wyposazenia technologicznego projektuje sie zgodnie z wytycznymi
dostarczonymi przez Inwestora

6.5 Dostepnosc.
Minimalna szerokos¢ w $wietle otworow drzwiowych w obiekcie wynosi 80 i 90 cm. Ponad to wykonano
podjazd niwelujacy réznice pozioméw w wysokosci 30 cm w strefie wejsciowej (zejscie do czesci z
zapleczem sanitarnym dostosowanym dla osob niepetnosprawnych) Budynek nie posiada windy, na
pietro mozna dostac sie jedynie po schodach.

7.0 KONSTRUKCJA
Niniejszy projekt aranzacji nie przewiduje naruszania konstrukcji.

8.0 INSTALACJE WEWNETRZNE

Budynek wyposazony jest we wszelkie niezbedne instalacje. Przygotowujac inwestycje, nalezy
wykonac¢ na podstawie koncepcji aranzacji pomieszczen branzowy techniczny projekt w zakresie elektryki
(przede wszystkim dostosowanie instalacji baru) oraz sanitarny (wykonanie przytaczy w obrebie baru).

9.0 PROJEKTOWANE ROZWIAZANIA | ZAKRES ROBOT

Planowane zmiany w zwiazku ze zmiang aranzacji pomieszczen kawiarni i baru, to przede wszystkim
modernizacja sufitow podwieszanych i oswietlenia oraz wymiana klimatyzatorow kasetonowych, modernizacja
baru, wykonanie dekoracyjnej sciany przestrzennej a takze zmiana uktadu wyposazenia na sali. Z zakresu
budowlanego konieczne jest wykonanie nastepujacych prac:

Demontaz opraw $wietlnych istniejacych

Demontaz sufitu podwieszanego

Demontaz starej oktadziny podtogowej w zapleczu baru kawowego

Ewentualnie - skucie ptytek w toalecie pracownikdow i potozenie nowych, montaz nowej armatury
sanitarnej w toalecie pracownikow

5. Demontaz istniejacych klimatyzatorow wewnetrznych

6. Wykonanie instalacji elektrycznych (zmiany) zgodnie z projektem branzowym

7

8

PON=

Wykonanie konstrukcji dla nowego sufitu podwieszanego zgodnie z zaproponowanym systemem
. Montaz nowych klimatyzatorow kasetonowych

9. Montaz nowych opraw swietlnych

10. Drobne prace tynkarskie i malarskie

11. Wykonczenie Scian baru ptytka ceramiczna

12. Wykonanie elementow statej zabudowy (w tym sciany dekoracyjnej 3D, maskownice karniszy, podest
sceny)

13. Wykonanie mebli na wymiar - w tym zabudowy baru

Poza oczywistqg zmiang estetyczng w pomieszczeniach, planowane zmiany poprawiq
rowniez funkcjonalnos¢ baru, ktory obecnie nie jest wygodny i nie zawiera w sobie urzqdzen,
ktore powinny stanowi¢ wyposazenie tego typu przestrzeni - takich jak chtodziarki, witryny
na ciasto czy blaty robocze, na ktorych mozna by przygotowywac desery i napoje.

10.0 ROBOTY WYKONCZENIOWE

10.1 Posadzki (zaplecze baru)

Posadzki musza spetnia¢ wymogi antyposlizgowosci, a takze spetnia¢ wymogi odpornosci na mycie i
dezynfekcje oraz byc trudno Scieralne, rowniez zaleca sie zastosowanie do spoinowania fug na bazie zywic
epoksydowych. W barze przewidziano ptytki gresowe o R9, ewentualnie podtoge vinylowa (panele vinylowe), w
tazience powinna by¢ ptytka o antyposlizgowosci min. R10; pod posadzkami w pomieszczeniach narazonych na
wilgo¢ nalezy wykona¢ izolacje przeciwwodna z foli w postaci ptynnej (np. folia wodoszczelna Atlas Woder E -
podposadzkowa).
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Panele vinylowe winny miec klase odpornosci na scieranie min. DS, a parametr antyposlizgowosci w
grupie P. Cokoty w sali ogdlnej projektuje sie z listwy MDF, o wysokosci 8-10 cm w kolorze biatym.

10.2 Sciany

Sciany baru zostana wykonczone oktadzina, ptytka ceramiczna lub tapeta. Pozostate $ciany
pomalowaé farba dwukrotnie - kolorystyka wg wizualizacji. Spoiny powinny by¢ odporne na rozwoj plesni i
grzybow oraz spetnia¢ wymog odpornosci na mycie i dezynfekcje.

10.3 Sufity

Sufity powinny byc gtadkie, w przypadku elementow wykonanych z ptyty G-K pomalowane farba
umozliwiajaca mycie i dezynfekcje (np. farba lateksowa).
W sali konsumpcyjnej zaproponowano sufity podwieszane Ecophone Focus z minimalnymi krawedziami z linii
Focus Ds. Sufity beda miaty gtadka powierzchnie, kolor biaty. Beda one tatwo demontowalne, zapewniajac
dostep do przestrzeni pod stropem konstrukcyjnym, a jednoczesnie uktad podkonstrukcji bedzie jak najmniej
widoczny. Przy zmianie wysokosci sufitu (obudowa wentylacji) zastosowad Fokus Flexiform DS. Poza tym
proponuje sie podwieszenie paneli akustycznych Ecophone Solo Circle i Solo Circle XL. Pozwoli to na stworzenie
bardziej przyjaznej przestrzeni, a takze poprawi komfort akustyczny na sali.
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11. PROJEKT TECHNOLOGII BARU

PRZEDMIOT | ZAKRES OPRACOWANIA:

2.1. Przedmiot opracowania

W zakresie projektu jest aranzacja baru wraz z zapleczem pod wzgledem wymogow
technologicznych. Zakres jest okrojony wytacznie do baru z zapleczem, poniewaz ORW ,Dozamel”
posiada wtasna baze zywieniowa z rozwinietym zapleczem zaréowno w kwestii przygotowania potraw jak
i magazynowania produktéow. Kawiarnia z barem stanowia cze$¢ catego zespotu. Ciasta podawane w
kawiarni przygotowywane sa w kuchni ogolnej, za$ pracownicy korzystaja z zaplecza socjalnego dla
pracownikéw osrodka.

Niniejsze opracowanie zawiera propozycje wyposazenia baru i jego zaplecza pod katem oferowanych
dan. W celu realizacji zamierzenia powinno sie wykonac projekty branzowe: branzy sanitarnej w
zakresie przebudowy instalacji sanitarnej i ewentualnie c.o. oraz projekt branzy elektrycznej. Instalacje
wewnetrzne beda zaprojektowane w oparciu o istniejace instalacje wewnatrz lokalu i nie wymagaja
uzyskania pozwolenia na budowe.

2.2 Zakres opracowania

Niniejszy projekt zawiera zmiany aranzacji przestrzeni oraz technologie dla baru kawowego kawiarni.
Projektowane zmiany budowlane w zwigzku z realizacjg technologii nie sa zmianami istotnymi w
rozumieniu Prawa Budowlanego.
Niniejsze opracowanie w czesci technologicznej obejmuje:
. okreslenie uktadu funkcjonalnego pomieszczen,
. opracowanie opisu do projektu.

OPIS STANU ISTNIEJACEGO

W budynku na parterze znajduje sie jadalnia - baza zywieniowa dla mieszkancéw osrodka ORW
,Dozamel”, potaczona z kuchnig i jaj zapleczem. Na pigtrze jest obszerna sala z barem oraz sala
konferencyjna. Poza tymi pomieszczeniami sa zespoty sanitarne oraz dodatkowy pokoj biurowy. Projekt
dla inwestycji dotyczy adaptacji istniejacych pomieszczen w ramach obowiazujacej funkcji.

W sali kawiarni wydzielona jest czes$¢ parkietu tanecznego oraz miejsce dla muzykow. Ponad to jest
takze miejsce na mini biblioteczke oraz strefa gry ze stotem bilardowym. Bezposrednio z salg taczy sie
bar kawowy, w ktorym mozna zakupi¢ napoje i desery. Przy barze zlokalizowane jest pomieszczenie
zmywalni naczyn (talerzykow i szkta) dzielone z funkcja przygotowalni.

Bar jest niewygodny - zbyt mata przestrzen do przygotowywania deserow i napojow, a takze zbyt waska
przestrzen, aby mogty jednoczesnie pracowac¢ dwie osoby. Przestrzen do przechowywania nie spetnia
swoich zadan i jest niewystarczajaca. Brakuje w barze zlewozmywaka, umywalki, a takze chtodziarek
czy wygodnej przestrzeni do przechowywania szkta.

OPIS ZMIAN ORAZ ZALOZENIA PODSTAWOWE DO PROJEKTU TECHNOLOGICZNEGO

Projekt przewiduje realizacje technologii baru kawiarni, gdzie podawane beda takze drinki i napoje
alkoholowe oraz sprzedawane beda przekaski.

W sali pozostawiono istniejaca ilos¢ miejsc konsumpcyjnych - ponad 100. Kawiarnia nie dziata w sposdb
ciagly. Jest otwierana gtownie przy okazji zorganizowanych imprez i wytacznie dla mieszkancow
osrodka. Przewiduje sie maksymalnie dwoch pracownikow w barze na zmianie, z mozliwoscia
dodatkowej obstugi kelnerskiej (tej samej, ktora normalnie pracuje w obrebie jadalni osrodka). Jeden z
pracownikow bedzie odpowiedzialny za przyjmowanie i obstuge zamoéwien w barze, druga osoba bedzie
pracowac¢ w barze i doraznie obstugiwa¢ zmywalnie. W kawiarni bedzie praca jedno zmianowa i jak
napisano wczesniej - gtownie w trakcie zorganizowanych imprez.

Ciasta i wyroby cukiernicze beda dostarczane do baru gotowe (jest winda towarowa). Na miejscu beda
przygotowywane i serwowane napoje oraz desery. W magazynach nie bedzie koniecznosci
dtugoterminowego przechowywania produktow, zapasy beda uzupetniane na biezaco z magazynu
gtéwnego osrodka. Sktadniki do przygotowywania deserow beda dostarczane juz czesciowo
przygotowane np. owoce beda juz umyte i / lub obrane, i przechowywane beda one w barze w ilosci na
jeden dzien roboczy. W magazynach przy barze przewiduje sie gtdwnie przechowywanie paczkowanych
przekasek oraz napoi w opakowaniach szklanych lub bezzwrotnych.

W kawiarni zaktada sie samoobstuge. Zamawianie bedzie odbywac sie przy barze i z baru beda
wydawane dla klientow, ktorzy samodzielnie beda zabiera¢ zamoéwienia do stolikow. W lokalu poza
jedzeniem beda podawane napoje, takze alkoholowe oraz kawa i herbata. Stosowane beda naczynia
wielokrotnego uzytku - dlatego zaprojektowano zmywalnie naczyn.

Wejscie na zaplecze baru dla pracownikow oraz dostawy odbywaja sie wejsciem usytuowanym od strony
podworza / zaplecza budynku. Pracownicy moga rowniez wejs¢ do pomieszczenia poprzez sale
konsumpcyjna (korzystajac z ogolnej klatki schodowej). Ta droga jest naturalna, poniewaz w jadalni i w
kawiarni sg ci sami pracownicy obstugujacy baze zywieniowa w osrodku i normalna praktyka jest, ze
osoby te opiekuja sie obiema salami naprzemiennie (w czasie positkdw nie ma koniecznosci obstugi baru
i kawiarni)

Na podworzu, zapleczu budynku, znajduje sie smietnik do ktorego na biezaco beda wynoszone odpady z
lokalu.

Wysokos¢ pomieszczen w swietle konstrukcji jest zgodna z wymogami i wynosi min. 3,0 m , chociaz na
znacznej przestrzeni jest przestonieta sufitem podwieszanym modutowym. Jest takze zabudowa
ukrywajaca instalacje wentylacji mechanicznej.

Na zapleczu baru wydzielona jest toaleta dla pracownikéw, w ktorej bedzie rowniez kacik porzadkowy
mieszczacy sprzet do sprzatania i szafke na srodki czystosci. Toalety dla klientow sa w hallu gtownym.
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Sala kawiarni ma ksztatt prostokatny i posiada wydzielone strefy - taneczna, bilard, loze czy kacik
biblioteczny. Bar jest w osobnym przylegtym pomieszczeniu potaczonym z sala szerokim przejsciem. Bar
taczy sie ze zmywalnia i pomieszczeniami magazynowymi oraz komunikacja dla pracownikow.

Naczynia po konsumpcji beda zbierane z sali przez obstuge i oddawane przez okienko podawcze wprost
do zmywalni naczyn. W pomieszczeniu zmywalni bedzie jak dotychczas - blat odstawczy, zlewozmywak
oraz zmywarka do naczyn. Dodatkowo przewidziano w pomieszczeniu regat na umyte naczynia i blat.
Powinna takze znalez¢ sie umywalka do rak.

W samym barze zaprojektowano kilka chtodziarek i stot chtodniczy do przygotowywania deserdw, a
takze miejsce na kegi, witryne cukiernicza, kostkarke do lodu, ekspres do kawy oraz szafki na naczynia.
Cata sciana w barze bedzie przeznaczona na ekspozycje alkoholi i napojow, a szkto bedzie zawieszone
ponad barem, tak aby wygodnie byto po nie siega¢. Obowiazkowo nalezy wykonac w barze zlewozmywak
oraz zainstalowa¢ umywalke do rak.

Zestawienie pomieszczen zaplecza baru wg projektu technologii.

KONDYGNACJA | NR POM. ZESTAWIENIE POMIESZCZEN f’g}’}"UZYTK'
PIETRO 1.9 BAR 23,25

1.10 ZMYWALNIA NACZYN 5,55

1.11a WC PEROSNELU - PRZEDSIONEK ~ |1,8

1.11b WC PERSONELU 1,06

1.12 MAGAZYN 3,0

1.13 MAGAZYN 5,71

1.14 KOMUNIKACJA 12,74

POWIERZCHNIA PARTERU RAZEM: 53,11

W czesci gastronomicznej nalezy zapewni¢ urzadzenia i sprzet do obstugi klientow kawiarnii.
Technologia oraz rozmieszczenie urzadzen zostato przedstawione w czesci rysunkowej.

Pomieszczenia pracy i ich wyposazenie powinny zapewni¢ pracownikom bezpieczne i higieniczne
warunki pracy. W pomieszczeniach pracy nalezy zapewni¢ wtasciwe oswietlenie, odpowiednia
temperature, wymiange powietrza oraz zabezpieczenie przed wilgocia, niekorzystnymi czynnikami
szkodliwymi dla zdrowia. W oknach zaplecza baru nalezy zamontowac siatki na owady (moskitiery). Na
zapleczu nalezy takze zapewnic apteczke ze srodkami pierwszej pomocy medycznej. Ponad to w kuchni
powinna sie znajdowac gasnica pianowa gastronomiczna typu ,,F”, oprocz gasnic 2 kg w ilosci 1 szt. /
100 m2 typu ,,ABC”.
W pomieszczeniach, w ktorych poddaje sie obrébce lub przetwarza srodki spozywcze powierzchnie
podtog musza by¢ utrzymane w dobrym stanie i musza byc¢ tatwe do czyszczenia, oraz w miare potrzeby,
do dezynfekc11 - gres o odpowiednim wspotczynniku antyposlizgowosci:
W pomieszczeniach sali konsumpcyjnej + bar - podtogi wykona¢ w klasie antyposlizgowosci R9
* W pomieszczeniach weztéw sanitarnych, szatni, ciggéw komunikacyjnych,- podtogi wykona¢ w
klasie antyposlizgowosci R9
* W pomieszczeniach kuchni, zmywalni, przygotowalni czystej, podfogi wykona¢ w klasie
antyposlizgowosci R12V4
* W pomieszczeniach magazynéw chtodniczych podtogi wykonac w klasie antyposlizgowo$ci R12
* W pozostatych pomieszczeniach (magazyny, pomieszczenie porzagdkowe, magazyn na odpady)
pod’rogl wykonac¢ w klasie antyposlizgowosci R10
Drzwi rowniez musza by¢ tatwe do czyszczenia - wymaga to wykorzystania gtadkich i
niepochtaniajacych powierzchni. Ogdlnie wszystkie powierzchnie, ktére maja kontakt z Zywnoscia musza
by¢ w dobrym stanie i musza by¢ tatwe do czyszczenia, w miare potrzeby, do dezynfekcji - dlatego -
poza barem - projektuje si¢ meble ze stali nierdzewnej.
W miare potrzeby, musza byc¢ stosowane odpowiednie urzadzenia do czyszczenia oraz dezynfekcji
narzedzi roboczych oraz wyposazenia. Urzadzenia te musza by¢ skonstruowane z materiatow odpornych
na korozje i musza byc¢ tatwe do czyszczenia.
Wszystkie produkty zywnosciowe musza byc¢ dostarczone w szczelnych opakowaniach zbiorczych,
zapobiegajacych zanieczyszczeniu zywnosci i drog komunikacyjnych. Czestotliwos¢ dostaw bedzie
uzalezniona od mozliwosci magazynowych, tempa zuzycia produktow oraz dopuszczalnego czasu
magazynowania. Produkty zywnosciowe nalezy przechowywa¢ w warunkach uniemozliwiajacych ich
zanieczyszczenie i zepsucie. tatwo psujace sie srodki spozywcze nalezy przechowywac we wtasciwej dla
danych srodkéw spozywczych temperaturze. Zabrania sie przechowywania razem produktow z
artykutami, ktore moga na siebie oddziatywac, powodujac zmiane smaku i zapachu. Temperatura,
wilgotnosc¢, czas i inne parametry przechowywania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywczych
powinny by¢ zgodne z wymaganiami okreslonymi przez producenta.
Urzadzenia do obrdbki cieplnej musza by¢ wyposazone we wszystkie elementy kontrolno-sterujace
niezbedne do zapewnienia wtasciwego przebiegu procesu obrobki cieplnej.

OPIS PROCESOW TECHNOLOGICZNYCH:
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5.1. Dostawa produktéow

Dostawa ciast $wiezych i sktadnikow deserow odbywac sie bedzie codzienne (w zaleznosci od potrzeb) do
baru wprost z kuchni osrodka. Wielkos¢ dostaw uwarunkowana bedzie od biezacych potrzeb, co pozwala na
efektywne wykorzystanie poszczegoélnych przestrzeni magazynowych. Produkty pakowane beda uzupetniane w
miare potrzeb. Dostawy obejmowac beda: owoce $wieze, owoce suszone, orzechy i bakalie, stodkie pieczywo,
artykuty suche (cukier, kawa, przyprawy, itp.), pakowane napoje.

Produkty suche dostarczane beda w opakowaniach fabrycznych tj. kartonach, workach, paczkach i lekkich
opakowaniach drewnianych. Owoce dostarczane beda w skrzyniach i kartonach odpowiedniej wielkosci dla
kazdego gatunku, moga by¢ takze juz czesciowo przygotowane w kuchni (obrane, drylowane itp).

Lody beda dostarczane w opakowaniach producenta i przechowywane beda w niewielkich ilosciach w
szafie mrozniczej w magazynie.

5.2. Magazynowanie surowca

Produkty po dostarczeniu z zewnatrz trafiaja do przestrzeni magazynowych / magazynu, gdzie
sktadowane sa na odpowiednich regatach oraz w urzadzeniach chtodniczych i mrozniczych.

Do celow magazynowych zaplanowano pomieszczenia: nr 1.12 i 1.13 . Cze$¢ produktow bedzie
przechowywana takze w chtodziarkach w barze (pomieszczenie nr 1.9) W magazynie art. spozywczych (1.13)
przewidziano takze szafe mroznicza i szafe chtodnicza. W pomieszczeniu komunikacji, w szafkach, przewiduje
sie jedynie mozliwo$¢ sktadowania opakowan oraz napojow butelkowanych i w kartonach. Srodki chemiczne
beda magazynowane w pomieszczeniu WC w szafce porzadkowej.

Przedmioty tatwo ttukace sie, substancje i preparaty sklasyfikowane jako niebezpieczne oraz materiaty o
najwiekszej masie powinny by¢ sktadowane na najnizszych potkach regatow.

5.3. Przygotowanie surowca

Podstawowa czynnoscia przy obrobce wstepnej jest mycie i obieranie. Cze$¢ produktow przed
dostarczeniem do baru bedzie juz poddawana obrdbce wstepnej w kuchni. Wszystkie juz wstepnie
przygotowane produkty, w barze na stanowisku przygotowania deseréw beda poddawane krojeniu, porcjowaniu
i dekorowaniu.

Artykuty suche i nie wymagajace obrobki wstepnej dostarczane beda bezposrednio z magazynu do baru.

5.4. Obrobka termiczna

W barze nie przewiduje sie przygotowywania potraw z obrébka termiczna. Dopuszcza sie jedynie uzycia
kuchenki mikrofalowej do podgrzewania pewnych produktow, juz gotowych do spozycia (nie surowych).
Wszelka obrobka cieplna - pieczenie, gotowanie - te procesy beda przeprowadzane w kuchni i gotowe dania
beda dostarczane do baru (np. upieczone ciasta).

5.5. Przygotowanie potraw zimnych

W wyodrebnionej czesci baru, na oddzielnym stanowisku, na stole chtodniczym i blatach roboczych
wykonywane beda wszelkie czynnosci pomocnicze zwiazane z przygotowaniem potraw do wydania - krojenie,
porcjowanie, dekorowanie.

5.6. Ekspedycja gotowych deseréw i napojow

Z baru napoje i desery beda wydawane bezposrednio na sale konsumpcyjna przez obstuge baru, wg
zamowien klientéw. W barze Klienci beda wybiera¢ desery i tam je zamawia¢ oraz optaca¢ a nastepnie
samodzielnie beda je zabiera¢ do stolikow.

5.7. Zmywanie naczyn i szkta

Zuzyta zastawe klienci beda mogli odktada¢ do baru lub bezposrednio na okno podawcze zmywalni,
ewentualnie osoba z obstugi kelnerskiej bedzie zbiera¢ ja z sali konsumpcyjnej i dostarcza¢ do okna
podawczego zmywalni.

W zmywalni naczyn powinien by¢ przeprowadzony peten proces mycia - od usuniecia odpadow, mycia
wstepnego (sptukiwanie), mycia wtasciwego po suszenie. W tym celu zmywalnie wyposazono w stot do
odktadania naczyn i pojemnik na odpadki (resztki) umiejscowiony pod blatem oraz zlewozmywak i zmywarke z
wyparzarka. Czyste naczynia beda umieszczane na regale odstawczym, skad beda zabierane i uktadane do
szafek w barze.

W samym barze znajdzie sie zmywarka podblatowa do szkta.

5.8. Usuwanie odpadkow

Odpady pokonsumpcyjne wrzucane beda do worka na odpadki w zmywalni. W miare napetnienia
pojemnika beda one usuwane do pomieszczenia na odpady dostepnego na zewnatrz budynku, z zachowaniem
wymogow segregacji; po wypetnieniu 2/3 objetosci pojemnika, worek jest zawigzywany, pojemnik zamykany
szczelng pokrywa i przenoszony ze zmywalni (pom. Nr 1.10) do Smietnika na zewnatrz budynku. Stamtad beda
odbierane przez specjalistyczng firme na podstawie stosownej umowy.

Wszystkie odpady musza by¢ przechowywane w zamknietych pojemnikach, wykonanych z nienasiagkliwego
materiatu, wytozonych jednorazowymi workami foliowymi i usuwane z pomieszczen niezwtocznie po
wypetnieniu 2/3 objetosci pojemnika. Pojemniki musza by¢ wtasciwie wykonane, utrzymane w dobrym stanie,
tatwe do czyszczenia oraz dezynfekcji.
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Odpady suche (opakowania plastikowe, kartonowe) dopuszcza sie sktadowanie wewnatrz lokalu w przedsionku
zaplecza i po zakonczeniu pracy usuniecie ich do odpowiednich pojemnikéw w $mietniku zgodnie z wymogami
segregacji.

Pojemniki po oprdznieniu beda myte srodkami dezynfekujacymi i ptukane woda.

5.9. Utrzymanie czystosci

Pomieszczenia zywnosciowe musza byc¢ utrzymywane w czystosci i zachowane w dobrym stanie i
kondycji technicznej.
Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzet, pozostajace w kontakcie z zywnoscia musza:
a) by¢ skutecznie czyszczone oraz, w miare potrzeby, dezynfekowane. Czyszczenie
i dezynfekowanie musi odbywac sie z czestotliwoscia zapewniajaca zapobieganie jakiemukolwiek ryzyku
zanieczyszczenia;
b) by¢ tak skonstruowane, z takich materiatow i utrzymywane w tak dobrym porzadku, stanie i kondycji
technicznej, aby zminimalizowac jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia;
c) z wyjatkiem jednorazowych konteneréow i opakowan zbiorczych, by¢ tak skonstruowane, z takich
materiatow i w tak dobrym porzadku, stanie i kondycji technicznej, aby mogty by¢ starannie czyszczone
i, w miare potrzeby, dezynfekowane; oraz
d) by¢ instalowane w taki sposob, aby pozwoli¢ na odpowiednie czyszczenie sprzetu
i otaczajacego obszaru.
W przypadku gdy niezbedne jest uzywanie chemicznych dodatkéow w celu zapobiezenia korozji sprzetu,
musza one by¢ uzywane zgodnie z dobra praktyka.
Szafka porzadkowa z miejscem na Srodki czystosci (w pomieszczeniu nr 1.11a) bedzie wyposazona w wieszak na
szczotki i miejsce na wiadro, a w jej poblizu znajduje sie ztaczka umozliwiajaca pobor wody do niego. Ponad to
w szafce porzadkowej beda przechowywane srodki czyszczace specjalistyczne.

5.10. Dostepnosc¢ toalet dla klientow
W hallu gtownym, przy klatce schodowej, znajduja sie toalety dla klientow.

5.11. Zaplecze socjalne dla pracownikow

Szatnia dla pracownikdw i pomieszczenie socjalne znajduje sie w innej czesci osrodka, przy zapleczu
Zywieniowym, i sa one wyposazone zgodnie z wymogami. W czesci zaplecza baru kawiarni zaleca sie
umieszczenie szafy na okrycia wierzchnie dla pracownikow, ktérzy moga przemieszczaé sie pomiedzy
budynkami osrodka.

5.12. Zaplecze sanitarne dla pracownikéw

Zaplecze sanitarne pracownikow sktada sie z kabiny ustepowej poprzedzonej przedsionkiem. W
przedsionku bedzie miejsce poboru wody do sprzatania (ztaczka do weza oraz wpust podtogowy) oraz
umywalka. Zostanie tez umieszczona szafka porzadkowa.

Umywalka powinna by¢ wyposazona w srodki do mycia rak - dozownik z mydtem w ptynie i higieny ich
suszenia - reczniki jednorazowego uzytku lub elektryczne suszarki do rak.

6. SPECYFIKACJA WYPOSAZENIA:

Pom. nr 1.9 - BAR

W lokalu przewiduje sie samoobstuge - klienci beda zamawiac dania przy barze i tam je odbiera¢. Gotowe
potrawy i desery beda wydawane wprost z baru, gdzie beda porcjowane przed wydaniem i dekorowane na
talerzu.
Bar wyposazono w umywalke do mycia rak wraz z dozownikiem mydta i podajnikiem recznikow jednorazowych
oraz koszem na nie. W barze umieszczono takze szafke chtodnicza, stot z szafka, warnik do wody i mleka,
ekspres do kawy oraz kostkarke do lodu. Bedzie w nim takze zmywarka podblatowa do szkta oraz zlewozmywak
barowy, jednokomorowy.
Gotowe desery (ciasta) beda eksponowane w witrynie chtodniczej wkomponowanej w bar. Obok baru znajduje
sie zmywalnia naczyn i magazyny. Dzieki temu, ze bar jest w wydzielonej przestrzeni, jest mozliwosc¢
zamkniecia go w czasie, kiedy kawiarnia bedzie nieczynna, bez zamykania sali kawiarni, ktéra moze stanowic
miejsce spotkan kuracjuszy.

Pom. nr 1.10 - ZMYWALNIA

Pomieszczenie zmywalni przylega bezposrednio do baru. Wyposazone jest w regat odstawczy na czyste
naczynia. Potaczenie ze zwrotem naczyn stanowi okno podawcze na brudne naczynia.
W zmywalni naczyn powinien by¢ przeprowadzony peten proces mycia - od usuniecia odpadow, mycia
wstepnego (sptuklwame) mycia wtasciwego po suszenie. W tym celu zmywalnie wyposazono w stot do
odktadania naczyn i pojemnik na odpady umiejscowiony pod blatem oraz zlewozmywak a takze w zmywarke z
wyparzarka oraz stot pomocmczy do odstawiania naczyn. Wyposazono ja rowniez w umywalke do mycia rak
wraz z dozownikiem mydta i suszarka lub podajnikiem recznikow jednorazowych i koszem na nie.

Wszystkie odpadki wynoszone beda na zewnatrz do $mietnika.

W zmywalni nie przewiduje sie statego stanowiska pracy.

Pom. nr 1.11 - WC PERSONELU

W sanitariacie dla personelu znajduje sie miska ustepowa i w przedsionku do WC - umywalka do mycia
rak oraz suszarka do rak i kosz na odpady. Oczywiscie bedzie takze dozownik srodka myjacego i suszarka do rak
/ podajnik recznikow jednorazowych.
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Pomieszczenie wyposazone jest takze w kacik porzadkowy z szafg porzadkowa z wieszakiem na mopy i szczotki
oraz miejscem na wiadro i $rodki czystosci. W pomieszczeniu przedsionka, przy umywalce, jest ztaczka dla
weza umozliwiajaca pobor wody do sprzatania. Srodki czystosci sktadowane beda na potkach wykonanych ze
stali nierdzewnej lub innych zmywalnych, nienasigkliwych materiatow w szafie porzadkowej.

Pom. nr 1.14 - KOMUNIKACJA, ZAPLECZE

W pomieszczeniu przewidziano ustawienie szafek w ktorych beda sktadowane napoje w opakowaniach
zbiorczych i / lub opakowania bezzwrotne, jednorazowe. W komunikacji wydzielono réwniez miejsce na szafe
na okrycia wierzchnie personelu.

Pom. nr1.12i1.13 - MAGAZYNY PRODUKTOW SPOZYWCZYCH

Pomieszczenia wyposazone beda w regaty magazynowe oraz szafe mroznicza i szafe chtodnicza. W
magazynie odbywac sie bedzie przechowywanie produktow w opakowaniach jednostkowych wrazliwych na
dziatanie wilgoci. Artykuty sktadowane beda na regatach wykonanych ze stali nierdzewnej lub innych
zmywalnych, nienasiakliwych materiatow. Podstawowa zasada przy magazynowaniu artykutow jest
zachowywanie ich segregacji w celu zapobiegnigcia ich wzajemnego oddziatywania.

pom. nr 1.7 - SALA KONSUMPCYJNA

Sala konsumpcyjna jest potaczona z jadalnig i zapleczem kuchenno magazynowym (gtéwnym) przez
schody wewnetrzne. W koncu sali, na wprost wejscia, strefa do gry w bilard i obok niej - bar z miejscem
sprzedazy. W barze bedzie mozliwos¢ zakupu deserow z witryny oraz napojow, dania zamoéwione do jedzenia
beda przynoszone z baru do stolika, zas naczynia zabierane przez obstuge lub klientow wprost do zmywalni
naczyn. Obok czesci z bilardem jest parkiet taneczny i scena dla muzykéw. Przy wejsciu zorganizowano miejsce
na odziez zewnetrzna (pomiedzy budynkami osrodka przechodzi sie po dworze) a takze kacik biblioteczny.
Waznym elementem sali sg sktadane scianki dziatowe, ktére umozliwiaja wydzielenie mniejszych kameralnych
przestrzeni wg potrzeb.

W sumie przewidziano > 100 miejsc dla klientow wewnatrz kawiarni.

UWAGI KONCOWE DLA WSZYSTKICH CZESCI TECHNOLOGII:

1. Urzqgdzenia pod wzgledem ich wielkosci nalezy dobrac dopiero po okresleniu faktycznych wymiardéw scian po
ich wykoriczeniu. Dotyczy to w szczegdlnosci stotéw roboczych ze zlewami i szafkami.

2. Firmy produkujgce urzqdzenia gastronomiczne posiadajq katalogi swoich wyrobdw.

3. Wszystkie materiaty budowlane i wykoriczeniowe winny posiadac¢ atesty higieniczne.

Il. WYTYCZNE INSTALACYJNE DLA BRANZ PROJEKTOWYCH:

1. Wytyczne dla branzy budowlanej:

Sciany i sufity:

- Sciany oraz sufity powinny mie¢ powierzchnie tatwo zmywalng, mozliwa do dezynfekcji. Zastosowane
farby powinny mie¢ atest PZH.
Sciany pomieszczen higieniczno-sanitarnych powinny by¢ wytozone glazura do petnej wysokosci.
Sciany i sufity powinny by¢ zbudowane z materiatu niepylacego, niepalnego, nienasiakliwego.
Wzdtuz ciagow kuchennych oraz blatow roboczych, a takze nad umywalkami
i zlewozmywakami nalezy wytozyc glazure lub inny tatwo zmywalny materiat zabezpieczajacy $ciane do
wysokosci min. 1,60 m od poziomu posadzki. Rowniez $ciany boczne przylegajace do ciagow roboczych i
umywalek winny by¢ zabezpieczone.
Elementy podwieszane musza by¢ wykonane z takiego materiaty, aby zapobiegat gromadzeniu sie
zanieczyszczen.
Wszystkie instalacje (za wyjatkiem wentylacji na sali konsumenckiej) powinny by¢ zabudowane.
Tynki wewnetrzne cementowo-wapienne kat. Ill.

Podtogi:
Podtogi projektowanych pomieszczen powinny posiadaé cokoty przy scianach 0 Wys.

min. 10 cm.

Podtogi w pomieszczeniach powinny by¢ stabilne, rowne, niesliskie, niepylace i odporne na Scieranie
oraz nacisk, a takze tatwe do utrzymania w czystosci - gres.

W pomieszczeniach, w ktorych znajduja sie kratki sciekowe, posadzke nalezy wykonaé ze spadkiem w
kierunku kratek.

Pomiedzy pomieszczeniami nie nalezy wykonywac progow.

Drzwi:
Drzwi do pomieszczen powinny miec szerokos¢ 90 cm (w Swietle oscieznicy) a drzwi do toalet powinny
mie¢ w dolnej czesci otwory o sumarycznym przekroju nie mniejszym niz 0,022 m? dla doptywu
powietrza.
Drzwi musza by¢ tatwe do czyszczenia - wymaga to wykorzystania gtadkich
i niepochtaniajacych powierzchni - stolarka drzwiowa okleinowana, np. PORTA - wg uznania Inwestora.
Pomieszczenia pracy, w ktorych przebywaja pracownicy, nie moga by¢ zamykane
w sposob uniemozliwiajacy wyjscie z pomieszczenia. Jezeli istnieja wzgledy wymagajace zamykania
pomieszczen w czasie pracy przed osobami nieupowaznionymi, nalezy stosowac przy drzwiach zamki
uniemozliwiajace wejscie z zewnatrz, a jednoczesnie umozliwiajace wyjscie z pomieszczenia bez uzycia
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- klucza. W takiej sytuacji nalezy przewidzie¢ mozliwos¢ powiadamiania pracownikow znajdujacych sie w
takich pomieszczeniach o niebezpieczenstwie grozacym z zewnatrz.

Oswietlenie naturalne:

- Oswietlenie naturalne nalezy zapewni¢ w pomieszczeniach, w ktorych praca przebiega przez cata
zmiane. W przypadku, gdy brakuje naturalnego doswietlenia nalezy wystapi¢ o odpowiednie odstepstwo
zgodne z obowiazujacymi przepisami.

- Okna powinny by¢ tatwo dostepne i otwierane do wnetrza pomieszczenia, wykonane
Z materiatow odpornych na wilgoc¢ - okno z profili PCV.

- W oknach nalezy zamontowaé moskitiery

UWAGA:
Wszystkie materiaty budowlane i wykoriczeniowe oraz elementy wyposazenia winny posiadac atesty
higieniczne.

2. Wytyczne do projektu instalacji sanitarnych:

Temperatura pomieszczen:

W pomieszczeniach pracy nalezy zapewni¢ temperature odpowiednia do rodzaju wykonywanej pracy nie
nizsza niz 14°C, chyba ze wzgledy technologiczne na to nie pozwalaja. W pomieszczeniach pracy, w ktdrych
jest wykonywana lekka praca fizyczna
i w pomieszczeniach biurowych temperatura nie moze by¢ nizsza niz 18 °C. Temperatura w poszczeg6lnych
pomieszczeniach, zgodnie z norma PN/B-02402, powinna wynosic:

- sala konsumpcyjna, bar +20°C

- zmywalnia +16°C

- pomieszczenia socjalne: +20°C

- magazyn chtodniczy: max. +8°C

- magazyn artykutow suchych: +15°C

Wentylacja:

Instalacje i urzadzenia wentylacyjne powinny w okresie ich uzytkowania zapewnia¢ skuteczne wymiany
powietrza w pomieszczeniach. W pomieszczeniach znajduje sie wentylacja mechaniczna.

Wszystkie przewody wentylacyjne winny by¢ zabudowane ptyta gipsowo - kartonowa.

Zapotrzebowanie na wode:

Instalacja wodociagowa powinna w okresie jej uzytkowania zapewni¢ mozliwos¢ dostarczania wody do
wszystkich projektowanych punktow czerpalnych.

Woda bedzie wykorzystywana na cele:

- technologiczne,

- gospodarczo - porzadkowe,

- sanitarne,

- przeciwpozarowe.

Do umywalek i zlewozmywakow nalezy doprowadzi¢ wode zimna oraz cieptg o temp. wody nie mniejszej
niz 55°C i nie wyzszej niz 60°C. Dla przeprowadzenia dezynfekcji cieplnej niezbedne jest zapewnienie
uzyskania w punktach czerpalnych temperatury wody nie nizszej niz 70°C i nie wyzszej niz 80°C. Nalezy
réwniez zapewni¢ wode niezbedna do utrzymania czystosci pomieszczen w ilosci co najmniej 1,50 na dobe na
kazdy metr kwadratowy powierzchni podtogi, wymagajacej zmywania.

Czes¢ urzadzen powinna korzysta¢ z wody zmiekczonej - w tym celu zaleca sie montaz urzadzenia ze
srodkiem zmiekczajacym.

Scieki:

Instalacja kanalizacyjna powinna w okresie jej uzytkowania by¢ utrzymana w petnej sprawnosci
technicznej, zapewniajacej mozliwos¢ odprowadzania $ciekow.
Scieki sanitarne okresli projekt branzowy.

Instalacje elektryczne:

Wytyczne ogolne:

- Instalacja elektryczna powinna w okresie jej uzytkowania powinna zapewni¢ mozliwos¢ bezpiecznego
korzystania z odbiornikow energii elektrycznej, zgodnie z ich przeznaczeniem.

- W pomieszczeniach mokrych, tj. toaletach, przygotowalni wstepnej instalacja elektryczna winna byc
hermetyczna.

- W pomieszczeniach: sala konsumpcyjna i korytarzach nalezy rozmiesci¢ gniazda wtykowe 1 fazowe
(0,2kW/230V) h=40 cm do celow porzadkowych.

Oswietlenie sztuczne
Dopuszcza sie w takich pomieszczeniach, w ktorych praca jest krotkotrwata lub okresowa.

W pomieszczeniach pracy stosuje sie w zasadzie oswietlenie ogolne i oswietlenie ztozone. Zalecane jest
stosowanie oswietlenia ogdlnego lub ztozonego w zakresie 200-750 Ix, a samego ztozonego - powyzej 750 x.
Przy stosowaniu oswietlenia ztozonego natezenie oswietlenia ogblnego w pomieszczeniu powinno stanowic co
najmniej 1/5 natezenia oswietlenia ztozonego.

Bezposrednie otoczenie miejsca pracy, to pas o szerokosci co najmniej 0,5 m otaczajacy miejsce pracy.
Natezenie oswietlenia w polu bezposredniego otoczenia moze byC nizsze niz natezenie oswietlenia w polu
zadania, jednak nie moze byc¢ nizsze niz nastepujace wartosci:
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- natezenie o$wietlenia w polu zadania 750 |x, natezenie oswietlenia w polu bezposredniego otoczenia 500 lx,
- natezenie oswietlenia w polu zadania 500 lx, natezenie o$wietlenia w polu bezposredniego otoczenia 300 lx,
- natezenie oswietlenia w polu zadania 300 [x, natezenie oswietlenia w polu bezposredniego otoczenia 200 lx,
- natezenie o$wietlenia w polu zadania 200 x.

Natezenie oswietlenia ogolnego w niektorych typach pomieszczen (min):
v Na stanowiskach pracy - 300 lx,

v szatnie, umywalnie, tazienki i toalety - 200 Ix

v Sktady, magazyny, korytarze - 100 Ix.

W pomieszczeniach oprdocz oswietlenia ogélnego nalezy instalowaé nad stanowiskami pracy oswietlenie
miejscowe.

Oswietlenie ewakuacyijne:

Awaryjne oswietlenie ewakuacyjne powinno dziata¢ w przypadku uszkodzenia jakiejkolwiek czesci
zasilania oswietlenia podstawowego. Oprawy awaryjne zasilane nieciagle i oprawy awaryjne zespolone zasilane
nieciagle powinny dziata¢ w przypadku uszkodzenia koncowego obwodu oswietlenia podstawowego. We
wszystkich przypadkach nalezy przeprowadzi¢ aranzacje w celu upewnienia sie, ze awaryjne o$wietlenie
ewakuacyjne bedzie dziata¢ w przypadku uszkodzenia zasilania podstawowego danej strefy.

Rozmieszczenie opraw oswietlenia ewakuacyjnego (oprawy umieszczone co najmniej 2m nad podtoga):
- Przy kazdych drzwiach wyjsciowych przeznaczonych do wyjscia ewakuacyjnego.
- Obowiagzkowo przy wyjsciach ewakuacyjnych i znakach bezpieczenstwa.
- Przy kazdej zmianie kierunku.
- Przy kazdym skrzyzowaniu korytarza.
- Na zewnatrz i w poblizu kazdego wyjscia koncowego.
- W poblizu kazdego urzadzenia przeciwpozarowego i przycisku alarmowego (poza droga ewakuacyjna 5 lx,
odlegtos¢ na podtodze 2m.)
Znaki przy wszystkich wyjsciach awaryjnych i wzdtuz drog ewakuacyjnych powinny byc tak
podswietlone, aby jednoznacznie wskazywaty droge ewakuacji do bezpiecznego miejsca.
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12. PROJEKT ARANZACJI WNETRZ

W ostatnich latach osrodek ORW ,Dozamel” przeszedt gruntowny remont i zmiane aranzacji

przestrzeni. W zasadzie ostatnig czescia dostepna dla klientéow, a nie zmieniona, jest kawiarnia na pietrze
budynku. Dlatego zasadnym jest zajecie sie ta przestrzenig i dostosowaniem jej stylistycznie do reszty osrodka.
Gtownym celem projektu aranzacji kawiarni byto uczynienie wnetrz bardziej kameralnymi, zachecajacymi do
spedzania w nich czasu, przy zachowaniu ich istniejacych funkcji - sali z miejscem do tanczenia, do relaksu w
matym gronie przy bilardzie czy po prostu do posiedzenia z ksigzka przy kawie, a zarazem z mozliwoscig
podziatu za pomoca $cian przesuwnych.
Waznym wyzwaniem byto zachowanie i wkomponowanie ponad 100 krzeset w kolorze buku, ktére sa w bardzo
dobrym stanie i nie byto ekonomicznego uzasadnienia wymienia¢ je na inne nowe. Zachowano takze istniejace
posadzki, ktére wymieniono kilka lat temu w sali kawiarni, w barze oraz sali bankietowej. Ponadto bar
zdecydowanie wymagat dostosowania do nowej estetyki a takze wymagan funkcjonalnych.

W projekcie zachowano zatem podziat przestrzeni na:

- Czes¢ rozrywkowa, taneczna, z podestem dla muzykow i parkietem oswietlonym

kolorowymi iluminacjami

- Strefa do gry w bilard

- Loze z wygodnymi kanapami

- Kacik biblioteczny, gdzie mozna pozyczyc i poczyta¢ na miejscu literature

- Mniejsze kameralne stoliki idealne na spotkanie i rozmowe we dwie osoby

- Bar wraz z zapleczem
Nie zmieniano takze istniejacej sali konferencyjnej / bankietowej ani wydzielonej czesci z dzwigiem
towarowym.

I. Stan projektowany - architektura (zakres aranzacji wnetrz)
W projekcie wnetrz przewidziano nastepujace roboty:

1.  Wykonanie instalacji wod-kan pod nowy uktad baru

2. Wykonanie nowej instalacji elektrycznej - wg wymogow funkcjonalnych oraz obowiazujacych norm i
przepisow, rozprowadzenie nowych gniazd elektrycznych i telewizyjnych w miejscach przewidzianych
nowym uktadem funkcjonalnym i ustawieniem mebli i sprzetow.
Wykonanie nowych posadzek i podtog na zapleczu baru

Korekta uktadu grzejnikow w barze (kolizje z projektowana zabudowa meblowa)
Wymiana sufitu modutowego, montaz paneli akustycznych

Prace wykonczeniowe w obrebie $cian - glazura, malowanie i tapetowanie
Montaz opraw oswietleniowych

Budowa scianki przestrzennej przy wejsciu do baru
Wykonanie mebli na wymiar, umeblowanie produktami typowymi
Montaz rolet okiennych
Wprowadzenie zieleni do wnetrza
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Il.  Proponowane rozwigzania

«Bar nalezy powigkszyc¢, tak aby mozliwa byta praca dwoch oséb. Szerokos¢ pomiedzy dwoma ciggami
szafek powinna wynosi¢ 110 cm.

W barze nalezy zainstalowac¢ umywalke do rak i zlewozmywak. Nalezy takze wyposazyc bar w szafki
chtodnicze. Zaleca sie doprowadzenie wody do miejsca na ekspres do kawy, do kostkarki oraz do zmywarki
podblatowej w barze (woda filtrowana).

«Ponad barem zaproponowano podwieszane pétki montowane do sufitu, na ktorych bedzie mozna na
jednym poziomie ustawi¢ np. butelki z alkoholem, a na wyzszym poziomie dekoracje roslinne lub tematyczne
zwiazane z okresem roku (np.: $wiateczne). Dodatkowo do pétek bedzie zamontowany stelaz do trzymania
kieliszkow i pokali.

«Tylna Sciana baru zostanie wykonana z luster, na ktorych tle pojawia sie podswietlone potki na
alkohole.

«Powyzej potek z alkoholami i na $cianach (ponad blatem roboczym do przygotowania deseréw oraz
pas na scianie z umywalka do rak) zostana potozone szkliwione ptytki.

«Bar proponuje sie wykonaé¢ z materiatu Hi-Macs (miks zywic akrylowych i mineratow) w wersji
potprzepuszczalnej dla swiatta (elementy pionowe), oraz normalnej, nieprzezroczystej na blatach. Czesé
frontowa baru oswietli¢ ledami. Ten sam materiat na blat co w barze zaprojektowano na szafkach.

«Sciana z oknem w barze zaprojektowana w kolorze ciemno-szarym, antracytowym.

*W barze zostanie wydzielona przestrzen do przygotowywania deserow - tak aby zabrac te funkcje z
pomieszczenia zmywalni.

W poblizu baru nalezy wykonac¢ przestrzenng instalacje - Scianke sktadajaca sie z pionowych
elementow ustawionych w stosunku do siebie pod réznym katem. W szczelinach bedzie widoczne $wiatto LED,
zas$ na samych panelach nalezy zamontowa¢ mini kinkiety dajace waskie kierunkowe wiazki Swiatta, co pozwoli
stworzy¢ gre $wiatta i cieni. Scianke mozna wykona¢ zaréwno z ptyty G-K na stelazu jak i z ptyt HPL, a takze z
materiaty Hi-Macs. Przy $cianie zaprojektowano dtuga niska donice z pnaczami, ktore delikatnie wpetzaja na
przestrzenna sciane.
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«Obok baru przeniesiono stot do bilarda ze wzgledu na miejsce, jakie jest potrzebne do gry (jedynie w
tym miejscu stoét jest poza ciggami komunikacyjnymi i nie koliduje z droga do baru czy na parkiet). Wokot niego
rozmieszczono niskie stoliki z fotelami.

«Sciane z drzwiami ewakuacyjnymi zastonieto aksamitna kotara na catej jej szerokosci.

«Miejsce do tanca pozostawiono bez wigekszych zmian. W zasadzie zaproponowano jedynie wydzielenie
optycznie za pomoca koloru miejsca dla muzykow - Sciane za ich plecami proponuje sie zrobi¢ jako ciemna,
antracytowa, tak jak i sufit ponad podestem dla zespotu. Podest nalezy obudowac¢ w sposob nawiazujacy do
elementow wystroju sali (lamele, ktére rowniez powtorzono na bocznej scianie).

ePodest dla muzykéw powinien mie¢ taka konstrukcje, aby zapewni¢ rowniez mozliwosé
przechowywania pod nim blatow wykorzystywanych przy taczeniu stotow w wieksze (panel frontowy z
mozliwoscia otwarcia). Podest od gory wykonczy¢ nalezy szara wyktadzing dywanowa w celu wygtuszenia.

«Stupy konstrukcyjne na sali zostaty obudowane do wysokosci 100 cm lamelami. Na tych przy parkiecie
powyzej lameli zaproponowano lustra. Pozostate stupy malowane na jasny kolor, za wyjatkiem dwoch (przy
wejsciu oraz przy lozach) - gdzie lamele w odcieniu drewna pojawiaja sie od podtogi do sufitu

«Przy stupach nalezy zamontowac kwietniki na sztuczne rosliny wiszace.

«Sufit kawiarni nalezy wymieni¢ na taki z ukrytym stelazem i pomalowac na ciemnoszary kolor. Na
jego tle zostana podwieszone na roznych wysokosciach panele akustyczne w biatym kolorze w formie kot.

«Obie loze zaprojektowano identycznie, jako lustrzane odbicie. Nalezy obudowaé¢ w nich azurowymi
lamelami grzejniki pod oknem. Powinnna pojawi¢ sie rowniez zabudowa na wymiar - tapicerowana kanapa z
wysokim oparciem i pufy. Pomiedzy dwoma lozami, oparciami kanapy, zaprojektowano jako forme
przepierzenia donice, w ktorej na linkach mocowanych do sufitu beda sie piety roslinki. Od goéry zostanag
zwieszone dekoracje w formie przezroczystych ptakow (akrylowe kolibry). Zaleca sie wykonanie na stupie pod
sufitem dodatkowego gniazda elektrycznego, tak aby mozna byto podtaczy¢ oswietlenie swiateczne - girlande
lub kurtyne swietlna.

«Sciany lozy i sufit sg ciemne (tak jak sufit kawiarni).

«Waznym elementem lozy jest dekoracja okien - zastony, z tej samej tkaniny co obicie kanap.
Zaproponowano tez lustra na scianach dla zwielokrotnienia efektu pnacej roslinnosci, przezroczystych figurek i
Swiatta.

+Wykonanie nowych stolikdow. Z racji zachowania istniejacych krzeset w kolorze buku, proponuje sie
wykonanie okragtych stolikdw o srednicy 70 cm na pojedynczej antracytowej lub mosieznej nodze, z biatym
laminowanym blatem. Niskie stoliki kawowe o srednicy 60 cm oraz stoty kwadratowe w lozach powinny by¢ z
tych samych materiatow.

*W sali zaproponowano montaz ozdobnych opraw wiszacych.

*Przy wejsciu do sali pozostawiono szafe na okrycia wierzchnie. Nalezy tylko zabudowa¢ lub
przemalowac jej widoczne elementy na kolor biaty.

«Regat biblioteczny pozostawiono przy wejsciu jak dotychczas, jednak obudowano go lamelami, aby
nawiazac do elementow w sali.

W oknach zaleca sie montaz zaluzji w kolorze drewnianym, ewentualnie rolet; rozwiazanie jest
wskazane, ze wzgledu na duze przeszklenia z wystawa potudniowa.

«Oktadziny podtogowe i Scienne, kolor mebli, nawiazuja do rozwiazan zastosowanych w projekcie
standaryzacji - odcienie drewna, ewentualnie biate w potysku.

«Waznym elementem wystroju jest wprowadzenie zieleni (moga to by¢ ,bezobstugowe” rosliny
sztuczne) oraz tekstyliow (zastony i kotary).

W barze jest podtoga z ptytki drewnopodobnej. Mozna ja zachowac¢ lub wymieni¢ na te
zaproponowang ponizej. Tak samo podtoge zaplecza - mozna kontynuowac jako gres o wygladzie podtogi
drewnianej, lub zamienic¢ na proponowana.

« Sciana w barze z umywalka, ponizej pasa ptytek glazurowanych, moze byé wykonczona tym
materiatem co blaty baru (materiat daje sie taczy¢ bezspoinowo)

«Glazure na scianach w zmywalni i sanitariacie wymieni¢ na biata ptytke o satynowym wykonczeniu i
formacie np. 30 x 60 cm lub wigekszym.

«Zaleca sie w sanitariacie dla personelu wymieni¢ miske ustepowa na podwieszang na stelazu, co
utatwi utrzymanie czystosci w pomieszczeniu. Dodatkowo proponuje sie zastosowanie miski ustepowej typu
rimless - bezkotnierzowej, co znacznie utatwia utrzymanie ich w czystosci. WC z dwudzielnym systemem
sptukiwania oraz systemem ,,STOP” co pozwoli zaoszczedzi¢ wode.

W tazience i przy umywalce w barze nalezy zamontowac podajnik papierowych recznikow

«Glazura w tazience utozona do wysokosci drzwi.

Ill.Roboty budowlane
1. Wyburzenia i rozbiorki
Projekt aranzacji wnetrz nie przewiduje wyburzen.
2. Roboty murarskie
Projekt aranzacji wnetrz nie przewiduje robdt murarskich.

IV.Opis rozwiazan pomieszczen (z wizualizacjg propozycji):

1. Sala konsumpcyjna
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W lozach zaprojektowano kanapy o podobnej formie:

Ponad to przy niskich stolikach zaprojektowano foteliki w stylu:

e e e fe ek

FRERERELES

COULR Ll

- Na scianie przestrzennej zaprojektowano oswietlenie typu:
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Zas oswietlenie dekoracyjne w catej sali:

Oswietlenie nad niskimi stolikami nawiazujace do oswietlenia
baru:

2. Bar

Najwiekszym elementem dekoracyjnym baru bedzie materiat z ktorego zostanie wykonany - daje zupetnie inne
wrazenie o$wietlony lub nie. Na ponizszych zdjeciach bar z materiaty Hi-Macs
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Nad barem zaprojektowano zwieszajace sie rosliny

Oswietlenie baru

Ll
Vl;
L |

V.Opis materiatow
1. OKLADZINY PODLOGOWE | SCIENNE

Oktadziny winny mie¢ odpowiednie parametry dotyczace twardosci i Scieralnosci oraz odpowiedni
wspotczynnik antyposlizgowosci - min. R9 w przypadku podtogi w sali, a w tazience o wspétczynniku R10.

a) Ptytka podtogowa 60 x 60 cm MARAZZI KOLEKCJA PINCH KOLOR BEIGE (Gres Weneckie Lastriko)

b) Ptytka podtogowa 6 x 24 cm MARAZZ| KOLEKCJA LUME KOLOR BLACK
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c) Tapeta za podestem dla muzykéw - np. Vescom Shannon lub llla Vinylpex

Pozostate Sciany i sufity malowane w kolorze lub biate - farba o podwyzszonej odpornosci na zmywanie i
zabrudzenia, np. TIKURILLA Optiva Matt lub Satin Matt, lub Dulux Fusion Matt lub Family Zone. Uzyte kolory
nalezy dobra¢ do przyjetego wariantu tapety.

d) Plytki scienne do tazienki i zmywalni:

- biate: np. ptytka z potpotyskiem firmy GROHN z kolekcji VOGUE VOG 91, 30x60cm MAT
(rektyfikowana). Dopuszcza sie zamiennik po konsultacji z projektantem
Fugi dopasowac do koloru ptytek, np. Atlas kol. popielaty 202, wg Sopro: kolor nr 77.

2. COKOL i LISTWY SCIENNE.
Tam gdzie konieczny jest cokot - wg rysunku posadzek - projektuje sie biaty, prosty, z MDF, wys. 8-10 cm, np.
z serii LINEA 100 lub BASIC R10.

3. MEBLE.

Proponowane meble (forma) wida¢ na zataczonych wizualizacjach. Jako gtowny kolor mebli
zastosowano sosne Babmerg lub wisnie Locarno wg Egger. Wykonczenia z elementow w kolorze mosiadzu
szczotkowanego lub malowane proszkowo w kolorze antracytowym. Fotele tapicerowane winny byc¢ tatwe do
utrzymania czystosci.

Tapicerka i zastony - tkanina Velvet Crown kolor 137 (réz pudrowy), kolor 15 i kol. 124.
Meble te winny by¢ wykonane na wymiar wg zataczonych schematow i wizualizacji. Doktadna forme nalezy
okreslic w projekcie wykonawczym.
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Zestawienie kolorow drewna

Blaty w barze - terrazzo classico Hi-Macs:

Dekoracje

Uwagi:

Ze wzgledu na charakter obiektu, wczesniej przeprowadzone, a niezinwentaryzowane prace remontowe
oraz brak petnej dokumentacji istniejacych instalacji Projektant nie ponosi odpowiedzialnosci za
usytuowanie instalacji oraz kolizje instalacji, ktorych nie mozna byto stwierdzi¢ w czasie wizji lokalnej w
budynku.

Zawarte w projekcie nazwy materiatow, urzadzen lub inne szczegétowe dane podano jako przyktadowe, bedace
podstawa do wykonania obliczen technicznych i okreslajace ich standard techniczny i estetyczny. W realizacji
dopuszcza sie rozwiazania rownowazne oraz uzycie innych materiatow rownowaznych, ktére odpowiadaja
standardowi okreslonemu w projekcie lub tez standard ten podwyzszaja oraz spetniajg wskazane parametry po
uzgodnieniu ich z Projektantem. Wszystkie zastosowane materiaty musza posiadaé atesty bezpieczenstwa,
higieniczne i aprobate techniczng oraz dopuszczenie do stosowania na terenie Polski. W przypadku, gdy
zastosowanie materiatow, urzadzen lub rozwigzan réwnowaznych wymagaé bedzie zmiany dokumentacji
projektowej, w tym przeprowadzenia nowych obliczen konieczne jest uzyskanie akceptacji projektanta.
Ewentualne waqtpliwosci dotyczqce wykonania instalacji zgodnie z dokumentacja zgtosi¢ przed
rozpoczeciem robot do projektanta. Niniejsza dokumentacja jest projektem koncepcyjnym i nalezy
uzupetni¢ go o dokumentacje budowlang i wykonawczq. Wymiary zabudow sprawdzi¢ na budowie.
Materiaty mozna zamienié¢ na rownowazne po konsultacji z projektantem.
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13.0 UWAGI KONCOWE

13.1. Wytyczne wykonania

13.1.1 Wszelkiego rodzaju watpliwosci dotyczace zatozen projektowych nalezy rozwigzac w projekcie
budowlanym i wykonawczym, przed rozpoczeciem budowy.

13.1.2 Przyjete rozwiazania przestrzenne, funkcjonalne, techniczne i technologiczne nie maja
negatywnego wptywu na srodowisko, organizmy zywe i otoczenie.

13.1.3 Przed przystapieniem do robot nalezy uzyskac¢ wszystkie wymagane pozwolenia i uzgodnienia.

13.1.4 Dopuszcza sie alternatywne rozwigzania materiatowe lub kolorystyczne pod warunkiem
uzgodnienia z projektantem i Inwestorem.

13.1.5 Wykonawca robot jest odpowiedzialny za jakosc ich wykonania oraz za ich zgodnosc z
Dokumentacja Projektowa, poleceniami Inwestora, inspektora nadzoru i projektantow.

UWAGA: STOSOWAC WYLACZNIE WYROBY BUDOWLANE DOPUSZCZONE DO STOSOWANIA W BUDOWNICTWIE
WG USTALEN USTAWY O WYROBACH BUDOWLANYCH Z DNIA 16 KWIETNIA 2004

Opracowata,
mgr inz. arch. Olga Wojewoda

\dJgd Wojewoda
) . iczne
- budowl. w'spe . architektonicz

s tc)io projektowania hez ogranicze
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ZESTAWIENIE POWIERZCHNI POMIESZCZEN NA PARTERZE

Nr NAZWA / FUNKCJA RODZAJ POWIERZCH-
PoM. POMIESZCZENIA POSADZKI NIA [m?]
1.1 | TARAS GRES 18,93 /poza opr./
1.2 | KLATKA SCHODOWA GRES 33,53 /poza opr./
1.3 | POKOJ BIUROWY GRES 17,05 /poza opr./
1.4 | WC DAMSKIE GRES 2,62 /poza opr./
1.5 | WC MESKIE / NIEPELNOSPR. GRES 4,54 /poza opr./
1.6 | POM. TECHNICZNE GRES 2,24 /poza opr./
1.7 | SALAKAWIARNI GRES 250,07
1.8 | SALA BANKIETOWA GRES 48,62 /poza opr./
1.9 | BAR KAWOWY GRES 2325
1.10 | ZMYWALNIA NACZYN GRES 5,55
1.11a| WC PERS. PRZEDSIONEK GRES 1,8 /poza opr./
1.11b| WC PERSONELU GRES 1,06 /poza opr./
1.12| POM. MAGAZYNOWE GRES 3,0 /poza opr./
1.13| POM. MAGAZYNOWE GRES 5,71 /poza opr./
1.14| KOMUNIKACJA GRES 12,74
1.15| PRZEDSIONEK GRES 5,36 /poza opr./
1.16 | KOMUNIKACJA GRES 4,46 /poza opr./
RAZEM PIETRO 440,53
LEGENDA
|_ ZAKRES OPRACOWANIA
SCIANY ISTNIEJACE

POSADZKA - GRES NORD CERAM "LOFT" kol. BEIGE

4’7

POSADZKA - GRES NORD CERAM "LOFT" kol. CAFE

POSADZKA - GRES NORD CERAM "ARCWOOD"

POSADZKA - GRES 30 x 30

ZLACZKA DO WEZA

WENTYLACJA

KANALIZACJA

WPUST PODLOGOWY

KLIMATYZATORY

COKOL Z MDF BIALY PROFIL PROSTY,

e BROJEKT ARANZACJI WNETRZ KAWIARNI
| TECHNOLOGI BARU KAWOWEGO
w ORW DOZAMEL w Kotobrzegu przy ul. Ko$ciuszki 20
RZUT - INWENTARYZACJA kloN”TC
Prodekane DOZAMEL Sps00. |  ARCHITEKTURA 09.2023
ul. Fabryczna 10
53-609 Wroctaw NR UPRAWNIEN PODPIS SKALA
e Olga Wojewoda 35/ZPOIA/OKK/2007 ﬁ /7/ 1:100
‘ 1
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Hp= 85 Hp= 85 Hp= 85 |  ZESTAWIENIE URZADZEIII ZESTAWIENIE POWIERZCHNI POMIESZCZEN NA PARTERZE
!
c iy T e NAZWA URZADZENIA WYMIARY [mm] | ILOSG | MOC KW lzasiane wopa | oopevw Nr NAZWA / FUNKCJA RODZAJ | POWIERZCH-
S|E | {dt. x szer.(g) x wys.}| [szt] | gaz I elektr. | [V uzp. DN POM. POMIESZCZENIA POSADZKI NIA [m?]
=1 H |
== . . ]
=2 I I Pomieszczenie nr 1.7 - SALA KONSUMPCYJNA 171 | TARAS GRES 18,93 Jooza opr/
| I 39 | Stétdo bilarda 150,0x 276,0x 80,0| 1 - - - - - 1.2 | KLATKA SCHODOWA GRES 33,53 /poza opr./
I | 40 | Stolik niski @ 60 cm @ 60,0, h=60,0 5 - - - - - 1.3 | POKOJ BIUROWY GRES 17,05 /poza opr./
H | 41 | Fotelik kawiarniany 70,0 x 75,0 10 - - - - - 1.4 | WC DAMSKIE GRES 2,62 /poza opr./
il 42 | Stolik wysoki @ 70 cm 0700750 | 24 | - | - | - | - | - 1.5 | WC MESKIE/NIEPEENOSPR|  GRES 4,54 Jpoza opr/
| I 43 | Krzesto tapicerowane istigjace 90 - - - - - 1.6 | POM. TECHNICZNE GRES 2,24 /poza opr./
fffffffffffffffffff 1 | 44 | Garderoba (szafa) istniejgca 1 - - - - - 1.7 | SALAKAWIARNI GRES 250,07
n | 45 | Regat biblioteczki 80,0x30,0x2020 | 2 - - - - - 1.8 | SALABANKIETOWA GRES 48,62 /poza opr./
fffffffffffffffff I 46 | Pufa 60,0x450x450 | 7 1.9 | BAR KAWOWY GRES 2325
1.3 it | [ 47 | Siedzisko tapicer. z oparciem na wymiar 4 1.10 | ZMYWALNIA NACZYN GRES 5,55
Hp=320"cm |48 | stof 100X 1100x600] 2 1.11a] WC PERS. PRZEDSIONEK GRES 1,8 /poza opr/
@ . I | 49 | Kwietnik na wymiar na wymiar 1 1.11b| WC PERSONELU GRES 1,06 /poza opr./
N 51 | Lustro na wymiar/ istn. 3 1.13| POM. MAGAZYNOWE GRES 571 /poza Opf./
@ 7, NS N7 AN N < I o , , 1.14| KOMUNIKACJA GRES 1274
e B O e o N L Pomieszczenie r 1.9 - BAR 1.15| PRZEDSIONEK GRES | 5,36 /poza opr/
Podest wykoficzony wyktadzina dywanowa. ) % I 1 | 1 | Witryna chfodnicza na napoje | 67,5x60,6x198 | 1 019 | 230 | - - 1.16 | KOMUNIKACJA GRES 4,46 /poza opr./
\° 0/ \6 0/ \6 o/ & I il | 2 | Szafka 50,0 x 50,0 x 90,0 1 - - RAZEM PIETRO 440,53
= i 3 | Szafka podwdjna 108,0x60,0x90,0 | 1 - - - -
SALUSTRADA T i é: I | | 4 | Ekspres do kawy 325x 600 x 744 /istn.| 1 3,8/71230/400| tak | wyg
B i 5 | Lodéwka podblatowa 60,0x60,0x850 | 1 014 | 230 - - LEGENDA
H=11 ktad 3 2R ’
Ocm \ | Sktadane Sciany systemowe E I c 1 I 6 | Warnik do wody fi 40,0 1 27 | 230 - - —
_ o g Sg ||, | [ 7 | Wemikdomieka 51,0x40,0x780 | 1 209 | 230 | - | - [ ZAKRES OPRACOWANIA
gE S | =3 =& I | 8| Swaha60 600x60,0x850 | 1 N
Sl Ske | = il 9 | Szafka 45 na wymiar wg proj. | 2 - - SCIANY ISTNIEJACE
=) — | 10 | Lodéwka podblatowa barowa | 54,0x 54,8 x 84,5 2 011 | 230
| | I 11 | Szafka narozna 128,0x68,0x90,0 | 1 - - e — -~ | PROWADNICE SCIAN SKLADANYCH
| SsiliE EEEE M | 12 | Szafka chtodnicza podwéjna 90,0x 70,0 x 90,0 1 02 | 230
| [N L LNl NGL N y - _ AR I | 13 | Blat/zabudowa barowa na wymiar, h=90 1 - - ﬂ ZLACZKA DO WEZA
‘ I 14 | Pobtka wiszaca 120,0 x 30,0 2 - -
! I | I 15 | Zlewozmywak 1-komor. 240 1 nie | DN 50 (D] < | WENTYLACJA
‘ BALUSTRADA | I | | 16 | Nalewak do piwa wg prod. 1 -1
shbem I 17 | Szafka na kegi/ sprezarke 540x660x860 | 1 02 | 230 | - - ® KANALIZACJA
| / \ / \ / \ / \ / \ / \ / \ I I | 18 | Zmywarka podblatowa do szkta| 60,0x60,0x86,0 | 1 6,65 | 230 | tak | DN50
12 I 1[40 [ Kostharka do lodu 510x400x780 | 1 024 | 230 | tak [DN50 [ || wpusTPobtoGOWY
’ | 1.16 | 20 | Stét chtodniczy 138,0x70,0x850 | 1 035 | 230 - -
Hp=270"cm 20 g g @ g @ g @ g @ @ g @ g 5 <I e || |21 Wittyna na ciasta 70,0x580x665 | 1 016 | 230
cm " ,
22 | Potki barowe podwieszane 101,0x48,0x900 | 4 - - - -
48 \ / \ / \ / \ / \ / \ / \ / I 2 | 23 | Umywalka do rak 25,0x40,0 1 nie | DN 50
I 24 | Dozownik mydfa 154 x10,0x 27,5 1 - -
| | 25 | Dozownik recznikdw papier. 27,5x22,2x 39,0 1
@ . | 26 | Szafki wiszace 50,0x30,0x 37,0 2
ofo 1.7 ‘ | 27 | Potka na alkohole 465,0 x 25,0 2
ML Hp=290"cm | | Pomieszczenie nr 1.10 - ZMYWALNIA
| 51 51 51 i | 2 TS odstawczy z poj. na odpad] 80,0x680x90,0 | 1 -
—I —I —I 1 T — — — I 29 | Stot ze zlewem 95,0 x 68,0 x 90,0 1 - - - | DN50
D1 [ 7] | 30 | Zmywarka kapturowa 724x680x2040 | 1 85 |400/3N| tak | DN50
218 Zabudowa przestrzenna z podéwietleniem led C 7] | 31 | Regat odstawczy 60,0x60,0x200,0 | 1 - - - -
i N 45 |, L 32 | Blat 140,0x60,0x90,0 | 1 - -
B ] I 23 | Umywalka do rak 25,0x 40,0 1 nie | DN 50
1.4 45 — F | 24 | Dozownik mydfa - 1 - -
- u — T {1 "f 77777777777 1" § 7 | |25 | Dozownik recznikow papier. 1
o1k T 46 <I N ~ ©l2 N - | Pomieszczenie nr 1.11 - SANITARIAT PRACOWNIKOW
p=, NI A
‘ - | | 33 | Regat porzadkowy 1300x600x2000] 1 | - [ - [ - | - |
r=0 | Pomieszczenie nr1.12, 1.13, 1.14 - KOMUNIKACJA, POM. MAGAZYNOWE
i Lx=J
1 | | 34 | Szafka 60,0x420x850 | 5
35 35 VU XGLUX 09,
************* - /N | 35 | Regat magazynowy 60,0x50,0x2100 | 9
» o« | <0 1.11 36 | Szafa na okrycia wierzchnie | 120,0x 50,0x 200,0| 1 - -
_______________________________ | o .11b |
1 = M — 29 2 i 35 35 37 | Chfodziarka 65,0 x 60,0 x 200,0 | 1 078 | 230
I T - o | Y I 38 | Szafa mroznicza na lody 65,0x60,0x200,0 | 1 045 | 230
| o 1.10 312
i e o e 11 ooz , : - uast
135 £ | Bl o ik i i P e e 23 | N h | 1. Nalezy zapewnic¢ dodatkowg moc na urzgdzenia typu:
. BN N r FF}:#I? RS PV I (el NV 1112 90 | - blender (0,3 kW, 230 V)
I ™ @ ,,,IL,,ZE,_II,,,,II,,,,,I,,,,I,",,,,, % T D ’ 1.12 | 200 35 | - sokowiréwka (0,7 kW, 230 V)
| = A I I S B B v R b 33 | 2 W sanitariacie pracownikéw, w szafce porzadkowe; - miejsce na
. o I* L, Lo Iﬁ Iﬁ Iﬁ L “ — | 1 = sprzet do mycia podiog oraz wieszak na mopy i $rodki czystosci.
75 © I — ol8 ol8 90 ) W zmywalni zmywarka odprowadzajaca pare, albo zamontowac
135 2 1.8 | = e | 13 1.9 o™ i 114 00 1.13 | okap nad nia.
- ~~ | -
e | e 12 10 10 9 9 8 7 3140 37 38 I
romesem | -t o g |75 il i il il s = |
= I R B S B N B I B R PO o [T 2 |
i A 2] T T Bl = Hp= 55 # e |
= 88 9 E‘r "PROJEKT KONCEPCJI ARANZACJI CZESCI POMIESZCZEN W
L 144 | I BUDYNKU Z KAWIARNIA | JADALNIA - KAWIARNIA
I @ w Os$rodku Wypoczynkowym DO_ZAMEL w Kotobrzegu przy ul. Ko$ciuszki 20
I I rmene RZUT - WYPOSAZENIE | TECHNOLOGIA | p .
L — — — ;| BARU KAWOWEGO INT.
Do oo, | ARCHITEKTURA | 09,2023
ul. Fabryczna 10
D _ R>53-609 Wroctaw NR UPRAWNIEN PODPIS SKALA1:50
E D D D Olga Wojewoda 35/ZPOIA/OKK/2007 C/!/ ____
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LA

LA

LA

b <———— ]

‘ $ $ $ gl gl |
A | — AN | e— 4
Hp=‘ 85 Hp=‘ 85 Hp=‘ & | e % e _——] L . - — | LEGENDA OSWIETLENIE ZESTAWIENIE POWIERZCHNI POMIESZCZEN NA PARTERZE
] . I
= | ow Nr NAZWA / FUNKCJA RODZAJ POWIERZCH-
=100 =100 = i
77777 Fp=TOO _ _ _ _  _ _~_ _ _ _Fp=700 _ _ _— _ | 60 e L ) OPRAWA SUFITOWA LED WPUSZCZANA POM. POMIESZCZENIA POSADZKI NIA [m?]
200 ~S ay e OKRAGLA
N B 35 |, ~ 11 | TARAS GRES | 18,93 /poza opr/
& | | ) OPRAWA SUFITOWA KIERUNKOWA 1.2 | KLATKA SCHODOWA GRES 33,53 /poza opr./
~ I | / 1.3 | POKOJ BIUROWY GRES 17,05 /poza opr./
2 ? N | on 1.4 | WC DAMSKIE GRES 2,62 /poza opr./
= = ¥ X OPRAWA SUFITOWA LED NASTROPOWA 1.5 | WC MESKIE / NIEPEENOSPR. GRES 4,54 /poza opr/
| I - OKRAGLA 1.6 | POM. TECHNICZNE GRES 2,24 /poza opr./
e ——— . ———= T H | ' 1.7 | SALA KAWIARNI GRES 250,07
) o E ) WENTYLACJA MECHANICZNA DT T T T T T ] | — K OPRAWA SCIENNA 1.8 | SALA BANKIETOWA GRES 48,62 /poza opr./
T T T T B i T S | 1.9 | BAR KAWOWY GRES 23,25
1.3 el M e s il I - OPRAWAHERVETYCZNA P66 1.10| ZMYWALNIA NACZYN GRES 5,55
> Hp=320"cm : = I i - | oz ZWIESZANALED 1.11a] WC PERS. PRZEDSIONEK GRES | 1,8/poza opt/
{ Y ey ) I 1.11b| WC PERSONELU GRES 1,06 /poza opr./
| \ ) ! 0z !
o | ! }I} |9 ‘, o Q) gppean SUFTOWALED ZWIESZANA 1.12| POM. MAGAZYNOWE GRES | 3,0/poza opt/
S s 1 ! — | | 1.13| POM. MAGAZYNOWE GRES 5,71 Jpoza opr./
@ 20 el - [, a ' —— —— OSWIETLENIE LINIOWE LED 1.14| KOMUNIKACJA GRES 12,74
H I‘I N S | | 1.15| PRZEDSIONEK GRES 5,36 /poza opr./
+193,6 H f Sl 1 | — — — —1 OPRAWALINIOWALED 1.16| KOMUNIKACJA GRES 4,46 Jpoza opr/
< L) e | i RAZEM PIETRO 440,53
0 ul Z N m - \\\ I ‘ |
N - RN &
‘ d e il LEGENDA
| i f V| |
Il \ / |l i &= m ‘ -
_ o .’ I < I ol G%W | gg |l UWAGI: B ZAKRES OPRACOWANIA
85 ©f | \ N 20 N R 1.7 =3 | 1. Rysunek nalezy rozpatrywaé facznie z projektem budowlanym, :
=< =8 B 7 I R i i i Hp=290"cm 1 wykonawczym oraz wizualizacjami. SCIANY ISTNIEJACE
BALUSTRADA | ~e__ |- i ik | 2. Rzeczywiste wymiary (ilosci) materiatbw mogq sie nieznacznie | ____, SUFIT ECOPHONE SOLO - NAINIZSZA WYS. +255
H=110cm | A -] :::::::::::::::::::::::::::::::::::::::#‘F::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: H | | réz'nié,dlatego na/ez'ysprawdziéjezgodniezestanemfaktycznym A cm 0.p.p. (od poziomu posadzki)
| = Eis :,Ei%,i{zi%z{}:%i{}i;:%?i}itii{f}izlﬁi e e e e e i e e e N IR oS B S PSR~ TN —— Sy eyl BNl I SN s =SSt PO S Sy JSucs NS SN ‘ | pomlerzonym na bUdOWIe iiiiiiiii )
| o o Jesmand oz L 3. Mozliwe jest stosowanie materiatéw zamiennych o parametrach co | | | SUFIT ECOPHONE SOLO - NAJWYZSZA WYS. +275
+1804 [ BALUSTRADA I N, @ & o najmniej rownowaznych do zaproponowanych. Watpliwosci nalezy | om 0.p.p. od poziomu posadzki)
< H=110cm ( \ L rozwigzywac z projektantem. . , "7 7777 | SUFIT ECOPHONE SOLO - SREDNIA WYS. +265 cm
1 4 I, : / 1 | 4. Sie¢ teleinformatyczng i skonfigurowanie urzadzenh wg wytycznych L-—————~2 | o.,p.p. (od poziomu posadzki)
1.2 i w 2 OW‘ ; | | Inwestora nalezy wykonac¢ wg zalecen i opracowania firmy zajmujacej
o270 | ) e 5 )\ ' Lmeaad _ Y | sie zakfadaniem sieci teleinformatycznych. Przewody prowadzic w ~~ | WENTYLACJA
p=csiem 40 +1804 e b ST 7 — | bruzdach Sciennych / posadzkowych ewent. powyzej sufitu
48 S - , A R p L podwieszanego.
N ; ‘, I I ( ! N I L 5. Monitoring i skonfigurowanie urzadzen wg wytycznych Inwestora KLIMATYZATORY 840 x 840 mm
. R /I [[sssssssssssss] | = ol I nalezy wykonac wg zaleceri i opracowania firmy zajmujgcej sie
@ I | . N N . - zaktadaniem monitoringu. Przewody prowadzi¢ powyzej sufitu
s[g \ , ~ T T R — e | L podwieszanego ewent. w bruzdach Sciennych. ﬁ%ﬁfzﬂgﬁ 5_‘/3%3 9630 WF(,)\;AZCA!@\ %)A% ?_/0 VT/”\}SF(;%I%CI
o N /! e \ \ [ | IO . s T P . 1 x 60 cm.
i| p / S \ ; L | L 6: I\Iaglosnlgnle WylfOIanC' wg zalecer i opracowania firmy zajmujgcej SUFITU STOSOWAC ECOPHON EOCUS FLEXIFORM Ds
| ] | 1.15 || I sig instalacjq nagto$nienia lub wg wytycznych wybranego producenta PANELE AKUSTYCZNE ECOPHONE SOLO CIRCLE @ 120 1 SOLO
ow | ) N ow - / e ) . .
I ) N - / | | i sprzetu. Przewody prowadzi¢ powyzej sufitu podwieszanego. CIRCLE XL 2160
! & = -:I_\ -4-- ! Hp=250"cm | C | prze yp powyzej p g
olo I J \ 2 I L] ;
| ®I< I \ 29 | | ] | PROJEKT ELEKTRYKI WYMAGA OPRACOWANIA PRZEZ BRANZYSTE!!!
| 90 [s.2] o~ ~___L~- | |
” —5003) o 7
1.4 I — I I i |
[ 7777#777777@? 777777777 i —7%7 4 ) _ | | - |
o = =3 = =l u | | -
hoe 1ho S S JE ‘ 818 | | ] |
) Il T | | al
i i R
‘ % | I |
r~ | | |
Q0 LY | | |
/ |
-ttt - —-—-—— - - - — - - = — - = = = = — = — = — = — — = — — — on I
ON @ |
_7s |l |8 ® |
135 S \ |
I I | 1.10 . 920 I
I 200
| Hp=280"cm| | 1.11a 1.12 |
| e ‘ A o - 1.13 |
75 s I = I
e F 218 90 ON
135%% 1.8 | 1.9 1.14 . 200 (0 |
_ . | 140 N |
Hp=280"cm | | 256 | - |
7777777777777777777777777 |
| | _ _Obwielemiepélek — — — — — _— _ . _ _ . I |
75 3 | - - - O = - - J = == - = = = 4 | Hp:I 85 |
iy 88 ol ¥ "PROJEKT KONCEPCJI ARANZACJI CZESCI POMIESZCZEN W
iy 144 | PN | BUDYNKU Z KAWIARNIA | JADALNIA, - KAWIARNIA
T w Osrodku Wypoczynkowym DOZAMEL w Kotobrzegu przy ul. Ko$ciuszki 20
| 0 | e RZUT - UKLAD SUFITOW “pB.
L — — ;| PODWIESZANYCH | OSWIETLENIA INT.
Do oo, | ARCHITEKTURA | 09,2023
53.609 Wiogiaw = o oo
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LEGENDA
GNIAZDO WTYKOWE POJEDYNCZE

GNIAZDO WTYKOWE PODWOJNE
GNIAZDO WTYKOWE WODOODP.
GNIAZDO WTYKOWE 400V / 3-faza
GNIAZDO TELEFONICZNE, SIECIOWE
WEACZNIK SWIECZNIKOWY
WEACZNIK

WEACZNIK SCHODOWY

WEACZNIK CZASOWY

OZNACZENIE GNIAZD P.WZGL.
WYSOKOSCI MONTAZU

GNIAZDO WTYKOWE WYS. STANDARD 30 cm
GNIAZDO WTYK. LAZIENKOWE WYS. 130 cm
GNIAZDO WTYK. NAD BLATEM WYS. 110- 135 cm

GNIAZDO WTYK. POD SUFITEM WYS. > 200 cm

OZNACZENIE GNIAZD
GNIAZDO WTYKOWE SZAFA CHtODNICZA

GNIAZDO WTYK. SZAFA (STOL) CHLODNICZA
GNIAZDO WTYK. ZMYWARKA NACZYN
GNIAZDO WTYKOWE SZAFA MROZNICZA
GNIAZDO WTYK. WITRYNA CUKIERNICZA
GNIAZDO WTYK. KOSTKARKA DO LODU
GNIAZDO WTYK. STOL CHLODNICZY

GNIAZDO WTYK. ZMYWARKA SZKtA

GNIAZDO WTYK. SPREZARKA / CHLODZIARKA DO KEG

GNIAZDO WTYK. EKSPRES

UWAGI:

1. Rysunek nalezy rozpatrywac tgcznie z projektem
budowlanym, wykonawczym oraz wizualizacjami.

2. Rzeczywiste wymiary (ilosci) materiatow mogg sig
nieznacznie roznic, dlatego nalezy sprawdzic je
zgodnie ze stanem faktycznym pomierzonym na
budowie.

3. Mozliwe jest stosowanie materiatow zamiennych o
parametrach co najmniej rownowaznych do
zaproponowanych. Watpliwosci nalezy rozwigzywac
Z projektantem.

4. Siec teleinformatyczng i skonfigurowanie
urzadzen wg wytycznych Inwestora nalezy wykonac
wg zalecer i opracowania firmy zajmujacej sie
Zakfadaniem sieci teleinformatycznych. Przewody
prowadzi¢ w bruzdach Sciennych / posadzkowych
ewent. powyzej sufitu podwieszanego.

5. Monitoring i skonfigurowanie urzgdzen wg
wytycznych Inwestora nalezy wykonac wg zalecer i
opracowania firmy zajmujgcej Sie zaktadaniem
monitoringu. Przewody prowadzi¢ powyzej sufitu
podwieszanego ewent. w bruzdach $ciennych.

6. NagtoSnienie wykonac wg zalecen i opracowania
firmy zajmujgcej sie instalacjg nagto$nienia lub wg
wytycznych wybranego producenta sprzetu.
Przewody prowadzi¢ powyzej sufitu podwieszanego.

PROJEKT ELEKTRYKI WYMAGA OPRACOWANIA PRZEZ
BRANZYSTE!!

TYTUL OPRACOWANIA: PROJEKT ARANZACJ' WNETRZ KAWlARNl

| TECHNOLOGI BARU KAWOWEGO
w ORW DOZAMEL w Kotobrzegu przy ul. Kosciuszki 20

e RZUT - UKLAD ELEKTRYKI (GNIAZDA) W |™ konc.
BARZE KAWOWYM | ZAPLECZU BARU INT.

INWESTOR: BRAN

Dolnoslgskie Zaktady Ustugowo-
Produkcyjne DOZAMEL Sp. z 0.0.
ul. Fabryczna 10

ARCHITEKTURA 09.2023

NR UPRAWNIEN PODPIS SKALA

53-609 Wroctaw

1:50

. Olga Wojewoda 35/ZPOIA/OKK/2007
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KAWIARNIA.
Widok na cze$¢ z
| bilardem i bar

KAWIARNIA.
Widok na cze$¢ z
bilardem

ARCHITEKT C WOIEWODA

Projekt koncepcyjny aranzacji wnetrz kawiarni w ORW DOZAMEL w Kotobrzegu. autor: architekt Olga Wojewoda



d KAWIARNIA.
Widok na bar ka-
wowy

KAWIARNIA.
Widok na wnetrze
baru

ARCHITEKT OLGA WOIEWODA

Projekt koncepcyjny aranzacji wnetrz kawiarni w ORW DOZAMEL w Kotobrzegu. autor: architekt Olga Wojewoda



KAWIARNIA.
Widok od strony
- wejscia do sali
bankietowej

- KAWIARNIA.
Widok od strony
wejscia

-
Wil ]

\

-\

ARCHITEKT OLGA WOIEWODA

Projekt koncepcyjny aranzacji wnetrz kawiarni w ORW DOZAMEL w Kotobrzegu. autor: architekt Olga Wojewoda



KAWIARNIA.
Widok na sale

KAWIARNIA.
Widok na loze

ARCHITEKT OLGA WOJEWODA

Projekt koncepcyjny aranzacji wnetrz kawiarni w ORW DOZAMEL w Kotobrzegu. autor: architekt Olga Wojewoda



KAWIARNIA.
Widok na cze$¢ z
parkietem ta-
necznym

T

KAWIARNIA.
Widok na parkiet
tanaczny

SK, OWNIA
PROJEKTOWA

AUTORS

ARCHITEKT OLGA WOJEWODA

Projekt koncepcyjny aranzacji wnetrz kawiarni w ORW DOZAMEL w Kotobrzegu. autor: architekt Olga Wojewoda



KAWIARNIA.
Widok na sale od
strony parkietu

KAWIARNIA.
Widok na sale

ARCHITEKT OLGA WOIEWODA

Projekt koncepcyjny aranzacji wnetrz kawiarni w ORW DOZAMEL w Kotobrzegu. autor: architekt Olga Wojewoda



KAWIARNIA.
Widok na biblio-
teczke

Projekt koncepcyjny aranzacji wnetrz kawiarni w ORW DOZAMEL w Kotobrzegu. autor: architekt Olga Wojewoda



