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Zatacznik nr 4 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Czes¢ 1: MIESO WIEPRZOWE, WOtOWE, WEDLINY
15113000-3 — wieprzowina

15111100-0 — wotowina

15131130-5 — wedliny

15131135-0 — wedliny drobiowe

15131500-0 — produkty drobiowe

15131400-9 — produkty wieprzowe

e Mieso najwyzszej jakosci, Swieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie i zapachu

charakterystycznych dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzace z produkcji

krajowe;j.

e Wedliny najwyzszej jakosci, Swieze, ostony scisle przylegajace do farszu, o czystej, suchej

powierzchni i charakterystycznym dla danego asortymentu zapachu i wygladzie.

e Wedliny powinny by¢ pakowane w atmosferze chronione;.

e Barwa miesa wieprzowego $wiezego powinna by¢ bladorézowa do czerwonej, mieso

powinno by¢ soczyste, barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekrdj majg swiadczy¢

o $wiezosci produktu, dopuszczana niewielka naturalna ilos¢ okrywy ttuszczowe;.

e W przypadku mies ttustych np. karczek oraz bton np. schab b/k. Wedliny, szynki i kietbasy

— zawarto$¢ miesa min. 70%, wytwarzane bez MOM, smak i zapach charakterystyczny.

e Dla miesa peklowanego, parzonego i uzytych przypraw, konsystencja scista, barwa na

przekroju jasno rézowa.

e Termin przydatnosci produktéw do spozycia ma by¢ nie krétszy niz 14 dni od daty

dostawy do Zamawiajgcego dla wedlin i kietbas oraz 5 dni dla miesa swiezego.

. szacunkowa ilos¢
Lp. nazwa asortymentu j-m. :
w okresie umowy
1. 2. 3. 4.
1 schab bez kosci, mieso $wieze - niemrozone, element wieprzowy pozbawiony kosci, bez $ciegien i ke 100
’ tkanki ttuszczowej
2 topatka wieprzowa bez kosci /mieso $wieze - niemrozone, element wieprzowy bez $ciegien i ke 60
tkanki ttuszczowej, pozbawiony kosci
3. szynka wieprzowa bez kosci "kulka" /migso $wieze - niemrozone, element pozbawiony kosci i ke 200
tkanki ttuszczowej, bez sciegien, wyselekcjonowany z udzca/
4. karczek wieprzowy bez kosci /migso $wieze - niemrozone kg 180
boczek wedzony /parzony, bez dodatkdéw biatkowych, utleniaczy, chemicznych, bez dodatku
5. chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji konserwujacych, ke 60
przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatoréw, regulatorow kwasowosci, emulgatorow),
sztucznych aromatdéw (gtéwnie dymu wedzarniczego
6. szponder, mieso wotowe /mieso $wieze - niemrozone kg 240
frankfuterki (min. 80 % miesa)Kietbasa wieprzowa, $rednio rozdrobniona, peklowana, wedzona,
surowa. Ostonka: jelito baranie. 100g gotowego wyrobu uzyskuje sie z 101 g miesa. Bez dodatku
7. chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci (gtdownie substancji konserwujacych, kg 84
przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatoréw, regulatorow kwasowosci, emulgatorow),
sztucznych aromatéw (gtdéwnie dymu wedzarniczego
pardéwki z szynki, zawartos¢ miesa min. 93%, bez glutaminianu, bez fosforanu sodu, hermetycznie
3. pakowane, z wyraznymi oznaczeniami zawartosci miesa. Bez dodatku chemicznych substancji ke 150
dodatkowych do zywnosci (gtdownie substancji konserwujgcych, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy
smaku, stabilizatorow, regulatoréw kwasowosci, emulgatoréw)
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kietbaski wiedenskie, kietbasa wieprzowo-drobiowa, homogenizowana, wedzona, parzona, w
jadalnych jelitach baranich, 83% miesa (mieso z kurczaka (44%), mieso wieprzowe (39%),

kg

90

10.

Kietbasa $lgska (min. 70% miesa), kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona, peklowana,
wedzona, parzona

kg

60

11.

Szynka gotowana , krojona w plastry (w sktadzie mieso wieprzowe min. 76%) Bez dodatku
chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji konserwujgcych,
przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatoréw, regulatoréw kwasowosci,
Emulgatorow), sztucznych aromatéw (gtéwnie aromatu dymu wedzarniczego), bez dodatkow
biatkowych. Zawartos$¢ ttuszczu nie wiecej niz 10 g na 100 g wyrobu gotowego

kg

60

12.

Poledwica sopocka, krojona w plastry (zawartos¢ miesa min. 75%) zawartos¢ ttuszczu nie wieksza
niz 10g na 100g produktu. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci
(gtéwnie substancji konserwujacych, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorow,
regulatorow kwasowosci, Emulgatoréw), sztucznych aromatow (gtéwnie aromatu dymu
wedzarniczego), bez dodatkow biatkowych. Zawartos¢ ttuszczu nie wiecej niz 10 gna 100 g
wyrobu gotowego

kg

50

13.

Kietbaski biate cienkie, parzone (min 82 % miesa) kietbasa $rednio rozdrobniona, peklowana,
parzona. Ostonka: jelito baranie. Bez konserwantdw. Bez dodatku chemicznych substanc;ji
dodatkowych do zywnosci (gtdwnie substancji konserwujacych, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy
smaku, stabilizatorow, regulatoréw kwasowosci, emulgatoréw), sztucznych aromatéw (gtéwnie
aromatu dymu wedzarniczego), bez dodatkéw biatkowych.

kg

30

14.

Poledwiczki wieprzowe, mieso $wieze, niemrozone

kg

120

15.

poledwica z indyka krojona w plastry (filet z indyka min. 51%) poledwica rozdrobniona,
peklowana, parzona z dodatkiem wody. Ostonka niejadalna. Bez dodatku chemicznych substancji
dodatkowych do zywnosci (gtdownie substancji konserwujgcych, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy
smaku, stabilizatoréow, regulatoréw kwasowosci, Emulgatoréw), sztucznych aromatéw (gtéwnie
aromatu dymu wedzarniczego), bez dodatkéw biatkowych. Zawartos¢ ttuszczu nie wiecej niz 10
g na 100 g wyrobu gotowego

kg

140

16.

schab pieczony, krojony w plastry (w sktadzie: schab wieprzowy bez kosci 81%) wedzonka
wieprzowa, peklowana, parzona, wedzona, pieczona z dodatkiem wody. Bez dodatku
chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji konserwujacych,
przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatoréw, regulatoréw kwasowosci,
Emulgatorow), sztucznych aromatéw (gtéwnie aromatu dymu wedzarniczego), bez dodatkow
biatkowych. Zawartosé ttuszczu nie wiecej niz 10 g na 100 g wyrobu gotowego

kg

40

17.

szynka kurczak ztoty, krojone w plastry( min. 80% filet z kurczaka) produkt blokowy, drobniony,
peklowany, parzony "z potgczonych kawatkéw miesa". Ostonka niejadalna. Bez dodatku
chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji konserwujgcych,
przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatoréw, regulatoréw kwasowosci,
Emulgatoréw), sztucznych aromatdéw (gtéwnie aromatu dymu wedzarniczego), bez dodatkéow
biatkowych. Zawartos¢ ttuszczu nie wiecej niz 10 g na 100 g wyrobu gotowego

kg

70

18.

szynka z puszki krojona w plastry (w sktadzie: miesnie z szynki wieprzowej min. 76%) produkt
blokowy, wieprzowy, peklowany, parzony "z potaczonych kawatkdw miesa". Bez dodatku
chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji konserwujacych,
przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatoréw, regulatoréw kwasowosci,
Emulgatoréw), sztucznych aromatdéw (gtéwnie aromatu dymu wedzarniczego), bez dodatkow
biatkowych. Zawartos$¢ ttuszczu nie wiecej niz 10 g na 100 g wyrobu gotowego

kg

170

19.

Salami krojone w plastry - Kietbasa wieprzowa drobno rozdrobniona, surowa, wedzona, suszona,
dojrzewajgca, mieso wieprzowe, ttuszcz wieprzowy, sél, przyprawy i ich ekstrakty, glukoza,
cukier, barwnik: kwas karminowy, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, substancja
konserwujaca: azotyn sodu, kultury starterowe. Do wytworzenia 100 g produktu zuzyto 145 g
miesa wieprzowego

kg

40

Czes$¢ 2: MIESO DROBIOWE
15112000-6 — dréb
15112100-7 — dréb swiezy

e Mieso najwyzszej jakosci, Swieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie i zapachu

charakterystycznych dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzgce z produkgji

krajowe;j.
e Mieso nie moze by¢ pakowane prézniowo.
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e Barwa miesa drobiowego Swiezego powinna by¢ bladorézowa, mieso powinno byc¢
soczyste, barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekréj majg Swiadczy¢ o Swiezosci

produktu.

e Termin przydatnosci produktéow do spozycia ma by¢ nie krétszy niz 5 dni od dnia dostawy

do Zamawiajacego.

. szacunkowa ilos¢
Lp. nazwa asortymentu j.-m. R
w okresie umowy
1. 2. 3. 4.
1. Korpus drobiowy, swiezy, niemrozony kg 260
Filet z piersi kurczaka, mieso swieze, niemrozone, bez skory, wyselekcjonowane z piersi kurczaka,
2. L L ke 340
potéwki bez sciegien, kosci i chrzgstek
3. Filet z indyka, Swiezy, niemrozony, bez skory, bez kosci, wyselekcjonowany z piersi indyka kg 100
4. Udziec z indyka, Swiezy, niemrozony, bez skéry, bez kosci kg 90
5. Udko z kurczaka, swieze, niemrozone (udziec + pateczka) kg 160
Czesc 3: NABIAL
15500000-3 — artykuty mleczne i nabiat
15530000-2 — masto
e Produkty mleczarskie cechowa¢ ma $wiezos¢, dobry smak po otwarciu produktow,
niezbrylone sery naturalne, geste jogurty.
e Termin przydatnosci produktéw do spozycia ma by¢ nie krétszy niz 14 dni od dnia
dostawy do Zamawiajgcego dla produktéw: twarogi, kefir maslanka, nie krétszy niz 21 dni od
daty dostawy dla nastepujgcych produktéw: masto, jogurty, Smietany, sery z6tte, serki
twarogowe do smarowania, pozostate sery oraz nie krotszy niz 4 miesigce od daty dostawy
dla nastepujacych produktéw: mleko krowie, mleko sojowe, ser topiony, masto klarowane.
opakowanie .y
o . szacunkowa ilos¢
Lp. nazwa asortymentu minimum/ waga j.m. :
. w okresie umowy
minimum
1. 2. 3. 4. 5.
1. Mleko 2,0 % UHT karton (mozliwo$¢ ponownego zamkniecia) 11 szt 2800
Jogurt naturalny bez mleka w proszku, bez substancji stodzacych, w sktadzie
2. tylko mleko pasteryzowane, kultury bakterii jogurtowych. Opakowanie 1kg szt 250
wiaderko. Bez aromatéw, barwnikéw, bez syropu glukozowofruktozowego,
Jogurt owocowy bez dodatku cukréw, sktadniki pochodzace z mleka, zywe
kultury bakterii, bez konserwantéw , bez aromatéw, barwnikéw, bez syropu
3. L o . 150g szt 450
glukozowofruktozowego, zawartos$é cukru nie wieksza niz 10 g w 100 g
produktu, rézne smaki, opakowanie kubeczek,
Masto smietankowe, bez dodatkéw i konserwantow 200g szt 1600
Maslanka naturalna karton/butelka (mozliwos$¢ ponownego zamkniecia) 1l szt 120
Ser z6tty krojony pétttusty o zaw. ttuszczu min. 25% typu gouda 1lkg szt. 200
Serek homogenizowany smakowy waniliowy. Bez dodatku skrobi
modyfikowanej, cukru wanilinowego, Sztucznych aromatéw i barwnikéw,
7. » . , , . 140g szt. 300
substancji zageszczajacych, regulatorow kwasowosci, syropu glukozowo-
fruktozowego. Opakowanie kubeczek
8. Ser topiony kremowy, produkt nieseropodobny 100g szt. 480
Smietana kwasna 18% extra kremowa , $wieza bez dodatkéw i konserwantéw.
9. . ) - ) 330 ml szt. 270
Bez dodatku skrobi modyfikowanej i karagenu. Kubek plastikowy.
< . 0, . 7 . . ’ . P
10. Smietana 30% UHT (kartonik) swieza bez dodatkéw i konserwantow. Bez 500 ml ot 220
dodatku karagenu
11 Twarog biaty, pétttusty , Swiezy bez konserwantéw. Opakowanie wielokrotnie K 70
" | zamykane &
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12. | Mleko bez laktozy 3,2% 1l szt. 30
13, Kremowy serek kar’13pkowy sm|fet.ankowy w kubeczku plastikowym. Bez 150g ot 350
dodatku regulatorow kwasowosci
Jogurt typu greckiego, bez aromatéw, barwnikéw, bez syropu
14. | glukozowofruktozowego, zawarto$¢ cukru nie wieksza niz 10 gw 100 g 400g szt. 60
produktu
15. | Masto bez laktozy zawartos¢ min. 82 % 200g szt. 10
16. | Twardg sernikowy, mielony, wiaderko 1kg szt. 36
17. Masto klarowane, 99,8 % ttuszczu mlecznego, bez dodatkéw i konserwantéw 500g szt. 2
Napdj mleczny kokosowy - Sktadniki i wartosci odzywcze: Woda, krem
kokosowy z wodg 5,3%, ryz 3,3%, wapn, stabilizatory (guma guar, guma
18. | gellan, guma ksantanowa), s6l morska, aromaty, witaminy (B12, D2) Produkt 1l szt. 10
bezglutenowy. naturalnie nie zawiera laktozy. Karton, mozliwo$¢ ponownego
zamkniecia
Napdj mleczny migdatowy - Sktadniki i wartosci odzywcze: baza MIGDALOWA*
99,6% (woda, MIGDALY* 7%), skrobia z tapioki*, naturalny aromat
19. | MIGDALOWY*, (*sktadniki pochodzace z upraw ekologicznych) Produkt 11 szt. 5
bezglutenowy. naturalnie nie zawiera laktozy. Karton, mozliwos¢ ponownego
zamkniecia
20. | Ser mozarella blok 2,5kg szt. 8
21. | Sertypu feta, 12% ttuszczu. Sktad: mleko, sdl, regulator kwasowosci E 575 270g szt. 20
22 | Jogurt naturalny bez laktozy 150g szt. 15
23. Serek Smietankowo-kremowy typu r:néscarpone. Sktad: Smietanka 2508 ot 15
pasteryzowana, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy
Czes$¢ 4: WARZYWA | OWOCE
03100000-2 - produkty rolnictwa i ogrodnictwa
03212100-1 - ziemniaki
03221000-6 - warzywa
03222000-3 - owoce i orzechy
e Owoce i warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ swieze, nie zwiedniete, bez
uszkodzen zewnetrznych.
e Owoce i warzywa cechowac sie beda regularnym ksztattem wtasciwym dla danego
gatunku, beda wolne od szkodnikdw, zanieczyszczen, oznak wyrastania korzenia w ped
nasienny, wolne od oznak wiedniecia, wyschniecia, gnicia.
e Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, zamarzniete, zaplesniate.
e Warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popekane, nie sparciate, bez
uszkodzen przez szkodniki, bez plam.
e Ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztattne, suche, czyste bez ziemi, piasku,
nieuszkodzone, jednolitej odmiany, ksztatt owalny.
e Warzywa lisciaste — bez plam, uszkodzen.
e Owoce — skoéra gtadka, migzsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nieswiezosci i zepsucia.
opakowanie o s
o . szacunkowa ilos¢
Lp. nazwa asortymentu minimum/ waga jom. .
- w okresie umowy
minimum
1. 2. 3. 4. 5.
1. Banan 26tty, gat. |, twarde, kolor z6tty, bez przebarwien kg 380
2. Brzoskwinia gat. |, bez przebarwien i odgniecen, swieze i dojrzate kg 36
3. Cytryna, gat. |, 26tta, cienka skorka kg 400
4 Gruszka konferencja, gat. |, jednakowej wielkosci, waga ok. 150 g, dojrzata, ke 180

bez przebarwien
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5 Jabtko sezonowe, k.rajowe "Lobo" lub ".Cc’)r.tland"., gat: I, jednakowej wielkosci, ke 500
waga ok.. 150g, dojrzate, bez przebarwien i odgniecen
6. Kiwi, gat. |, dojrzate, bez odgniecen kg 60
7. Mandarynka gat. |, bez pestek, stodkie, cienka skérka, waga ok.. 100-120g kg 80
8. Nektarynka, gat. |, bez przebarwien i odgniecen kg 30
9. Pomarancza gat. Stodka, cienka skdrka, waga ok.150g 1 szt kg 70
10. | Sliwka krajowa éwieza, gat. |, twarde, odchodzace od pestek kg 60
11. | Buraki czerwone gat. |, bez zanieczyszczen kg 60
12. | Cebula gat. | kg 180
13. | Cebula czerwona gat. | kg 5
14. | Cukinia kg 20
15. | Czosnek gtéwka polski szt. 180
16. | Dynia kg 10
17. | Kalafior $wiezy gat. |, bez wykwitow szt. 30
18. | Kapusta biata mtoda, gat. |, bez uszkodzen fizycznych i biologicznych szt. 30
19. K.apusta biata gtéwka gat. |, duze gtéwki, bez uszkodzen biologicznych i ke 9%
fizycznych
20. | Kapusta czerwona gtdwka, gat. |, bez uszkodzen fizycznych i biologicznych kg 90
21. | Kapusta pekinska, gtéwka, gat. |, bez uszkodzen fizycznych i biologicznych szt. 35
22. | Koperek zielony, $wiezy, peczek waga ok.. 70-100g peczel;zrtmn. 10 szt. 45
23. | Marchew korzen, gat. |, bez przebarwien, sredniej wielkosci kg 350
24. | Pietruszka korzen gat. |, bez przebarwien, sredniej wielkosci kg 400
25. | Ogoérek zielony $wiezy, gat. |, prosty, bez odgniecen kg 250
26. | Papryka czerwona $wieza, gat. |, bez przebarwien i odgniecen kg 150
27. | Papryka z6tta $wieza, gat. |, bez przebarwien i odgniecen ke 10
’8. Piec;arki F)iafe, gat. |, Swieze, mtode, $redniej wielkosci, bez przebarwien i ke 20
odgniecen
29. | Pietruszka zielona, natka $wieza (peczek 70-100g) peczel;ZTln. 10 szt. 35
30. .Pomid.or m’alinowy, gat. |, Swiezy, twardy, sredniej wielkosci, bez przebarwien ke 200
i odgniecen
31. | Porswiezy, gat. | szt. 220
32. | Pomidor koktajlowy typu cherry ( okragte, podtuzne) kg 3
33. | Rzodkiewka peczek, gat. | szt. 140
34. | Satatalodowa, gat. |, duze gtéwki szt. 60
35. | Satata zielona, gat. |, duze gtéwki szt. 100
36. | Seler korzen $wiezy, gat. |, bez przebarwien kg 400
37. | Szczypiorek $wiezy, gat. |, peczek ( min.10 szt) peczel;ZTln. 10 szt. 15
38. | Ziemniak mtody kg 700
39. | Ziemniak kg 1800
40. | Arbuz czerwony bezpestkowy kg 60
41. | Winogrono jasne bezpestkowe dojrzate, bez przebarwier i odgniecen kg 240
42. | Winogrono ciemne bezpestkowe, dojrzate, bez przebarwien i odgniecen kg 60
43. | Truskawka $wieza, gat. |, czerwona, duza kg 60
44. | Rukola myta, opakowanie préozniowe w folii przezroczystej opak. min. 75 g szt. 20
45. | Roszponka myta, opakowanie prozniowe w folii przezroczystej opak. min. 75 g szt. 20
46. | Lubczyk, peczek ( min. 10 szt.) pe,czel;zrtmn. 10 szt. 10
47, Kapusta biata I.<iszona, nie zakwaszona chemicznie, bez dodatku octu w opak. 5 kg ot 30
zamykanym wiaderku
48. | Limonka kg 10
49. | Fasolka szparagowa z6tta $wieza, gat. | ke 18
50. | Cebulka zielona, $wieza, gat. |, peczek szt. 7
51. | Boréwka amerykanska $wieza opak.250 g szt. 10
52. | Brokut, gat. |, szt. 25
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53. | Szpinak $wiezy, mtody, opakowanie prézniowe w folii przeZroczystej opak. 100 g szt. 4
54, Ogorki kwaszone, sre(.inlej wielkosci, nie zakwaszany chemicznie bez dodatku opak. min.3 kg ot 70
octu w zamykanym wiaderku
55. | Awokado szt. 20
56. | Seler naciowy kg 5
Cze$¢ 5: MROZONKI
15331170-9 — warzywa mrozone
15300000-1 — owoce, warzywa i podobne produkty
e Owoce i warzywa mrozone najwyzszej jakosci, pierwszego gatunku, o ksztatcie i barwie
charakterystycznej dla produktu wyjsciowego, sypkie, nie zbrylone.
e Mrozone warzywa i owoce bedg w odpowiedni sposéb zamrozone, nie bedg nosi¢ oznak
rozmrozenia i ponownego zamrozenia (poszczegdlne warzywa i owoce sg w worku luzne, nie
stanowig jednej zmrozonej bryty — za wyjgtkiem szpinaku rozdrobnionego, ktory jest
mrozony w formie bryty lub jako mate zmielone kulki-bryty).
e Mrozonki bedg posiada¢ termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 4 miesigce od
daty dostawy towaru do Zamawiajgcego.
. szacunkowa ilo$¢
Lp. nazwa asortymentu j.m. )
w okresie umowy
1. 2. 3. 4,
1 Brokuty mrozone rézyczki klasa 1 kg 65
2. Fasolka szparagowa z6tta cata, mrozona kg 20
3. | Kalafior rézyczki mrozony kg 50
4. Marchew z groszkiem mrozona kg 25
5. | Marchewka mini kg 40
6. Fasolka szparagowa zielona cieta, mrozona kg 18
7 Mieszanka kompotowa (owocowa), owoce w zmiennych proporcjach (100%) (truskawki, maliny, K 400
’ czarna porzeczka, wisnie) &
8. Jagody lesne kg 5
9. Truskawki bez szyputek, kg 160
10. | Maliny cate, klasa | kg 5
11 Zupa jarzynowa. Wykaz sktadnikdéw: Marchew, kalafior, fasola szparagowa, kapusta brukselska, K 10
" | por, seler &
12 Pierogi z truskawkami. Wykaz sktadnikéw: maka pszenna, truskawki, woda, cukier, skrobia K 20
" | modyfikowana, masa jajowa. &
13. | Szpinak rozdrobniony kg 50

Czeéc 6: ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE

15800000-6 - rézne produkty spozywcze

15830000-5 - cukier i produkty pokrewne

15840000-8 - kakao, czekolada i wyroby cukiernicze

15850000-1 - produkty z ciasta makaronowego

15870000-7 - przyprawy i przyprawy korzenne

15890000-3 - rézne produkty spozywcze i produkty suszone

15600000-4 - produkty przemiatu ziarna, skrobi i produktow skrobiowych
15400000-2 - oleje i ttuszcze zwierzece lub roslinne

15330000-0 - przetworzone owoce i warzywa
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e Kazdy oferowany artykut powinien by¢ oznakowany etykietg zawierajgcg nastepujgce

dane: nazwa $rodka spozywczego, nazwa producenta, wykaz sktadnikdw wystepujgcych

w srodku spozywczym, termin przydatnosci do spozycia.

e Produkty z dtugoterminowym okresem przydatnosci do spozycia muszg posiadaé co

najmniej 6 miesieczng date przydatnosci do spozycia liczgc od daty ich dostarczenia do

Zamawiajacego.

e Makarony majg by¢ sporzadzone z najwyzszej jakosci maki durum, po ugotowaniu

makaron nie skleja sie, jest twardy i sprezysty, zachowuje naturalny zapach i kolor.

e Przyprawy — zapach swiezy po otwarciu produktéw, bez oznak splesnienia, grudek.

e Fasola, groch — nasiona nie powinny byc¢ zbutwiate, splesniate.

e Produkty sypkie, takie jak ryz, kasze — majg by¢ najwyzszej jakosci, po ugotowaniu nie

sklejad sie.
e Produkty z puszek bez plesni, metnej konsystenciji.

e Produkty w puszkach winny by¢ wyposazone w elementy do otwierania recznego (bez

koniecznosci uzywania otwieracza mechanicznego).

opakowanie o g
. szacunkowa ilos¢
Lp. nazwa asortymentu minimum/ waga j.m. A
minimum w okresie umowy
1. 2. 3. 4. 5.
Mandarynka w syropie, puszka, bez dodatku chemicznych substancji
1. dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji konserwujgcych, regulatoréw 314¢g szt. 50
kwasowosci)
Ananas plastry, w lekkim syropie ,w puszce, bez dodatku chemicznych substancji
2. dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji konserwujacych, regulatoréw 580 ml szt. 50
kwasowosci)
Brzoskwinia w syropie, potéwki, w puszce, bez dodatku chemicznych substanciji
3. dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji konserwujacych, regulatorow 425 ml szt. 80
kwasowosci)
Barszcz czerwony koncentrat, bez konserwantéw, pasteryzowany. Bez dodatku
4. regulatoréw kwasowosci, syropu Glukozowo-fruktozowego, butelka z 300 ml szt. 6
mozliwoscig ponownego zamkniecia
Bazylia suszona, otarta, ziota wysokiej jakosci, system utrzymania aromatu,
5. . . } 230g szt. 2
specjalne wielowarstwowe szczelne opakowanie PET
6. butka tarta z pieczywa pszennego, bez dodatku pieczywa zytniego i stodkiego 0,50 kg szt. 90
7. cukier biaty krysztat 1kg szt. 420
8. Cukier waniliowy op. 30x32g szt. 6
9. Cukier puder 400 g szt. 45
Curry, ziota wysokie] jakosci, system utrzymania aromatu, specjalne
wielowarstwowe szczelne opakowania, bez dodatku glutaminianu sodu,
10. | konserwantdw i sztucznych barwnikéw. Bez dodatku chemicznych substancji 900 g szt. 1
dodatkowych do zywnosci PET (gtdwnie substancji konserwujacych, substancji
wzmacniajacych smak i zapach), Sztucznych aromatéw i barwnikéw
11. | Cynamon mielony, opakowanie PET 180g szt. 2
Czosnek granulowany, system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe
12. | szczelne opakowanie. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do 1,05 kg szt. 2
zywnosci (gtéwnie dwutlenku siarki) PET
13. | Drozdze $wieze 100 g szt. 35
Dzem z truskawek extra gtadki, bez kawatkow owocow, bez pestek, Bez
dodatku substancji stodzacych, syropu glukozowego lub syropu
14. Glukozowo-frukto_zoweg,o,. bez’ dO(Iiatku chem.i_c.znyc.h substancji 280 ot 150
Dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji zelujacych,
zageszczajgcych, regulatorow kwasowosci i przeciwutleniaczy) produktu.
Zawartos$¢ owocédw min. 40%
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Dzem z brzoskwin extra gtadki, bez kawatkéw owocow, niestodzony,
pasteryzowany, Bez dodatku substancji stodzgcych, syropu glukozowego lub
15, | syropu Glukozowc_J-fruktf)z.ow?go,.bez dOdatk.l..l .chernicznych substancji 2808 ot 40
Dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji zelujgcych,
zageszczajacych, regulatoréw kwasowosci i przeciwutleniaczy) produktu.
Zawarto$¢ owocéw min. 40%
16. | Fasola Jas $rednia 370g op
17. | Groch tuskany, pozbawiony tuski, potdwki 500 g kg 6
18. Herbata czarna z naturalnym aromatem, w skfadzie herbata czarna, naturalny 100s2tx2 g ot 250
aromat, w saszetkach
19. He.rbata mieta w saszetkach, 100% lis¢ miety pieprzowej (Menthae piperitae 205stx28 t. 10
folium)
20. Herbafcka QV\{ocowo zi(?fowa aro-rr’1,afcy.zowar-13 o smaku maliny i 2urawiny,’w ) 20stx2g ot 20
sktadzie: hibiskus, malina 40%, lis¢ jezyny, zurawina 5%, aromaty, korzen lukrecji
Kakao gorzkie extra ciemne, sktadniki: kakao o obnizonej zawartosci ttuszczu
21. (zaw. t’rguszczu kakaowego 10-12%) : 1508 szt. 40
22. | Kasza jeczmienna wiejska 5kg szt. 40
23. | Kasza manna btyskawiczna 400 g szt. 40
24. | Kminek mielony, opakowanie PET 300g szt. 2
Napdj kakaowy instant, w sktadzie: cukier, kakao o obnizonej zawartosci
ttuszczu (20%), glukoza, emulgator: lecytyny (z soi), sél, aromat, witamina E,
25. | witamina C, tiamina, ryboflawina, witamina B6, niacyna, witamina B12, biotyna, 300g szt. 10
kwas pantotenowy, kwas foliowy, weglan magnezu, weglan wapnia, tlenek
cynku
26. Koncer.1ttat !oomidorowy :%O% , W stoiku, pasteryzowany. Bez sztucznych 200 ml t. 70
barwnikéw i konserwantéw
27, Koncer.1ttat !oomidorowy :’»O% , W stoiku, pasteryzowany. Bez sztucznych 900 ml ot 10
barwnikéw i konserwantéw
’8. Kurkuma, .system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe szczelne 1ke ot )
opakowanie PET
29. | Kukurydza konserwowa w puszce 340¢g szt. 16
30. Li?'é laurowy, ziota wysokiej jakosci, system utrzymania aromatu, specjalne 100 g ot )
wielowarstwowe szczelne opakowania
31. Majeranek, suszony, otarty, ziota wysokiej jakosci, system utrzymania aromatu, 100 g ot 3
specjalne wielowarstwowe szczelne opakowanie PET
Majonez, stoik, 70% ttuszczu, bez konserwantéw. Bez dodatku chemicznych
32. | substancji dodatkowych do zywnosci (gtéwnie regulatoréw kwasowosci, 310¢g szt. 70
przeciwutleniaczy) i octu spirytusowego
Makaron krajanka pieciojajajeczny, sktadniki: kasza pszenna makaronowa,
33. | semolina (kaszka z pszenicy durum) jaja 5 szt. na kilogram maki, woda, 250¢g szt. 170
przyprawa kurkuma
34. | Makaron spaghetti, sktadniki semolina, z pszenicy durum, woda 3kg szt. 50
35, Makaron iazanka., .skiadniki: ka§za pszenna makaronowa, semolina (kaszka z 2508 st 120
pszenicy durum) jaja 5 szt. na kilogram maki, woda, przyprawa kurkuma
36. | Makaron tagliatelle wstazki, sktadniki semolina, z pszenicy durum, woda 3 kg szt. 15
37. | Makaron penne pidrka, sktadniki: Maka pszenna semolina (100%) 3 kg szt. 15
Makaron literki, gwiazdki sktadniki: kasza pszenna makaronowa, semolina
38. | (kaszka z pszenicy durum) jaja 5 szt. na kilogram maki, woda, przyprawa 250 g szt. 40
kurkuma
Makaron swiderki, muszelki, kolanka, wstegi), sktadniki: kasza pszenna
39. | makaronowa, semolina (kaszka z pszenicy durum)jaja 5 szt na kilogram maki, 3 kg szt. 35
woda, przyprawa kurkuma
40. | Maka ziemniaczana 100 % skrobi ziemniaczanej lkg szt. 50
41. | Maka pszenna tortowa typ 450 1kg szt. 220
42. | Midd pszczeli wielokwiatowy, naturalny, polski 1kg szt. 90
43. | Ocet spirytusowy 10 %, butelka szklana 500m | szt. 10
4a. Ogorki konserwowe w stoiku, w sktadzie: ogorki, ocet spirytusowy, cukier, sél, 850 ml ot 12
przyprawy (w tym koper, chrzan, czosnek, gorczyca)
Olej rzepakowy z pierwszego ttoczenia, 100 % rafinowany, filtrowany na zimno,
naturalne zrédto kwaséw omega3, witaminy E i K, Olej roslinny rzepakowy z
45. . . . I ) L . 31 szt. 60
pierwszego ttoczenia o zawartosci Kwasoéw jednonienasyconych powyzej 50% i
wielonienasyconych ponizej 40%
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Oregano, ziota wysokiej jakosci, system utrzymania aromatu, specjalne

46. . A 300g szt. 3
wielowarstwowe szczelne opakowanie PET

47, Pa_lpryka mielona stodka, system utrzymanla aromatu, specjalne 800 g ot 3
wielowarstwowe szczelne opakowanie

48. Panryka wedzona sucha, system utrzymama aromatu, specjalne 7208 ot )
wielowarstwowe szczelne opakowanie

49. Pieprz ziotowy, syst.em utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe 600 g st 5
szczelne opakowanie

50. Pieprz czarny m|e|qny, system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe 820 st 1
szczelne opakowanie

51, Pfa_tkl kukurydziane, snladal:uowe, bez d'oc.iatku cukru, z obnizong zawartoscia 1ke ot 70
soli. Bez dodatku regulatoréw kwasowosci

52. | Proszek do pieczenia 30sztx30g szt. 2
Rodzynki suttanskie, Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do

53. |, e - . - 500 g szt. 6
zywnosci (gtdwnie substancji konserwujgcych), bez dodatku olejow

54. | Ryz paraboliczny, suchy, bez potamanych ziaren i maczki 5 kg szt. 40

55. | Soczewica czerwona, sucha nie potamana lkg kg 10

56. | Soda oczyszczona 70g szt. 25

57. Sol morslfa Jodov.vana, gr'ubouarmsta, w skfadz'le: Sél morska, jodan potasu, 18 kg ot 50
substancja przeciwzbrylajaca: E535, opakowanie PET.

5. Ty.m|anek, ziota wysokiej jakosci, syst_em utrzymania aromatu, specjalne 140g st )
wielowarstwowe szczelne opakowanie PET
Ziele angielskie, cate, ziota wysokiej jakosci, system utrzymania aromatu,

59. . . . 600 g szt. 1
specjalne wielowarstwowe szczelne opakowanie PET

60 Ziota prowansalskie, ziota wysokiej jakosci, system utrzymania aromatu, 300 ot 1

" | specjalne wielowarstwowe szczelne opakowanie PET g ’

61. | Zur- butelka, w sktadzie tylko: zakwas zytni, maka razowa, czosnek 480 ¢g szt. 80
Budyn czekoladowy, bez dodatku koncentratéw, z naturalnych sktadnikow. Bez

62. | dodatku chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci, sztucznych 1,02 kg szt. 28
aromatow i barwnikéow

63. | Biszkopty podtuzne 140¢g szt. 600
Ketchup tagodny dla dzieci, bez konserwantéw, zagestnikéw, polepszaczy,
zawartos$¢ pomidorow 185g na 100g produktu gotowego. Bez dodatku

64. | chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci (gtdéwnie substancji 990 g szt. 80
konserwujacych, regulatorow kwasowosci). Bez dodatku skrobi modyfikowanej,
octu spirytusowego, sztucznych aromatoéw i barwnikow

65. C!’\rupkl.kulfurydzmne, oznakowane jednoznacznie w sposéb potwierdzajacy, ze 608 t. 200
nie zawierajg glutenu

66. | Ptatki zbozowe o smaku czekoladowym, kulki 1kg szt. 70

67. | Ptatki owsiane gorskie 500 g szt. 10

68. | Dynia pestka tuskana 500 g szt. 10
Zurawina suszona, Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do

69. | . AP . ) - 1kg szt. 8
zywnosci (gtdwnie substancji konserwujgcych), bez dodatku olejow

70. | Orzechy ziemne bez tupinek, 500 g szt. 8

71. | Musztarda stotowa 185¢g szt. 5

72. | Stonecznik tuskany lkg szt. 8

73. | Woda niegazowana 51 szt. 1300

74. | Woda niegazowana 0,51 szt. 1600

75. | Pomidory pellati w puszce bez skory 2,55 kg szt. 120

76. 'Sl'zlnczyk w sosie wtasnym w kawatkach, puszka. Sktadniki: ryba - tuiczyk, woda, 170 g t. 80

77. | Maka kukurydziana lkg szt. 5

78. | Kasza bulgur 5kg szt. 10
Pasztet drobiowy, w puszce. Sktad: woda, surowce drobiowe 34% (mieso
oddzielone mechanicznie z kurczat, watroba z kurczat, masa jajowa), ttuszcz

79. | wieprzowy 18%, maka pszenna, biatko sojowe, sél, sktadniki: przyprawy i 160 g szt. 150
ekstrakty przypraw, cebula suszona, regulator kwasowosci: cytrynian sodu,
emulgator E472c

80. | Czosnek niedzwiedzi 200g szt. 15
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Mleko kokosowe w puszce. Sktad: Ekstrakt kokosa 75%, woda 24,48%, guma
guar: naturalny zageszczacz, mono i diglicerydy kwaséw ttuszczowych:
81. | emulgator, polisorbat 60: emulgator, sél sodowa, karboksylmetylocelulozy: 400 ml szt. 20
zageszczacz, guma ksantanowa: naturalny zageszczacz, pirosiarczyn sodu:
konserwant.
82. | Kokos widrki 200g szt. 10
83. | Kasza gryczana niepalona 5kg szt. 4
84. | Kasza kus kus 1kg szt. 5
85. | zelatyna 20g szt. 40
86. | Oliwa z oliwek 1l szt. 15
87. | Olej z pestek winogron 1l szt. 15
8s. Dzem trtfkawkolwy z _kawafkaml owocow réznych, bez dodatku cukru, 900 g ot 20
zawartos¢ owocoéw min. 50g w 100 g produktu
Powidta Sliwkowe sporzadzone ze 182g owocow na 100g gotowego produktu.
Bez dodatku substancji stodzacych, syropu glukozowego lub syropu Glukozowo-
89. | fruktozowego, bez dodatku chemicznych substancji Dodatkowych do Zzywnosci 290¢g szt. 24
(gtéwnie substancji zelujacych, zageszczajacych, regulatoréw kwasowosci i
przeciwutleniaczy
Sos sojowy ciemny - SOJA 35%, woda, sol, barwnik: E 150a, mgka PSZENNA,
90. | substancja zageszczajaca: guma ksantanowa, bez dodatku glutaminianu 625 ml szt. 5
monosodowego. Opakowanie - Szkto
91. | Kawa zbozowa - rozpuszczalna. Sktad: zboza 78% (jeczmien, zyto), cykoria. 100 g szt. 20
Czes$¢ 7: JAJA
03142500-3 — jaja
* Jaja Swieze, czyste, ktére nie majg uszkodzonej skorupki.
e Jaja konsumpcyjne muszg byé oznakowane weterynaryjnym numerem zaktadu
produkcyjnego. Jaja w dniu dostawy do Zamawiajgcego nie bedg starsze niz 7 dni od daty
pakowania
) szacunkowa ilosé
Lp. nazwa asortymentu j-m. )
w okresie umowy
1. 2. 3. 4.
1. | Jajakurze L szt 9000
CZESC 8: PIECZYWO
15810000-9 - pieczywo, Swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie
e Dostarczane pieczywo nie moze byé mrozone ani rozmrazane.
e Pieczywo nie moze by¢ wypiekane z ciasta mrozonego.
e Pieczywo $wieze, wyprodukowane w nie wczesniej niz 6 godzin od planowanej dostawy
do Zamawiajgcego, niegumiaste, miekkie, chrupigce, wyprodukowane z najwyzszej jakosci
sktadnikdéw, bez sladéw wody i wilgoci.
opakowanie o
. . szacunkowa ilos¢
Lp. nazwa asortymentu minimum/ waga j-m. R
. w okresie umowy
minimum
1. 2. 4. 5.
Chleb wieloziarnisty krojony - maka pszenna typ 750,maka zytnia typ
720, maka zytnia typ 2000 (razowa), otreby pszenne, naturalny zakwas
1 zytni, stonecznik, siemie Iniane, sezam, maka jeczmienna stodowa, 0,5 kg ot 760

drozdze, sél, woda. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych
do zywnosci (gtéwnie substancji spulchniajacych, polepszaczy- srodkow
do przetwarzania maki, substancji utrzymujacych wilgo¢)
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Chatka krojona - maka pszenna typ 1850, cukier, drozdze, olej,
margaryna, sol, woda, Bez dodatku chemicznych substancji
dodatkowych do zywnosci (gtdéwnie substancji spulchniajacych,
polepszaczy - srodkéw do przetwarzania maki, substancji utrzymujacych
wilgoc)

0,5 kg

szt.

264

chleb graham krojony - maka pszenna typ 1850, ciemna, grubo mielona
- 90%, naturalny zakwas zytni, drozdze, sol, woda. Bez dodatku
chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji
spulchniajgcych, polepszaczy- srodkéw do przetwarzania maki,
substancji utrzymujgcych wilgo¢)

0,5 kg

szt.

12

Baton krojony - maka pszenna typ 500, maka pszenna typ 650, drozdze,
sol, cukier, olej, woda. Bez dodatku chemicznych substancji
dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji spulchniajgcych,
polepszaczy- Srodkdéw do przetwarzania maki, substancji utrzymujacych
wilgoc)

0,4 kg

szt.

450

Chleb tostowy krojony - maka pszenna typ 500, maka pszenna typ 650,
drozdze, sdl, cukier, olej, woda. Bez dodatku chemicznych substancji
dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji spulchniajgcych,
polepszaczy- Srodkdéw do przetwarzania maki, substancji utrzymujgcych
wilgoc)

0,4 kg

szt.

82

Butka graham - maka pszenna typ 1850 ciemna, grubo mielona,, maka
zytnia 2000, zakwas zytni, drozdze, sél, woda. Bez dodatku chemicznych
substancji dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji
spulchniajgcych, polepszaczy- srodkéw do przetwarzania maki,
substancji utrzymujgcych wilgo¢)

0,05 kg

szt.

3500

Butka mata - maka pszenna typ 500, maka pszenna typ 650, drozdze,
sol, cukier, olej, woda. Bez dodatku chemicznych substancji
dodatkowych do zywnosci (gtdéwnie substancji spulchniajacych,
polepszaczy- srodkéw do przetwarzania maki, substancji utrzymujacych
wilgod)

0,05 kg

szt.

3100

paczek z nadzieniem rézanym, nie z marmoladg. Smazony na oleju
rzepakowym

min.70g

szt.

300

drozdzéwka z jabtkiem, bez dodatku sztucznych aromatéw, cukru
waniliowego

min.100 g

szt.

300

10.

drozdzéwka z serem, bez dodatku sztucznych aromatéw, cukru
waniliowego

min.100 g

szt.

300

11.

butka hod-dog, Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do
zywnosci (gtéwnie substancji spulchniajgcych, polepszaczy- srodkéw do
przetwarzania maki, substancji utrzymujgcych wilgoc)

0,1kg

szt.

150

12.

chleb zwykty maty krojony - maka pszenna typ 750, maka zytnia typ
720,naturalny zakwas zytni, drozdze, sol, woda. Bez dodatku
chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji
spulchniajgcych, polepszaczy- srodkdw do przetwarzania maki,
substancji utrzymujgcych wilgo¢)

0,65 kg

szt.

30

13.

ciasto drozdzowe z jabtkiem

kg

15

14.

ciasto drozdzowe ze sliwka

kg

15

15.

ciasto drozdzowe z serem

kg

25

16.

chleb dworski - maka zytnia, maka pszenna, naturalny zakwas zytni,
stonecznik, siemie Iniane, sezam, otreby pszenne, drozdze, sél, woda.
Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci (gtéwnie
substancji spulchniajacych, polepszaczy- srodkéw do przetwarzania
maki, substancji utrzymujacych wilgoc)

0,50 kg

szt.

900

17.

chleb orkiszowy - maka pszenna orkiszowa, maka zytnia, ptatki z
pszenicy orkiszowej, naturalny zakwas zytni, maka sojowa, stonecznik,
ptatki owsiane, ziarno pszenicy, drozdze, sél, woda. Bez dodatku
chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci (gtéwnie substancji
spulchniajgcych, polepszaczy- srodkéw do przetwarzania maki,
substancji utrzymujacych wilgo¢)

0,30 kg

szt.

40

18.

bagietka

0,30 kg

szt.

20

19.

butka maslana z kruszonka - maka pszenna typ 500, cukier, drozdze,
olej, margaryna, sél, woda

0,10 kg

szt.

1000

20.

rogal maty bez maku - maka pszenna typ 1850, cukier, drozdze, olej,
margaryna, sél, woda

0,05 kg

szt.

600
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butka maslana bez maku - maka pszenna typ 1850, cukier, drozdze, olej,

21. ) 0,05 kg szt. 3000
margaryna, sol, woda
chleb marchewkowy , maka pszenna typ 750, maka zytnia typ 720,
naturalny zakwas zytni, stonecznik, otreby zytnie, siemie Iniane, sezam,
22. | drozdze, sél, woda. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych 0,4 kg szt. 30
do zywnosci (gtéwnie substancji spulchniajacych, polepszaczy- srodkow
do przetwarzania maki, substancji utrzymujgcych wilgoc)
Czesc 9: RYBY
03310000-5 - ryby, skorupiaki i produkty wodne,
15200000-0 - ryby przetworzone i konserwowane,
15220000-6 - ryby mrozone, filety rybne i pozostate mieso ryb,
e Ryby $wieze — mieso ryb powinno mieé swiezy zapach, byé pozbawione osci, jedrne
i sprezyste, po lekkim naci$nieciu natychmiast wracac do stanu wyjsciowego.
e tuski—bez uszkodzen, przylegajace do skoéry.
e Ryby mrozone — bez glazury, zapach smak $wiezy, po odmrozeniu nie rozpadaja sie.
e Mrozone filety i inne produkty rybne mrozone majg by¢ mrozone metodg SHP lub IQF.
e Termin przydatnosci do spozycia swiezych oraz wedzonych ryb ma by¢ nie krétszy niz 5
dni od daty dostawy do Zamawiajgcego, a w przypadku produktdw mrozonych — nie krotszy
niz 4 miesigce od daty dostawy.
opakowanie L
. . szacunkowa ilos¢
Lp. nazwa asortymentu minimum/ waga j-m. :
. w okresie umowy
minimum
1. 2. 3. 4. 5.
1. Miruna filet mrozony, bez skéry. 0% glazury 6,8 kg szt. 50
2. Doorsz czerniak filet bez skéry, mrozony klasa 1 bez polifosforanéw max 6,8 ke st 10
2% glazury
3. Filet z tososia wedzony, plastry, nie mrozony kg 10
4. Filet z tososia surowy Swiezy, pakowany Vacum, nie mrozony kg 10
5. Paluszki panierowane rybne z fileta z dorsza, podsmazone na oleju 6 ke ot 4
rzepakowym
Czesc 10: DANIA GOTOWE (Swieze)
15894300-4 - dania gotowe (pierogi nalesniki, kluski na parze, krokiety)
e Wyroby garmazeryjne wyprodukowane bedg w dobie dostawy do Zamawiajgcego.
e Termin ich przydatnosci do spozycia bedzie nie krétszy niz 5 dni od daty dostawy.
e Wyroby majg by¢ wyprodukowane ze sktadnikdw najwyzszej jakosci.
opakowanie minimum/ . szacunkowa ilos¢
Lp. nazwa asortymentu . jom. .
waga minimum w okresie umowy
1. 2. 3. 4. 5.
1. Kluski na parze opak. 400g szt. 120
Tortellini uszka z miesem, niemrozone, z farszem wieprzowo-wotowym,
2. . .
bez dodatku podrobdéw (min. 30% nadzienia) opak. 250 g szt 20
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1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilo$ciach
wynikajgcych z zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajgcego. Osoba
upowazniona przez Zamawiajgcego przekaze Wykonawcy pisemnie zaméwienie z wykazem
produktdw wraz z terminem i godzing dostawy drogg elektroniczng na adres e-mail podany
w formularzu ofertowym, z wyprzedzeniem minimum jednodniowym.

2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegétowym opisem przedmiotu zamdwienia
z podaniem kategoryzacji rodzajowej i ilosciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz
ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy stanowi orientacyjne ilosci, ktére mogg ulec zmianie
(zmniejszeniu lub zwiekszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajgcy zapewnia realizacje
przedmiotu umowy do 50% catkowitej wartosci wynagrodzenia umownego brutto.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dokonywania zamdwien z zakresu poszczegdlnych
kategoryzacji rodzajowych i ilosciowych towardéw w zalezno$ci od wtasnych potrzeb bez
wzgledu na ilo$ci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, pod warunkiem
nieprzekroczenia catkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu wartosci cen
jednostkowych, ktére majg charakter ryczattowy. Wykonawca z tego tytutu, jak rowniez

w przypadku zmniejszenia ilosci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od
Zamawiajgcego. Wykonawcy nie przystugujg wobec Zamawiajgcego roszczenia
odszkodowawcze z tytutu zmniejszenia zamowienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Czesc 1: MIESO WIEPRZOWE, WOLOWE, WEDLINY: 1 raz w tygodniu - poniedziatek,

w godzinach od 7:00 do 7:30.

Czesc 2: MIESO DROBIOWE: 1 raz w tygodniu - poniedziatek, w godzinach od 7:00 8:00.
Czes¢ 3: NABIAL: 1 raz w tygodniu - poniedziatek, w godzinach od 7:00 8:00.

Czesc¢ 4: WARZYWA | OWOCE: 1 raz w tygodniu - poniedziatek, w godzinach od 7:00 8:00.
Cze$¢ 5: MROZONKI: 1 raz w tygodniu - poniedziatek, w godzinach od 7:00 9:00.

Czeé¢ 6: ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE: 1 raz w tygodniu - poniedziatek, w godzinach od
7:00 do 9:00.

Czesc¢ 7: JAJA: 1 raz w tygodniu - poniedziatek, w godzinach od 7:00 8:00.

Czes¢ 8: PIECZYWO: 5 razy w tygodniu, w godzinach od 7:00 do 7:30.

Cze$¢ 9: RYBY: 1 raz w tygodniu - poniedziatek, w godzinach od 7:00 9:00.

Czesc 10: DANIA GOTOWE ($Swieze): 1 raz w tygodniu - poniedziatek, w godzinach od 7:00
9:00.

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie z przestanym zamdwieniem. Zamawiajacy
bedzie sktadat zamdwienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Wykonawca zobowigzuje sie do kazdorazowego potwierdzenia otrzymanego zamdwienia
za posrednictwem poczty elektronicznej na adres e-mail, z ktérego wyptyneto
powiadomienie.

5. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole nr 10 w Mikotowie, ul. Grudniowa 1B, 43-195
Mikotow.

6. Zamawiajacy potwierdzi na piSmie (protokdt odbioru) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza sie
pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg
Zamawiajgcego.

7. Wykonawca zobowigzuje sie do terminowego dostarczania zamdwionych towardw.
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8. Wykonawca zobowigzuje sie do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach

i opakowaniach zwrotnych i bezzwrotnych, przy uzyciu srodkéw transportowych
przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodnie z obowigzujacymi przepisami tj. zgodnie

z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia zywnosci na terenie
RP.

9. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac go i wnie$¢ do
miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego w jego siedzibie.

10. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki
przystosowane do przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowitg odpowiedzialnos¢ za
dostawe i jako$¢ dostarczonego towaru.

11. Za realizacje umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajgcego: Pani llona Gamon,
e-mail: sekretariat@p10.mikolow.eu, intendent@p10.mikolow.eu

12. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. | — go gatunku, swiezy
(termin przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe
istnieje), spetniajgcy normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosci
sensorycznej i mikrobiologicznej, spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady
HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu
przedtozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajgcego dany produkt do obrotu

i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli jakosci artykutéw spozywczych.
13. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajgcego przedstawic
dokument potwierdzajgcy, ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamodwienia
oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

14. Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty
miesne, okazywany na kazde zgdanie Zamawiajgcego.

15. llosciowy i jakosciowy odbiér towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez
Zamawiajgcego w oparciu o zfozone zaméwienie.

16. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstate w czasie
transportu oraz ponosi z tego tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

17. Dostawy artykutéw zywnosciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP

i GMP, posiada¢ Swiadectwa jakosci przy dostawach miesa, przetwordw miesnych, mleka

i przetworéw mlecznych, miodu, ryb oraz przy dostawie jaj aktualne zaswiadczenie

z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony asortyment
dotyczy miesa i wyrobéw wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument
identyfikacyjny.

18. Dostarczana zywnos¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym
kodem identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci do spozycia (nie krétszym niz 7 dni dla
czesci nabiat, jaja; 3 miesigce dla czesci mrozonki, produkty rézne, ryby mrozone i specjalne
produkty spozywcze; w przypadku czesci mieso, dréb, warzywa i owoce, pieczywo, dania
gotowe oraz ,ryba Swieza” towar musi by¢ swiezy), umozliwiajgcym identyfikacje artykutu
spozywczego z danej partii produkcyjne;j.

19. Produkty nieoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.
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20. Wykonawca, na zgdanie Zamawiajgcego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie
potrzebnych pojemnikéw przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na
okres do nastepnej dostawy.

21. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajgcego opakowaniach,
Wykonawca winien przeliczy¢ wartos¢ opakowana do gramatury podanej przez
Zamawiajgcego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spetnione jest minimum wymagane przez
Zamawiajgcego a jednostkg miary sg sztuki.

22. Przedmiot zamdwienia bedzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany
zgodnie z zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i
sprzedazy zgodnie z obowigzujgcymi przepisami:

a) Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia — (t.j. Dz.U. 2020
poz. 2021 z pdzn. zm.),

b) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno - spozywczych (t.j.
Dz.U. 2019 poz. 2178 z pdzn. zm.) wraz z aktami wykonawczymi,

c) Rozporzadzenia (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego, powotujgcego
Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci oraz ustanawiajgcego procedury w zakresie
bezpieczeAstwa Zywnosci (Dz. U. UE Lz 2002 r. Nr 31, poz. 1z p6zn. zm.),

d) Rozporzadzenia (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika
2004 r. w sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz
uchylajgcego Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. U. UE L Nr 338, poz. 4 z pdin.
zm.),

e) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.U. 2020
poz. 1753 z pdzn. zm.),

f) Rozporzadzenia (WE) 853/2004, Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. ustanawiajgcego szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnoéci
pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE Lz 2004 r. Nr 139, poz. 55 z pdzn zm.),

g) Rozporzadzenia (WE) 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. ustanawiajgcego szczegdlne przepisy dotyczgce organizacji urzedowych kontroli w
odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi
(Dz. Urz. UEL z 2004r. Nr 139, poz. 206 z pézn zm.),

h) Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania srodkéw spozywczych ( Dz.U. 2015 poz. 29 z pdzn zm.), rozporzadzenia (WE)
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkéw spozywczych (Dz. U. UE L Nr 139, poz. 1 z pdzn zm.),

i) Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach zawartos¢ cukréw, sodu/soli oraz ttuszczy
w produktach nie powinna przekracza¢ wartosci wykazanych w wyzej wymienionym
rozporzadzeniu (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z pdzn. zm.),

j) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkow do zywnosci,
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k) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutdow rolno — spozywczych (Dz.
U.z 2019 r. poz. 2178) wraz z aktami wykonawczymi,

l) Dyrektyw i Rozporzgdzenia UE w szczegdlnosci Rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie Higieny sSrodkéw
spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r. str. 1); Dz. Urz. UE Polskie Wydanie Specjalne
rozdz.1 3,t 34 str. 319),

m)Rozporzadzenia WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 Kwietnia 2004 r.
ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczgce organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu
do produktow pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (DZ.U. L139 z
30.04.2004, str. 55, z pézn. zm.) Dz. Urz. UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 3, t45 str. 75, z
pdin. zm.),

n) Rozporzadzenia (WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski
Urzad ds. bezpieczenstwa zywnosci (Dz. U. UE L z dnia 1 lutego 2002 r. z pdzn. zm: Dz. U. UE
Polskie Wydanie specjalne rozdz. 15, t6, str. 463, z pdzn. zm.),

0) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2006 .
nr 17, poz. 127 z p6zn. zm.).

23. Nazwy wtasne podane w SWZ nalezy rozumieé jako preferowanego typu. Wykonawca
moze zaproponowac produkty o innej nazwie, jednak muszg one spetnia¢ wymogi tej samej
lub wyzszej jakosci.

24. Za"réwnowazne" Zamawiajgcy uzna produkty, ktére bedg posiadac te same sktadniki,
konsystencje, gramature oraz wartosci odzywcze i walory smakowe co produkty podane
przyktadowo. W takim przypadku nalezy wpisaé jaki produkt proponuje Wykonawca.
Dopuszcza sie zastosowanie rozwigzan rownowaznych w stosunku do opisanych norm

i systemdéw odniesienia.

25. Towar oferowany przez Wykonawcdw ma spetniaé wymagania Polskich Norm, by¢é
Swiezy, | gatunku, najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujgcymi
normami, atestami, terminami przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami
pierwotnymi opakowania.

26. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych,
nienaruszonych, oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajéw
srodkdw spozywczych z pdzniejszymi zmianami (Dz. U. z 2015 r. poz. 29 z pdzn. zm.).

27. Opakowania produktdw spozywczych powinny zawierac takie informacje jak: nazwe
produktu, nazwe i adres producenta lub przedsiebiorcy paczkujgcego srodek spozywczy,
wykaz i ilos¢ sktadnikéw lub kategorii sktadnikdéw, zawartosé netto w opakowaniu, date
minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

28. Dostarczane produkty spetnia¢ muszg prawem okreslone wymogi dla tych produktéw,
w tym wymogi zdrowotne. Materiat opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu

z zZywnoscig. Produkty przetworzone (tj. wedliny, przetwory miesne, konserwy) majg
posiadac etykiety okreslajgce nazwe handlowg produktu, procentowy sktad surowcowy — tj.
% zawartos¢ miesa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy wymaga,
aby mieso swieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 i byto pochodzenia polskiego. Jakos¢
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organoleptyczna zywnosci, ktérej nie mozna ocenié przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest
przy obrébce podczas przygotowywania positkéw u Zamawiajacego.

29. W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrécony Wykonawcy, a fakt
ten zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

30. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy srodkéw
spozywczych po dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do
spozycia, nastgpi odmowa przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
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