Umowa nr ......c.... /272.1/2023

zawarta w dniu .......cceeeeeiiienn 2023 r. w Grudziadzu, pomiedzy:

Gming Grudziadz z siedzibg w Grudzigdzu, 86-300 Grudziadz, ul. Wybickiego 38, NIP 876-23-13-291,
REGON 871118626, zwang dalej Zamawiajacym, reprezentowang przez:

Andrzeja Rodziewicza - Wéjta Gminy Grudziadz

przy kontrasygnacie

Malgorzaty Soltys - Skarbnika Gminy Grudziadz

zwanym dalej Zamawiajgcym

a

zwanym dalej Wykonawca

nunny

§1
Przedmiot umowy
Przedmiotem niniejszej umowy jest $wiadczenie ustugi przez Wykonawce na rzecz
Zamawiajgcego, polegajacej na przygotowaniu i dostarczeniu cieptych jednodaniowych positkéw
dla dzieci i mtodziezy szkolnej w ramach prowadzonego dozywiania uczniéw szkét Gminy
Grudziadz w roku szkolnym 2023/2024:
1) Szkoty Podstawowej w Nowej Wsi;

2) Szkoty Podstawowej w Watdowie Szlacheckim;

3) Szkoty Podstawowej w Sztynwagu;

4) Szkoty Podstawowej w Piaskach;

5) Szkoty Podstawowej w Mokrem;
Szacunkowa ilo$¢ przygotowanych i dostarczonych cieptych jednodaniowych positkéw wyniesie
12444 sztuk, tj. okoto 68 positkéw dziennie. Podana ilo$¢ obiadoéw jest szacunkowa i w okresie
obowigzania umowy moze ulec zmianie.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany tj. zmniejszenia lub zwiekszenia ilo$ci dziennej
zamawianych positkow w zalezno$ci od biezacych potrzeb zgtaszanych przez dyrektoréw szkot.
Wykonawca uwzglednia¢ bedzie przy przygotowywaniu positkbw zmienione ilosci, ktoére
zgloszone zostang przez dyrektoréw lub upowaznionych pracownikéw w dniu poprzedzajacym
dostawe do godziny 15.00.
Wykonawca zobowigzuje sie do kompleksowego dozywienia dzieci zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia dzieci w wieku od 3 do 6 lat (oddziaty przedszkolne) oraz dzieci w wieku
od 7 do 16 lat (szkoty podstawowe).
Wykonawca o$wiadcza, ze jest uprawiony do $wiadczenia ustug bedacych przedmiotem niniejszej
umowy.
Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania umowy zgodnie z nalezyta starannos$cia oraz zgodnie
z obowigzujacymi przepisami i zasadami BHP, przy pomocy oséb posiadajacych odpowiednie
kwalifikacje.
Wykonawca winien niezwtocznie informowac¢ Zamawiajacego o okolicznosciach mogacych
wptynac na nalezyte wykonanie umowy.
Przy realizacji przedmiotu zaméwienia Wykonawca zobowigzany jest do:

1) przygotowywania w ramach prowadzonej dziatalno$ci cieptych (temperatura 75 st
Celsjusza dla zup i 60 st. Celsjusza dla drugich dan) jednodaniowych positkéw w postaci zup
lub innych dan zgodnie z obowigzujgcymi normami zywieniowymi dla dzieci i mtodziezy;

2) przygotowywania positkow o kaloryczno$ci kazdego nie mniejszej niz 600 kcal.
i gramaturze:



3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

10)

a) zupy - nie mniej niz 250 ml (oddziat przedszkolny) i 450 ml (szkota podstawowa),
nie dopuszcza sie przygotowania zup ze sztucznych zageszczaczy oraz
z dodawaniem duzej ilosci maki, do zup dodatkowo dostarczane bedzie pieczywo,
wktadka miesna w postaci kietbasy min. 50 g (sktad: min. 90% miesa), ktora
powinna by¢ przeznaczona do spozycia przez dzieci lub miesa (bez kosci, nie moze
by¢ ttuste i przero$niete);

b) drugie danie (danie miesne): gramatura nie mniej niz 290 gram (oddziat
przedszkolny) i 400 gram (szkota podstawowa). W przypadku dania miesnego lub
rybnego:

— ziemniaki, kasza, ryz, makaron - nie mniej niz 90 g (oddziat przedszkolny)
i nie mniej niz 170 g (szkota podstawowa);

— mieso lub ryba - nie mniej niz 80 g (oddziat przedszkolny) i nie mniej niz 110 g
(szkota podstawowa), waga po ugotowaniu lub usmazeniu nie liczac
ewentualnej panierki, w przypadku ryb - ryby bez osci lub filet;

— sur6wka - nie mniej niz 120 g (oddziat przedszkolny i szkota podstawowa);

c) danie jarskie i p6tmiesne - gramatura nie mniej niz 290 gram i nie mniej niz 400
gram;

d) kompot/sok - 250 ml (do wyrobu kompotu nie wolno stosowaé syropow
syntetycznych, barwnikéw i innych konserwantow);

dostarczania dan miesnych zawierajacych "sztuke miesa na osobe". Podawane mieso nie
moze by¢ ttuste i przeros$niete. Pod pojeciem "wkiadka miesna"” i "danie miesne" nalezy
rozumie¢ porcje miesa drobiowego (z wylaczeniem skrzydetek), wieprzowego lub
wotowego (z wytaczeniem kietbasy i paréwek);

dostarczania positkéw innych niZ zupa nie rzadziej niz 3 razy w tygodniu, natomiast
dostarczania zupy nie rzadziej niz 1 raz w tygodniu;

przygotowywania positkow w pigtki bez wykorzystania artykutéw miesnych, mozliwo$¢
przygotowania filetu z ryby (nie dopuszcza sie przygotowywania positku z ryby mielonej),
badZ dan jarskich (np. pierogi, nale$niki, kopytka, makaron z sosem, krokiety, pyzy lub
inne);

stosowania sie do zapisOw ztozonego dyrektorom szkét jadtospisu uwzgledniajacego
15-dniowe menu, w terminie nie krotszym niz 5 dni przed uptywem 15-dniowego okresu,
wyznaczony spos$rdd dyrektoréw koordynator moze zgtasza¢ w imieniu wszystkich szkot
propozycje zmiany w zaproponowanym menu, a Wykonawca obowigzany jest te propozycje
uwzgledni¢; przygotowane danego dnia positki muszg $cisle odpowiadac jadtospisowi;
dostarczania positkdw w pojemnikach utrzymujacych ich temperature i gotowych do
spozycia po ich dostarczeniu jako tzw. positkéw cieptych; dostarczane positki muszg by¢
proste, tradycyjne, lekkostrawne, S$wieze, atrakcyjne z punktu widzenia dziecka,
przewozone w ten sposob, by istniata mozliwo$¢ ich estetycznego podania (nie dopuszcza
sie przygotowania rozmiekczonych, ptywajacych w wodzie ziemniakéw, innych warzyw,
makaronu, itp.). Dostawy positkdw przez Wykonawce przeprowadzone beda wiasnym
$rodkiem transportu, na wtasny koszt. Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku
wszystkich dostaw positkéw w miejsce wskazane w szkotach;

dostarczania positkow we wszystkie dni nauki szkolnej w godzinach pomiedzy 10:00
a 12:00;

uzgodnienia z dyrektorami poszczeg6lnych szkoét godziny dostawy do kazdej szkoty oraz
zasad poruszania sie samochodem na terenie szkoty;

w przypadku zmiany organizacji pracy szkoly positki beda wydawane w godzinach
po wcze$niejszym uzgodnieniu z dyrektorem;



11) wykonywania positkéw ze Swiezych artykuléw spozywczych posiadajacych aktualne
terminy przydatnosSci do spozycia sporzadzonych zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej
oraz z przestrzeganiem wszelkich wymogo6w sanitarnych dla zywienia zbiorowego.

9. Zamawiajgcy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkbw w okresach
2 tygodniowych (10 dni). Dania miesne musza by¢ urozmaicone, przygotowane tego samego dnia,
z réznych rodzajow miesa, ktére nie moga sie powtarzaé w jednym tygodniu. Raz na dwa
tygodnie, przed rozpoczeciem realizacji zaméwienia, Wykonawca zobowigzuje sie dostarczy¢
jadtospis dwutygodniowy w celu jego zatwierdzenia.

10. Positki musza spetia¢ nastepujgce warunki jakosciowe i ilosciowe:

1) jadtospis powinien by¢ urozmaicony, tzn. rodzaj zupy nie moze powtarzac¢ sie w tygodniu,
a drugiego dania w dekadzie;

2) w tygodniu powinien by¢ dostarczany naprzemiennie: obiad z drugim daniem miesnym
(wotowina, dréb, mieso wieprzowe) z daniem jarskim, pétmiesnym, rybnym lub zupa
(w skali miesigca ilo§¢ wydanych obiadéw z drugim daniem winna by¢ réwna ilosci
pozostatych dan obiadowych);

3) przynajmniej raz na dwa tygodnie drugie danie z rybg morska (dorsz, mintaj, morszczuk,
sola, toso$); zamawiajacy dopuszcza tylko i wytacznie filet;

4) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych
- konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych;

5) w jadlospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, rzadziej smazone;
mieso powinno by¢ miekkie;

6) do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocédw, w tym takze
nasion roslin stragczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

7) zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym z odpowiednia iloScig
$mietany (te ktére wymagaja $mietany);

8) =zalecane jest r6znicowanie smaku sos6w, rGwniez wazna jest estetyka potraw i positkow;

9) =zamawiajacy zastrzega sobie, zZe positki muszg spetnia¢é normy Zywieniowe
dla odpowiedniej grupy wiekowej zgodnie z przepisami dotyczacymi produkcji zywnoSci.

10) obiady powinny by¢ przygotowane ze sktadnikdw wczesSniej nieprzetworzonych ($wiezego
miesa, surowych warzyw i owocéw). W sezonie zimowym dopuszcza sie przygotowania
positkéw na bazie potproduktéow;

11) nie dopuszcza sie produktéw typu instant, gotowych soséw i ziemniakéw w proszku (typu
puree).

11. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami
i przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi
w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2022 r. poz.
2132 ze zm.) facznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy, tj. m.in. Rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza
spetnia¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154). oraz zaleceniami Gidwnego Inspektora Instytutu
Zywno$ci i Zywienia w sprawie norm wyzywienia i zywienia, jakie obowigzujag w zaktadach
zywienia zbiorowego oraz jakosci zdrowotnej zywnosci, z uwzglednieniem zalecen dotyczacych:

1) wyposazenia (stanu technicznego i sanitarnego pomieszczen i urzadzen);

2) personelu (kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie);



12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

3) cyklu produkcyjnego u jego poszczegdlnych etapéw (przestrzegania zasad sanitarno-
higienicznych na kazdym etapie: produkcji positkéw, sktadowania i magazynowania
produktéw, przewozu positkow).

Wykonawca o$wiadcza, Ze dysponuje odpowiednim zapleczem gospodarczym i osobowym
na przygotowanie i dowdz gorgcych positkéw do wskazanych przez Zamawiajacego szkot.

W ramach zamdéwienia Wykonawca nieodptatnie dokonywac¢ bedzie odbioru niespozytych resztek
positkéw oraz zuzytych opakowan. W tym celu dostarczy do poszczegdlnych szkét odpowiedniej
ilosci i wielkosci pojemniki. Odbiér resztek positkéw oraz zuzytych opakowan bedzie odbywat sie
zgodnie z potrzebami, jednak nie rzadziej niz raz na dobe.

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skladniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnoci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyZzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

Positki nie mogg by¢ przygotowywane z p6tproduktow.

Udziat energii z ttuszczu nie powinien przekracza¢ 30%. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca
przygotowywat positki zgodnie z zalecanym modelem Zywienia o charakterze prozdrowotnym
poprzez:

1) stosowanie ttuszczéw roslinnych;

2) ograniczone stosowanie ttuszczéw zwierzecych;

3) umiarkowane stosowanie miesa "czerwonego";

4) stosowanie miesa drobiowego;

5) stosowanie ryb;

6) umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

7) duzy udzial warzyw i owocédw w positkach, w tym takze nasion roslin straczkowych.
Przygotowanie positkow odbywaé sie bedzie z artykuléw zakupionych przez Wykonawce.
Wyklucza sie positki na bazie fast food oaz potraw i napojéw z proszku (z wyjatkiem budyniu
i kisielu) lub na bazie suszu. Nie zezwala sie na stosowanie w procesie Zywienia nastepujacych
produktéw:

1) konserwy,

2) produkty z glutaminianem sodu;

3) pardéwki (o zawarto$ci miesa mniejszej niz 70 %);

4) produkty mastopodobne i seropodobne;

5) mieso odkostnione mechanicznie (MMO);

6) wedliny z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowane;j.

W przypadku nienalezytego wykonania umowy dyrektor szkoty zgtasza pisemnie zastrzezenia do
Wykonawcy, przekazujac kopie zastrzezen Zamawiajacemu.

§2

Termin realizacji

Przygotowanie obiadéw odbywac¢ sie bedzie od dnia 5 wrzes$nia 2023 r. we wszystkie dni robocze

(od poniedziatku do piatku) z wylaczeniem przerw swigtecznych, ferii szkolnych, dni ustawowo
wolnych lub dodatkowo wolnych od zaje¢ dydaktyczno-wychowawczych, do dnia 21 czerwca 2024 r.

1.

§3
Wynagrodzenie
Cena jednego positku, o ktorym mowa w § 1 wynosi ................ Z netto plus nalezny podatek VAT
8%, co daje kwote brutto .............. zI (stownie: ............... ).



10.
11.

Cena jednostkowa brutto podana w ofercie za jeden positek obowigzywac bedzie przez caty czas
trwania umowy. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ zmiany ceny w trakcie trwania umowy
w przypadku ustawowej zmiany stawki podatku VAT, przy czym wynagrodzenie netto pozostaje
bez zmian.

Za wykonanie przedmiotu umowy Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy kwote wysokosci iloczynu
ilosci dostarczonych positkéw w okresie rozliczeniowym i ceny jednego positku z doliczeniem
podatku VAT.

Szacunkowa warto$¢ przedmiotu umowy okresla sie na kwote ........ zt netto (stownie: ......), w tym
podatek VAT w wysokos$ci 8 %, razem ...zt brutto (stownie: ......)

Wynagrodzenie, o ktérym mowa w ust. 1 uwzglednia koszt przygotowania positkéw, koszty
zatadunku, transportu oraz roztadunku dostarczonych positkéw do wymienionych w umowie
szkét i odbioru pozostatych resztek.

Wykonawca zobowigzuje sie do niezwtocznego poinformowania Zamawiajacego o kazdej zmianie
statusu podatkowego, nie pdZniej niz w terminie 3 dni roboczych od zaistnienia takiej zmiany.
Wykonawca wystawia¢ bedzie faktury za dostarczone positki za okresy miesieczne
w nastepujacy sposéb:

Nabywca: Gmina Grudziqgdz, ul. Wybickiego 38, 86-300 Grudziqdz, NIP: 876-23-13-291,
REGON: 871118626, Odbiorca: Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej, ul. Wybickiego 38,
86-300 Grudziqdz - NIP 876-21-70-64, REGON: 00053148200024.

W przypadku S$wiadczenia przedmiotu umowy przy udziale podwykonawcéw Wykonawca
przedktada dodatkowo do faktur o$wiadczenie podwykonawcéw o ich catkowitym zaspokojeniu
finansowym oraz potwierdzenie dokonania przelewu/dokument kasowy tytutem zaptaty
wynagrodzenia naleznego podwykonawcy.

Zaptata za wykonanie przedmiotu umowy nastgpi w ciggu 30 dni od dnia otrzymania faktury
i potwierdzenia wykonania ustugi przez wtasciwego dyrektora szkoty. Zaptata dokonana bedzie
na rachunek rozliczeniowy nr ................ wskazany przez Wykonawce.

Za dzien zaptaty uwazany bedzie dzien obcigzenia rachunku Zamawiajacego.

Wykonawca nie moze dokonaé przelewu wierzytelnosci z niniejszej umowy na osobe trzecig bez
pisemnej zgody Zamawiajacego.

§4
Split payment
Zamawiajacy dokona rozliczenia ptatnosci wynikajgcych z umowy za posrednictwem metody
podzielonej ptatnosci (ang. split payment) przewidzianej w przepisach ustawy z dnia 11 marca
2004 r. o podatku od towardéw i ustug (Dz. U. z 2022 r., poz. 931 z p6zn. zm.).
Wykonawca o$wiadcza, Ze rachunek wskazany w umowie:
1) jest rachunkiem umozliwiajacym ptatno$¢ w ramach mechanizmu podzielonej ptatnosci,
o ktérej mowa powyzej,
2) jest rachunkiem znajdujgcym sie w elektronicznym wykazie podmiotéw prowadzonym
od 1 wrzes$nia 2019 r. przez Szefa Krajowej Administracji Skarbowej, o ktéorym mowa
w ustawie o podatku od towaréw i ustug.

W przypadku, gdy rachunek Wykonawcy nie spetnia warunkéw okres§lonych w ust. 2, op6znienie
w dokonaniu ptatnosci w terminie okreslonym w umowie, powstate wskutek braku mozliwosci
realizacji przez Zamawiajacego platno$ci wynagrodzenia z zachowaniem mechanizmu
podzielonej ptatnosci badz dokonania ptatnosci na rachunek nieobjety wykazem, nie stanowi dla
Wykonawcy podstawy do zadania od Zamawiajgcego jakichkolwiek odsetek/odszkodowan lub
innych roszczen z tytutu dokonania nieterminowej ptatnosci.



§5
Kary umowne

1. Zamawiajagcemu przystuguja od Wykonawcy kary umowne w ponizszych przypadkach
i wysokosciach:

1) z tytulu odstgpienia od umowy z przyczyn wystepujacych po stronie Wykonawcy
w wysokosci 5.000,00 zt brutto;

2) w przypadku nienalezytego wykonywania umowy, w szczegdlnosci poprzez dostarczanie
positkbw  nieodpowiadajacych  specyfikacji  istotnych  warunkéw  zaméwienia,
niedostarczenia w ciggu dnia szkolnego positku lub nieterminowego dostarczenie positku
Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosSci odpowiadajacej catkowitej
warto$ci danej dostawy.

2. W przypadku powstania szkdd z tytutu niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy
przewyzszajacych wysoko$¢ kar umownych, strony zastrzegaja sobie prawo dochodzenia
odszkodowania przewyzszajacego wysokos¢ zastrzezonych kar.

3. Kary umowne nie ograniczajg roszczen odszkodowawczych Zamawiajacego na zasadach
ogolnych.

4. Strony beda zwolnione od odpowiedzialno$ci za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie
zobowigzan wynikajacych z umowy, o ile niewykonanie lub nienalezyte wykonanie zobowigzania
nastapito wskutek sity wyzszej, przy czym site wyzsza nalezy rozumiec¢ jako zdarzenie zewnetrzne
niemozliwe do przewidzenia, o charakterze naglym, niezalezne od woli stron i dziatalnosci
ludzkie;j.

§6
Odstapienie od umowy

1. Zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy, gdy:

1) wystgpi istotna zmiana okoliczno$ci powodujaca, Ze wykonanie umowy nie lezy
w interesie publicznym, czego nie mozna bylto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy.
Odstgpienie od umowy w tym przypadku moze nastgpi¢ w terminie 30 dni od powziecia
wiadomos$ci o powyzszych okolicznosciach. W takim wypadku Wykonawca moze zadac
jedynie wynagrodzenia naleznego mu z tytutu wykonania czes$ci przedmiotu umowy,

2) doszto do naruszen postanowien niniejszej umowy,

3) Wpykonawca realizuje przedmiot umowy w sposéb niezgodny z umowsa, i/lub wskazaniami
Zamawiajgcego,

4) Wykonawca nie podjat realizacji przedmiotu umowy w terminie 7 dni od wezwania go
przez Zamawiajacego do jej rozpoczecia z przyczyn zaleznych od Wykonawcy;

5) otwarto lub ogtoszono likwidacje Wykonawcy;

6) zostal wydany nakaz zajecia majatku Wykonawcy w toku postepowania egzekucyjnego.

2. Wykonawcy przystuguje prawo odstgpienia od umowy, jezeli Zamawiajacy bez uzasadnionej
przyczyny nie wywigzuje sie z obowigzku zaptaty doreczonej faktury VAT, mimo dodatkowego
wezwania w terminie 1 miesigca od uptywu terminu zaptaty, okres§lonego w niniejszej umowie.

3. Odstapienie od umowy, o ktérym mowa w §6 ust. 1 i 2 powinno nastapi¢ w formie pisemnej pod
rygorem niewazno$ci, powinno zawiera¢ uzasadnienie oraz nastgpi¢ w terminie 30 dni od dnia
powziecia wiadomosci o zdarzeniu stanowigcym podstawe do odstgpienia.

4. Jezeli Wykonawca bedzie wykonywat przedmiot umowy wadliwie albo sprzecznie z umowsg,
Zamawiajagcy moze wezwac¢ go do zmiany sposobu wykonywania umowy i wyznaczy¢ mu
w tym celu odpowiedni termin. Po bezskutecznym uptywie wyznaczonego terminu Zamawiajacy
moze od umowy odstapi¢ lub powierzy¢ dalsze wykonanie przedmiotu umowy innemu
podmiotowi na koszt i niebezpieczenstwo Wykonawcy.



§7
Osoby umocowane do kontaktu
Osobg wyznaczong do kontaktu ze strony Zamawiajgcego jest:
1)  Iwona Slusarska - Kierownik Referatu O$wiaty

nr tel.: 56 45 111 120, adres e-mail: i.slusarska@grudziadz.ug.gov.pl

2)  Marcin Maryniak - Inspektor ds. profilaktyki i administracji,
nrtel.: 56 46 63 479 wew. 125, adres e - mail: m.maryniak@gopsgrudziadz.pl

Osoba wyznaczong do kontaktu ze strony Wykonawcy jest:

NI tel.: uverrresrervn s srsrsssnserssssseserens AATES €-MAILL coviiiiiie e,

§8
Postanowienia koncowe

Wszelkie zmiany i uzupelnienia tresci niniejszej umowy, wymagaja aneksu sporzadzonego
z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.
W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa majg zastosowanie aktualnie obowigzujace
przepisy prawa w tym przepisy Kodeksu cywilnego (Dz.U.z 2022 r., poz. 1360 z p6Zn. zm.)
Wszelkie spory wynikle w zwigzku z realizacja umowy, strony zobowigzuja sie rozwigzywac
w drodze wspolnych negocjacji. W przypadku niemoznos$ci ustalenia kompromisu spory
pomiedzy stronami rozstrzygnie sad powszechny wtasciwy dla siedziby Zamawiajacego
Zatacznikami do umowy stanowigcymi jej integralng czes¢ sa:

1) oferta Wykonawcy;

2) zapytanie ofertowe;
Umowe sporzadzono w 3 jednobrzmigcych egzemplarzach, w tym 2 egzemplarze dla
Zamawiajgcego, 1 dla Wykonawcy

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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