Załącznik nr 2 do SWZ – Opis przedmiotu zamówienia

[bookmark: _Hlk164944393]Przedmiotem zamówienia jest: Przygotowanie oraz sprzedaż zup dla studentów Wydziału Inżynierii Lądowej na Politechnice Warszawskiej TP/03/06/2024

1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi gastronomicznej polegającej na przygotowaniu i sprzedaży zup dla studentów Wydziału Inżynierii Lądowej.
2. Przedmiot Umowy będzie obejmował przygotowanie i podanie przez Wykonawcę w czasie trwania roku akademickiego (w miesiącach: październik – czerwiec) w siedzibie Wykonawcy: maksymalnie 50 zup dziennie przez 5 dni w tygodniu (poniedziałek – piątek) z wyłączeniem dni wolnych od zajęć.
3. Porcja zupy powinna wynosić ok. 350ml.
4. Do wyboru powinny być każdego dnia minimum dwa rodzaje zup (w tym jedna wegetariańska).
5. Przygotowywanie zup wyłącznie ze świeżych produktów dostępnych na rynku: powinny posiadać odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny wygląd. Zamawiający zobowiązuje Wykonawcę przy przygotowywaniu zup do zakupu wyłącznie świeżych produktów dostępnych na rynku
6. Zupy będą podawane w naczyniach zapewnionych przez Wykonawcę.
7. Koszty naczyń i sprzątania będzie ponosić Wykonawca.
8. Usługa powinna odbywać się w odległości maksymalnie do 400 metrów od siedziby Wydziału Inżynierii Lądowej, który znajduje się przy al. Armii Ludowej 16, 00-637 Warszawa.
9. Zupy powinny być przygotowywane i serwowane na miejscu u Wykonawcy.
10. Przedmiot umowy będzie realizowany sukcesywnie w okresie: przez 24 miesiące od daty zawarcia Umowy, z zastrzeżeniem, że nie dłużej niż do końca czerwca 2026 r.
11. Wydanie zup studentom będzie się odbywało na podstawie przedstawionego przez każdego studenta kuponu (którego wzór będzie załącznikiem do Umowy).
12. Zasady higieny: Wykonawca jest zobowiązany do zachowania zasad higieny i obowiązujących przepisów sanitarnych przy przygotowywaniu/podawaniu posiłków.
13. Wytyczne dot. bezpieczeństwa żywności i żywienia: Posiłki przygotowywane dla Zamawiającego przez Wykonawcę winny spełniać wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Żywności i Żywienia. Świadczenie usług cateringowych powinno odbywać się zgodnie z zapisami wskazanymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tj. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448). 
14. [bookmark: _Hlk164943902]Zamawiający zastrzega możliwość zrealizowania 40% wartości zadania na podstawie faktycznie wydanej liczby zup w ciągu trwania całej Umowy i z tego tytułu nie przysługuje wykonawcy roszczenie finansowe powyżej wartości określonej w niniejszym postanowieniu.
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