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Załącznik nr 2a
Opis przedmiotu zamówienia/Formularz cenowy dla części I - Dostawa wraz z montażem                       wyposażenia kuchni
	LP.
	NAZWA/OPIS
	SPECYFIKACJA( minimalne parametry)
	ILOŚĆ SZTUK
	CENA JEDNOSTKOWA – NETTO
	WARTOŚĆ NETTO

	1. 
	Zmywarka z funkcja wyparzania
	Przystosowana do mycia talerzy, szkła, tac i pojemników GN 1/1

Precyzyjny jelitkowy dozownik płynu myjącego i nabłyszczającego

Pompa zrzutowa i/lub pompa wspomagająca płukanie zmywarka z funkcją wyparzania

Sterowanie elektromechaniczne

Kontrolki temperatury pracy bojlera i komory

2 pary ramion myjąco-płuczących (góra/dół)

W komplecie 3 kosze: do talerzy, uniwersalny, do szkła oraz pojemnik na sztućce

Uniwersalny system zasilania umożliwiający konfigurację napięcia zasilającego 400 V

Maksymalna wysokość mytego naczynia (mm): 3205

Wym. 400V - 72,8x81,6x150,5 cm
	1
	
	

	2. 
	Piec konwekcyjno-parowy
	10-stopniowa kontrola prędkości wentylatora rewers obrotów, 400V
7-calowy elektroniczny panel sterowania 

klamka drzwi z prawej strony

120 programów gotowania w 6 etapach 

regulacja wilgotności od 0 do 100%

funkcje Steam Control, ClimaControl, Multicook, AllonTime, DeltaT, HACCP

Kontrola pary

3 automatyczne programy mycia

alarm na koniec cyklu pracy

Wyłącznik drzwiowy

wewnętrzne oświetlenie LED

rozmiar komory 620x405x810mm

Dołączona sonda rdzenia wielopunktowa zwiększa szerokość pieca o ok. 3.5cm

podwójna, bezpieczna szyba

wym. 860x1100x810 gł. wew. 405mm

klamka po prawej stronie, otwieranie na lewą stronę
	1
	
	

	3. 
	Płyn nabłyszczający do pieca konwekcyjno-parowego
	Płyn dedykowany do zastosowań z systemem myjącym w piecach konwekcyjno-parowych (poz.2)
	1
	
	

	4. 
	Płyn myjący

do pieców konwekcyjno-parowych
	Przeznaczony do pieców konwekcyjno-parowych (poz.2)
	1
	
	

	5. 
	Podstawa pod piec
	Dedykowana pod piec konwekcyjno-parowy  (poz.2) 

wykonana ze stali nierdzewnej

5 par prowadnic na GN 1/1

Wym. zew. 704 × 645 × 650mm
	1
	
	

	6. 
	Kuchnia gazowa wolnostojąca 

6-palnikowa
	wym. 700x850x1200 ,36.5kW,G20

Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

Konfiguracja palników: 3.5kW;5kW;7kW-dwukoronowy;9kW-dwukoronowy

Płomień pilotowy

Zabezpieczenie przeciw wypływowe

redukcjamocypalnikówdo1/3(płomień oszczędnościowy)

żeliwne ruszty

regulowane nóżki

g2

6 palników(3.5+2x5+2x7+9)

Regulowane nóżki(+/-20mm)

panel przedni grawerowany laserowo
	1
	
	

	7. 
	Kocioł warzelny elektryczny
	150l, 24kW, wym. 900x900x900 mm 

(podłączyć do z.w.u za pomocą węża)
	1
	
	

	8. 
	Stół z basenem 1-komorowym spawany
	Wym. 1100x600x850 mm h=300 mm

Stół spawany

Otwór pod baterię na środku komory o średnicy 33 mm

Możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz odpadów, stal nierdzewna
	1
	
	

	9. 
	Szafa przelotowa, drzwi suwane
	Konstrukcja spawana

Dwie przestawne półki, środkowa zamontowana na stałe

Stal nierdzewna, pod wymiar (minimalne wymiary: 1000x600x1800)


	2
	
	

	10. 
	Regał magazynowy, półki perforowane
	Wym. gł. 700xwys.1800xszer.1000mm

Regał spawany
Maksymalne obciążenie na półkę 70 kg
	1
	
	

	11. 
	Regał ociekowy/

magazynowy półki perforowane, składany
	Wym. 600x600x1800 mm

Ilość półek- 4 szt.

Stal nierdzewna

Kolor inox
	1
	
	

	12. 
	Stół chłodniczy


	3-drzwiowy (bez szuflad), 

wym. gł:700 x wys.850 x szer.1795mm

 agregat po prawej stronie, 

V 417 l

Zasilanie 230V

Rodzaj drzwi-pełne

obudowa i wnętrze wykonana ze stali nierdzewnej

blat roboczy ze stali nierdzewnej

dynamiczny obieg powietrza

elektroniczny sterownik z wyświetlaczem temperatury

samodomykające się drzwi z blokadą

komora w standardzie GN 1/1

3 ruszty z prowadnicami w komplecie

13 poziomów na prowadnice (półek lub GN)

funkcja automatycznego i ręcznego odszraniania

blat bez rantu

kolor srebrny
	2
	
	

	13. 
	Basen Gastronomiczny głęboki nierdzewny 1-Komorowy, Skręcany
	Wym.600×600×850mm

skręcany do samodzielnego montażu

rant puszkowy 100x15 mm

głębokość komory basenu 300 mm

przestawanie blatu względem podstawy : przód 30mm, tył 80 mm, boki po 15 mm

 otwór pod baterię o średnicy 33 mm na środku komory

nogi wykonane z profili o wymiarze 40x40 mm

regulowane stopki -5 / +25 mm
	1
	
	

	14. 
	Szafa

 mroźnicza ze stali nierdzewnej na kółkach 

1-drzwiowa
	Poj. 650 l, 740x830x2010 mm

Napięcie 230V ilość półek- 3 szt.

Elektroniczny sterownik z cyfrowym wyświetlaczem temperatury

Filtr przeciwpyłowy

Profilowany uchwyt otwierania drzwi

 Komora w standardzie GN 2/1

Funkcja automatycznego i ręcznego oszraniania

Przednie kółka wyposażone w hamulec

 w standardzie oświetlenie komory

 Samozamykające się drzwi z zamkiem

 Wymienne magnetyczne uszczelki drzwi

 Czynnik chłodzący R290

 Klasa klimatyczna 4

 3 powlekane półki o maksymalnym obciążeniu 40 kg każda

Stal nierdzewna

Kolor inox

rozmrażanie automatyczne
	1
	
	

	15. 
	Sterylizator/

Naświetlacz szufladowy ze stali nierdzewnej
	Napięcie - U : 230 V

Szerokość - W : 425 mm

Głębokość - D : 430 mm

Wysokość - H : 280 mm

Moc elektryczna : 0.077 kW

Urządzenie z lampami UV do powierzchniowej dezynfekcji jaj i noży

Czas naświetlania (sterylizacji): 150 sekund

Automatyczne wyłączenie lamp przy otwartej szufladzie

Kratka wykonana ze stali chromowanej

Wykonany ze stali nierdzewnej
	1
	
	

	16. 
	Szafa chłodnicza lakierowana
	wnętrze z ABS, V 361 l

napięcie 230V

wym. 1850x600x600

Nośność półek do 8 kg

Cichy agregat

wymuszony obieg powietrza

Urządzenie wykonane z blachy malowanej proszkowo (biała)

W komplecie 3 półki

Elektroniczny sterownik temperatury z wyświetlaczem

Automatyczne oszranianie

Wymiary półek WxD: 505x365 mm

Minimalna odległość pomiędzy półkami - ok 7 cm

Możliwość zmiany kierunku otwierania drzwi,
1-drzwiowe
	3
	
	

	17. 
	Obieraczka do ziemniaków
	430kg/h

Wymiary: 470 x 680 x 1220 / 1310 mm

Wysokość do leja wysypkowego: 800 / 890 mm

Wysokość podstawy: 450 mm

Jednorazowy wsad: 13 ÷ 18 kg

 Zasilanie: 3 N ~ 400 V, 50 CH

Moc silnika: 0,75 kW

Minutnik: 0 ÷ 15 min + stałe włączenie

Przyłącze wody z zaworem elektromagnetycznym

Talerz ścierny: 1 szt.

Boczne okładziny ścierne

Osadnik obierzyn

Odprowadzenie do kanalizacji
	1
	
	

	18. 
	Stół centralny, jezdny, z półką
	Wym. 1200x800x850 mm

Stal nierdzewna
	1
	
	

	19. 
	Maszynka do mielenia mięsa
	Dł. 270 mm

Szer. 530 mm

Wys. 500 mm

Moc całkowita 1.1 kW

Napięcie 230V

Wydajność 300kg/h

Materiał stal nierdzewna

Zasilanie elektryczne

Kolor inox
Podstawa wykonana z anodowanego aluminium i stali nierdzewnej

Zdejmowana głowica  ułatwiająca czyszczenie

Zdejmowana głowica, ślimak i taca wykonane ze stali nierdzewnej

Rewers w celu łatwiejszego odkręcania sitka

Zabezpieczenie przeciw przeciążeniowe

Antypoślizgowe nóżki

Praca ciągła do 8godzin

W standardzie sitka: 6 i 8 mm

Średnica sitka - 82 mm


	1
	
	

	20. 
	szatkownica do warzyw
	Asynchroniczny silnik

Magnetyczny system bezpieczeństwa i hamulec silnikowy

Automatyczny start po zamknięciu popychacza malowana komora robocza i pokrywa

Blok silnika z poliwęglanu

możliwość krojenia w plastry, wiórki, słupki, kostkę oraz frytki

dedykowane tarcze: plastry 2mm, plastry 5mm, wiórki 1,5mm, słupki 2x10mm, zestaw do kostki(tarcza tnąca 10mm+siatka 10x10mm) 

dwa otwory wsadowe 139 cm², Ø 58 mm

kW 0,6

Napięcie - U : 400 V

Wysokość - H : 555 mm

Szerokość - W : 300 mm

Głębokość - D : 350 mm

Prędkość obrotów : 375 obr/min

Moc elektryczna : 0.6 kW
	1
	
	

	21. 
	Zestaw 6 tarcz tnących (190mm do szatkownicy
	W skład zestawu wchodzą: plastry 2mm, plastry 5mm, wiórki 1,5mm, słupki 2x10mm, zestaw do kostki (tarcza tnąca 10mm + siatka 10x10mm)
	1
	
	

	22. 
	Tarcza tnąca
	Kostka 14x14x14mm zestaw (190mm (14x14x14mm do modelu z poz.19,) tarcza powlekana powłoką mineralną
	1
	
	

	23. 
	Napełniacz z wylewką
	Bateria gastronomiczna, zlewozmywakowa stojąca 1-otworowa ze spryskiwaczem i  wylewką

Metalowe pokrętła

Chromowane sprężyny z podparciem z obu stron

Regulowany wspornik kolumnowy

Ręczna wylewka(prysznic) odporna na uderzenia wody pod dużym ciśnieniem

Wysokociśnieniowy wąż wylewki( prysznica) z osłoną z tworzywa sztucznego

Wylewka obrotowa z zaworem regulującym strumień wody

Wysięg wylewki 280mm
	3
	
	

	24. 
	Głowica by-pass, z obejściem 30 %
	Reguluje twardość węglowodanową wody pitnej

Zapobiega osadzaniu się kamienia w podłączonych urządzeniach końcowych

Wiąże jony metali ciężkich 

Redukuje mętność wody

Redukuje zanieczyszczenia pochodzenia organicznego wpływającego na smak wody

Usuwa pozostałości chloru w wodzie filtrowanej i wodociągowej

Głowica z fabrycznie ustawionym obejściem 30%

Przyłącze głowicy 3/8

Przeznaczona do zasilania urządzeń bojlerowych (warników i ekspresów)
	1
	
	

	25. 
	Wkład wymienny
	Reguluje twardość węglowodanową wody pitnej

Zapobiega osadzaniu się kamienia w podłączonych urządzeniach końcowych

Wiąże jony metali ciężkich 

Redukuje mętność wody 

Redukuje zanieczyszczenia pochodzenia organicznego wpływającego na smak wody

Usuwa pozostałości chloru w wodzie filtrowanej i wodociągowej

Wydajność 5889 litrów
	1
	
	

	26. 
	Pojemnik stalowy
	GN1/1 H 40 mm

Polecane do wszystkich zastosowań w temperaturze od-40°C do 300°C

Wykonany ze stali nierdzewnej

Łatwe do utrzymania w czystości

Pojemność GN przybliżona

zastosowanie: witryny i lady chłodnicze, piece konwekcyjno-parowe, bemary, termosy transportowe, przechowywanie żywności w chłodniach
	11
	
	

	27. 
	Pojemnik stalowy perforowany
	GN1/1 H:20 mm

Polecane do gotowania na parze w piecach konwekcyjno-parowych (poz. 2)

Wykonany ze stali nierdzewnej

Pojemności GN przybliżone

Średnica oczka ok.2.8mm
	8
	
	

	28. 
	Bateria umywalkowa łokciowa
	Wys. 220 mm

Kolor inox

Bateria umywalkowa jednootworowa łokciowa

Otwór w zlewie (33-35 mm
	6
	
	

	29. 
	Pojemnik aluminiowy teflonowany
	GN1/1,H20 mm

Pojemnik aluminiowy teflonowany

Kolor srebrny

Gł.: 325mm, Wys.:20 mm szer. :530 mm

Poj. 2,5 l

Temperatura min. -40 °C max. 300°C

Przystosowany do pieców konwekcyjno-parowych (poz.2)
	15
	
	

	30. 
	Bemar jezdny, trzykomorowy
	Wym. gł. 600x wys. 850xszer. 1205mm

Niezależne sterowanie temperatury w komorach

Bemar wodny

Zawór spustowy

Maksymalna głębokość pojemników GN1/1200mm

Zasilanie 230V

Skrętne kółka

Obudowa kółka-stal nierdzewna
	1
	
	

	31. 
	Patelnia elektryczna uchylna
	Urządzenie przeznaczone do bezpośredniej obróbki termicznej potraw polegającej na smażeniu, duszeniu, gotowaniu oraz grillowaniu.

Ergonomiczne pokrętła

Panel przedni grawerowany laserowo

Kontrolki pracy oraz zasilania

System zabezpieczający urządzenie dostępny z panelu sterowania

Precyzyjny ręczny mechanizm przechyłu misy roboczej

Wąski wypływ misy płyn nieregulowany stopień otwarcia pokrywy

Powierzchnia robocza misy 0.35 m2

Pojemność 58 l

Wydajność 200 kotletów/h

Regulacja temperatury w zakresie 60-300°C

Wymiary użytkowe misy:510x686.5x160mm (6mm poniżej krawędzi lejka)

Wyposażone w kran dopustu wody

Wym. gł. 700x wys. 850 szer. 800mm
	1
	
	

	32. 
	Taboret gazowy, pojedynczy
	Taboret gazowy, przystosowany do pracy z dużymi garnkami i przygotowywania dużej ilości jedzenia

Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

Wyposażony w palnik 11 kW

Płomień pilotowy

Zabezpieczenie przeciw wypływowe

Redukcja mocy palników do 1/3(płomień oszczędnościowy)

Przystosowany do dużych garnków o  450 do 500 mm

Regulowane nóżki~20mm

Dysze na gaz G30 w komplecie

W zestawie dysze gazu ziemnego(G20)

Gł.635 mm,Wys.394 mm, Szer.565 mm

Podane wymiary są całkowite

Moc gazowa[kW]:11 

wym. gł. 635x wys.394x565
	1
	
	

	33. 
	Szafa magazynowa,

drzwi skrzydłowe
	Wym. gł.700x wys.2000xszer.1200mm

Konstrukcja spawana

Trzy przestawne półki

Możliwy montaż zamka
	1
	
	

	34. 
	Regał chromowany, 

4 półki, składany
	Wym. gł. 610xwys. 1800xszer.1825mm 

Mocowanie półek z regulowaną wysokością

Udźwig jednej półki regału wynosi do 200kg

Stal chromowana
	7
	
	

	35. 
	Regał obramowany,      4 półki, składany
	Wym. gł.610xwys.1800xszer.910mm

Mocowanie półek z regulowaną wysokością

Udźwig jednej półki regału wynosi do 200kg

Stal chromowana
	1
	
	

	36. 
	Regał magazynowy aluminiowy
	Wym. gł.560xwys.1680xszer.1510mm

Konstrukcja wykonana z anodowanego aluminium

Półki wykonane z ABSu

Odpowiednie do pracy w temp. -30 do 60°C

Możliwość utworzenia ciągu regałów

max obciążenie na półkę do 120kg
	2
	
	

	37. 
	Stół załadowczy (L) 1-kom. bez Pólki do zmywarki, skręcany
	Wym. gł.760xwys.900xszer.1400 

Stal nierdzewna

Nogi łączone za pomocą śrub

Otwór pod baterię na środku komory o średnicy 33mm

Stół o wym. komory 400x400x250mm

Możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz
	1
	
	

	38. 
	Stół wyładowczy (P) bez półki do zmywarki, spawany
	Wym. gł.730xwys.900xszer.1100mm

Montaż po prawej stronie zmywarki
	1
	
	

	39. 
	Stół przyścienny bez półki, spawany
	Wym. gł.600xwys.850xszer.1900mm

Stal nierdzewna

Możliwość zamontowania podwieszanej szuflady
	1
	
	

	40. 
	Stół ze zlewem 2-kom.(L), z półką, spawany, blat tłoczony, rant puszkowy
	Wym. gł.600xwys.850xszer.1800mm 

Rant puszkowy 100x15mm

Komory umieszczone centralnie, stal nierdzewna
Otwór pod baterie pomiędzy komorami (33mm

Komory o wym. 400x400x250mm

Ociekacz ryflowany
	1
	
	

	41. 
	Stół przyścienny bez półki, spawany
	Wym. gł. 700xwys.850xszer.1000mm

Możliwość zamontowania podwieszanej szuflady

Stal nierdzewna
	1
	
	

	42. 
	Stół ze zlewem 1-kom. (L), z blokiem dwóch szuflad i półką, spawany
	Wym. gł.700xwys.850xszer.1900mm

Gł. Szuflad 200mm

Otwór pod baterie na środku komory o śr. 33mm(zaślepiony)

Stół o wym. komory 500x500x250mm

Możliwość wycięcia otworu pod rozdrabniacz odpadów

Możliwość montażu zamka

Zlew po lewej stronie, stal nierdzewna
	1
	
	

	43. 
	Stół przyścienny bez półki, spawany
	Wym. gł.700xwys.850xszer.400mm,  stal nierdzewna
	1
	
	

	44. 
	Okap przyścienny skrzyniowy z łapaczami tłuszczu i oświetleniem led
	Pod wymiar
	1
	
	

	45. 
	Podest do składowania żywności
	Wym. 870x500x250mm
	1
	
	

	46. 
	Pojemnik na odpady, 120l śr. 55, z pokrywą śr. 575 oraz z podstawą na kółkach, śr. 455
	Wykonany z wysokiej jakości tworzywa
	1
	
	

	Łącznie wartość netto
	


Dokument należy wypełnić i podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 

Zamawiający zaleca zapisanie dokumentu w formacie PDF.
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