Zalgcznik nr 2 do SWZ dla Czesci nr 2. Prowadzenie stotowki szkolnej w Zespole Szkolno-Przedszkolnym w Radkowie ul. Jagiellonska
2 i Konstytucji 3 Maja 1

Opis Przedmiotu Zamowienia
(OP2)

1. Zadanie obejmuje przygotowywanie positkow w stoldéwkach szkolnych w Radkowie przy ul.
Jagiellonskiej 2 i Konstytucji 3Maja 1, oraz dostawe positkow dla uczniow klas I — VIII i przedszkolakow
Zespotow Szkolno-Przedszkolnych funkcjonujacych na terenie Gminy Radkow, w tym:

1) uczniow klas I — VIII i przedszkolakéw Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Radkowie.

2) uczniéw klas I — VIII i przedszkolakow Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Wambierzycach.

2. Zadanie obejmuje przygotowywanie i dostawe positkow dla uczniéw i przedszkolakow zgodnie z
wymogami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz.
1448), Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania
probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U. z 2007 Nr 80, poz. 545),
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 w sprawie grup srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych
jednostkach (Dz. U z 2016 poz. 1154).

3. Zakres zamowienia:
Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustug zywieniowych polegajacych na przygotowywaniu i
wydawaniu obiadow oraz pelnego wyzywienia w stotowce szkolnej w Radkowie.

3.1. W celu prowadzenia ustug zywienia Wykonawca bedzie mial mozliwos¢ nieodptatnego korzystania z
pomieszczen stolowki szkolnej w Radkowie przy ul. Jagiellonskiej 2 o pow. 126,98 m. kw. 1 Konstytucji
3Maja 1 o pow. 56,60 m.kw. wraz z urzadzeniami i sprz¢tem bgdacym na wyposazeniu. Wykonawca bedzie
ponosi¢ koszty optat za wodg, gaz i odprowadzanie $ciekdw, energii elektrycznej oraz wywozu odpadow
komunalnych na podstawie umow podpisanych bezposrednio z instytucjami.

4. Dla stotéwki znajdujacej sic w Radkowie szacunkowa ilo§¢ positkéw w roku 2024 moze wynosic¢
dziennie:
1) dla szkoty podstawowej dziennie — 50 obiadoéw, w tym: finansowanych z (OPS) - 15 obiadow;

2) petlne wyzywienie dla przedszkolakow dziennie - 129 przedszkolakow, w tym:
finansowanych dziennie z (OPS) - 10 obiadow, na co sktada si¢ liczba:

a) uczniéw Zespolu Szkolno-Przedszkolnego w Radkowie przy ul. Jagiellofiskiej 2, 517 od godziny 113°
do godziny 14%, z wylgczeniem dni wolnych od zaje¢ dydaktycznych. Szacunkowa liczba ucznidw
korzystajacych z positkow - 42 uczniow, w tym finansowanych przez Osrodek Pomocy Spolecznej w
Radkowie z/s w Scinawce Sredniej wynosi — /3 uczniéw. Positki dla uczniéw wydawane beda i spozywane
wylacznie na terenie stotowki szkolnej;

b) codzienne przygotowywanie (zgodnie z normami zywieniowymi) i wydawanie dla przedszkolakow w
Radkowie przy ul. Jagiellonskiej 2,5,7 - trzech positkow dziennie: $niadanie, obiad i podwieczorek.
Sniadanie, obiad i podwieczorek beda wydawane i dostarczane przez Wykonawce: od godziny 8%
($niadanie) i od godziny 11°° (obiad) w termosach ze stali nierdzewnej, bedacych wlasnoscig
Zamawiajacego lub opakowaniach do tego celu przystosowanych, do rozdzielni positkow w obiekcie
przedszkola, w celu spozywania w stotéwce przedszkolnej — ok. 99 (positki pelne) dziennie, w tym:
szacunkowa liczba przedszkolakow korzystajacych z positkow finansowanych przez Osrodek Pomocy
Spotecznej w Radkowie z/s w Scinawce Sredniej wynosi ok. — 7 dzieci (obiady). Zywienie
przedszkolakow ma charakter ciggly, nie obowigzuja dni wolne od zaje¢ dydaktycznych czy ferie zimowe;

¢) codzienne przygotowanie (zgodnie z normami zywieniowymi) i wydawanie wraz z dowozem obiadow
dla uczniow klas I — VIII Zespolu Szkolno-Przedszkolnego w Wambierzycach, ul. ks. T. Michalika 5 od



godziny 12% do godziny 13, w termosach ze stali nierdzewnej, bedacych wiasno$cig Zamawiajacego lub
opakowaniach do tego celu przystosowanych, do rozdzielni positkow w obiekcie szkolnym, z wyltaczeniem
dni wolnych od zaje¢ dydaktycznych. Wszelkie zmiany dotyczace czasu i termindow wydawania positkéw
wymagaja wczesniejszego uzgodnienia stron. Szacunkowa liczba uczniow korzystajacych z obiadow— 8
uczniéow, w tym: finansowanych przez Osrodek Pomocy Spotecznej w Radkowie z/s w Scinawce Sredniej
wynosi — 2 obiady;

d) codzienne przygotowywanie (zgodnie z normami zywieniowymi) i wydawanie wraz z dowozem dla
uczniow oddzialow przedszkolnych Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Wambierzycach, ul. ks. T.
Michalika 5 trzech positkow dziennie: $niadanie, obiad i podwieczorek. Sniadanie, obiad

i podwieczorek beda wydawane i dostarczane przez Wykonawce w termosach ze stali nierdzewnej bedacych
wlasnoscig Zamawiajacego: od godziny 8% ($niadanie) i od godziny 11°° (obiad) — ok. 30 positkow
(petnych) dziennie, w tym: szacunkowa liczba obiadow finansowanych przez Osrodek Pomocy Spoteczne;j
w Radkowie z/s w Scinawce Sredniej wynosi — 3 dzieci (obiady).Zywienie uczniéw z oddziatow
przedszkolnych ma charakter ciagly, nie obowiazuja dni wolne od zajg¢ dydaktycznych czy ferie zimowe;
odleglos¢ od dzierzawionej stotowki - 5 km.

5. Planowane do przygotowania, wydawania i dostarczania positkow w roku 2024 w miesigcach (luty-
grudzien), (biorac pod uwage ilos¢ wydawanych positkow w m-cu pazdzierniku 2023 r.) bedzie wynosic :

5.1. luty 2024 r. (21 dni nauki szkolnej)

1) ilos¢ positkéw- podwieczorek- 1.449 ;

2) liczba wydanych positkéw w formie obiadow przedszkolakom —2.289;

3) liczba wydanych positkow w formie $niadania przedszkolakom — 2.289;

4) ilos¢ positkéw wydanych uczniom szkoty podstawowej (korzystajacym z obiadu -dwudaniowego) —
1008.

5.1.2. marzec 2024 r. (19 dni nauki szkolnej):

1) ilo$¢ positkow (podwieczorek)- 1.311;

2) liczba wydanych positkow w formie obiadow przedszkolakom — 2.071;

3) liczba wydanych positkéw w formie §niadania przedszkolakom — 2.071;

4) ilos¢ positkow wydanych uczniom szkoty podstawowej (korzystajacym z obiadu -dwudaniowego) — 912.

5.1.3. kwiecien 2024 r. (20 dni nauki szkolnej):

1) ilo$¢ positkow (podwieczorek) -1.380 ;

2) liczba wydanych positkéw w formie obiadow przedszkolakom —2.180;

3) liczba wydanych positkow w formie $niadania przedszkolakom — 2.180;

4) ilos¢ positkow wydanych uczniom szkoty podstawowej (korzystajacym z obiadu -dwudaniowego) — 960.

5.1.4. maj 2024 r. (19 dni nauki szkolnej):

1) ilos¢ positkow (podwieczorek) - 1.311;

2) liczba wydanych positkow w formie obiadow przedszkolakom — 2.071;

3) liczba wydanych positkow w formie $niadania przedszkolakom —2.071;

4) ilo$¢ positkéw wydanych uczniom szkoty podstawowej (korzystajacym z obiadu -dwudaniowego) — 912.

5.1.5. czerwiec 2024 r. (14 dni nauki szkolnej / 20 dni zaj¢¢ w przedszkolu):

1) ilos¢ positkéw (podwieczorek) -1.380 ;

2) liczba wydanych positkow w formie obiadow przedszkolakom —2.180;

3) liczba wydanych positkéw w formie $niadania przedszkolakom —2.180;

4) ilos¢ positkow wydanych uczniom szkoty podstawowej (korzystajacym z obiadu -dwudaniowego) — 672.

5.1.6. lipiec 2024 r. (23 dni zaj¢¢ w przedszkolu):

1) ilos¢ positkow (podwieczorek) - 368;

2) liczba wydanych positkow w formie obiadow przedszkolakom — 828;
3) liczba wydanych positkow w formie $niadania przedszkolakom — §28;



5.1.7. sierpien 2024 r. (21 dni zaj¢¢ w przedszkolu):

1) ilos¢ positkéw (podwieczorek) - 336;

2) liczba wydanych positkow w formie obiadow przedszkolakom — 756;
3) liczba wydanych positkéw w formie $niadania przedszkolakom — 756;

5.1.8. wrzesien 2024 r. (21 dni nauki szkolnej):

1) ilos¢ positkow (podwieczorek) - 1.449 ;

2) liczba wydanych positkow w formie obiadow przedszkolakom —2.289;

3) liczba wydanych positkéw w formie $niadania przedszkolakom —2.289;

4) ilos¢ positkéw wydanych uczniom szkoty podstawowej (korzystajgcym z obiadu -dwudaniowego) —
1008.

5.1.9. pazdziernik 2024 r. (22 dni nauki szkolnej):

1) ilos¢ positkow (podwieczorek) -1.518 ;

2) liczba wydanych positkow w formie obiadow przedszkolakom —2.398;

3) liczba wydanych positkéw w formie $niadania przedszkolakom —2.398;

4) ilo$¢ positkow wydanych uczniom szkoty podstawowej (korzystajacym z obiadu -dwudaniowego) —
1056.

5.1.10. listopad 2024 r. (19 dni nauki szkolnej):

1) ilo$¢ positkow (podwieczorek) -1.311;

2) liczba wydanych positkow w formie obiadow przedszkolakom —2.071;

3) liczba wydanych positkow w formie $niadania przedszkolakom 2.071;

4) ilos¢ positkow wydanych uczniom szkoty podstawowej (korzystajagcym z obiadu -dwudaniowego) — 912.

5.1.11. grudzien 2024 r. (15 dni nauki szkolne;j):

1) ilos¢ positkow (podwieczorek)-1.035;

2) liczba wydanych positkow w formie obiadow przedszkolakom —1.635;

3) liczba wydanych positkoéw w formie $niadania przedszkolakom -1.635;

4) ilos¢ positkéw wydanych uczniom szkoty podstawowej (korzystajgcym z obiadu -dwudaniowego) — 720

5.2. Planowana do przygotowania, wydawania i dostarczania ilo$¢ positkow wynosi:

1) ilos¢ positkow podwieczorek) — 12.848;

2) liczba wydanych positkow w formie obiadow przedszkolakom — 20.768;

3) liczba wydanych positkéw w formie §niadania przedszkolakom — 20.768;

4) ilo$¢ positkéw wydanych uczniom szkoty podstawowej (korzystajacym z obiadu — dwudaniowego) —
8.160.

Wszelkie zmiany dotyczace czasu i terminéw wydawania positkéw wymagaja wczeSniejszego
uzgodnienia z dyrektorami poszczegélnych zespolow.

6. Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem
positkow dzieciom korzystajacym z uslug stolowek szkolnych usytuowanych w Radkowie przy ul.
Jagiellonskiej 2 i Konstytucji 3Maja ,takie jak:

1) porcjowanie positkow;

2) nalewanie zupy do waz i umieszczenie ich na stolikach;

3) rozktadanie i zbieranie talerzy i sztu¢cow;

4) codzienne sprzatanie pomieszczen jadalni po positkach;

5) weryfikacj¢ ucznidw korzystajacych ze stotowki / monitorowanie korzystania ze stoldwki na podstawie
list otrzymanych przez Zamawiajacego.

6.1. Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy zwigzane z dostarczeniem gotowych positkéw do
nizej wyszczeg6lnionych miejsc:

1) Radkow, ul. Jagiellonska 5 — oddzialy Gminnego Przedszkola Publicznego (GPP);

2) Zespdt Szkolno-Przedszkolny w Wambierzycach - Szkota Podstawowa (SP) i Gminne Przedszkole
Publiczne (GPP).



7. Koszty zwigzane z realizacjg zamowienia winny obejmowaé w szczegolnosci:

1) koszt przygotowania dzierzawionych pomieszczen w trakcie realizacji zamoéwienia;

2) zakup artykutow spozywczych;

3) przygotowanie obiadow;

4) wydawanie obiadow, mycie i wyparzanie naczyn i sztu¢cow, sprzatanie i dezynfekcje stotowki;

5) optaty miesi¢czne za uzywane media, w tym:

a) gaz na podstawie faktury (Wykonawca jedyny odbiorca);

b) woda, energia elektryczna - naliczana wg wskazan podlicznikoéw, badz na podstawie faktury (Wykonawca
jedyny odbiorca);

¢) centralne ogrzewanie — naliczane proporcjonalnie w ilo$ci dzierzawionej powierzchni w stosunku do
catkowitej powierzchni szkoty;

d) podgrzanie cieplej wody uzytkowej, wywoz $mieci rozliczany ryczattem; badz na podstawie faktury
(Wykonawca jedyny odbiorca);

6) optaty okresowe za przeglady gazowe, kominowe i wentylacyjne, na podstawie faktury wystawionej
szkole. Powyzsze swiadczenia Zamawiajacego objete sa dodatkowa optatg uiszczang przez Wykonawce na
podstawie refaktury w terminie 14 dni od przekazania Wykonawcy faktury.

8. Wykonawca ponadto w uzyczonych pomieszczeniach winien prowadzi¢ sklepik szkolny (w formie
witryny chtodniczej) dla uczniow.

8.1. Wykonawca winien wyposazy¢ witryne chtodnicza w szczegdlnos$ci w owoce i satatki owocowe, Swieze
kanapki dostosowane do potrzeb zywieniowych dzieci i mtodziezy oraz produkty nabiatowe.

8.2. Wszystkie produkty winny by¢ zgodne z obecnie obowigzujacymi w tym zakresie przepisami w tym
dostepnosci dla dzieci szkolnych, jak réwniez winny by¢ przechowywane zgodnie z wymaganiami.

9. Pomieszczenia stotowek szkolnych mozna bedzie oglada¢ po uprzednim telefonicznym uzgodnieniu z
dyrekcja szkoty (tel. 74/87 12 269).

10. Wymagania szczegdlne:

10.1. Positki musza speia¢ wymogi zywienia w zakresie przygotowania i dostarczenia positkow: pelnego
wyzywienia - $niadania, obiad i podwieczorek dla dzieci przedszkolnych w wieku od 3-6 lat i obiadow dla
ucznidw w wieku 7-16 lat, uczgszczajacych do szkolty podstawowej, przygotowane zgodnie z
obowigzujagcymi normami i przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z
zasadami okre$lonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 1. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2023 r. poz. 1448) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Bezwzglednie nalezy przestrzegaé
norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnoéci. Positki
maja by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy, w tym w oparciu o:

a) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154);

b) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady Europy NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkow do zywnosci;

¢) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek
zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U. z 2007r., Nr 80, poz. 545).

10.2. Positki bgda dostarczane pojazdem shluzacym do przewozu gotowych positkow, dla ktorego
zostato/zostanie wydane Zaswiadczenie o wpisie do rejestru zaktadéw podlegajacych urzedowej kontroli
organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, dotyczacym przewozu w ramach cateringu gotowych potraw
niewymagajacych chtodzenia, przewozonych w termosach i wymagajacych chtodzenia w lodéwkach
podrecznych.

11. W ramach realizacji przedmiotu zaméwienia nalezy zabezpieczyC pojazd posiadajacy wymagane zgody
na transport gotowych positkow (zezwolenie/decyzja Panstwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej),



zgodnie z normami HACCP, w specjalistyczne termosy, gwarantujace utrzymanie odpowiedniej temperatury
oraz jakos$¢ przewozonych potraw. Termosy nie moga miesci¢ wiecej jak 50 porcji jednorodnego produktu.

12. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci dostarczonych positkow
z wymogami Zamawiajacego pod wzgledem wagowym i podtrzymania odpowiedniej temperatury
dostarczanych potraw:

1) zupy — temperatura 75°C (+/- 3°C);

2) II danie - temperatura 65°C (+/- 3 °C);
3) dla potraw na zimno (suréwki, satatki, itp.): 4°C”.

13. Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarcza¢ positki dla uczniow szkot podstawowych wylacznie w dni, w
ktérych odbywaja sie zajecia szkolne tj. od poniedziatku do piatku z wylaczeniem dni §wiatecznych, okresu
ferii zimowych i przerw §wiatecznych oraz dni, o ktérych Zamawiajacy poinformuje Wykonawce, zgodnie z
kalendarzem danego roku szkolnego w godzinach ustalonych pomi¢dzy Wykonawca i Zamawiajacym (staty
przedzial czasowy).

13.1. W przypadkach szczegdlnych istnieje mozliwo$¢ zmiany przez Zamawiajacego godzin dostawy z
jednodniowym wyprzedzeniem.

14. Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ positki dla przedszkolakoéw (pelne wyzywienie: $niadanie,
obiad 1 podwieczorek) w dni robocze, w ktorych odbywaja si¢ zajgcia w przedszkolu tj. od poniedziatku do
piatku przez caty rok, zgodnie z kalendarzem danego roku w godzinach ustalonych pomiedzy Wykonawca
1 Zamawiajacym (staly przedziat czasowy).

14.1. W przypadkach szczegdlnych istnieje mozliwo$¢ zmiany przez Zamawiajacego godzin dostawy z
jednodniowym wyprzedzeniem.

15. Probki positkéw Wykonawca zobowigzany jest przechowywa¢ na swoim terenie. Obowigzkiem
Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkow kazdego
dnia, przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, oraz zawartosci probki pokarmowej z podpisem
osoby odpowiedzialnej za pobieranie probki.

16. Wykonawca zobowigzuje si¢ we wlasnym zakresie przekazywac odpady pokonsumpcyjne na podstawie
podpisanej umowy firmie specjalistycznej. Wykonawca ponosi koszty roztadunku i zaladunku wszystkich
dostaw positkow oraz usunigcia z terenu szkoty wszelkich odpadow pokonsumpcyjnych na wiasny koszt,
zgodnie z ustawg z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach (Dz. U. z 2023 r. poz. 1587, poz. 1597, poz. 1688,
poz. 1852 i poz. 2029).

17. Wykonawca w ramach realizacji przedmiotu zaméwienia, winien zapewni¢ — na kazdym jej etapie (tj.
przygotowanie, dostarczanie, wydawanie) odpowiednig obstugg, zatrudniajac personel posiadajacy stosowne
kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie.

18. Wykonawca bedzie gotowy do realizacji przedmiotu zamoéwienia w przypadku zakldcenia procesu
technologicznego (z przyczyn niezaleznych, brak pradu, brak wody) wytwarzania positkow, czyli musi
podaé alternatywng propozycje dostarczenia positku. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych
zdarzen Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ positki o nie gorszej jako$ci z innych zrodet, na wlasny
koszt.

19. Wykonawca bedzie wytwarzat positki i dostarczat positki zachowujac wymogi  sanitarno —
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz bedzie ponosit peing odpowiedzialnos¢
za ich przestrzeganie.

20. Wydawanie positkoéw, sprzatanie oraz ponoszenie kosztéw S$rodkdéw czystosci i1 higienicznych
zuzywanych do sprzatania po positku lezy po stronie Wykonawcy.

21.Wykonawca zapewni mycie i dezynfekcje we wlasnych pomieszczeniach termoséw i opakowan, w
ktorych beda dostarczane positki, zgodnie z zasadami 1 przepisami sanitarnymi i mikrobiologicznymi oraz
normami HACCP.



22. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkode wyrzadzona przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zaméwienia.

23. Dzienny jadlospis dla ucznia obejmuje: obiad sktadajgcy si¢ z zupy, drugiego dania, napoju (kompot,
herbata lub sok), a dla przedszkolaka obejmuje: $niadanie, obiad i podwieczorek.

24. Obiad:

1) zupa z wktadka mig¢sna lub na masle extra : gramatura nie mniej niz 250-300 ml kalorycznos$¢ nie mniej
niz 250-400 kcal;

2) kompot/herbata lub sok : gramatura nie mniej niz 200-250 ml;

3) drugie danie (nie mniej niz 150-500 gram) i kaloryczno$¢ nie mniej niz 350 -700 kcal:

a) zamiennie ziemniaki, ryz, kasza, makaron — w zalezno$ci od produktu min. 90-120gram;

b) porcja migsa, sztuka migsa, piers z kurczaka, piers z indyka, porcja ryby, kotlet schabowy — min. 100-200
gram;

¢) potrawy typu potrawka, gulasz, spaghetti - min. 120-200 gram;

d) surowka warzywna, warzywa gotowane - min. 70 -120 gram;

e) dania typu gotabki, pierogi, krokiety, kluski — porcje min. 150-200 gram.

25. Zamawiajacy wymaga dostosowania wielko$ci porcji wg grup wiekowych w uktadzie:
1) dzieci uczgszezajace do oddziatdow przedszkolnych;

2) uczniowie uczeszczajacy do klas 1-3;

3) uczniowie uczeszczajacy do klas 4-8.

26. Jadtospis bedzie uktadany przez Wykonawce na okres 10 dni (2 tygodnie) i dostarczany dyrektorowi w
Wambierzycach i w Radkowie do zatwierdzenia.

27. Jadlospis powinien spetnia¢ nastepujace wymagania:

1) jadtospis powinien by¢ urozmaicony, a potrawy nie mogg powtorzy¢ si¢ w okresie 1 dekady (10 dni);

2) w tygodniu powinien by¢ dostarczony co najmniej 4 razy obiad z drugim daniem migsnym

(z uwzglednieniem drobiowego), w tym raz danie rybne, wraz z suré6wka i napojem,;

3) kazdy positek powinien zawiera¢ produkty bedace zrodlem biatka zwierzecego (mig¢so wieprzowe, mi¢so
wolowe, drob, ryby i nabial) uzupelione o produkty zawierajace biatko roslinne (jarzyny, surowki, satatki,
owoce) oraz zamiennie ziemniaki, kasze, ryz i makarony;

4) potrawy muszg by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow najwyzszej jakosci, §wiezych, naturalnych,
mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych;

5) w jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone i okazjonalnie smazone;

6) do przygotowania positkéw zaleca si¢ stosowanie thuszczy roslinnych, duzej ilo$ci warzyw

1 owocOw w tym roslin stragczkowych;

7) zaleca si¢ umiarkowane stosowanie soli oraz cukru i jaj;

8) zupy powinny by¢ wykonane na wywarze warzywno — migsnym lub wywarze warzywnym;

9) positki muszg by¢ przygotowane bez uzycia ulepszaczy, dan gotowych w torebkach oraz positki nie moga
by¢ przygotowane z potproduktow;

10) warto$¢ energetyczna catodziennego pozywienia powinna by¢ dostosowana do potrzeb zywieniowych
danej grupy os6b w zaleznosci od wieku, plci, aktywnosci fizycznej. Zywienie

w szkole powinno dostarcza¢ 30% - 35% catodziennego zapotrzebowania energetycznego zgodnie

z aktualnymi normami zywienia;

11) nie nalezy powtarza¢ w jednym positku podobnych produktéw (np. krupnik + kasza w drugim daniu) i
Taczy¢ dan o zblizonej konsystencji, smaku i kolorze.

28. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami i przepisami prawa, a
w szczegolnoscei, zgodnie z w/w ustawami: o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia oraz rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkow spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spelnia¢ srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach tacznie z
przepisami wykonawczymi do tych ustaw.

Jadlospisy winne by¢ zaopatrzone w informacje o alergenach zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania



konsumentom informacji na temat zywnosci. Nalezy pamigta¢ o wyszczegdlnieniu alergenéw wchodzacych
w sktad mieszanek przypraw.

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywno$ci.

Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

Zywieniu moze podlegaé réwniez grupa dzieci bedacych na diecie ogodlnej, jarskiej, bez-mlecznej,
bezglutenowej, cukrzycowej, bez-wieprzowej lub innej diecie pokarmowej. Wykonawca zobowigzany jest
do przygotowania positkow dla uczniéw objetych dietami eliminacyjnymi. Jadtospis dla diet eliminacyjnych
przygotowuje dietetyk zatrudniony przez Wykonawce i przedstawia do akceptacji Zamawiajacemu.
Zamawiajacy wymaga, aby liczba przygotowywanych positkow opartych na dietach byta zgodna z liczbg
wynikajacg z zamoOwienia skladanego przez Zamawiajacego - informacja o diecie dziecka zostanie
przekazana Wykonawcy w momencie uzyskania informacji

od rodzica (na podstawie zaswiadczenie od lekarza, badz o§wiadczenie rodzica), w trakcie roku szkolnego
najp6zniej na 1 dzien przed podaniem positku.

29. Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania i dostarczenia positkow o najwyzszym standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakosSci i  bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP oraz normami
jakosciowymi (GMP, GHP).

30. Pfatnos¢ od rodzicow pobiera Zamawiajacy, a Wykonawca zobowigzuje si¢ do wystawiania
comiesi¢cznych faktur VAT. Faktura jest wystawiana na podstawie zatwierdzonego przez Zamawiajgcego
zestawienia liczby positkow przygotowanych i dostarczonych przez Wykonawcg w danym miesigcu.



