Czes$c¢ 1: Warzywa Swieze i jabtka

Zatacznik nr 5/ nr 2 do umowy

Lp.

Nazwa artykutu

CpV

llos¢

Burak ¢wiktowy

- korzenie zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni, zmarzniecia), czyste,
twarde, jedrne, ksztattne (bez rozwidler i bocznych rozgatezien), bez
sttuczen, peknie¢, wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, opakowanie
do 30 kg

03221111-7

13 500,00 kg

Marchew

- korzenie zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni, zmarzniecia), czyste,
twarde, jedrne, ksztattne (bez rozwidlenn i bocznych rozgatezien), bez
sttuczen, peknie¢, wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Na¢ powinna
by¢ réwno oberwana lub obcieta tuz przy gtéwce, tak aby korzen byt
nieuszkodzony, opakowanie do 30 kg

03221112-4

52 000,00 kg

Kapusta biata

- gtowki powinny by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez objawdw gnicia, Sladéw
plesni), zwarte, bez oznak kwitnienia, wolne od owadéw i szkodnikéw oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione
nieprawidtowe]j wilgoci zewnetrznej, dopuszczalne sg nieznaczne obicia,
opakowanie do 30 kg

03221410-3

12 500,00 kg

Cebula

- cata, Scista, jedrna, czysta, zdrowa (bez objawdw gnicia, sladéw plesni,
zmarzniecia), dojrzata, bez objawdéw wyrosniecia lub kietkowania, z
zaschnietg szyjka i korzeniami, wolna od szkodnikéw i uszkodzen,
pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Dopuszczalne s3 lekkie
zabrudzenia nie pokrywajace wiecej niz jednej piatej czesci powierzchni
pojedynczej cebuli oraz powierzchowne pekniecia i brak czesci tuski
zewnetrznej (pod warunkiem, ze migzsz cebuli jest chroniony) jezeli nie
wptywajg one na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢, trwatosc i
prezentacje w opakowaniu, opakowanie do 30 kg

03221113-1

16 500,00 kg

Kapusta czerwona

- gtéwki powinny by¢ sSwieze, czyste, zdrowe (bez objawdw gnicia, $Sladéw
plesni), zwarte, bez oznak kwitnienia, wolne od owadéw i szkodnikéw oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, dopuszczalne s nieznaczne obicia,
opakowanie do 30 kg

03221410-3

3'500,00 kg

Pietruszka korzen

- korzenie zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni, zmarzniecia), czyste,
twarde, jedrne, ksztattne (bez rozwidlen i bocznych rozgatezien), bez
sttuczen, peknie¢, wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Naé¢ powinna
by¢ réowno oberwana lub obcieta tuz przy gtéwce, tak aby korzen byt
nieuszkodzony, opakowanie do 30 kg

03221110-0

5 500,00 kg

Seler korzen

- korzenie zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni, zmarzniecia), czyste,
twarde, jedrne, ksztattne (bez rozwidlen i bocznych rozgatezien), bez
sttuczen, peknieé, wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Naé¢ powinna
by¢ réowno oberwana lub obcieta tuz przy gtéwce, tak aby korzen byt
nieuszkodzony, opakowanie do 30 kg

03221110-0

5 500,00 kg




Lp.

Nazwa artykutu

CPVv

llosé

Rzepa czarna

- korzenie zdrowe (bez oznak gnicia, sSladéw plesni, zmarzniecia), czyste,
twarde, jedrne, ksztattne (bez rozwidler i bocznych rozgatezien), bez
sttuczen, peknie¢, wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, opakowanie
do 30 kg

03221114-8

300,00 kg

Jabtko

- owoce cate, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio dojrzate ale
nie przejrzate, wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen migzszu,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Pod wzgledem ksztattu,
rozmiaru i wybarwienia muszg spetnia¢ wymogi cechy odmianowe;j.
Dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywaj one
ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakosé, i zachowanie jakosci,
opakowanie do 30kg

03222321-9

10 500,00 kg

Czesc 2: Ziemniaki

Lp.

Nazwa artykutu

CPV

llos¢

Ziemniaki jadalne
- jadalne jednej odmiany- pakowane do 30 kg, dojrzate, zdrowe,
niezazieleniate, czyste, bez uszkodzen, nie nadmarzniete, nie porosniete, o
ksztatcie i zabarwieniu migzszu typowym dla odmiany, bez pustych miejsc
wewnatrz migzszu.

03212100-1

120 000,00 kg

Czes$¢ 3: Warzywa kwaszone

Lp.

Nazwa artykutu

CPV

llos¢

Kapusta kwaszona

- produkt spozywczy z kapusty gtowiastej biatej, oczyszczonej z lisci zewnetrz-
nych, pokrojonej, zasolonej i poddanej naturalnemu procesowi fermentacji
mlekowej. Smak i zapach prawidtowy dla kapusty prawidtowo ukwaszonej,
aromatyczny, stono kwasny. Wyglad soku: jasnoszary, opalizujacy. Zawartos¢
soku w stosunku do masy netto powinna odpowiadaé¢ 15% wag, tzn. lekko
uciskana pokrywa sie sokiem. Dopuszcza sie stosowanie nasion kminku, ko-
pru, kolendry, marchwi, jabtek i innych owocow jako przypraw roslinnych.
Cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, niekwa-
Sny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy plesni,
psucia sie, niedostateczna ilo$¢ soku (wysuszenie kapusty), obecnosé¢ bakterii
salmonelli, gronkowca chorobotwdrczego, grupy coli, obecnos¢ szkodnikow
zywych, martwych oraz ich pozostatosci, uszkodzenia mechaniczne opako-
wan oraz ich zabrudzenia. Opakowanie jednostkowe: beczka/wiaderko z
tworzywa sztucznego (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
7ywnoscig) do 120 kg uniemozliwiajgce wyciek zawartosci. Kazde opakowa-
nie powinno zawiera¢ oznakowanie terminu przydatnosci do spozycia, ter-
min przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 30 dni od daty dostawy, wia-
derka muszg by¢ hermetycznie zamykane,

15331142-4

4 200,00 kg

Ogorki kwaszone

- produkt spozywczy ze S$wiezych ogorkéw, przypraw aromatyczno -
smakowych, zalanych zalewg z dodatkiem soli i poddanych naturalnemu
procesowi fermentacji mlekowej, z ewentualnym dodatkiem kwasu
sorbowego — w przypadku stosowania opakowan niehermetycznych lub
utrwalony w procesie pasteryzacji w opakowaniach hermetycznych.
Struktura: dos¢ luzno utozone cate ogoérki, jedrne, chrupkie. Smak i zapach
charakterystyczny dla ogérkéw prawidtowo ukwaszonych, aromatyczny,




Lp.

Nazwa artykutu

CPVv

llosé

stono kwasny. Ogérki powinny by¢ twarde, o barwie oliwkowo zielonej, o
réoznych odcieniach, powierzchnia wolna od uszkodzen mechanicznych,
plam chorobowych. Wyglad zalewy: od biato szarej do zielonkawo szarej,
lekko metny, dopuszcza sie osad z przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy,
czosnkuy, itp.). Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, smak mocno
stony, niekwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu,
objawy plesni, psucia sie, ich nadmierna miekkos¢ (komory nasienne
wypetnione nieprawidtowo), obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowca
chorobotwdrczego, grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych,
oraz ich pozostatodci, uszkodzenia mechaniczne opakowarn oraz ich
zabrudzenia. Opakowanie jednostkowe: beczka/wiaderko z tworzywa
sztucznego (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig)
do 120 kg uniemozliwiajace wyciek zawartosci. Kazde opakowanie powinno
zawiera¢ oznakowanie terminu przydatnosci do spozycia, termin
przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 30 dni od daty dostawy.

15331000-7

2 200,00 kg

Inne wymagania odnosnie zamawianego powyzej asortymentu:

- Wszystkie artykuty powinny by¢ dostarczane w opakowaniach lub pojemnikach, przewidzianych do
przechowywania zywnosci, odpowiednio oznakowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.
Powinny by¢ odpowiednio opisane: nazwa artykutu, dane producenta, waga opakowania, sktad, termin
przydatnosci do spozycia, temperatura przechowywania.

Dopuszcza sie opakowania transportowe (dla zadania nr 1, 2):
- skrzynki z tworzywa sztucznego lub drewniane — do 30 kg
- kartony, worki azurowe z tworzywa sztucznego — do 30 kg

- Dostawy przez Wykonawce beda realizowane sukcesywnie, w ilo$ciach okreslanych na biezgco przez
Zamawiajgcego i w okreslonym terminie, po uprzednim telefonicznym, faksowym lub e-mailowym
ztozeniu zamdwienia przez Zamawiajgcego:
1) dla zadania nr 1,2 —1 raz w tygodniu;
2) dla zadania nr 3 —1 raz w miesigcu.




