Zaltacznik Nr 1 do SWZ

Szczegoétowy opis przedmiotu zaméwienia
Czesé nr 2 mleko i produkty mleczarskie

15500000-3 — produkty mleczarskie

15511000-3 - mleko

15512000-0 - Smietana

15530000-2 - masto

15540000-5 - produkty serowarskie

15551000-5 - jogurty i pozostate przefermentowane przetwory mleczarskie

Produkty mleczarskie cechowac¢ ma swiezos$¢, dobry smak po otwarciu produktéw,
niezbrylone sery naturalne, geste jogurty.

Termin przydatnosci produktow do spozycia ma byc¢ nie krotszy niz 14 dni od dnia
dostawy do Zamawiajgcego dla produktéw: twarogi, kefir maslanka, nie krétszy niz 21 dni
od daty dostawy dla nastepujgcych produktéw: masto, jogurty, Smietany, sery zétte, serki
twarogowe do smarowania, pozostate sery oraz nie krétszy niz 4 miesigce od daty
dostawy dla nastepujgcych produktow: mleko krowie, mleko sojowe, ser, masto klarowane.

Szacunkowa
Lp. Nazwa asortymentu j.m. ilos¢ w okresie
umowy
Masto extra 200g kostka ( o zawartosci ttuszczu co najmniej
82%) Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad — kostka starannie uformowana, barwy jednolitej,
powierzchnia gtadka sucha, barwa jednolita, konsystencja —
jednolita, zwarta, smarowna, smak czysty lekko kwasny, mlekowy,
Zawarto$¢ ttuszczu 82%
1 Cechy dyskwalifikujace: ot 1118

zdeformowane kostki, roztopione, ze $ladami kilkukrotnego
schtadzania, barwa niejednolita, rozwarstwienia, obce posmaki,
zapachy, krople wody na powierzchni i wewnatrz brytek, objawy
psucia, zjetczenia, zaplesnienia, obnizona zawartos$¢ tluszczu,
zwiekszona zawartos$¢ wody, soli, opakowania uszkodzone,
nieoznakowane, zabrudzone, niedopuszczone do pakowania masta
przez Panstwowy Zaktad Higieny

Mieko 2% UHT karton. Wymagania klasyfikacyjne: jednorodna
ciecz o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym lub biatej, bez
odstoju Smietanki, o zapachu charakterystycznym dla mleka,

2. | zawarto$¢ tluszczu 2 %, szt. 3634
Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy
mleka, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentaciji, jetczenia,
psucia, zanizona zawartos$¢ tluszczu, zafatszowanie, rozwodnienie

Kefir naturalny butelka 1l. Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, bez grudek, lekko luzna, barwa
charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw,

smak i zapach — czysty, tagodny.

3. | Cechy dyskwalifikujace: 56
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jefczenia, psucia,
brak oznakowania jogurtéw, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

4. [ Ser zétty typu Gouda 150g. szt 399
Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitosé, zdeformowane ksztatty, rozwarstwienie, objawy




plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$é
ttuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i soli, brak
oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Ser Mozzarella tarty 150g.

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,
objawy plesnienia, fermentaciji, jefczenia, psucia ,zanizona
zawartosc tluszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i soli,
brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

szt

82

Twardég poélttusty 250g. Wymagania klasyfikacyjne: struktura i
konsystencja — jednolita, zwarta, porowata bez grudek,barwa
naturalna, charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw, smak i zapach
— czysty, tagodny, lekko kwasny, aromatyczny, charakterystyczny.
Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentac;i,
jetczenia, psucia, brak oznakowania serkéw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

szt

923

Jogurt pitny truskawkowy, owoce lesne do wyboru przez
zamawiajacego 100g wzbogacony witamine D, B
zawiera mleko

szt

1748

Jogurt naturalny b/c 370g, bez skrobi modyfikowanej, sztucznych
aromatéw i barwnikow.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia,
brak oznakowania opakowania, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

szt.

415

Jogurt grecki 350g (mleko pasteryzowane, zywe kultury bakterii,
bez emulgatoréw). Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, bez grudek, lekko luzna, barwa
charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw,

smak i zapach — czysty, tagodny.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia,brak oznakowania jogurtéw, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

szt.

77

10.

Smietana 12% 200g. Wymagania klasyfikacyjne: struktura i
konsystencja — jednolita, zwarta, porowata bez grudek,barwa
naturalna, charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw,smak i zapach
— czysty, tagodny, lekko kwasny, aromatyczny, charakterystyczny.
Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolito$¢, rozwarstwienie, objawy pleénienia, fermentacji,
jelczenia, psucia,brak oznakowania serkéw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

szt

479

1.

Smietana 18% 200g. Wymagania klasyfikacyjne: struktura i
konsystencja — jednolita, zwarta, porowata bez grudek,barwa
naturalna, charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,smak i zapach
— czysty, tagodny, lekko kwasny, aromatyczny, charakterystyczny.
Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentac;i,
jetczenia, psucia,brak oznakowania serkéw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

szt

285

12.

Serek mascarpone 2509, bez skrobi modyfikowanej, sztucznych
aromatéw i barwnikéw. Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentaciji, jetczenia, psucia
,brak oznakowania serkow, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

szt

66

13.

Ser topiony plastry Gouda 130g.

szt

143




14 Ser topiony bloczek 90g (Smietankowy, ziotowy, z pieczarkami, z
. e szt 134
papryka, z szynkg do wyboru przez zamawiajacego).
15 Ser topiony kietbaski 100g (Smietankowy, ziotowy, z pieczarkami, ot 3
"| z papryka, z szynkg do wyboru przez zamawiajacego).

16.| Serek twarogowy smietankowy 150g. szt 212

17 | Drozdze sSwieze opakowanie 100g szt 41

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilosciach

wynikajgcych z zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajgcego. Osoba
upowazniona przez Zamawiajgcego przekaze Wykonawcy telefonicznie lub mailowo,
minimum z jednodniowym wyprzedzeniem zamdwienie z wykazem produktow, wraz z
terminem i godzing dostawy.

2. Zamawiajgcy zastrzega, ze zakres objety szczegdtowym opisem przedmiotu
zamowienia z podaniem Kkategoryzacji rodzajowej i iloSciowej przedstawionej w
specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy stanowi orientacyjne ilosci, ktore
mogg ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiekszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo nie wykonania umowy w petnym zakresie jednak nie mniejszym niz
50%.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dokonywania zamowien z zakresu poszczegdlnych
kategoryzacji rodzajowych i ilosciowych towaréw w zaleznosci od wiasnych potrzeb bez
wzgledu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, pod warunkiem
nieprzekroczenia catkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu wartosci cen
jednostkowych, ktore majg charakter ryczattowy. Wykonawca z tego tytutu, jak réwniez w
przypadku zmniejszenia ilosci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od
Zamawiajgcego. Wykonawcy nie przystugujg wobec Zamawiajgcego roszczenia
odszkodowawcze z tytutu zmniejszenia zamowienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Czes$¢ nr 2: mleko i produkty mleczarskie 3 razy w tygodniu ( od poniedziatku do pigtku) —
w godzinach od 6:30 do 7:30. Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze ztozonym
zamowieniem. Zamawiajgcy bedzie sktadat zamdwienie z minimum jednodniowym
wyprzedzeniem.

4. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie nr 6 w Stupsku, ul. Wandy 3; 76-200
Stupsk

5. Zamawiajgcy potwierdzi na piSmie (protokét ilosciowo-jakosciowy WZ) przyjecie
dostawy. Nie dopuszcza sie pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom
nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajgcego.

6. Wykonawca zobowigzuje sie do terminowego dostarczania zamdéwionych towardéw.

7. Wykonawca zobowigzuje sie do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i
opakowaniach zwrotnych i bezzwrotnych, przy uzyciu $rodkow transportowych
przeznaczonych do przewozu zywno$ci, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami tj. zgodnie
z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia zywnosci na
terenie RP.

8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac go i wnies¢ do
miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego w jego siedzibie.



9. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki
przystosowane do przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowitg odpowiedzialno$¢
za dostawe i jakos¢ dostarczonego towaru.

10. Za realizacje umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajgcego: Pani Renata Serafin
11. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. | — go gatunku,
Swiezy (termin przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli
takowe istnieje), spetniajgcy normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej
jakosci sensorycznej i mikrobiologicznej, spetniaC wymogi sanitarno-epidemiologiczne
oraz zasady HACCP. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zgdania dla zaoferowanego
asortymentu przedtozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajgcego dany produkt do
obrotu i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli jakosci artykutow
spozywczych.

12. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajgcego przedstawi¢
dokument potwierdzajgcy, ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu
zamoOwienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

13. Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty
miesne, okazywany na kazde zgdanie Zamawiajgcego.

14. llosciowy i jakosciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez
Zamawiajgcego w oparciu o ztozone zamoéwienie.

15. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialnos¢ za braki i wady powstate w czasie
transportu oraz ponosi z tego tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

16. Dostawy artykutdw zywnosciowych muszg byc¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i
GMP, posiada¢ swiadectwa jakosci przy mleka i przetworéw mlecznych oraz przy dostawie
jaj aktualne zaswiadczenie z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli.
17. Dostarczana zywnos¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym
kodem identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 7 dni
dla czedci nabiat, umozliwiajgcym identyfikacje artykulu spozywczego z danej partii
produkcyjnej.

18. Produkty nieoznakowane muszg spetnia¢c wymogi pod wzgledem organoleptycznym.
19. Wykonawca, na zgdanie Zamawiajgcego, moze uzyczyC nieodptatnie ewentualnie
potrzebnych pojemnikéw przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajgcego
na okres do nastepnej dostawy.

20. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajgcego opakowaniach,
Wykonawca winien przeliczy¢ wartoS¢ opakowania do gramatury podanej przez
Zamawiajgcego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spetnione jest minimum wymagane przez
Zamawiajgcego a jednostkg

miary sg sztuki.

21. Przedmiot zamodwienia bedzie pochodzit z biezgcej produkcji, bedzie wytwarzany
zgodnie z zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do
obrotu i sprzedazy zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

22. Towar oferowany przez Wykonawcdéw ma spetniaC wymagania Polskich Norm, byc¢
sSwiezy, | gatunku, najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z
obowigzujgcymi normami, atestami, terminami przydatnosci do spozycia, z
nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

23. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych,
nienaruszonych, oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra



Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegolnych
rodzajow srodkoéw spozywczych z pdzniejszymi zmianami.

24. Opakowania produktéw spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe
produktu, nazwe i adres producenta lub przedsiebiorcy paczkujgcego srodek spozywczy,
wykaz i ilos¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow, zawartos¢ netto w opakowaniu, date
minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

25. Dostarczane produkty spetniaC muszg prawem okreslone wymogi dla tych produktow,
w tym wymogi zdrowotne. Materiat opakowaniowy winien by¢é dopuszczony do kontaktu z
zywnos$cig. Produkty przetworzone majg posiadaé etykiety okreslajgce nazwe handlowg
produktu, procentowy sktad surowcowy.

26. W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwréocony Wykonawcy, a fakt
ten zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

27. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru Ilub dostawy Srodkéw
spozywczych po dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do
spozycia, nastgpi odmowa przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.



