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Swiadczenie ustugi gastronomicznej (uroczystej kolacji wraz z zapewnieniem sali) dla Szkoly Letniej z
projektu NAWA-STER.

l. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1. Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie kompleksowej ustugi gastronomicznej (uroczystej kolacji w
sali restauracyjnej) dla Szkoty Letniej organizowanej w ramach projektu NAWA-STER w dniu

21.09.2023, ktorej celem jest zawarcia nowych znajomosci i podzielenia si¢ wspolnymi doswiadczeniami

naukowymi.

2. Przedmiot zamowienia bedzie realizowany w nastgpujacy sposob:

a) Wykonawca udostepni i przygotuje sale konsumpcyjng oraz poda kolacje w lokalu dla max. 50 osob
w dniu 21.09.2023;

b) Wykonawca zapewni niezbedny sprzet, nakrycia stolowe, naczynia oraz sztu¢ce w wystarczajacej
ilosci;

c) Wykonawca udostgpni Zamawiajgcemu pomieszczenia zgodnie z ich przeznaczeniem, zgodnych z
przepisami sanitarno-epidemiologicznych, BHP, P.POZ oraz wewnetrznych przepiséw
Zamawiajacego.

3. Kolacja w formie bufetu powinna sktadac sie¢ z:

a) Zimne przekaski 4-5 do wyboru, w tym przygotowane na sposob wegetarianski.

b) Zupa.

c) Danie gtéwne (4 do rodzaje: 2 miesne, 2 wegetarianskie) podawane bedzie z ziemniakami, ryzem,
makaronem lub frytkami.

d) Surdéwki, warzywa gotowane, satatki (dodatki do dania gtéwnego) - co najmniej 2 propozycje.

e) Deser: ciasta — co najmniej 2 rodzaje, 2 porcje na osobeg.

4. W czasie kolacji musza by¢ dostepne bez ograniczen napoje gorace — kawa oraz herbata wraz z
dodatkami: mleko oraz cukier i cytryna, woda mineralna gazowana i niegazowana, soki owocowe (min.

2 rodzaje) w butelce/dzbankach/dozownikach. Braki potraw oraz napojéw musza by¢ uzupeinianie na

biezaco. Wszystkie positki oraz serwis kawowy musza by¢ wydawane na ceramicznej zastawie

wielorazowego uzytku wraz z metalowymi sztu¢cami.

5. Wymagana obstuga kelnerska.

6. Pracownicy wykonujacy bezposrednio obstuge kelnerska potrafigcy porozumiewaé si¢ w jezyku
angielskim, b¢da ubrani w jednakowe ubrania w stonowanym kolorze. Obsthuga kelnerska musi zna¢ sktad
serwowanych dan takze w jezyku angielskim.

1. PRZEZ SWIADCZENIE USLUG GASTRONOMICZNYCH ZAMAWIAJACY ROZUMIE:
1. Swiadczenie ushigi gastronomicznej wraz z zapewnieniem sali, zgodnie ze zgloszonym
zapotrzebowaniem Zamawiajacego.
2. Restauracja powinna znajdowac si¢ w bliskiej odleglosci, z mozliwoS$cig przejécia pieszo spod Muzeum
Warszawy przy ulicy Rynek Starego Miasta 28/42, 00-272 Warszawa (maksymalnie 1 km do

restauracji).

Odlegtos¢ bedzie weryfikowana przez Zamawiajacego w przegladarce internetowej ,,Google” W
zakladce ,,Mapy”, zgodnie z funkcja ,,Wyznacz tras¢” z zaznaczeniem opcji ,,Pieszo” po wprowadzeniu
danych:

- w punkcie A — adres poczatkowy: Muzeum Warszawy przy ulicy Rynek Starego Miasta 28/42, 00-272
Warszawa,

- w puncie B — adres koncowy: adres sali podany przez Wykonawcg.

3. Zapewnienie Sali na maksymalnie 50 0sdb. Rozpoczecie kolacji godzina 18:00. Planowany czas trwania
kolacji 3 godziny.

4. Przewidywana liczba uczestnikow spotkania min. 40 0sob - max. 50 oséb.

5. Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania i przedstawienia Zamawiajacemu do akceptacji
propozycji potraw podanych podczas kolacji jak rowniez propozycji ciast. Propozycje te powinny zostaé
przedtozone Zamawiajacemu najpozniej 7 dni przed terminem wykonania ustugi.
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6. Zamawiajacy o ostatecznej liczbie gosci poinformuje Wykonawce na 3 dni robocze przed planowanym
terminem wykonania ustugi.

7. Wykonawca zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnos$ci (DzUrz UE
nr L 304 z dnia 22 listopada 2011r.) powinien poda¢ w menu lub kelner powinien by¢ w stanie wyjasni¢
co znajduje si¢ w sktadzie potraw, jezeli zawieraja odpowiednie alergeny: gluten, skorupiaki, jaja, ryby,
orzeszki ziemne, soj¢, mleko, orzechy, seler, gorczyce, nasiona sezamu, dwutlenek siarki, tubin, migczaki.

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do niewykorzystania zakresu kwotowego i ilosciowego przedmiotu
zamoOwienia.

9. Wykonawca zobowigzany jest zagwarantowa¢ wysoka jakos¢ §wiadczonych przez siebie ustug.

10. Zamawiajacy wymaga, aby dostarczone produkty zywno$ciowe byly swieze, dania przyrzadzone w dniu
$wiadczenia ustug, produkty przetworzone takie jak: kawa, herbata, woda, soki itp. beda posiadac
aktualng date przydatnosci do spozycia.

11. Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce musza charakteryzowaé si¢ wysoka jakosciag
w odniesieniu do uzytych sktadnikow oraz estetyki podania.



