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Nazwa (firma) oraz adres Organizatora konkursu ofert:

INSTYTUT PODSTAWOWYCH PROBLEMOW TECHNIKI PAN

02-106 WARSZAWA

ul. Pawinskiego 5B

telefon: 22/826-98-19

adres internetowy: www.ippt.pan.pl

adres strony internetowej prowadzonego Konkursu:
https://platformazakupowa.pl/pn/ipptpan

adres poczty elektronicznej (w przypadku awarii Platformy zakupowej):
przetargi@ippt.pan.pl

REGON 000326026 NIP: 5250008979

zaprasza do zfozenia ofert w konkursie na:
najem pomieszczen w celu prowadzenia restauracji pracowniczej w siedzibie Instytutu
Podstawowych Problemoéw Techniki PAN w Warszawie przy ul. Pawinskiego 5B.

ROZDZIAtL Il REGULAMINU

Tryb prowadzenia konkursu

1. Konkurs prowadzony jest na podstawie art. 70 i nastepne ustawy z dnia 23 kwietnia 1964r.
Kodeks cywilny, na warunkach i zasadach okreslonych w niniejszym Regulaminie.

2. Do niniejszego konkursu nie majg zastosowania przepisy ustawy z dnia 11 wrzes$nia 2019 r.
Prawo zamoéwien publicznych (t.j. Dz.U. z 2023 r. poz. 1605)

3. Regulamin  konkursu jest dostepny na stronie internetowej IPPT  PAN:
https://platformazakupowa.pl/pn/ipptpan.
Kazdy z uczestnikdow przystepujacych do konkursu ma obowigzek zapoznania sie z jego
trescia.

ROZDZ|At 11l REGULAMINU

Opis przedmiotu najmu
1. Przedmiotem konkursu jest oddanie w najem pomieszczenia restauracji / stotowki
pracowniczej - parter — o fgcznej powierzchni 202,00 m?, znajdujacej sie na parterze w
budynku Instytutu Podstawowych Probleméw Techniki PAN przy ul. Pawinskiego 5B w
Warszawie.
2. Do pomieszczen na parterze budynku jest wejscie bez kontrolowanego ruchu osobowego.
3. Pomieszczenia wyposazone sg w sieci:
1) instalacje wspdlne dla catego budynku: wod.-kan., energii elektrycznej, centralnego
ogrzewania, klimatyzacyjng, wentylacje mechaniczng, telefoniczng;
2) instalacje wyodrebnione, wyposazone w podliczniki: woda zimna, woda ciepta,
odprowadzanie Sciekdéw, energia elektryczna.
4. Pomieszczenie (sala konsumpcyjna) jest wyposazona w meble, ktérych wiascicielem jest
Wynajmujgcy. Cze$¢ wyposazenia (typu zlewozmywaki, umywalki itp.) w pozostatych
pomieszczeniach stanowig réwniez wtasnos¢ Wynajmujacego. Pomieszczenia nie s3
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wyposazone w sprzet gastronomiczny, lady chtodnicze, sprzet AGD, naczynia, sztucce, itp.
Wybrany Oferent bedzie zobowigzany do wyposazenia ich w dobrej jakosci, niezbedny sprzet,
na wiasny koszt.

5. Nakiady i ulepszenia zwigzane na state z pomieszczeniem, za pisemng zgodg Wynajmujacego
wykonane przez Oferenta na koszt wtasny, przechodzg na rzecz Wynajmujacego po okresie
uptywu najmu.

6. Oferent obowigzany bedzie do uzyskania wszelkich wymaganych zezwolen na rozpoczecie
dziatalnosci gastronomicznej w siedzibie Instytucie Podstawowych Probleméw Techniki
PAN.

7. Szczegotowy opis przedmiotu i warunkdw najmu zawarty jest w Zatgczniku Nr 2 do
Regulaminu.

8. Rzut lokalu stanowi zatgcznik Nr 8 do Regulaminu.

9. Istotne postanowienia umowy zawarte sg w zatgczniku Nr 7 do Regulaminu.

10. Czas trwania najmu: od 1.08.2024 r. do 31.07.2026 r z mozliwoscig jego przedtuzenia o 1 rok
na podstawie aneksu podpisanego przez obydwie Strony Umowy.

ROZDZI|At IV REGULAMINU

Dziatalnos¢ gastronomiczna
1. Dziatalno$¢ gastronomiczna Oferenta, bedzie prowadzona codziennie w dni robocze,
w godzinach od 8.00 do 16.00 i polega¢ bedzie na prowadzeniu:

1) Restauracji/stotowki pracowniczej, z positkami obiadowymi na gorgco w porze
obiadowej oraz baru S$niadaniowo-przekagskowego w pozostatym czasie;
z mozliwoscig zakupu kanapek, ciast.

2. Wynajmujacy oczekuje wprowadzenia do sprzedazy w szczegdlnosci:

1) dan sniadaniowych (np. jajecznica, paréwki, nalesniki itp.), pasty, satatki, kanapki;

2) dania obiadowe — zaréwno miesne (min.2), jak i wegetarianskie (min.1), z mozliwoscig
wyboru dowolnej kompozycji (np. porcja miesa + ziemniaki/frytki/kasza/ryz/makaron +
jarzyny gotowane lub suréwka + kompot) i zestawow;

3) pieczywo, wyroby ciastkarskie;

4) kanapki;

5) zupy (co najmniej 2 rodzaje);

6) zestawy warzywno-satatkowe;

7) jarzyny gotowane (co najmniej 2 rodzaje), surowki (co najmniej 2 rodzaje);

8) wyroby wedliniarskie i garmazeryjne;

9) mleczne napoje i przetwory;

10) kawa, herbata, woda, soki, itp.;

11) stodycze.

3. Pozostate warunki dotyczgce prowadzenia dziatalnosci gospodarczej opisane sg w Zatgczniku
nr 2 do Regulaminu.

ROZDZIAt V REGULAMINU

Minimalna cena wywotawcza oraz optaty dodatkowe
1. Minimalna cena wywotawcza opfaty z tytutu czynszu za 1 m? wydzierzawianej powierzchni
wynosi 55,00 ztotych netto (stownie: pieédziesiat pie¢ ztotych, 00/100).
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2.

Czynsz najmu pomieszczen bedzie ustalony na poziomie zadeklarowanym przez Oferenta
w wybranej ofercie, jednak nie nizszym niz wymieniony w pkt 1 niniejszego rozdziatu.

Stawka czynszu obejmowaé bedzie koszt utrzymania technicznego nieruchomosci, koszty
ochrony obiektu i kontroli dostepu do obiektu, koszty dostawy energii cieplnej, koszty
utrzymania powierzchni przeznaczonych do uzytku wspdlnego, podatku od nieruchomosci,
itp. Szczegdty dotyczace zasad rozliczen zostang zapisane w umowie na najem pomieszczen.
W stawce czynszu nie jest uwzgledniony koszt zuzycia energii elektrycznej, c.o., c.w.,
odprowadzania $ciekdw, usuwania odpaddw i nieczystosci statych, odpaddéw komunalnych
(odpady zywnosciowe), odpaddw suchych.

Informacje o wysokosci optaty eksploatacyjnej oraz dodatkowych optatach licznikowych
zawarte sg w zatgczniku Nr 2 do Regulaminu.

ROZDZ|At VI REGULAMINU

Warunki udziatu w Konkursie i podstawy wykluczenia

Oferty mogg sktadaé podmioty, ktore:

1.

posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy
prawa powszechnie obowigzujgcego naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien;
posiadajg doswiadczenie w zakresie prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej i wykaza, ze w
okresie ostatnich 3 (trzech) lat wykonywaty lub wykonujg nalezycie od co najmniej roku
(liczac od dnia ogtoszenia konkursu) minimum jedng ustuge, ktérej przedmiotem byto lub jest
prowadzenie restauracji, stotéwki pracowniczej, bufetu lub innego zaktadu gastronomicznego
(np. baru) na podstawie umowy zawartej na okres minimum 2 (dwoch) lat.

UWAGA: Przez ,minimum jednqg ustuge” Wynajmujgcy rozumie ustugi gastronomiczne realizowane
w ramach odrebnych uméw zawartych z réznymi Wynajmujgcymi.

posiadajg ubezpieczenie odpowiedzialnosci cywilnej w zwigzku z prowadzong dziatalnoscig
lub posiadanym mieniem, zobowigzujgce ubezpieczonego do naprawienia szkody osobowe;j
badZ szkody rzeczowej wyrzadzonej osobie trzeciej, na sume gwarancyjng wynoszacg co
najmniej 300.000 zt na wszystkie zdarzenia i co najmniej 200.000 zt na jedno zdarzenie w
zakresie ubezpieczenia.

Na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach

w

zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine oraz stuzgcych ochronie

bezpieczenstwa naroddéw (Dz.U. 2022 poz. 835) Organizator wykluczy z Konkursu:

1) Wykonawce oraz uczestnika konkursu wymienionego w wykazach okreslonych w
rozporzadzeniu 765/2006 i rozporzadzeniu 269/2014 albo wpisanego na liste na
podstawie decyzji w sprawie wpisu na liste rozstrzygajgcej o zastosowaniu $rodka, o
ktorym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy;

2) Wykonawce oraz uczestnika konkursu, ktérego beneficientem rzeczywistym w
rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r. o przeciwdziataniu praniu pieniedzy oraz
finansowaniu terroryzmu (Dz. U. z 2022 r. poz. 593 i 655) jest osoba wymieniona w
wykazach okreslonych w rozporzadzeniu 765/2006 i rozporzadzeniu 269/2014 albo
wpisana na liste lub bedgca takim beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022 r.,
o ile zostata wpisana na liste na podstawie decyzji w sprawie wpisu na liste rozstrzygajgcej
o zastosowaniu $rodka, o ktorym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy;

3) Wykonawce oraz uczestnika konkursu, ktérego jednostka dominujgcg w rozumieniu art. 3
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ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia 29 wrzesnia 1994 r. o rachunkowosci (Dz. U. z 2021 r. poz. 217,
2105 i 2106), jest podmiot wymieniony w wykazach okreslonych w rozporzgdzeniu
765/2006 i rozporzadzeniu 269/2014 albo wpisany na liste lub bedacy taka jednostkg
dominujaca od dnia 24 lutego 2022 r., o ile zostat wpisany na liste na podstawie decyzji w
sprawie wpisu na liste rozstrzygajgcej o zastosowaniu srodka, o ktérym mowa w art. 1 pkt
3 ustawy.

ROZDZ|At VIl REGULAMINU

Opis sposobu przygotowania oferty
I. Przygotowanie oferty

1.

Przed przystgpieniem do sporzadzania oferty Oferent winien dokonaé¢ wizji lokalnej
obiektéw. Zasady kontaktowania sie z Organizatorem konkursu zawarte sg w
Rozdziale XVI Regulaminu.

Oferte nalezy sporzadzi¢ w formie pisemnej, w jezyku polskim, na Formularzu ofertowym
stanowigcym Zatgcznik nr 1 do niniejszego Regulaminu, podajgc cene netto, stawke
podatku Vat, warto$¢ podatku Vat (jezeli dotyczy) oraz wartos¢ brutto wraz z
dokumentami wymienionymi w Rozdziale IX Regulaminu.

Oferowana cena winna by¢ wyrazona w ztotych polskich (PLN). Organizator nie dopuszcza
rozliczen w walutach obcych.

Wymagane dokumenty powinny by¢ przedstawione w formie oryginatu lub kopii

n

poswiadczonej za zgodnosé¢ z oryginatem przez Wykonawce (w przypadku przestania
skanu dokumentu poswiadczonego ,,za zgodnosé z oryginatem”) lub skanu dokumentu
poswiadczonego ,,za zgodnos¢ z oryginatem”, Organizator Zgda¢ bedzie od Wykonawcy

przedstawienia oryginatu lub notarialnie poswiadczonej kopii dokumentu, gdy ztozona

przez Wykonawce kopia dokumentu lub skan jest nieczytelna/y lub budzi watpliwo$ci

co do jej / jego prawdziwosci;

. Oferte, oswiadczenia i wymagane dokumenty nalezy ztoizy¢ w formie elektronicznej

(tj. dokumentu elektronicznego podpisanego kwalifikowanym podpisem

elektronicznym) albo w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub

podpisem osobistym osoby (badZ osdb) uprawnionych do reprezentowania

Wykonawcy;
W przypadku sktadania oferty na Platformie zakupowej, w zaleznosci od formatu

kwalifikowanego podpisu (PAdES, XAdES) i jego typu (zewnetrzny, wewnetrzny)

Wykonawca dotagcza do Systemu uprzednio podpisane dokumenty wraz z

wygenerowanym plikiem podpisu (typ zewnetrzny) lub dokument z wszytym podpisem

(typ wewnetrzny):

a) dokumenty w formacie ,pdf” nalezy podpisywac tylko formatem PAdES,

b) dopuszczone jest podpisanie dokumentéw w formacie innym niz ,,pdf”, wtedy nalezy
uzyc¢ formatu XAdES.

7. Organizator nie udostepniania informacji zwigzanych z zamowieniem, stanowigcych

tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisbw o zwalczaniu nieuczciwej
konkurenciji, jezeli Oferent, nie pdzniej niz w dniu skfadania ofert, zastrzegt, ze nie moga
by¢ one udostepniane. Oferent musi jednoznacznie wykazaé, ze zastrzezone dokumenty
stanowig tajemnice przedsiebiorstwa. Stosowne wyjasnienie winno by¢ dotgczone do
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oferty. Zastrzezenie informacji, ktére nie stanowig tajemnicy przedsiebiorstwa w
rozumieniu ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji bedzie traktowane, jako
bezskuteczne i skutkowaé bedzie zgodnie z uchwatg SN z 20 pazdziernika 2005 (sygn. Il
CZP 74/05) ich odtajnieniem.

8. Dokumenty oferty majg by¢ sporzadzone w jezyku polskim.

9. Oferta musi by¢ podpisana przez osobe (osoby) zgodnie z zasadg reprezentacji firmy lub

osoby uprawnione do wystepowania w imieniu Wykonawcy na podstawie udzielonego

pethomocnictwa. Wszystkie zataczniki do oferty, stanowigce oswiadczenia powinny by¢

podpisane przez upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy.

11. W przypadku Wykonawcow sktadajgcych wspdlng oferte (ubiegajgcych sie wspdlnie
0 udzielenie zamdwienia), Wykonawcy ci sktadajg jeden dokument, o ktérym mowa
w pkt 2), ktédry musi by¢ podpisany w taki sposéb, by prawnie zobowigzywat wszystkich
Wykonawcdédw wspdlnie ubiegajacych sie o udzielenie zamdwienia.

12. Kazdy Oferent moze ztozy¢ tylko jedna oferte.

13. Kazdy z Oferentéw moze zaproponowac tylko jedng cene i nie moze jej zmienié.

14. Ztozenie przez Oferenta wiecej niz jednej oferty skutkowaé¢ bedzie odrzuceniem
wszystkich ztozonych przez niego ofert.

15. Oferent ponosi wszelkie koszty zwigzane z przeprowadzeniem wizji lokalnej,
przygotowaniem i ztozeniem oferty wraz z wymaganymi dokumentami.

| ROZDZIAL VIl REGULAMINU
Miejsce oraz termin sktadania ofert
1. Oferty nalezy sktada¢ w formie elektronicznej za posrednictwem Platformy zakupowej

https://platformazakupowa.pl/pn/ipptpan.
W nieprzekraczalnym terminie do dnia 12 lipca 2024 r. do godz. 12.00. Oferty, ktore wptyna
po tym terminie nie bedg rozpatrywane.

2. Konkurs uznaje sie za wazny, jezeli wptynie co najmniej jedna oferta spetniajgca warunki
okreslone w niniejszym Regulaminie.

3. Od rozstrzygniecia konkursu nie przystuguje odwotanie.

4. Oferty sktadane poprzez Platforme zakupowa:

1) plik zatagczony przez Wykonawce na Platformie zakupowej i zapisany, widoczny jest jako
zaszyfrowany — format kodowania UTF8. Mozliwos¢ otworzenia pliku dostepna jest

dopiero po odszyfrowaniu przez Organizatora po uptywie terminu skfadania ofert,

2) oznaczenie czasu odbioru danych przez Platforme zakupowg stanowi date oraz dokfadny
czas (hh:mm:ss) generowany wg czasu lokalnego serwera synchronizowanego
odpowiednim zrédtem czasu - zegarem Gtédwnego Instytutu Miar,

3) w przypadku awarii Platformy Zakupowej, ktéra powoduje brak mozliwosci otwarcia ofert
w terminie okreslonym przez Organizatora, otwarcie ofert nastgpi niezwtocznie po
usunieciu awarii,

4) Organizator poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej
prowadzonego Konkursu.

ROZDZI|AL IX REGULAMINU
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Wykaz wymaganych oswiadczen i dokumentéow na potwierdzenie spetniania warunkéw

udziatu w Konkursie i wykazanie braku podstaw do wykluczenia z Konkursu, ktére muszg by¢

zataczone do oferty:

1.

N o vk

10.

11.

Wypetniony i podpisany formularz ofertowy wg zatgczonego wzoru do Regulaminu (zatgcznik
nr1).

Wypetniony i podpisany Wykaz wykonanych/wykonywanych ustug, ktérego wzor stanowi
zatgcznik nr 3 do Regulaminu, potwierdzajgcego spetnienie warunku okreslonego Rozdziale VI
Regulaminu, ust. 2 oraz przedstawi¢ dowody (np. referencje) potwierdzajace nalezyte
realizowanie wskazanej w wykazie dziatalnosci.

Wypetniony i podpisany wykaz zestawdéw s$niadaniowych i obiadowych wraz z cenami,
stanowigcy zatgcznik nr 4 do Regulaminu.

Propozycje menu stanowigce zatgcznik nr 5.

Oswiadczenie stanowigce zafacznik nr 6.

Potwierdzenie wniesienia zabezpieczenia.

Aktualny odpis z wtasciwego rejestru albo aktualne zaswiadczenie o wpisie do Centralnej
Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej - wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce
przed uptywem terminu sktadania ofert.

aktualne zaswiadczenie witasciwego oddzialu Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych
potwierdzajace, ze Oferent nie zalega z optacaniem sktadek na ubezpieczenia zdrowotne i
spoteczne, lub potwierdzenie, ze uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub
roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji
wiasciwego organu — wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu
sktadania ofert.

aktualne zaswiadczenie wtasciwego naczelnika Urzedu Skarbowego potwierdzajace, ze
Oferent nie zalega z optacaniem podatkéw, lub zaswiadczenia, ze uzyskat przewidziane
prawem zwolnienie, odroczenie, lub roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w
catosci wykonania decyzji wtasciwego organu — wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce
przed uptywem terminu skfadania ofert.

petnomocnictwo dla osoby podpisujacej oferte — jezeli nie wynika ono z innych dokumentéw
zatgczonych do oferty.

polisa odpowiedzialnosci cywilnej, o ktdrej mowa w Rozdziale VI Regulaminu, ust. 3 wraz z
dokumentem potwierdzajacym optacenie polisy.

Uwaga:
Ubezpieczenie powinno spetniac warunki okreslone w Rozdziale VI ust. 3 Regulaminu i obejmowac caty

okres realizacji umowy, a jeZeli obejmuje okres krdtszy, wybrany Oferent jest zobowigzany do
przedtoZenia kontynuacji ubezpieczenia przed zakoriczeniem okresu ubezpieczenia polisy posiadanej.

Uwaga, jezeli Wykonawca sktada podpisang elektronicznie oferte zgodnie z zapisami rozdziatu

VIII ust. 2 lit. b) Regulaminu, w celu zweryfikowania waznosci podpisow:

e Dokumenty uzyskane z ZUS, US, Polisa OC w postaci elektronicznej przekazane powinny

zostaé w takiej formie w jakiej zostaty one ustanowione przez wystawce, tj. w oryginale,

podpisane przez Wystawce dokumentu.
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e Dokumenty uzyskane z ZUS, US, Polisa OC w postaci papierowej przekazane powinny

zostaé¢ w formie elektronicznej (skan dokumentu podpisany elektronicznie podpisem

uprawnionej osoby/os6b Wykonawcy).

1)

2)

3)

Organizator przewiduje mozliwos$¢ jednokrotnego wezwania do usuniecia  brakéw
formalnych oferty, badz ztozenia wyjasnien tresci oferty.

Organizator dokona oceny spetniania warunkow udziatu w konkursie na zasadzie ,spetnia —
nie spetnia”, na podstawie dokumentdow ztozonych przez Oferenta.

Organizator moze nie dokona¢ wyboru oferty, bez podania przyczyny.

ROZDZIAL X REGULAMINU

Wadium (zabezpieczenie)

1.

Oferent obowigzany jest wnies$¢ wadium (zabezpieczenie) w wysokosci 10.000,00 zt (stownie:

dziesiec tysiecy ztotych) przed uptywem terminu sktadania ofert.

Wadium moze by¢ wniesione tylko w pienigdzu, ktére nalezy wptaci¢ przelewem na rachunek

bankowy: Bank Gospodarstwa Krajowego, Al. Jerozolimskie 7, 00-955 Warszawa, numer

rachunku:

e 9011301017 0020 1470 7320 0056 (dla Wykonawcow krajowych);

e P190113010170020147073200056 (dla Wykonawcow zagranicznych - kod SWIFT:
GOSKPLPW)

z dopiskiem ,najem pomieszczen na potrzeby gastronomiczne IPPT PAN - nr

DZP.261.386.2024.US".

Za termin wniesienia wadium zostanie przyjety termin uznania na rachunku Organizatora

konkursu.

Wadium ztozone przez Oferentéw, ktorych oferty nie zostang wybrane lub zostang odrzucone

zwraca sie przelewem na wskazany przez nich rachunek bankowy, niezwtocznie po

zakonczeniu lub uniewaznieniu konkursu, jednak nie pdzniej niz w terminie 5 dni

roboczych od zakoriczenia konkursu.

Organizator konkursu zwréci wadium w terminie 14 dni od dnia odpowiednio: odwotania,

zamkniecia, uniewaznienia lub zakonczenia niniejszego konkursu wynikiem negatywnym.

Wadium wniesione przez Oferenta, ktéry konkurs wygrat, zalicza sie na poczet kaucji, o ktorej

mowa w § 9 projektu umowy najmu.

Organizator zatrzyma wadium (wraz z odsetkami), o ktérym mowa ust. 1, wptacone przez

Oferenta, ktorego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza, jezeli:

1) Oferent uchyla sie od podpisania umowy najmu na warunkach okreslonych w
Regulaminie;

2) Oferent nie wptacit kaucji, o ktérej mowa w § 9 projektu umowy najmu;

3) zawarcie umowy najmu stato sie niemozliwe z przyczyn lezgcych po stronie Oferenta.

Jezeli zaistniejg przestanki, o ktérych mowa w ust.6, Organizator konkursu moze wybrac

oferte najkorzystniejszg sposrdd pozostatych ofert.

| ROZDZIAt XI REGULAMINU

Ocena ofert

1.

Komisja Konkursowa oceniajgc oferty, bedzie brata pod uwage:
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Lp Nazwa kryterium Waga Maksymalna
liczba punktow w
kryterium
1 | Proponowana wysoko$é czynszu za m? 50% 50
2 | Srednia (arytmetyczna) cen zestawdéw obiadowych 25% 25
3 | Srednia (arytmetyczna) cen zestawdw $niadaniowych 15% 15
4 | Doswiadczenie Oferenta w prowadzeniu dziaftalnosci
. . 10% 10
gastronomicznej (wykaz ustug)

W zakresie tego kryterium najwyzej oceniana bedzie oferta z najwyzszg ceng. Oferty oceniane
bedg wedtug wzoru:

Wysokos¢ czynszu w ofercie badanej
Wc = x 100 x 50%
Najwyzsza oferowana wysokos¢ czynszu

Wc —ilos$¢ punktdw przyznana w kryterium ,,wysokos$¢ czynszu”
Uwaga! Oferta zostanie odrzucona, jesli cena za czynsz bedzie nizsza niz okreslona w rozdziale V
Regulaminu.

W zakresie tego kryterium Komisja Konkursowa dokona oceny na podstawie zatgczonej
do oferty proponowanych cen zestawdw obiadowych i wyliczenia na ich podstawie sSredniej
arytmetycznej cen (wskazanych w zatgczniku nr 4 pkt. B do Regulaminu). Oferty oceniane beda
wedtug wzoru:
Najnizsza srednia (arytmetyczna) cena zestawu obiadowego
Czo = x 100 x 25%
Srednia (arytmetyczna) zestawu obiadowego oferty badanej

Czo— ilo$¢ punktéw przyznana w kryterium $rednia (arytmetyczna) cen zestawow obiadowych.

W zakresie tego kryterium Komisja Konkursowa dokona oceny na podstawie zatgczonej
do oferty proponowanych cen zestawdéw sniadaniowych i wyliczenia na ich podstawie $redniej
arytmetycznej cen (wskazanych w zatgczniku nr 4 pkt A do Regulaminu). Oferty oceniane bedg
wedtug wzoru:
Najnizsza $rednia (arytmetyczna) cena zestawu $niadaniowego
Czs = x 100 x 15%
Srednia (arytmetyczna) zestawu éniadaniowego oferty badanej

Czs— ilos¢ punktéw przyznana w kryterium srednia (arytmetyczna) cen zestawow $niadaniowych.
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W zakresie tego kryterium oceniane bedzie doswiadczenie Oferenta w prowadzeniu dziatalnosci
gastronomicznej wykazanej w Zafaczniku nr 3 i potwierdzonej referencjami.

Uwaga

Wykazane doswiadczenie musi_byc inne niz doswiadczenie wskazywane w_wykazie ustug,

przedktadanym na_potwierdzenie spetniania warunkow udziatu w_Konkursie. Oznacza to, Ze

Oferent musi wykazac inne niz w wykazie ustug, dodatkowe doswiadczenie w wymaganym

zakresie.

Organizator konkursu dla tego kryterium przewidziat nastepujaca punktacje:

1) Oferent, ktory nie wykaze zadnej dodatkowej ustugi w zakresie prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej okreslonej w Rozdziale VI Regulaminu ust. 2 - otrzyma 0 pkt

2) Oferent, ktory wykaze i potwierdzi, ze zostaty nalezycie wykonane dodatkowe ustugi w
zakresie prowadzenia dziatalnosci gospodarczej okreslonej w Rozdziale VI Regulaminu ust. 2
- otrzyma 2 pkt. za kazda wykazang i potwierdzong ustuge, jednak nie wiecej niz 20 pkt.

Referencje potwierdzajgce wykonanie tych ustug Wvykonawca winien dotaczy¢ do oferty.

Dokumenty te nie beda podlegaty uzupetnieniu.

D — ilos¢ punktéw przyznana w kryterium ,doswiadczenie w prowadzeniu dziatalnosci
gospodarczej”

OCENA OFERT
1. Organizator konkursu bedzie dokonywat wyliczen przyznanej liczby punktéw z doktadnoscia
do dwdch miejsc po przecinku.
2. Ocene koncowg stanowi¢ bedzie suma punktow uzyskanych w poszczegdlnych kryteriach,
zgodnie ze wzorem:
Lewe = We + Czo+ Czs+ Dg

gdzie:

Lar — catkowita liczba uzyskanych punktéw

Wc - liczba uzyskanych punktéw w kryterium ,,wysokos¢ czynszu”

Czo - liczba uzyskanych punktéw w kryterium ,Srednia (arytmetyczna) cen
zestawow obiadowych”

Czs — liczba uzyskanych punktéw w kryterium ,,Srednia (arytmetyczna) cen
zestawow sniadaniowych”

Dc — liczba uzyskanych punktow w kryterium , Doswiadczenie Oferenta w

prowadzeniu dziatalnosci gastronomicznej”

3. Najwyiszg ocene uzyska oferta z najwieksza taczng iloscia punktdw przyznang
w poszczegolnych kryteriach, pozostate oferty otrzymajg proporcjonalnie nizsze oceny. Wynik
bedzie traktowany jako wartos¢ punktowa oferty.

4. Konkurs moze zostaé rozstrzygniety, jesli wptynie co najmniej jedna oferta spetniajgca
warunki okreslone w Regulaminu.

5. O wyniku konkursu Organizator poinformuje Wykonawcéw za posrednictwem platformy
https://platformazakupowa.pl/pn/ipptpan
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Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, ze potwierdzeniem odbioru informacji o wyniku
Konkursu badZz uniewaznieniu bedzie przyjecie wiadomosci przez serwer pocztowy
Wykonawcy (adresata) wygenerowany poprzez Platforme zakupowa.

6. Z Oferentem, ktérego oferta zostanie uznana za najkorzystniejsza, zostanie zawarta umowa
(ktérej projekt stanowi zatgcznik nr 7 do Regulaminu) w terminie i miejscu okreslonym przez
Organizatora konkursu.

ROZDZIAL XIl REGULAMINU
Oferty o takiej samej liczbie punktow

1. Jezeli w konkursie zostang ztozone oferty, ktére uzyskajg w ocenie koricowe] takg samg liczbe
punktéw, co uniemozliwi wybranie oferty najkorzystniejszej, Organizator konkursu wezwie
pisemnie do dogrywki Oferentéw, ktorzy ztozyli rownorzedne oferty.

Organizator konkursu okresli termin, miejsce i warunki dogrywki.

3. Uczestnicy dogrywki nie mogg zaoferowac nizszej ceny czynszu i wyzszych cen positkdw niz

zaoferowane w pierwotnie ztozonych ofertach.

ROZDZIAtL XilIl REGULAMINU
Odrzucenie oferty

Organizator konkursu odrzuci oferte, jezeli:
a) zostata ztozona po terminie sktadania ofert lub w niewtasciwym miejscu;
b) jezeli zostata ztozona przez Oferenta, ktdry nie wnidst zabezpieczenia do uptywu
terminu sktadania ofert.
c) jezeli w wyniku jednokrotnego wezwania do uzupetnienia dokumentéw lub ztozenia
wyjasnien tresci oferty, Oferent nie potwierdzit spetniania warunkéw udziatu
w konkursie lub braku podstaw do wykluczenia z konkursu.

| ROZDZIAL XIV REGULAMINU
Termin zwigzania ofertg

1. Oferent jest zwigzany ofertg 60 dni.
2. Biegterminu zwigzania ofertg rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu skfadania ofert.

ROZDZIAt XV REGULAMINU

Osoba do kontaktu, sposob komunikacji i opis sposobu udzielania wyjasnien dotyczacych

niniejszego Regulaminu

1. Osoba upowazniong do kontaktu z Wykonawcami jest: Pani Agnieszka Mitosz-Warcholinska,
e-mail: przetargi@ippt.pan.pl.

2. Oferent powinien dokonac wizji lokalnej po uprzednim uzgodnieniu telefonicznym terminu
z Panem tukaszem Cichackim, tel.: 608-444-250, w dni robocze od godz. 9.00-15.00.

3. Konkurs prowadzony jest w formie elektronicznej za posrednictwem Platformy zakupowej
https://platformazakupowa.pl/pn/ipptpan.
W Konkursie, komunikacja, miedzy Organizatorem a Wykonawcami (w tym: publikacja zmian

i wyjasnien tresci Konkursu oraz innych dokumentéw bezposrednio zwigzanych z
Konkursem), odbywa sie przy uzyciu Platformy zakupowej
https://platformazakupowa.pl/pn/ipptpan.
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4.

10.

11.

12

13.

14.

15.

16.

17.

Pod pojeciem ,Platforma zakupowa” nalezy rozumiec aplikacje/program komputerowy,
przeznaczony do realizacji procesu zwigzanego z przeprowadzeniem niniejszego Konkursu, w
formie elektronicznej.

W Konkursie, komunikacja pomiedzy Organizatorem a Wykonawcami, w szczegdlnosci
sktadanie oswiadczen, wnioskow, zawiadomien oraz przekazywanie informacji, odbywa sie
elektronicznie za posrednictwem formularza ,, Wyslij wiadomos¢” dostepnego na Platformie.
Formularz ,,Wyslij wiadomos¢” nie stuzy do przesytania ofert. Oferty przestane tg droga nie
zostang uwzglednione podczas sesji otwarcia ofert. W tym miejscu nalezy przesyta¢ m.in:
pytania do Organizatora, odpowiedzi na wezwania do uzupetnienia, pytania do zapytania
ofertowego.

Wykonawca moze zwrdci¢ sie do Organizatora za posrednictwem Platformy z wnioskiem o
wyjasnienie tresci Konkursu, nie pdzniej niz na 4 dni przed uptywem sktadania ofert.
Organizator udzieli wyjasnien niezwtocznie, jednak nie pdzniej niz na 2 dni przed uptywem
terminu sktadania ofert, udostepniajgc je na stronie internetowej prowadzonego Konkursu
(Platformie).

Jezeli wniosek o wyjasnienie tresci Konkursu wptynie po uptywie terminu, o ktéorym mowa
powyzej, lub dotyczy udzielonych wyjasnien, Organizator moze udzieli¢ wyjasnien albo
pozostawi¢ wniosek bez rozpoznania.

Organizator zamiesSci wyjasnienia na Platformie zakupowej:
https://platformazakupowa.pl/pn/ipptpan.

Zmiany mogg wynika¢ zaréwno z pytan zadanych przez Wykonawcow, jak i z wiasnej
inicjatywy Organizatora.

.Jezeli zmiana tresci Konkursu, bedzie prowadzita do zmiany tresci Konkursu, Organizator

zamiesci stosowng informacje na stronie prowadzonego Konkursu. Jezeli w wyniku zmiany
tresci Regulaminu jest niezbedny czas na wprowadzenie zmian w ofertach, Organizator
konkursu przedtuza termin sktadania ofert i zamieszcza informacje w tej sprawie na stronie
internetowej.

Dokonana przez Organizatora zmiana tresci Konkursu, a takze pisemne odpowiedzi na zadane
pytania stang sie integralng czescig Konkursu.

Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku.

W przypadku rozbieznosci pomiedzy trescig niniejszego Konkursu, a trescig udzielonych
odpowiedzi, jako obowigzujgcg nalezy przyjg¢ tres¢ pisma, zawierajgcego pozniejsze
oswiadczenie Organizatora.

We wszelkiej korespondencji zwigzanej z niniejszym Konkursem, Organizator i Wykonawcy
postuguja sie numerem Konkursu nadanym przez Organizatora.

Dokumenty elektroniczne, oswiadczenia Ilub elektroniczne kopie dokumentéw, Ilub
oswiadczen, sktadane sg przez Wykonawce za posrednictwem Formularza do komunikacji
poprzez Platforme zakupowg jako =zatgczniki. Sposdb sporzadzenia dokumentéw
elektronicznych, oswiadczen lub elektronicznych kopii dokumentéw lub oswiadczen musi by¢
zgodny z wymaganiami okreslonymi w rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministréw z 30 grudnia
2020 r. w sprawie sposobu sporzadzania i przekazywania informacji oraz wymagan
technicznych dla dokumentow elektronicznych oraz srodkéw komunikacji elektronicznej w
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postepowaniu o udzielenie zamodwienia publicznego lub konkursie (Dz. U. z 2020 r., poz.
2452).

ROZDZIAL XVI REGULAMINU

1. Klauzula informacyjna z art. 13 RODO

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z

04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, Organizator informuje, Ze:
= administratorem danych osobowych Wykonawcy, biorgcego udziat w Konkursie, jest
Instytut Podstawowych Problemow Techniki PAN ul. Pawinskiego 5B, 02-106 Warszawa;
=dane osobowe Wykonawcy biorgcego udziat w Konkursie, przetwarzane beda

na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym z niniejszym Konkursem ,

prowadzonym na podstawie Regulaminu udzielania zaméwien publicznych o wartosci
szacunkowej nieprzekraczajacej réwnowartosci kwoty 130 000,00 zt na podstawie
wytaczenia z art. 2 ust. 1 pkt 1 ustawy Pzp.

= w odniesieniu do danych osobowych Wykonawcy, biorgcego udziat w Konkursie, decyzje

nie beda podejmowane w sposdb zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

= Wykonawca biorgcy udziat w Konkursie posiada:

— na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych jego dotyczacych;

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania danych osobowych jego
dotyczacych;

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkdéw, o ktérych mowa
w art. 18 ust. 2 RODO;

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy
Wykonawca biorgcy udziat w Konkursie uzna, ze przetwarzanie jego danych
osobowych narusza przepisy RODO;

= nie przystuguje Wykonawcy, biorgcemu udziat w konkursie:

— w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;

— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych
osobowych, gdyz podstawg prawng przetwarzania danych osobowych Wykonawcy
biorgcego udziat w Konkursie jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

ROZDZIAt XVII REGULAMINU

Zamkniecie konkursu ofert bez wybrania ktérejkolwiek z ofert:
Organizator Konkursu zastrzega sobie prawo do zamkniecia (uniewaznienia) konkursu na kazdym
etapie bez podania przyczyny.

Zataczniki:
Niniejsze zatgczniki stanowig integralng czes¢ Regulaminu, a ich zapisy sg wigzgce:
® Zatacznik nr 1 —formularz ofertowy,

13



DZP.261.421.2024.US

® Zatgcznik nr 2 — opis warunkdéw i przedmiotu najmu,

® Zatacznik nr 3 —wykaz doswiadczenia w prowadzeniu ustug gastronomicznych,
® Zatacznik nr 4 —wykaz zestawdw $niadaniowych i obiadowych z cenami

® Zatgcznik nr 5 — propozycje zestawdw $niadaniowych, obiadowych i dan dnia

® Zatgcznik nr 6 — oswiadczenie

® Zatacznik nr 7 — projekt umowy

® Zatacznik nr 8 —rzut lokalu.
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