Egz. Nr 4

MINISTERSTWO OBRONY NARODOWEJ
INSPEKTORAT WSPARCIA SIL. ZBROJNYCH

WOJSKOWY OSRODEK BADAWCZO-

WDROZENIOWY SLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

Receptura nr BWK-113
Edycja 1

SALATKA Z KISZONEJ KAPUSTY

ZATWIERDZAM

ZASTEPCA SZEFA LOGISTYKI
Inspektorat Wsparcia Sit Zbrojnych

wz. ptk Mariusz SIUDAK
06.12.2018

OPRACOWAL

KOMENDANT
WOJSKOWEGO OSRODKA BADAWCZO-WDROZENIOWGO
SLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

ptk Pawet CZUBKOWSKI
05.11.2018

Arkusz uzgodnien na stronie 5 — tylko w dokumencie oryginalnym

© Dokumentacja jest wtasnoscia MON. Zadna cze$¢ niniejszej dokumentacji nie moze byé rozpowszechniana bez zgody

Szefa Szefostwa Shuzby Zywnosciowej IWsp. SZ.




Strona celowo pusta

Receptura nr BWK-113 edycja 1



RECEPTURA NR BWK-113

1. Nazwa handlowa wyrobu

Salatka z kiszonej kapusty
2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujgcym prawem.
3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2015
Konserwy bezmigsne typu warzywne - tablica 9.

4. Wsad surowcowy

% (m/m)
_ udzial surowca ST
Wymagania dla W momencie ..
Nazwa surowca .. Rozdrobnienie procesy
surowca uzycia na 100 kg !
technologiczne
wyrobu gotowego,
nie mniej niz
1 . Drobno
Kapusta kwaszona Jednolita barwa 92,0 szatkowana -
Klasa I,
Swieze/mrozone,
Cebula biata lub zolta | jednolita barwa, 2,75 Kostka/plastry/ .
L. poltplastry
mrozenie
metoda IQF
Przyprawy i dodatki
Cukier biaty - - -
Olej rzepakowy Rafinowany - -
Ekstrakt czosnku - - -
Kminek Mielony - -
Koperek Suszony Minimalna ilo$¢ - B
Pieprz czarny Mielony wynikajaca - .
- —— - zZ potrzeb procesu
Ziele angielskie Mielone technologicznego - -
Rozmaryn Suszony - -
Dopuszcza si¢
stosowanie mieszanek
aromatyczno- - - -
smakowych w celu
podniesienia smaku

Ilosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkdéw musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202.

! Kapusta kwaszona (kiszona) — produkt otrzymany z kapusty glowiastej biatej oczyszczonej z lisci
zewnetrznych, bez glabu, pokrojonej, z dodatkiem soli spozywczej, z dodatkiem lub bez dodatku przypraw,
poddany fermentacji mlekowej
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5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajgce postanowienia normy NO-89-A202:2015
Konserwy warzywno-miesne i bezmiesne sterylizowane

Wyglad ogdlny:
Charakterystyka —  Skrawki kapusty z widocznymi przyprawami
organoleptyczna wyrobu i wydzielong niewielkg iloscia soku;
dopuszcza si¢ nieznaczng zmiang barwy na powierzchni

6. Metody badan
Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2015.

Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na metodykach wskazanych w normie NO-89-A202
uznaje si¢ za rownowazne.
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