Egz. Nr4

MINISTERSTWO OBRONY NARODOWEJ
INSPEKTORAT WSPARCIA Sit ZBROJNYCH

WOBWSZ

WOJSKOWY OSRODEK BADAWCZO-WDROZENIOWY
.»f*' SLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

Y

WOJSKOWA DOKUMENTACJA
TECHNICZNO — TECHNOLOGICZNA
WDTT-04/Zywn.

Grupowa racja zywnosciowa ,,PS”
Edycja 5

ZASTEPCA SZEFA LOGISTYKI
Inspektoratu Wsparcia Sit Zbrojnych
SZEF LOGISTYKI
ZATWIERDZAM

ptk Bogdan DZIEWULSKI
17.12.2019

KOMENDANT

WOJSKOWEGO OSRODKA BADAWCZO-
WDROZENIOWGO
OPRACOWAL StUZBY ZYWNOSCIOWEJ

ptk Pawet CZUBKOWSKI
28.11.2019

Arkusz uzgodnien na stronie 49 — tylko w egzemplarzu oryginalnym

© Dokumentacja jest wtasno$cig MON. Zadna cze$é niniejszej dokumentaciji nie moze by¢ rozpowszechniana bez zgody
Szefa Szefostwa Stuzby Zywnosciowej IWsp. SZ.







Edycja 5 WDTT-04/Zywn. 3

Spis tresci

1 Fotografie przedstawiajgce grupowa racje zywnosciowg ,PS” .........ccocviveeeiiiiiiiicce e, 4
2 OPIS OGOINY WYITODU ...ttt et e e e st b e e e st e e e e e st b e e e e abbeeeeabreeeeaa 6
3 WYMagania tECNNMICZINE .......vviiiiiii e e e r e e e s e st e e e e e e s s s st e e e e eeeesessnnranneeeaes 6
3.1 Wymagania dotyCzgCe ProdUKIOW ..........cooiiiiiiiiiiii ittt 6
3.2 Wymagania dotyczgce trwatoSCi...........coovviiiiiiiii 11
3.3 Wymagania dotyCzgce przeChOWYWEaNIA ...........ocuviiiiiiiiieiiiie ettt e 11
3.4 Wymagania dotyCzgCe tranSPOrtU .........ccooiuiiiiiiiiiee ittt 11
3.5 Wymagania dotyczgce bezpieCzeNstwa ............cooevvvviiiiiiiii 11
4 Sktad zestawOw grupowej racji ZywnoSCIioWe] ,PS” .........oooiiiiiiiii 11
L0 o SR, e = 1 - 35
6 Wymagania dotyczace konserwacji, pakowania i znakowania ...........ccccceevviiiiiieeiee s 35
0 10 1S 7= o - R 35
6.2 PAKOWEINIE ....ooiiiiiie ittt 35
6.3 ZNAKOWEANIE.....eeeeee ettt s et e skttt e e e a bt e e e e b bt e e e nb e e e e e e e e e e bn e e e e 35
Q&Y== 1o |V 0T | o] o U 35
7.1 Tryb OCENY ZOUNOSCI...cccuiiiiieiiiiit ettt ettt s et e e et e e e abe e e e e e 35
7.2 NadzZOr Nad WYIODEIM ... 35
8 ZAIGCZNIKI. ... et e e e e e 36
Zatagcznik nr 1 Wymagania dotyczgce mieszanek Sniadaniowych ..........cccccceviiieiiiiiieiiiniieeee 37
Zatgcznik nr 2 Wymagania dotyczgce deserdow sterylizowanych...........cccooiiiiiiiiniiiiiieenn, 42
Zatgcznik nr 3 Przykladowe karty informacyjne........ocuveiiiiiiiiiiic e 46

Arkusz uzgodnien (tylko w dokumencie oryginalnym) ................. Btad! Nie zdefiniowano zakladki.



Edycja 5 WDTT-04/Zywn. 4

1 Fotografie przedstawiajgce grupowa racje zywnosciowg ,,PS”

Fot. 1 Grupowa racja zywnosciowa PS
1 — zestaw $niadaniowy; 2 — zestaw obiadowy; 3 — zestaw kolacyjny

Fot. 2 — Zestaw $niadaniowy grupowej racji zywnosciowe;j ,,PS”

1 — mieszaki $niadaniowe (5 szt. a’ 80 g i 5 szt. a’ 100 g); 2 — konserwy migsne lub drobiowe (10 szt. a’ 190 g) oraz rybne
(10 szt. @'125 g) lub warzywno-migsna typu kietbaski w sosie (1 szt. a’ 2600 g); w zestawach wegetarianskich — konserwa
bezmigsna (1 szt. 2600 g), pasty warzywne (10 szt. a’ 130 g), midd (10 szt. a’ 25 g); 3 — konserwy bezmigsne typu owocowe
(2 szt. @’ 850 ml lub 3 szt. a° 580 ml); 4 — batony (10 szt. a’35 g); 5 — herbata ekspresowa (20 szt. a’ 2 g);
6 — cukier (30 szt. a’ 10 g); 7 — czekolada do picia (10 szt. a’ 25 g); 8 — kawa rozpuszczalna (10 szt. a’ 2 g); 9 — guma do
Zucia, przyprawy, serwetka papierowa, torebka strunowa (10 kpl.)
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Fot. 3 — Zestaw obiadowy grupowej racji zywnosciowej ,,PS”

1 — zupy sterylizowane (2 szt. a’ 2300 g); 2 — konserwy warzywno-miesne (1 szt. @’ 2600 g); w zestawach wegetarianskich:
konserwa bezmigsna (1 lub 3 szt. @ 2400 g — 2600 g); 3 — konserwy bezmigsne typu makarony, kasze, ryz (2 szt. a° 1800 g — 2000
9) z wyjatkiem zestawu PS-2W/o; 4 — konserwy bezmiesne typu warzywne (1 szt. a’ 2600 g); 5 — koncentraty kompotéw (1
szt. @ 750 ml); 6 — desery sterylizowane (10 szt. a’ 130 g); 7 — guma do zucia, przyprawy, serwetka papierowa, torebka
strunowa (10 kpl.)

Fot. 4 — Zestaw kolacyjny grupowej racji zywnosciowe;j ,,PS”

1 — konserwy warzywno-miesne (1 szt. a’ 2400 g — 2800 g); w zestawach wegetarianskich: konserwy bezmigsne (2 szt.
a’ 2400 g — 2800 g); 2 — konserwy migsne (10 szt. a’ 100 g); w zestawach wegetarianskich: pasty warzywne (10 szt. a’ 130 g),
batony (10 szt. a’ 35 g); 3 — dzemy lub powidta lub miod (10 szt. a’ 25 g); 4 — koncentraty napojow herbacianych instant (20
szt. a’ 15 g); 5 — guma do zucia, przyprawy, serwetka papierowa, torebka strunowa (10 kpl.)
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2 Opis ogoéiny wyrobu

Grupowa racja zywnosciowa ,PS” przeznaczona jest do zapewnienia kompletnego catodobowego
wyzywienia dla 10 ZzZoinierzy w czasie wykonywania dziatan operacyjnych w warunkach
poligonowych lub wojennych i przeprowadzania ¢wiczen w garnizonach.

Grupowa racja zywnosciowa ,PS” obejmuje trzy zestawy ($niadanie, obiad, kolacje) przeznaczone
do wyzywienia 10 zotnierzy w czasie jednej doby, na ktére skfadajg sie produkty spozywcze.

W z'ale_Zno_éci od rodzaju produktéw wchodzgcych w sklad grupowej racji zywnosciowej ,PS”
rozroznia sie:

— zestawy $niadaniowe,

— zestawy obiadowe,

— zestawy kolacyjne.

Zestawy $niadaniowe, obiadowe i kolacyjne powinny skfada¢ sie z produktéw w ilosciach
okreslonych w tablicach od 1 do 54,

Racja nie zawiera w swoim sktadzie niezbednego sprzetu do serwowania i konsumpcji. W tym celu
mozna wykorzysta¢ ,Zestaw sprzetu jednorazowego uzytku do spozywania positkéw dla grupowe;j
racji zywnosciowej PS” zgodny ze specyfikacjg techniczng ST-14-2019.

Racja nie zawiera w swoim skfadzie pieczywa. Pieczywo $Swieze lub trwate nalezy zaplanowac
osobno i wydawacé w ilosci 420 g/osobe/dobe, w tym: $niadanie — 200 g, obiad — 70 g, kolacja — 150
g.

Do przygotowania positkéw z produktéw wystepujgcych w zestawach grupowej racji zywnosciowej
PS niezbedna jest woda w ilosci:

— $niadanie:
= 975 mllub 995 ml (dla 1 osoby); 9,85 | (dla 10 oséb) — dotyczy zestawow: 2, 3,4, 6, 7, 8, 10, 13,
14,16, 1W, 2W;

= 995 mllub 1025 ml (dla 1 osoby); 10,1 | (dla 10 os6b) — dotyczy zestawow: 1, 5, 9, 11, 12, 15;
— obiad — 500 ml (dla 1 osoby); 51 (dla 10 osdb);
— kolacja — 500 ml (dla 1 osoby); 51 (dla 10 oséb).
Podane iloéci nie obejmujg wody potrzebnej do podgrzania produktéw.

Warto$¢ energetyczna grupowej racji zywnosciowej ,PS” powinna wynosi¢ ok. 4500 kcal
(z uwzglednieniem pieczywa), z wyjgtkiem zestawOw wegetarianskich, ktérych wartosé odzywcza
wynosi ok. 4400 kcal.

3 Wymagania techniczne

3.1 Wymagania dotyczace produktow
Produkty wchodzace w sktad grupowej racji zywnosciowej ,PS” powinny spetnia¢ wymagania:
1) konserwy miesne

a) NO-89-A201

— golonka wieprzowa, masa netto: 190 g,
— gulasz angielski, masa netto: 100 g,

— konserwa lisiecka, masa netto: 190 g,

— konserwa z boczku, masa netto: 100 g,
— mielonka wieprzowa, masa netto: 100 g,
— pasztet tradycyjny, masa netto: 100 g,

— pasztet wieprzowy, masa netto: 100 g,
— pasztet z drobiem, masa netto: 100 g,



Edycja 5 WDTT-04/Zywn.

2)

3)

4)

— specjat wieprzowy, masa netto: 100 g,

— szynka mielona wieprzowa z drobiem, masa netto: 100 g,
— wieprzowina w sosie wtasnym, masa netto: 190 g,

— wotowina w sosie wtasnym, masa netto: 190 g,

b) specyfikacji technicznej ST-10-2018

— wieprzowina w sosie pomidorowym, masa netto: 190 g,

a) konserwy drobiowe — specyfikacji technicznej ST-11-2018, masa netto: 190 g

— filet z indyka w sosie wlasnym,
— filet z indyka w zalewie olejowej,
— filet z kurczaka w sosie pomidorowym,

konserwy rybne — specyfikacji technicznej ST-05-2013; masa netto: 125 g

— filety sledziowe w oleju,

— filety z makreli w sosie pomidorowym,

— loso$ w kremie koperkowo-$mietanowym,
— fosos w oleju,

— satatka z tososiem wtoska,

— satatka z tunczykiem meksykanska,

— satatka z tunczykiem wioska,

— szprot podwedzany w oleju,

pasty warzywne — ST-12-2019, masa netto 130 g

— pasta warzywna z nutg curry,
— pasta warzywna z nutg czosnku niedzwiedziego,
— pasta warzywna z suszonymi pomidorami,

konserwy warzywno-miesne — NO-89-A202

— bigos z kietbasg, masa netto: 2400 g (10 porc;ji),

— fasola po bretonsku, masa netto: 2600 g (10 porcji),

— filet z indyka w sosie musztardowym, masa netto: 2600 g (10 porcji),

— filet z piersi kurczaka w sosie serowym, masa netto: 2600 g (10 porcji),
— gotgbki w sosie pomidorowym, masa netto: 2800 g (10 porciji),

— gulasz drobiowy, masa netto: 2600 g (10 porciji),

— gulasz wegierski, masa netto: 2600 g (10 porc;ji),

— karkéwka w sosie z warzywami, masa netto: 2600 g (10 porc;ji),

— kietbasa po wegiersku, masa netto 2600 g (10 porcji),

— kietbasa w sosie barbecue, masa netto: 2600 g (10 porcji),

— kietbasa w sosie cebulowym, masa netto: 2600 g (10 porciji),

— kietbasa w sosie z pomidorami i soczewicg, masa netto: 2600 g (10 porc;ji),
— kietbasa z pomidorami i ciecierzyca, masa netto: 2600 g (10 porcji),

— kietbaski biate w sosie chrzanowym, masa netto: 2600 g (10 porcji),

— kietbaski biate w sosie musztardowym, masa netto: 2600 g (10 porcji),
— kietbaski w sosie pomidorowym z fasolg, masa netto: 2600 g (10 porcji),
— klopsiki w sosie grzybowym, masa netto: 2600 g (10 porcji),

— klopsiki w sosie pomidorowym, masa netto: 2600 g (10 porciji),

— klopsiki z indyka w sosie grzybowym, masa netto: 2600 g (10 porciji),

— kurczak curry z ryzem i warzywami, masa netto: 2400 g (10 porcji),

— kurczak po baskijsku, masa netto: 2600 g (10 porcji),

— kurczak w sosie stodko-kwasnym, masa netto: 2600 g (10 porc;ji),

—  kurczak z warzywami i kuskusem, masa netto: 2600 g (10 porcji),

— leczo z kietbasg, masa netto: 2600 g (10 porc;ji),

— azanki z kapustg i kietbasg, masa netto: 2400 g (10 porc;ji),

— makaron carbonara, masa netto: 2400 g (10 porciji),

— makaron po boloAsku, masa netto: 2400 g (10 porcji),

— makaron z kietbasg w sosie pomidorowym, masa netto: 2600 g (10 porciji),
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5)

6)

7

8)

9)

mieso z kaszg gryczang, masa netto: 2400 g (10 porcji),

mieso z kaszg jeczmienng, masa netto 2400 g (10 porcji),

paprykarz towicki z ziemniakami, masa netto: 2400 g (10 porc;ji),

potrawka z kurczaka po meksykansku, masa netto: 2600 g (10 porcji),
pulpety w sosie warzywnym, masa netto: 2600 g (10 porcji),

pulpety z kurczaka w sosie szpinakowym, masa netto: 2600 g (10 porcji),
wieprzowina w sosie pieczeniowo-chrzanowym, masa netto 2600 g (10 porcji),
wotowina w sosie pieczeniowym, masa netto: 2600 g (10 porcji),

wotowina w sosie $mietanowo-pieczarkowym, masa netto: 2600 g (10 porcji),
zapiekanka ziemniaczana z szynkg, masa netto: 2400 g (10 porc;ji),

zrazy w sosie selerowym, masa netto: 2600 g (10 porcji),

konserwy bezmiesne

a)

b)

specyfikacji technicznej ST-09-2017

fasola w sosie pomidorowym, masa netto: 2600 g (10 porcji),
gofgbki z kasza gryczang i grzybami w sosie grzybowym, masa netto: 2800 g (5 porciji),
gulasz z soczewicy z warzywami, masa netto: 2600 g (10 porciji),

NO-89-A202

tazanki z kapustg i pieczarkami, masa netto: 2400 g (10 porcji),
risotto pomidorowe, masa netto: 2400 g (3 — 4 porcje),

zupy sterylizowane — NO-89-A208; masa netto: 2300 g (5 porcji)

kapusniak,

krupnik z miesem,

zupa grochowa,

Zupa jarzynowa,

zupa ogorkowa,

zupa pieczarkowa z miesem,
zupa pomidorowa z ryzem,
zurek z kietbasa,

konserwy bezmiesne typu makaron, kasza, ryz, ziemniaki — NO-89-A202

kasza gryczana gotowana, masa netto: 2000 g (5 porcji),
kasza jeczmienna gotowana, masa netto: 2000 g (5 porciji),
makaron gotowany, masa netto: 1800 g (5 porcji),

peczak gotowany, masa netto: 2000 g (5 porcji),

ryz brgzowy gotowany, masa netto: 1800 g (5 porcji),

ryz gotowany, masa netto: 1800 g (5 porcji),

konserwy bezmiesne typu warzywne — NO-89-A202

buraczki konserwowe, masa netto: 2600 g (10 porcji),

fasola szparagowa zielona konserwowa, masa netto: 2600 g (10 porcji),

kapusta biata zasmazana, masa netto: 2400 g (10 porciji),

marchew mini konserwowa, masa netto: 2600 g (10 porcji),

marchew z groszkiem konserwowa, masa netto: 2600 g (10 porciji),

mieszanka warzywna konserwowa (sktad: marchew, zielony groszek, fasola szparagowa
zielona), masa netto: 2600 g (10 porcji),

satatka z kiszonej kapusty, masa netto: 2000 g (10 porciji),

satatka z ogorkéw, masa netto: 2600 g (10 porciji),

mieszanki $niadaniowe — zatgcznika nr 1

ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami (banan, jabtko, morela, truskawka), masa netto:
100 g,

ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami (gruszka, jabtko, morela), masa netto: 100 g,
ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami (jabtko, rodzynki, truskawka, wisnia), masa netto:
100 g,

ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami (banan, malina), masa netto: 100 g,
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— ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami (jabtko, gruszka), masa netto: 100 g,
— pfatki owsiane z mlekiem i jabtkami, masa netto: 80 g,

— pflatki owsiane z mlekiem i truskawkami, masa netto: 80 g,

— ptatki owsiane z mlekiem i wisniami, masa netto: 80 g,

10) dzem — PN-A-75100; klasa |, wysokostodzony, z czarnej porzeczki, truskawkowy, malinowy,
wisniowy, jagodowy; masa netto: 25 g,

11) powidta Sliwkowe — PN-A-75102; klasa Il, masa netto: 25 g,

12) miéd — PN-A-77626 p. 3.1.1 oraz aktualnie obowigzujgcego prawa?; nektarowy wielokwiatowy;
masa netto: 25 g,

13) koncentraty napojéw — specyfikacji technicznej ST-04/2013

— koncentraty napojow herbacianych instant o smaku: cytrynowym, malinowym, owocow
lesnych, limonki z ekstraktem zielonej herbaty; masa netto: 15 g,

— czekolady do picia: classic o smaku waniliowym, o smaku: pomaranczowym, wisniowym,
bananowym z wapniem; masa netto: 25 g,

14) herbata ekspresowa — PN-ISO 3720, mieszanka czarnych herbat lub jeden rodzaj herbaty
czarnej, bez dodatkéw; masa netto: 2 g,

15) kawa rozpuszczalna — PN-A-94019, masa netto: 2 g,

16) koncentrat kompotu — specyfikacji technicznej ST-08-2016, bez owocéw, truskawkowy,
wisniowy, malinowy, z czarnej porzeczki, wieloowocowy; zawartos¢ netto: 750 ml,

17) cukier — PN-A-74850; kategoria 2, masa netto: 10 g lub 5 g,
18) desery sterylizowane — zatgcznika nr 2, masa netto: 130 g

— deser z owocow — jabtko z cynamonem,
— deser z owocow — czeresnie w zelu,
—  Mus z OWOCOW — ananasowy,

19) konserwy bezmiesne typu owocowe —NO-89-A202

a) pojemno$¢ puszek 850 mi:

- brzoskwinie potowki w lekkim syropie,
- gruszki potowki w lekkim syropie,

- koktajl z owocow w lekkim syropie,

b) pojemnos¢ puszek 580 mil:

- ananas w kawatkach w lekkim syropie,
- koktajl z owocow tropikalnych w lekkim syropie,

20) batony — specyfikaciji technicznej ST-06-2014, masa netto: 35 g

a) owocowo-zbozowe o smaku:

—  zurawinowym,

— gruszkowym,

—  wishiowym,

— limonkowym,

b) owocowo-warzywne:

— z czerwonym burakiem i czarng porzeczka,

— ztruskawka i rabarbarem;
— zjabtkiem, marchewkg i pomarancza,

c) owocowe — z zurawing i kokosem,

d) proteinowe:
— zlimonkg w polewie kakaowej,

! Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 pazdziernika 2003 r. w sprawie szczegdtowych
wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu (Dz. U. Nr 181, poz. 1773 z pdzniejszymi zmianami)
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— z orzechami i rodzynkami w polewie kakaowej,
— z zurawing i $liwkg w polewie kakaowej,

21) guma do zucia — PN-A-88100 p. 3, o r6znych smakach, bez cukru, stodzona w 100 % ksylitolem,
zwykla, drazerowana, w ksztaicie poduszeczki; masa netto 1 szt.: (1 £ 0,1) g,

22) s6l — PN-C-84081-2, spozywcza, warzona, prézniowa, jodowana; masa netto: 1 g,
23) pieprz — PN-A-86965, czarny, rozdrobniony (mielony); masa netto: 0,2 g,

24) serwetka — papierowa, 3-warstwowa, biata, o wymiarach 33 cm x 33 cm, zlozona, czysta,
nieuszkodzona mechanicznie,

25) torebka strunowa — torebka foliowa z zamknieciem strunowym (trwato$¢ struny powinna
pozwala¢ na kilkakrotne otwieranie i zamykanie torebki) o wymiarach 230 mm x 320 mm,
grubosci folii co najmniej 0,04 mm, czysta, nieuszkodzona mechanicznie, wykonana z materiatu
przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig,

z wylgczeniem warunkéw przechowywania, okreséw minimalnej trwatosci, pakowania oraz
znakowania opakowan jednostkowych okreslonych w powyzszych normach PN. Produkty te nalezy
przechowywa¢ w temperaturze od 4 °C do 25 °C i wilgotnosci wzglednej otoczenia. Okres
minimalnej trwatosci produktéw wchodzacych w sktad grupowej racji zywnosciowej ,PS” powinien
wynosi¢ co najmniej 27 miesiecy. Znakowanie opakowan jednostkowych wedlug NO-89-A210 punkt
5.2.1.

Opakowania jednostkowe bezposrednie poszczegdlnych produktéw wchodzacych w sktad grupowej
racji zywnosciowej ,PS” powinny spetnia¢ wymagania:

— konserwy warzywno-miesne, konserwy bezmigsne, zupy sterylizowane, konserwy bezmigsne
typu warzywne, konserwy bezmiesne typu makaron, kasze, ryz, ziemniaki — pakowane w tace
termoformowane wykonane z materialu o strukturze PP/EVOH/PP w kolorze biatym,
0 wymiarach — 325 mm x 265 mm x 45 mm, pojemnosci catkowitej/uzytkowej — 2930/2600 cm?,
zamykane przy pomocy folii laminowanej wielowarstwowej (barierowos$¢ na przenikanie tlenu i
pary wodnej mniej niz 0,1 cm3/ m?/24h przy 50 % wilgotnosci wzglednej i temperaturze 23 °C)
zgrzewanej do tacy (linia zgrzewu zamykajacego opakowanie powinna by¢ ciggla, bez
znieksztatcen), umieszczone w tekturowej opasce ochronnej; oznaczenie nazwy wyrobu, daty
minimalnej trwatosci i numeru partii produkcyjnej powinno by¢é wykonane trwatym nadrukiem
i znajdowac sie na dtuzszym boku tac,

— konserwy miesne, drobiowe — puszka aluminiowa dwuczesciowa okragta, z wieczkiem tatwo
otwieralnym; konserwy o masie netto 190 g powinny posiada¢ dodatkowe wieczko wykonane
z polietylenu dostosowane do ich wielkosci,

— pasty warzywne — specyfikacji technicznej ST-12-2019,
— konserwy rybne — specyfikacji technicznej ST-05-2013,
— mieszanki $niadaniowe — zatgcznika nr 1,

— dzem, powidta sliwkowe, miéd — opakowanie termoformowane o ksztatcie podstawy kwadratu
(lub prostokata lub kota lub innej) lub typu alupak o ksztatcie podstawy kofta,

— koncentraty napojow — torebka ptaska lub typu flow-pack z laminatu wielowarstwowego,

— herbata ekspresowa — torebka ekspresowa o roéznych ksztattach (prostokatna, okragta,
kwadratowa) z zawieszka lub nie,

— kawa rozpuszczalna — torebka z laminatu wielowarstwowego zamknieta zgrzewem lub saszetki
typu stick pack,

— koncentrat kompotu — torebka z folii wielowarstwowej zamknieta zgrzewem,

— cukier — saszetka z laminatu wielowarstwowego zamknieta zgrzewem lub saszetka typu stick
pack,

— desery sterylizowane — zatgcznika nr 2,

— konserwy bezmiesne typu owocowe — puszki trzyczesciowe okragte, wykonane z blachy
stalowej cynowanej elektrolitycznie lub aluminiowej, pokryte od wewnatrz i na zewnatrz



Edycja 5

WDTT-04/Zywn.

11

materiatem (np. lakierem) przeznaczonym do kontaktu z zywnoscig, z wieczkiem fatwo

otwieralnym lub bez,

— batony — specyfikacji technicznej ST-06-2014,

— guma do zucia: opakowanie z folii laminowanej typu flow-pack zawierajace 2 szt. gumy do zucia,

— przyprawy: sol i pieprz — pojedyncze saszetki z laminatu lub podwdjna saszetka typu twin pack,

Ponadto opakowania jednostkowe powinny spetnia¢ wymagania NO-89-A210 punkt 5.1.1.

Dopuszcza sie stosowanie innych opakowan po uzgodnieniu ze stronami umowy.

3.2 Wymagania dotyczace trwatosci
Wg NO-89-A210 punkt 2.2.

3.3 Wymagania dotyczace przechowywania

Wg NO-89-A210 punkt 5.3.

3.4 Wymagania dotyczgce transportu
Wg NO-89-A210 punkt 5.4.

3.5 Wymagania dotyczace bezpieczenstwa

Nie dotyczy.

4 Sktad zestawéw grupowej racji zywnosciowej ,,PS”

4.1 Zestawy sSniadaniowe:
— Zestaw PS-1/s
Wedtug tablicy 1.

Tablica 1
,, ‘s llosé
llosé llosé opakowan
Lp produktu produktu :
) Nazwa produktu dla w opakowaniu Jednostkowyc_:h
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
1 Ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami 100 g 100 g 5
(banan malina)
2 | Ptatki owsiane z mlekiem i wisniami 80g 8049 5
3 | Golonka wieprzowa 190 g 190 g 10
4 Kleibasg w sosie z pomidorami i 260 g 2600 g 1
soczewicg
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 309 10g (lub 5 Q) 30 (lub 60)
7 | Brzoskwinie potowki w lekkim syropie 170 ml 850 ml 2
8 _Baton owocowo-warzywny z truskawkg 359 354 10
i rabarbarem
9 Czel_<_o|ada do picia classic o0 smaku 25 g 25 g 10
waniliowym
10 | Kawa rozpuszczalna 29 29 10
| 11 [ Guma do zucia 2szt. | 2 szt. 10
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Przyprawy:
12 - sol 19 19
—  pieprz 0,29 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-2/s
Wedtug tablicy 2.
Tablica 2
iy ” llosé
llosé llosé opakowan
H? Nazwa produktu B Ereeigr .| jednostkowych
. dla w opakowaniu ;
) w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
1 (banan, jabtko, morela, truskawka) 100g 100g 5
2 | Patki owsiane z mlekiem i wisniami 80g 8049 5
3 | Wieprzowina w sosie pomidorowym 190 g 190 g 10
4 | tosos w oleju 125¢ 125¢ 10
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub59) 30 (lub 60)
7 | Gruszki potéwki w lekkim syropie 170 ml 850 ml 2
8 Baton prptemowy z zurawing i Sliwkag 35 35 10
w polewie kakaowej
9 Czekolgda do picia o smaku bananowym 25 g 25 g 10
Z wapniem
10 | Kawa rozpuszczalna 249 29 10
11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
- pieprz 0,2g 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt 1 szt
14 | Torebka strunowa 1 szt 1 szt
— Zestaw PS-3/s
Wedtug tablicy 3.
Tablica 3
< . llos¢
llosé llosé opakowan
H Nazwa produktu Brociley el .| jednostkowych
. dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
! (jabtko, rodzynki, truskawka, wisnia) 100g 100g 5
2 | Patki owsiane z mlekiem i jabtkami 809 8049 5
3 | Filet z indyka w sosie wiasnym 190 g 190 g 10
4 | Kietbasa w sosie cebulowym 260 g 2600 g 1
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub5g) 30 (lub 60)
7 | Koktajl z owocdw w lekkim syropie 170 ml 850 ml 2
8 Baton pr(_)telnowy z limonkg w polewie 35 35 10
kakaowej
9 Czekolafja do picia o smaku 25 g 25 g 10
pomaranczowym
10 | Kawa rozpuszczalna 249 29 10
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11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,29 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-4/s
Wedtug tablicy 4.
Tablica 4
llosé llosé llosé
L rogﬁﬁtu pro(d)ﬁﬁtu 2[pElioE]
.p Nazwa produktu P dla w opakowaniu Jednostkowygh
1 osoby |jednostkowym o jpElEEL
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
1 (jablko, rodrzyynki, truskawka, wisnia) 1009 1009 5
2 | Patki owsiane z mlekiem i jabtkami 80g 80g 5
3 | Wotowina w sosie wlkasnym 190 g 190 g 10
4 | Satatka z tunczykiem meksykarska 125¢g 125¢g 10
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub59) 30 (lub 60)
7 | Ananas w kawatkach w lekkim syropie 174 ml 580 ml 3
8 | Baton owocowy z zurawing i kokosem 35¢g 359 10
9 Czel_<plada do picia classic o smaku 25 g 25 g 10
waniliowym
10 | Kawa rozpuszczalna 249 29 10
11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
— pieprz 0,29 0,29
13 | Serwetka papierowa 1szt 1szt
14 | Torebka strunowa 1szt 1szt
— Zestaw PS-5/s
Wedtug tablicy 5.
Tablica 5
< . llos¢
llosé llosé opakowan
Lp Nazwa produktu proccjjluktu AL .| jednostkowych
. a w opakowaniu K X
1 osoby |jednostkowym W opakowaniu
transportowym
Ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami
! (jab+kcJ)%ruszka) 100g 100g 5
2 | Ptatki owsiane z mlekiem i truskawkami 809 8049 5
3 | Filet z indyka w zalewie olejowej 190 g 190 g 10
4 | Kietbaski w sosie pomidorowym z fasolg 260 g 2600 g 1
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub5g) 30 (lub 60)
7 | Brzoskwinie potéwki w lekkim syropie 170 ml 850 ml 2
8 Baton prote_inowy z (_)rzechami i_ 35 35 10
rodzynkami w polewie kakaowej
9 | Czekolada do picia 0 smaku wisniowym 259 259 10
10 | Kawa rozpuszczalna 29 29 10
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11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,29 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-6/s
Wedtug tablicy 6.
Tablica 6
iy x llosé
llosé llosé opakowan
Lp produktu produktu :
. Nazwa produktu dla w opakowaniu Jednostkowygh
) w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
1 (gruszka, jabtko, morela) 100g 100g S
2 | Ptatki owsiane z mlekiem i truskawkami 80g 80g 5
3 | Wieprzowina w sosie wtasnym 190 g 190 g 10
4 | kosos$ w kremie koperkowo-$mietanowym 125¢ 125¢g 10
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub59) 30 (lub 60)
7 Kokta)l z owocow tropikalnych w lekkim 174 ml 580 ml 3
syropie
8 Baton owocowo-zbozowy 0 smaku 35 35 10
limonkowym
9 Czekolgda do picia o smaku bananowym 25 g 25 g 10
Z wapniem
10 | Kawa rozpuszczalna 249 29 10
11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,2g 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-7/s
Wedtug tablicy 7.
Tablica 7
,, <z llos¢
llos¢ llosé opakowan
H Nazwa produktu BroEiley el .| jednostkowych
. dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
! (banan, jabtko, morela, truskawka) 100g 100g 5
2 | Patki owsiane z mlekiem i winiami 809 8049 5
3 | Konserwa lisiecka 190 g 190 g 10
4 | Kietbasa w sosie barbecue 260 g 2600 g 1
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub5g) 30 (lub 60)
7 | Koktajl z owocdw w lekkim syropie 170 ml 850 ml 2
8 I_3aton_ow0c0w0-zbozowy 0 smaku 35 35 10
zurawinowym
9 Czekplada do picia classic o0 smaku 25 g 25 g 10
waniliowym
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10 | Kawa rozpuszczalna 29 29 10
11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,29 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt 1szt
14 | Torebka strunowa 1szt 1 szt
— Zestaw PS-8/s
Wedtug tablicy 8.
Tablica 8
iy x llosé
llos¢é llosé opakowan
Lp produktu produktu :
. Nazwa produktu dla w opakowaniu Jednostkowygh
) w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
1 (banan, jabtko, morela, truskawka) 100g 100g S
2 | Ptatki owsiane z mlekiem i truskawkami 80g 80g 5
3 | Filet z kurczaka w sosie pomidorowym 190 g 190 g 10
4 | Filety $ledziowe w oleju 125¢ 125¢g 10
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub59) 30 (lub 60)
7 | Gruszki potéwki w lekkim syropie 170 ml 850 ml 2
8 Bcla’to.n owocowo-zbozowy 0 smaku 35 35 10
wisniowym
9 Czekolaga do picia o smaku 25 g 25 g 10
pomaranczowym
10 | Kawa rozpuszczalna 249 29 10
11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,2g 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-9/s
Wedlug tablicy 9.
Tablica 9
< . llos¢
llosé llosé opakowan
H Nazwa produktu BroEiley el .| jednostkowych
. dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami
! (jabtko, gruszka) 100g 100g 5
2 | Patki owsiane z mlekiem i jabtkami 8049 8049 5
3 | Wieprzowina w sosie wiasnym 190 g 190 g 10
4 | Kietbasa z pomidorami i ciecierzyca 260 g 2600 g 1
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub5g) 30 (lub 60)
7 | Brzoskwinie potéwki w lekkim syropie 170 ml 850 ml 2
8 Baton owocowo-zbozowy o smaku 35 35 10
gruszkowym
9 Czekolz_ida do picia 0 smaku bananowym 25 g 25 g 10
Z wapniem
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10 | Kawa rozpuszczalna 29 29 10
11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,29 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt 1szt
14 | Torebka strunowa 1 szt 1szt
— Zestaw PS-10/s
Wedtug tablicy 10.
Tablica 10
iy ” llosé
llos¢é llosé opakowan
Lp produktu produktu :
. Nazwa produktu dla w opakowaniu Jednostkowygh
) w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
L | (jablko, rodzynki, truskawka, wisnia) 100g 100g 5
2 | Patki owsiane z mlekiem i jabtkami 80g 80g 5
3 | Filet z indyka w sosie wtasnym 190 g 190 g 10
4 | Szprot podwedzany w oleju 125¢ 125¢ 10
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub59) 30 (lub 60)
7 | Ananas w kawatkach w lekkim syropie 174 ml 580 ml 3
8 Il?:aton owocowo-zbozowy 0 smaku 35 35 10
imonkowym
9 | Czekolada do picia 0 smaku wisniowym 25¢9 25¢ 10
10 | Kawa rozpuszczalna 249 29 10
11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,2¢g 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt 1 szt.
— Zestaw PS-11/s
Wedtug tablicy 11.
Tablica 11
o o llos¢
llosé llosé opakowan
Lp Nazwa produktu i@l AL .| jednostkowych
. dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami
! (jabtko, gruszka) 100g 100g 5
2 | Patki owsiane z mlekiem i winiami 80g 8049 5
3 | Golonka wieprzowa 190 g 190 g 10
4 | Kietbaski biate w sosie musztardowym 260 g 2600 g 1
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub5g) 30 (lub 60)
7 | Gruszki potéwki w lekkim syropie 170 ml 850 ml 2
8 Bfi’to_n owocowo-zbozowy o0 smaku 35 35 10
wisniowym
9 Czel_<_o|ada do picia classic 0 smaku 25 g 25 g 10
waniliowym
10 | Kawa rozpuszczalna 29 29 10
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11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,29 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-12/s
Wedtug tablicy 12.
Tablica 12
x ” llosé
llosé llosé opakowan
Lp produktu produktu :
. Nazwa produktu dla w opakowaniu Jednostkowygh
) w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
1 Ptatki jgczmienne z mlekiem i owocami 100 g 100 g 5
(banan, malina)
2 | Patki owsiane z mlekiem i wisniami 80g 8049 5
3 | Filet z indyka w zalewie olejowej 190 g 190 g 10
4 | Satatka z tososiem wioska 125¢g 125¢g 10
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub59) 30 (lub 60)
7 | Ananas w kawatkach w lekkim syropie 174 ml 580 ml 3
8 | Baton owocowy z zurawing i kokosem 35¢g 359 10
9 Czekolaga do picia o smaku 25 g 25 g 10
pomaranczowym
10 | Kawa rozpuszczalna 249 29 10
11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,2g 0,29
13 | Serwetka papierowa 1szt 1szt
14 | Torebka strunowa 1szt 1szt
— Zestaw PS-13/s
Wedtug tablicy 13.
Tablica 13
o o llos¢
llosé llosé opakowan
Lp Nazwa produktu i@l AL .| jednostkowych
. dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
! (gruszka, jabtko, morela) 100g 100g 5
2 | Ptatki owsiane z mlekiem i truskawkami 809 8049 5
3 | Wotowina w sosie wlkasnym 190 g 190 g 10
4 | Filety z makreli w sosie pomidorowym 125¢g 125¢g 10
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub5g) 30 (lub 60)
7 Kokta_JI z owocow tropikalnych w lekkim 174 ml 580 mi 3
syropie
8 Baton owocowo-zbozowy o smaku 35 35 10
gruszkowym
9 Czekolz_ida do picia 0 smaku bananowym 25 g 25 g 10
Z wapniem
10 | Kawa rozpuszczalna 29 29 10
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11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,29 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-14/s
Wedtug tablicy 14.
Tablica 14
iy ” llosé
llosé llosé opakowan
Lp produktu produktu :
. Nazwa produktu dla w opakowaniu Jednostkowygh
) w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
1 (gruszka, jabtko, morela) 100g 100g S
2 | Ptatki owsiane z mlekiem i truskawkami 80g 80g 5
3 | Konserwa lisiecka 190 g 190 g 10
4 | Kietbaski biate w sosie chrzanowym 260 g 2600 g 1
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub59) 30 (lub 60)
7 | Gruszki potéwki w lekkim syropie 170 ml 850 ml 2
8 I.?:aton.owocowo—zbozowy 0 smaku 35 35 10
zurawinowym
9 | Czekolada do picia 0 smaku wisniowym 25¢9 25¢ 10
10 | Kawa rozpuszczalna 249 29 10
11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,2g 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt 1 szt.
— Zestaw PS-15/s
Wedtug tablicy 15.
Tablica 15
o o llos¢
llosé llosé opakowan
Lp Nazwa produktu i@l AL .| jednostkowych
. dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
1 Ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami 100 g 100 g 5
(banan, malina)
2 | Ptatki owsiane z mlekiem i jabtkami 809 8049 5
3 | Filet z kurczaka w sosie pomidorowym 190 g 190 g 10
4 | Satatka z tunczykiem wioska 125¢g 125¢g 10
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub5g) 30 (lub 60)
7 | Ananas w kawatkach w lekkim syropie 174 ml 580 ml 3
8 Baton pr_otelnowy z zurawing i Sliwkg 35 35 10
w polewie kakaowej
9 Czekolafja do picia o smaku 25 g 25 g 10
pomaranczowym
10 | Kawa rozpuszczalna 29 29 10
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11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,29 0,29
13 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-16/s
Wedtug tablicy 16.
Tablica 16
iy ” llosé
llosé llosé opakowan
Lp produktu produktu :
. Nazwa produktu dla w opakowaniu Jednostkowygh
) w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
1 (gruszka, jabtko, morela) 100g 100g S
2 | Patki owsiane z mlekiem i jabtkami 80g 80g 5
3 | Wieprzowina w sosie pomidorowym 190 g 190 g 10
4 | Kietbasa po wegiersku 260 g 2600 g 1
5 | Herbata ekspresowa 49 29 20
6 | Cukier 30g 10 g (lub59) 30 (lub 60)
7 | Brzoskwinie potéwki w lekkim syropie 170 ml 850 ml 2
8 | Baton owocowy z zurawing i kokosem 35¢g 359 10
9 | Czekolada do picia 0 smaku wisniowym 25¢9 25¢ 10
10 | Kawa rozpuszczalna 249 29 10
11 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
12 - sol 19 19 10
— pieprz 0,29 0,2g
13 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt 1 szt.
— Zestaw PS-1W/s
Wedtug tablicy 17.
Tablica 17
o o llos¢
llosé llosé opakowan
Lp Nazwa produktu eI ArEE . .| jednostkowych
. dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
! (jabtko, rodzynki, truskawka, wisnia) 100g 100g 5
2 | Ptatki owsiane z mlekiem i truskawkami 809 8049 5
3 | Fasola w sosie pomidorowym 260 g 2600 g 1
4 P.astg warzywna z nutg czosnku 130 g 130 g 10
niedzwiedziego
5 | Miod 25¢g 25¢g 10
6 | Herbata ekspresowa 49 29 20
7 | Cukier 30g 10 g (lub5g) 30 (lub 60)
8 | Ananas w kawatkach w lekkim syropie 174 ml 580 ml 3
9 Baton pr(_)telnowy z limonkg w polewie 35 35 10
kakaowej
10 Czekolafja do picia classic o smaku 25 g 25 g 10
pomaranczowym
11 | Kawa rozpuszczalna 29 29 10
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12 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
13 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,29 0,29
14 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
15 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-2Wi/s
Wedtug tablicy 18.
Tablica 18
llosé llosé llosé
L rogﬁﬁtu pro(djﬁﬁtu CELTEEN:
.p Nazwa produktu P dla w opakowaniu Jednostkowygh
1 osoby |jednostkowym o jpElEEL
transportowym
Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami
1 (banan, jab?lio, morela, truskawka) 100g 100g S
2 | Patki owsiane z mlekiem i wisniami 80g 8049 5
3 | Fasola w sosie pomidorowym 260 g 2600 g 1
4 | Pasta warzywna z suszonymi pomidorami 130 g 130 g 10
5 | Miod 25¢g 25¢g 10
6 | Herbata ekspresowa 49 29 20
7 | Cukier 30g 10 g (lub59) 30 (lub 60)
8 | Gruszki potéwki w lekkim syropie 170 ml 850 ml 2
9 Baton protejnowy z qrzechami i' 359 35 10
rodzynkami w polewie kakaowej
10 Czel_<plada do picia classic o smaku 25 g 25 g 10
waniliowym
11 | Kawa rozpuszczalna 249 29 10
12 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
13 - sol 19 19 10
— pieprz 0,29 0,29
14 | Serwetka papierowa 1 szt 1 szt
15 | Torebka strunowa 1 szt 1 szt
4.2 Zestawy obiadowe
— Zestaw PS-1/o
Wedtug tablicy 19.
Tablica 19
,, ‘s llosé
llosé llosé .
opakowan
Lp. Nazwa produktu proc(jjluktu proahlu .| jednostkowych
a w opakowaniu K ;
1 osoby |jednostkowym tW opakowaniu
ransportowym
1 | Zupa jarzynowa 460 g 2300 g 2
2 | Karkéwka w sosie z warzywami 260 g 2600 g 1
3 | Makaron gotowany 360 g 1800 g 2
4 | Kapusta biata zasmazana 240 g 2400 g 1
5 | Koncentrat kompotu z czarnej porzeczKi 75 ml 750 ml 1
6 | Mus z owocow - ananasowy 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 19 1g 10
—  pieprz 0,29 0,29
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9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt
— Zestaw PS-2/o
Wedtug tablicy 20.
Tablica 20
iy < llosé
llosé llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu B Ereeigr .| jednostkowych
dla w opakowaniu w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym transportowym
1 | Zupa pieczarkowa z miesem 460 g 2300 g 2
2 | Filet z piersi kurczaka w sosie serowym 260 g 2600 g 1
3 | Ryz gotowany 360 g 1800 g 2
4 | Marchew z groszkiem konserwowa 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu malinowy 75 ml 750 ml 1
6 | Deser z owocow — jabtko z cynamonem 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 1g 1g 10
—  pieprz 0,2g 0,2g
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-3/o
Wedtug tablicy 21.
Tablica 21
,, o llosé
llosé llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu AEEILLY ArEE .| jednostkowych
dla w opakowaniu w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym transportowym
1 | Zupa ogoérkowa 460 g 2300 g 2
2 | Klopsiki w sosie grzybowym 260 g 2600 g 1
3 | Kasza gryczana gotowana 400 g 2000 g 2
4 | Buraczki konserwowe 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu wisniowy 75 mi 750 mi 1
6 | Mus z owocOw ananasowy 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 19 19 10
— pieprz 0,29 0,2g
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-4/o
Wedtug tablicy 22.
Tablica 22
s < llos¢
llosé llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu Preeey e .| jednostkowych
dla w opakowaniu w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym transportowym
1 | Zupa grochowa 460 g 2300 g 2
2 | Gulasz drobiowy 260 g 2600 g 1
3 | Makaron gotowany 360 g 1800 g 2
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4 | Marchew mini konserwowa 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu truskawkowy 75 ml 750 mi 1
6 | Deser z owocow — czeresnie w zelu 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,29 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-5/0
Wedtug tablicy 23.
Tablica 23
iy < llosé
llosé llosé .
produktu produktu . R
Lp. Nazwa produktu dla w opakowaniu Jednostkowy(_:h
1 osoby |jednostkowym b GEEl i
transportowym
1 | Kapusniak 460 g 2300 g 2
2 | Klopsiki w sosie pomidorowym 260 g 2600 g 1
3 | Kasza jeczmienna gotowana 400 g 2000 g 2
4 | Fasola szparagowa zielona konserwowa 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu wieloowocowy 75 mi 750 mi 1
6 | Deser z owocow — jabtko z cynamonem 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 1g 1g 10
—  pieprz 0,29 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-6/0
Wedtug tablicy 24.
Tablica 24
< . llos¢
llos¢ llos¢é opakowan
Lp. Nazwa produktu pro(;jluktu ArEE . .| jednostkowych
a w opakowaniu X
1 osoby |jednostkowym b Gl
transportowym
1 | Zupa pieczarkowa z miesem 460 g 2300 g 2
2 | Wotowina w sosie pieczeniowym 260 g 2600 g 1
3 | Kasza gryczana gotowana 400 g 2000 g 2
4 | Satatka z ogorkéw 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu wisniowy 75 mi 750 mi 1
6 | Mus z owocow - ananasowy 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 1lg lg 10
—  pieprz 0,29 0,2g
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.

- Zestaw PS-7/o
Wedtug tablicy 25.
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Tablica 25
llosé llogé opzlall(():\::vaﬁ
Lp. Nazwa produktu ey produktu .| jednostkowych
dla w opakowaniu X
) w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
1 | Krupnik z miesem 460 g 2300 g 2
2 | Pulpety z kurczaka w sosie szpinakowym 260 g 2600 g 1
3 | Makaron gotowany 3609 1800 g 2
4 | Marchew mini konserwowa 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu truskawkowy 75 ml 750 ml 1
6 | Deser z owocow — czeresnie w Zelu 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 19 lg 10
— pieprz 0,29 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt 1 szt.
— Zestaw PS-8/o
Wedtug tablicy 26.
Tablica 26
llosé llosé opz'i'l‘(’jfvaﬁ
Lp. Nazwa produktu AEEILLY AREE .| jednostkowych
dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
1 | Zupa jarzynowa 460 g 2300 g 2
2 | Wieprzowina w sosie pieczeniowo-chrzanowym 260 g 2600 g 1
3 | Kasza gryczana gotowana 360 g 1800 g 2
4 | Safatka z kiszonej kapusty 200 g 2000 g 1
5 | Koncentrat kompotu malinowy 75 mi 750 ml 1
6 | Mus z owocdow - ananasowy 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 1g 1g 10
—  pieprz 0,2g 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-9/o
Wedtug tablicy 27.
Tablica 27
llosé llogé oaree
produktu produktu . op
Lp. Nazwa produktu .| jednostkowych
dla w opakowaniu ;
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
1 | Zupa pomidorowa z ryzem 460 g 2300 g 2
2 | Pulpety w sosie warzywnym 260 g 2600 g 1
3 | Peczak gotowany 400 g 2000 g 2
4 | Buraczki konserwowe 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu z czarnej porzeczki 75 mi 750 ml 1
6 | Deser z owocow — czeresnie w Zelu 130 g 130 g 10
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7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 19 19 10
— pieprz 0,29 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-10/o
Wedtug tablicy 28.
Tablica 28
iy < llosé
llosé llosé .
opakowan
Lp. Nazwa produktu pro(;dluktu PO S .| jednostkowych
a w opakowaniu X
) w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym transportowym
1 | Zurek z kietbasg 460 g 2300 g 2
2 | Potrawka z kurczaka po meksykansku 260 g 2600 g 1
3 | Ryz gotowany 3609 1800 g 2
4 | Marchew z groszkiem konserwowa 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu wieloowocowy 75 mi 750 mi 1
6 | Deser z owocow — jabtko z cynamonem 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 1g 1g 10
—  pieprz 0,29 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-11/o
Wedtug tablicy 29.
Tablica 29
llogé llogé opgl‘(’:\‘,’vaﬁ
Lp. Nazwa produktu pro(;jluktu ArEE . .| jednostkowych
a w opakowaniu X
1 osoby |jednostkowym b Gl
transportowym
1 | Zupa ogérkowa 460 g 2300 g 2
2 | Zrazy w sosie selerowym 260 g 2600 g 1
3 | Kasza jeczmienna gotowana 400 g 2000 g 2
4 | Mieszanka warzywna konserwowa 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu wisniowy 75 mi 750 mi 1
6 | Mus z owocow - ananasowy 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 19 19 10
— pieprz 0,29 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.

— Zestaw PS-12/o
Wedtug tablicy 30.
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Tablica 30
llosé llogé op:allgj\::vaﬁ
Lp. Nazwa produktu ey produktu .| jednostkowych
dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
1 | Zupa grochowa 460 g 2300 g 2
2 | Gulasz wegierski 260 g 2600 g 1
3 | Kasza gryczana gotowana 400 g 2000 g 2
4 | Buraczki konserwowe 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu malinowy 75 ml 750 ml 1
6 | Deser z owocow — jabtko z cynamonem 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 19 1g 10
— pieprz 0,29 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-13/o
Wedtug tablicy 31.
Tablica 31
llosé llosé opz'i'l‘(’jfvaﬁ
Lp. Nazwa produktu AEEILLY AREE .| jednostkowych
dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
1 | Kapusniak 460 g 2300 g 2
2 | Kurczak w sosie stodko-kwasnym 260 g 2600 g 1
3 | Ryz brazowy gotowany 360 g 1800 g 2
4 | Fasola szparagowa zielona konserwowa 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu truskawkowy 75 mi 750 ml 1
6 | Deser z owocow — czeresnie w zelu 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 1g 1g 10
— pieprz 0,29 0,2g
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-14/o
Wedtug tablicy 32.
Tablica 32
llosé llogé oaree
produktu produktu . op
Lp. Nazwa produktu .| jednostkowych
dla w opakowaniu ;
. w opakowaniu
1 osoby |jednostkowym
transportowym
1 | Zupa pomidorowa z ryzem 460 g 2300 g 2
2 | Klopsiki z indyka w sosie grzybowym 260 g 2600 g 1
3 | Makaron gotowany 360 g 1800 g 2
4 | Satatka z ogérkéw 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu z czarnej porzeczki 75 mi 750 ml 1
6 | Mus z owocdéw - ananasowy 130 g 130 g 10
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7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 19 19 10
—  pieprz 0,29 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-15/o0
Wedtug tablicy 33.
Tablica 33
llosé ‘- llosé
osé llosé .
produktu produktu . R
Lp. Nazwa produktu dla w opakowaniu Jednostkowy(_:h
1 osoby |jednostkowym o jpElEEL
transportowym
1 | Zurek z kietbasg 460 g 2300 g 2
2 | Wolowina w sosie $mietanowo-pieczarkowym 260 g 2600 g 1
3 | Peczak gotowany 400 g 2000 g 2
4 | Marchew mini konserwowa 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu wieloowocowy 75 mi 750 mi 1
6 | Deser z owocow — jabtko z cynamonem 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 1g 1g 10
—  pieprz 0,29 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-16/0
Wedtug tablicy 34.
Tablica 34
< . llos¢
llos¢ llos¢é opakowan
Lp. Nazwa produktu pro(;jluktu ArEE . .| jednostkowych
a w opakowaniu X
1 osoby |jednostkowym b GpEl o
transportowym
1 | Krupnik z miesem 460 g 2300 g 2
2 | Filet z indyka w sosie musztardowym 260 g 2600 g 1
3 | Ryz brgzowy gotowany 360 g 1800 g 2
4 | Mieszanka warzywna konserwowa 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu truskawkowy 75 mi 750 mi 1
6 | Deser z owocow — czeresnie w zelu 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 19 19 10
— pieprz 0,29 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.

- Zestaw PS-1W/o
Wedtug tablicy 35.
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Tablica 35
llosé llogé opzlall(():\::vaﬁ
Lp. Nazwa produktu pro(;jluktu produktu .| jednostkowych
a w opakowaniu X
1 osoby |jednostkowym o pElE L
transportowym
1 | Zupa ogérkowa 460 g 2300 g 2
2 | Gulasz z soczewicy z warzywami 260 g 2600 g 1
3 | Makaron gotowany 3609 1800 g 2
4 | Marchew z groszkiem konserwowa 260 g 2600 g 1
5 | Koncentrat kompotu z czarnej porzeczki 75 ml 750 ml 1
6 | Deser z owocow — czeresnie w Zelu 130 g 130 g 10
7 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
8 - sol 19 1g 10
— pieprz 0,29 0,29
9 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt
10 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-2W/o
Wedtug tablicy 36.
Tablica 36
llosé llogé opz'i'l‘(’jfvaﬁ
Lp. Nazwa produktu pro:jjluktu AREE .| jednostkowych
a w opakowaniu X
1 osoby |jednostkowym 0 QpENCENIT
transportowym
1 | Zupa jarzynowa 460 g 2300 g 2
2 | Risotto pomidorowe 720 g 2400 g 3
3 | Mieszanka warzywna konserwowa 260 g 2600 g 1
4 | Koncentrat kompotu wisniowy 75 mi 750 ml 1
5 | Deser z owocow — jabtko z cynamonem 130 g 130 g 10
6 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
7 - sol 1g 1g 10
— pieprz 0,29 0,29
8 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
9 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
4.3 Zestawy kolacyjne
— Zestaw PS-1/k
Wedtug tablicy 37.
Tablica 37
,, ‘A llosé
llosé llosé 5
opakowan
Lp. Nazwa produktu pro(;jluktu oy . jean:)stkowych
a w opakowaniu X
1 osoby | jednostkowym T O RO
transportowym
1 |Fasola po bretorisku 260 g 2600 g 1
2 | Szynka mielona wieprzowa z drobiem 100 g 100 g 10
3 | Powidta sliwkowe 25¢g 25¢g 10
4 Koncentrat napoju herbacianego instant 30g 15¢ 20
0 smaku owocow lesnych
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5 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 lg 10
—  pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-2/k
Wedtug tablicy 38.
Tablica 38
llosé iy llosé
rodu .
Lp. Nazwa produktu P dla W c?pakowaniu Jednostkowy(_:h
1 osoby | jednostkowym o jpElEEL
transportowym
1 | Zapiekanka ziemniaczana z szynkg 240¢g 2400 g 1
2 | Pasztet wieprzowy 100 g 100 g 10
3 | Dzem jagodowy 259 25¢9 10
Koncentrat napoju herbacianego instant
4 | o smaku limonki z ekstraktem zielonej 309 15¢ 20
herbaty
5 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 1g 10
— pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-3/k
Wedtug tablicy 39.
Tablica 39
< ‘s llos¢
llos¢ llos¢ opakowan
Lp. Nazwa produktu pro(;jluktu AEEILLY . jednostkowych
a w opakowaniu :
1 osoby | jednostkowym T QI
transportowym
1 | Makaron carbonara 2409 2400 g 1
2 | Gulasz angielski 100 g 100 g 10
3 | DZzem truskawkowy 259 259 10
4 Koncentrat n_apoju herbacianego instant 30g 15 20
0 smaku malinowym
5 | Guma do Zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 1lg 10
—  pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.

— Zestaw PS-4/k
Wedtug tablicy 40.
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Tablica 40
iy iy llosé
llosé llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu ey produktu . jednostkowych
dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby | jednostkowym
transportowym
1 | Mieso z kaszg gryczang 2409 2400 g 1
2 | Mielonka wieprzowa 100 g 100 g 10
3 | Miad 25¢g 25¢g 10
4 Koncentrat napoju herbacianego instant 3049 15 20
0 smaku cytrynowym
5 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 1lg 10
— pieprz 0,29 029
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-5/k
Wedtug tablicy 41.
Tablica 41
‘x ‘x llos¢
llosé llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu AIEEILLEY AEEILLY . jednostkowych
dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby | jednostkowym
transportowym
1 | Kurczak curry z ryzem i warzywami 240 g 2400 g 1
2 | Pasztet tradycyjny 100 g 100 g 10
3 | Dzem wisniowy 25¢g 25¢g 10
4 Koncentrat napoju herbamanego instant 30g 15 20
0 smaku owocoéw lesnych
5 | Guma do Zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 1g 1lg 10
—  pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-6/k
Wedtug tablicy 42.
Tablica 42
,, ‘A llosé
llos¢ llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu BroEiley EroEiley . jednostkowych
dla w opakowaniu W opakowaniu
1 osoby | jednostkowym P
transportowym
1 Makgron z kietbasg w sosie 260 g 2600 g 1
pomidorowym
2 | Pasztet z drobiem 100 g 100 g 10
3 | Dzem malinowy 25¢g 25¢g 10
Koncentrat napoju herbacianego instant
4 | o smaku limonki z ekstraktem zielonej 3049 15¢ 20
herbaty




Edycja 5 WDTT-04/Zywn. 30
5 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 lg 10
—  pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-7/k
Wedtug tablicy 43.
Tablica 43
llosé ‘A llosé
Guku | produkw | . opakowan
rodu .
Lp. Nazwa produktu P dla W c?pakowaniu Jednostkowy(_:h
1 osoby | jednostkowym o jpElEEL
transportowym
1 | Gotgbki w sosie pomidorowym 280 g 2800 g 1
2 | Konserwa z boczku 100 g 100 g 10
3 | Miad 25¢g 25¢9 10
4 Koncentrat napoju herbacianego instant 30g 15¢ 20
0 smaku cytrynowym
5 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 1g 10
— pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-8/k
Wedtug tablicy 44.
Tablica 44
< ‘x llos¢
llos¢ llos¢ opakowan
Lp. Nazwa produktu pro(;jluktu AEEILLY . jednostkowych
a w opakowaniu X
1 osoby | jednostkowym 1 GpEl T
transportowym
1 |Leczo z kietbasg 260 g 2600 g 1
2 | Specjat wieprzowy 100 g 100 g 10
3 | Powidta $liwkowe 259 259 10
4 Koncentrat n_apoju herbacianego instant 30g 15 20
0 smaku malinowym
5 | Guma do Zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 1g 1lg 10
— pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.

Zestaw PS-9/k

Wedtug tablicy 45.
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Tablica 45
iy iy llosé
llosé llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu ey produktu . jednostkowych
dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby | jednostkowym
transportowym
1 | Makaron po bolonsku 240 g 2400 g 1
2 | Pasztet z drobiem 100 g 100 g 10
3 | Dzem malinowy 259 259 10
4 Koncentrat napoju herbamanego instant 30¢ 15 g 20
0 smaku owocdw lesnych
5 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 1g 10
- pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-10/k
Wedtug tablicy 46.
Tablica 46
‘x ‘x llos¢
llosé llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu AIEEILLEY AEEILLY . jednostkowych
dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby | jednostkowym
transportowym
1 | Mieso z kaszg jeczmienng 240 g 2400 g 1
2 | Pasztet wieprzowy 100 g 100 g 10
3 | Dzem truskawkowy 25¢g 25¢g 10
4 Koncentrat napoju herbacianego instant 30g 15 20
0 smaku malinowym
5 | Guma do Zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 1g 1lg 10
—  pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-11/k
Wedtug tablicy 47.
Tablica 47
,, ‘A llosé
llosé llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu BroEiley EroEiley . jednostkowych
dla w opakowaniu W opakowaniu
1 osoby | jednostkowym P
transportowym
1 | Paprykarz towicki z ziemniakami 240 g 2400 g 1
2 | Gulasz angielski 100 g 100 g 10
3 | Miod 25¢g 25¢g 10
Koncentrat napoju herbacianego instant
4 | o smaku limonki z ekstraktem zielonej 3049 15¢ 20
herbaty
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5 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 lg 10
—  pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-12/k
Wedtug tablicy 48.
Tablica 48
llosé ‘A llosé
Quktu | produkw | _opakowan
rodu .
Lp. Nazwa produktu P dla W c?pakowaniu Jednostkowy(_:h
1 osoby | jednostkowym o jpElEEL
transportowym
1 |tazanki z kapustg i kietbasg 240¢g 2400 g 1
2 | Konserwa z boczku 100 g 100 g 10
3 |Dzem z czarnej porzeczKi 259 25¢9 10
4 Koncentrat napoju herbacianego instant 30g 15¢ 20
0 smaku owocdw lesnych
5 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 1g 10
— pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-13/k
Wedtug tablicy 49.
Tablica 49
< ‘x llos¢
llos¢ llos¢ opakowan
Lp. Nazwa produktu pro(;jluktu AEEILLY . jednostkowych
a w opakowaniu X
1 osoby | jednostkowym v Gl U
transportowym
1 |Fasola po bretorisku 260 g 2600 g 1
2 | Specjat wieprzowy 100 g 100 g 10
3 | DZzem wisniowy 259 259 10
4 Koncentrat napoju herbacianego instant 30g 15 20
0 smaku cytrynowym
5 | Guma do Zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 1g 1lg 10
— pieprz 0,29 0,2g
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.

Zestaw PS-14/k

Wedtug tablicy 50.
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Tablica 50
iy iy llosé
llosé llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu ey produktu . jednostkowych
dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby | jednostkowym
transportowym
1 | Bigos z kietbasg 2409 2400 g 1
2 | Szynka mielona wieprzowa z drobiem 100 g 100 g 10
3 | Dzem jagodowy 259 259 10
4 Koncentrat napoju herbacianego instant 3049 15 20
0 smaku malinowym
5 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 1g 10
— pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-15/k
Wedtug tablicy 51.
Tablica 51
‘x ‘x llos¢
llosé llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu AIEEILLEY AEEILLY . jednostkowych
dla w opakowaniu X
. w opakowaniu
1 osoby | jednostkowym
transportowym
1 | Kurczak po baskijsku 260 g 2600 g 1
2 | Mielonka wieprzowa 100 g 100 g 10
3 | Dzem z czarnej porzeczKi 25¢g 25¢g 10
Koncentrat napoju herbacianego instant
4 |o smaku limonki z ekstraktem zielonej 309 15¢ 20
herbaty
5 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 1lg 10
—  pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-16/k
Wedtug tablicy 52.
Tablica 52
,, ‘A llosé
llos¢ llosé opakowan
produktu produktu .
Lp. Nazwa produktu dla w opakowaniu Jednostkowyc_:h
. w opakowaniu
1 osoby | jednostkowym
transportowym
1 |Kurczak z warzywami i kuskusem 260 g 2600 g 1
2 | Pasztet tradycyjny 100 g 100 g 10
3 | Powidta sliwkowe 25¢g 25¢g 10
4 Koncentrat napoju herbamanego instant 30g 15¢ 20
0 smaku owocow lesnych
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5 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
6 - sol 19 lg 10
—  pieprz 0,29 0,29
7 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
8 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-1W/k
Wedtug tablicy 53.
Tablica 53
iy > llosé
llosé llosé opakowan
produktu produktu .
Lp. Nazwa produktu dla w opakowaniu Jednostkowy(_:h
. w opakowaniu
1 osoby | jednostkowym
transportowym
1 Go’rab.kl z kaszg gryczang i grzybami 560 g 2800 g >
w sosie grzybowym
2 | Pasta warzywna z nutg curry 130 g 130 g 10
3 | Dzem malinowy 259 259 10
4 Koncentrat napoju herbacianego instant 30g 15¢ 20
0 smaku cytrynowym
5 Baton owocowo-warzywny z jabtkiem, 359 35 10
marchewka i pomaranczg
6 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
7 - sol 19 19 10
— pieprz 0,29 0,2g
8 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
9 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
— Zestaw PS-2W/k
Wedtug tablicy 54.
Tablica 54
< ‘x llos¢
llosé llosé opakowan
Lp. Nazwa produktu eI AEEILLY . jednostkowych
dla w opakowaniu ;
. w opakowaniu
1 osoby | jednostkowym
transportowym
1 |tazanki z kapustg i pieczarkami 480 g 2400 g 2
> P_ast{i warzywna z nutg czosnku 130 g 130 g 10
niedzwiedziego
3 | DZzem jagodowy 259 259 10
4 Koncentrat napoju herbacianego instant 30g 15 20
0 smaku malinowym
5 Baton. owocowo-warzywny z czerwonym 35 35 10
burakiem i czarng porzeczkag
6 | Guma do zucia 2 szt. 2 szt.
Przyprawy:
7 - sol 19 lg 10
—  pieprz 0,2g 029
8 | Serwetka papierowa 1 szt. 1 szt.
9 | Torebka strunowa 1 szt. 1 szt.
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5 Opis wykonania

Grupowa racja zywnosciowa PS zawierajgca 10 racji dziennych powinna by¢ zapakowana
w 3 opakowania transportowe (pudta) zawierajgce odpowiednio:

—  zestaw $niadaniowy,
—  zestaw obiadowy,
—  zestaw kolacyjny.

Wszystkie produkty wchodzgce w skiad zestawdéw nalezy umiesci¢é w pudle spetniajgcym
wymagania okreslone w NO-89-A210 punkt 5.1.2. W kazdym zestawie powinna znajdowac sie karta
informacyjna okreslajaca ilos¢ produktow dla jednego zotnierza sktadajgcych sie na positek oraz
niezbedng ilos¢ wody do przygotowania positku. Przykladowa karte informacyjng zawiera zatgcznik
nr 3.

Produkty zywnosciowe powinny znajdowaé sie w opakowaniach jednostkowych spetniajgcych
wymagania okreslone w NO-89-A210 punkt 5.1.1.

W opakowania jednostkowe posrednie powinny by¢ oddzielnie zapakowane nastepujgce produkty:
— po 30 szt. (4 10 g) lub 60 szt. (4 5 g) w opakowaniu: cukier,

— po 20 szt. w opakowaniu: herbata ekspresowa,

— po 10 szt. w opakowaniu: kawa rozpuszczalna, baton,

— po 5 szt. lub 10 szt. w opakowaniu: dzem, powidta, miod,

— po 1 kpl.: serwetka (1 szt.), przyprawy — sol (1 szt.), pieprz (1 szt.), guma do zucia (2 szt.)
umieszczone w torebce strunowej (wg 3.1 ppkt. 25).

6 Wymagania dotyczace konserwacji, pakowania i znakowania

6.1 Konserwacja

Grupowa racja zywnosciowa ,PS” nie wymaga zabiegdéw konserwacyjnych.

6.2 Pakowanie
Wg NO-89-A210 punkt 5.1.2.

6.3 Znakowanie

Wg NO-89-A210 punkt 5.2.2. Etykiety powinny by¢ w jasnych kolorach: zottym (zestaw
Sniadaniowy), zielonym (zestaw obiadowy), niebieskim (zestaw kolacyjny).

7 Zasady odbioru

7.1 Tryb oceny zgodnosci

Grupowa racja zywnosciowa ,PS” podlega ocenie zgodnosci zgodnie z obowigzujgcymi w tym
zakresie przepisami w resorcie obrony narodowej.

7.2 Nadzér nad wyrobem

7.2.1 Postanowienia ogdlne

Producent grupowej racji zywnos$ciowej ,PS” powinien opracowa¢ na podstawie NO-89-A210
i niniejszej WDTT udokumentowany plan jakosci dotyczacy planowania realizacji wyrobu pod
wzgledem wymagan jakosciowych, wymaganych dziatah kontrolnych i kryteribw akceptacji. Do
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opracowania planu jakosci producent moze wykorzysta¢ wytyczne zawarte w PN-ISO 10005 i/lub
AQAP 2105. Plan powinien opisywac¢ dziatania producenta niezbedne do zapewnienia, ze wyréb
i kazdy jego sktadnik spetnia wymagania NO-89-A210 i niniejszej dokumentacji WDTT.

Sprawdzeniu podlega prawidtowe opracowanie i przestrzeganie planu jakosci.
Plan jakosci powinien zawiera¢ co najmniej nastepujgce elementy:

— szczegoty kontroli weryfikacyjnych (np. zakres badan, kontroli, wymagane dokumenty)
w odniesieniu do wszystkich sktadnikéw grupowej racji zywnosciowej ,PS”, uzywanych
materiatéw i opakowan,

—  kryteria akceptacji,

— odpowiedzialnosci i uprawnienia,

— system zapisywania wynikbw z monitorowania i pomiaréw produkcji grupowej racji
zywnosciowej ,PS” (proces produkcji, warunki magazynowania sktadnikéw i wyrobu gotowego,
badania wyrobu gotowego).

7.2.2 Pobieranie probek

Wg NO-89-A210 punkt 3.

7.2.3 Zakres badan
W ramach czynnosci odbioru wojskowego grupowej racji zywnosciowej ,PS” nalezy:

a) dokona¢ oceny dokumentéw przestawionych przez producenta grupowej racji
zywnosciowe] ,PS”, ktére mogg zaswiadczaé¢ lub potwierdza¢ spetnienie wymagan
okreslonych w punkcie 3;

b) wykona¢ badania laboratoryjne w zakresie okreslonym w NO-89-A210 punkt 4.1
z wylgczeniem badania z tablicy 2 Ip. 6.

Badania laboratoryjne w zakresie:

— sprawdzenia cech organoleptycznych oraz stanu opakowan produktéw wchodzgcych
w skfad grupowej racji zywnosciowej ,PS”,

— badan mikrobiologicznych,
— sprawdzenia opakowanh transportowych,
— sprawdzenia skfadu zestawow

wykonuje laboratorium akredytowane w danym kierunku i zakresie.

7.2.4 Metody badan
Wg NO-89-A210 punkt 4.2 z wytgczeniem punktu 4.2.6.

8 Zalaczniki

— zatgcznik nr 1 — Wymagania dotyczgce mieszanek $niadaniowych,
— zatgcznik nr 2 — Wymagania dotyczgce deserow sterylizowanych,

— zafgcznik nr 3 — Przyktadowe karty informacyjne.
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Zatgcznik nr 1

Wymagania dotyczace mieszanek sniadaniowych

1 Wstep

1.1 Zakres
Niniejszym zatgcznikiem objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania
i pakowania mieszanek $niadaniowych wchodzgcych w sktad grupowej racji zywnosciowej ,PS”.

Postanowienia zatgcznika wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego mieszanek
$niadaniowych wchodzacych w skiad grupowej racji zywnosciowej ,PS”.

1.2 Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

PN-A-74014:1994 Przetwory zbozowe - Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 10 % (m/m)
roztworze kwasu solhego

PN-A-74016:1974 Przetwory zbozowe — Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostatoscii zanieczyszczenh

PN-EN 1SO 4833-1:2013-12+Ap1:2016-11 Mikrobiologia fanicucha zywnosciowego — Horyzontalna
metoda oznaczania liczby drobnoustrojow — Cze$¢ 1: Oznaczanie liczby metodg posiewu
zalewowego w temperaturze 30 stopni C

PN-EN ISO 6579-1:2017-04 Mikrobiologia tahcucha zywnosciowego -- Horyzontalna metoda
wykrywania, oznaczania liczby i serotypowania Salmonella -- Cze$¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp

PN-EN ISO 6888-3:2004 Mikrobiologia zywnosci i pasz — Horyzontalna metoda oznaczania liczby
gronkowcow koagulazo-dodatnich (Staphylococcus aureus i innych gatunkéw) — Czes¢ 3:
Wykrywanie obecnosci i oznaczanie matych liczb metodg NPL

PN-EN ISO 712:2012 Ziarno zb6z i przetwory zbozowe — Oznaczanie wilgotnosci — Metoda
odwotawcza

PN-ISO 21527-2:2009 Mikrobiologia zywnosci i pasz — Horyzontalna metoda oznaczania liczby
drozdzy i ple$ni — Czes¢ 2: Metoda liczenia kolonii w produktach o aktywnos$ci wody nizszej lub
réwnej 0,95

PN-1SO 4831:2007 Mikrobiologia zywno$ci i pasz — Horyzontalna metoda wykrywania i oznaczania
liczby bakterii z grupy coli — Metoda najbardziej prawdopodobnej liczby

1.3 Okreslenie produktu

mieszanki sniadaniowe

ptatki zbozowe (ptatki owsiane, jeczmienne lub kukurydziane) z dodatkiem suszonych lub
liofilizowanych owocoéw, mleka w proszku oraz innych dodatkéw, w szczelnie zamknietym
opakowaniu

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogolne

Rodzaje mieszanek $niadaniowych:
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e pfatki owsiane z mlekiem i owocami:
— pfatki owsiane z mlekiem i wisniami
— pfatki owsiane z mlekiem i jabtkami
— ptatki owsiane z mlekiem i truskawkami
o ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami:
— ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami (banan, jabtko, morela, truskawka)
— ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami (jabtko, rodzynki, truskawka, wisnia)
— pfatki kukurydziane z mlekiem i owocami (gruszka, jabtko, morela)
o ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami:
— ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami (banan, malina)
— ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami (jabtko, gruszka)

Mieszanki $niadaniowe powinny spetnia¢ wymagania prawa zywnosciowego.

Masa netto mieszanek sniadaniowych powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta. Dopuszczalna
ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

2.2 Wymagania dla produktu gotowego

2.2.1 Sktad mieszanek sniadaniowych

Ptatki owsiane z mlekiem i wisniami — ptatki owsiane gorskie (63 %), cukier, mleko peine
w proszku, owoce wisni (8 %), maka ryzowa, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, aromaty, sél
spozywcza, sok z buraka czerwonego w proszku, mieszanina 10 witamin (wit. C, niacyna, wit. E,
kwas pantotenowy, ryboflawina, tiamina, wit. Bs, kwas foliowy, biotyna, wit. B12).

Platki owsiane z mlekiem i jabtkami — pfatki owsiane gérskie (63 %), cukier, mleko petne
w proszku, owoce jabtka (8,9 %), aromaty, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, sol spozywcza,
mieszanina 10 witamin (wit. C, niacyna, wit. E, kwas pantotenowy, ryboflawina, tiamina, wit. Bs,
kwas foliowy, biotyna, wit. B12).

Ptatki owsiane z mlekiem i truskawkami — ptatki owsiane gorskie (63 %), cukier, mleko petne
w proszku, owoce truskawki (8 %), maka ryzowa, aromaty, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy,
s6l spozywcza, sok z buraka czerwonego w proszku, mieszanina 10 witamin (wit. C, niacyna, wit.
E, kwas pantotenowy, ryboflawina, tiamina, wit. Bs, kwas foliowy, biotyna, wit. B12).

Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami (banan, jabtko, morela, truskawka) — mieszanka
ptatkdw kukurydzianych — 55 % (ptatki kukurydziane z miodem — 35 %, ptatki kukurydziane — 20 %),
mleko w proszku odttuszczone pasteryzowane aglomerowane — 35 %, mieszanka owocéw
liofilizowanych — 10 % (banan, jabtko bez skérki, morela, truskawka) w réznych proporcjach.

Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami (jabtko, rodzynki, truskawka, wisnia) — mieszanka
ptatkdw kukurydzianych — 55 % (ptatki kukurydziane z miodem — 35 %, ptatki kukurydziane — 20 %),
mleko w proszku odtluszczone pasteryzowane aglomerowane — 35 %, mieszanka owocow
liofilizowanych — 10 % (jabtko bez skorki, rodzynki, truskawka, wisnia) w réznych proporcjach.

Ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami (gruszka, jabtko, morela) — mieszanka pfatkdw
kukurydzianych — 55 % (ptatki kukurydziane z miodem — 35 %, pfatki kukurydziane — 20 %), mleko
w proszku odttuszczone pasteryzowane aglomerowane — 35 %, mieszanka owocéw liofilizowanych
— 10 % (gruszka, jabtko bez skorki, morela) w réznych proporcjach.

Ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami (banan, malina) — pfatki jeczmienne — 50 %, serwatka
mleka — 20 %, banan liofilizowany — 20 %; malina liofilizowana — 10%.

Ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami (jabtko, gruszka) — ptatki jeczmienne — 50 %, serwatka
mleka — 20 %, jabtko liofilizowane 20 %; gruszka liofilizowana — 9 %, cynamon — 1 %.

2.2.2 Sposéb przygotowania

Zawartos$¢ opakowania wsypac¢ do naczynia oraz zalac¢:

— ptatki owsiane z mlekiem i owocami — gorgca, nie wrzacg wodg (ok. 220 ml),

— ptatki kukurydziane z mlekiem i owocami — cieptg wodg (ok. 200 ml),
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— ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami — cieptg wodg (ok. 250 ml)

i zamieszad.

2.2.3 Wymagania organoleptyczne
Wedtug tablicy 1.

Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. | Cechy Wymagania
Przed przyrzgdzeniem
Sypka mieszanina sktadnikéw réznorodnego ksztattu,
1 |Wyglad ogdiny widoczne  poszczegolne  skfadniki  mieszanki,
niedopuszczalne trwate zbrylenia
2 |Barwa Charakterystyczna dla poszczegdlnych sktadnikow
Charakterystyczny dla uzytych surowcow,
3 | Zapach niedopuszczalne zapachy obce (stechty, zjelczaty

i inne obce)

Po przyrzgdzeniu

4 | Wyglad ogdiny Typowy dla danego asortymentu
Konsystencja:
o ptatki kukurydziane z mlekiem | Ptynna lub pdtptynna; skfadniki zbozowe i owoce
i owocami uwodnione, migkkie; dopuszcza sie rodzynki lekko
S twarde
¢ platki owsiane lub jeczmienne Potptynna lub gesta; sktadniki zbozowe i owoce
z mlekiem i owocami uwodnione, migkkie
Charakterystyczne dla uzytych surowcow,
6 |Smak izapach niedopuszczalne posmaki i zapachy obce (stechty,

Zjelczaty, fermentacyjny, gorzki i inne obce)

2.2.4 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug tablicy 2.

Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania
1 | Wilgotno$é, % (m/m), nie wiecej niz 12
2 | Zawartos¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10 % (m/m)
roztworze HCI, % (m/m), nie wiecej niz 0,15
3 | Zawartos¢ zanieczyszczen organicznych
pochodzenia rodlinnego, % (m/m), nie wiecej niz 0,3
4 | Obecnos¢ zanieczyszczen nieorganicznych niedopuszczalna
5 | Obecnos¢ szkodnikéw zbozowo-magcznych oraz ich
pozostatosci niedopuszczalna

2.2.5 Wymagania mikrobiologiczne
Wedtug tablicy 3.

Tablica 3 - Wymagania mikrobiologiczne

Lp. Cechy Wymagania

1 |Liczba drobnoustrojéw w 1 g, nie wiecej niz 104 jtk

2 | Liczba bakterii z grupy coli w 0,1 g, nie wiecej niz 100 jtk
Obecnosé gronkowcéw chorobotwdrczych (koagulazo- :

3 ; Nieobecne
dodatnich) w 0,1 g

4 | Obecnos¢ Salmonella spp. w25 g Nieobecne

5 |Liczba ples$nii drozdzy w 1 g, nie wiecej niz 300 jtk




Edycja 5 WDTT-04/Zywn. Zatgcznik nr 1 40

2.2.6 Wymagania trwatosciowe

Okres minimalnej trwatosci mieszanek $niadaniowych, liczgc od daty produkcji, powinien wynosi¢
CO najmniej 27 miesiecy.

3 Metody badan

3.1 Sprawdzenie cech organoleptycznych

Oceni¢ organoleptycznie metodg opisowag na zgodnos$¢ z wymaganiami 2.2.3.

3.2 Oznaczanie wilgotnosci

Wg PN-EN ISO 712:2012.

3.3 Oznaczanie zawartosci popiotu nierozpuszczalnego w 10 % (m/m) roztworze HCI

Wg PN-A-74014:1994.

3.4 Oznaczanie zawartosci zanieczyszczen organicznych pochodzenia roslinnego

Badanie moze byé wykonane metodg wg PN-A-74016:19742.

3.5 Sprawdzenie obecnosci zanieczyszczen nieorganicznych

Badanie moze byé wykonane metodg wg PN-A-74016:19743 .

3.6 Sprawdzenie obecnosci szkodnikéw zbozowo-macznych oraz ich pozostatosci

Badanie moze by¢ wykonane metodg wg PN-A-74016:19744 .

3.7 Oznaczanie liczby drobnoustrojow

Wg PN-EN ISO 4833-1:2013-12+Ap1:2016-11.

3.8 Oznaczanie liczby bakterii z grupy coli

Wg PN-ISO 4831:2007.

3.9 Wykrywanie obecnosci gronkowcéw chorobotwoérczych (koagulazo-dodatnich)

Wg PN-EN ISO 6888-3:2004.

2 Norma wycofana.
3 Norma wycofana.

4 Norma wycofana
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3.10 Wykrywanie obecnosci Salmonella spp.

Wg PN-EN ISO 6579-1:2017-04.

3.11 Oznaczanie liczby drozdzy i plesni

Wg PN-ISO 21527-2:20009.

3.12 Sprawdzenie stanu opakowan jednostkowych

Sprawdzi¢ wizualnie na zgodnos$¢ z wymaganiami 4.1.

4 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie i transport

4.1 Pakowanie

Mieszanki sniadaniowe powinny by¢ pakowane w torebki z laminatu wielowarstwowego, szczelnie
zamkniete zgrzewem, z nacigciem bocznym "easy open" utatwiajgcym otwieranie.

Opakowania jednostkowe powinny by¢ nieuszkodzone mechanicznie, czyste, bez obcych
zapachéw, szczelne, wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu
Z zywnoscig oraz zapewniaé wilasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania w okresie
minimalnej trwatosci.

4.2 Znakowanie

Opakowanie jednostkowe powinno by¢ oznakowane zgodnie z obowigzujgcym prawem.

4.3 Przechowywanie

Mieszanki sSniadaniowe powinny by¢ przechowywane w pomieszczeniach przeznaczonych do
przechowywania zywnosci w temperaturze od 4 °C do 25 °C i wilgotnosci wzglednej otoczenia.

4.4 Transport

Mieszanki $niadaniowe nalezy przewozi¢ zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w transporcie
lotniczym, morskim i drogowym srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnosci.
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Zatgcznik nr 2

Wymagania dotyczace deseréw sterylizowanych

1 Wstep

1.1 Zakres
Niniejszym zatgcznikiem objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania
i pakowania deserdéw sterylizowanych wchodzacych w sktad grupowej racji zywnosciowej ,PS”.

Postanowienia zatgcznika wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego deserow
sterylizowanych wchodzacych w sktad grupowej racji zywnosciowej ,PS”.

1.2 Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

PN-A-75052-03:1990 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne — Metody badan
mikrobiologicznych — Badanie trwatosci konserw metodg proby termostatowej

PN-EN ISO 4833-1:2013-12+Ap1:2016-11 Mikrobiologia tancucha zywnosciowego — Horyzontalna
metoda oznaczania liczby drobnoustrojow — Cze$¢ 1: Oznaczanie liczby metodg posiewu
zalewowego w temperaturze 30 stopni C

PN-ISO 15213:2005 Mikrobiologia zywnosci i pasz — Horyzontalna metoda oznaczania liczby
bakterii redukujgcych siarczany(IV) rosngcych w warunkach beztlenowych

PN-ISO 21527-1:2009 Mikrobiologia zywnosci i pasz -- Horyzontalna metoda oznaczania liczby drozdzy
i plesni -- Czes¢ 1: Metoda liczenia kolonii w produktach o aktywnosci wody wyzszej niz 0,95

NO-89-A202:2015 Konserwy warzywno-migsne i bezmigsne sterylizowane

1.3 Okreslenie produktow

131

deser sterylizowany

produkt stodki przygotowany na bazie owocoéw (lub ich przetworéw), z dodatkiem cukru oraz
dozwolonych substancji zageszczajacych i smakowo-zapachowych, utrwalony przez sterylizacje
w opakowaniu hermetycznie zamknietym

1.3.2

deser z owocow

produkt przygotowany z catych lub kawatkow owocow i/lub ich przetworéw z dodatkiem cukru,
regulatora kwasowosci i substancji zageszczajgcych, utrwalony przez sterylizacje w opakowaniu
hermetycznie zamknietym

1.3.3

mus z owocow

produkt przygotowany z drobno rozdrobnionych owocéw i/lub ich przetworéw z dodatkiem cukru,
regulatora kwasowosci i substancji zageszczajgcych, utrwalony przez sterylizacje w opakowaniu
hermetycznie zamknietym

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogoélne
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Desery sterylizowane powinny spetnia¢ wymagania prawa zywnosciowego.

Masa netto deserdw sterylizowanych powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta. Dopuszczalna
ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.

2.2 Wymagania organoleptyczne i fizyczne

Wedtug tablicy 1.

Tablica 1l
Cechy Wymagania
Lp. - -
Deser z owocéw | Mus z owocéw
Witasciwa dla uzytych surowcdw, nieznacznie zmieniona procesem
1 |Barwa .
technologicznym
Cate lub kawatki owocéw w Papkowata masa z widocznymi
lekko zzelowanej masie; fragmentami owocow;
Wyglad T o
2 . . Dopuszcza sie niewielkie rozwarstwienie;
i konsystencja : . . )
Konsystencja wtasciwa dla uzytych surowcéw poddanych
procesom technologicznym
3 | Zapach Wiasciwy dla uzytych surowcéw, bez obcych zapachow
4 | Smak Kwasnostodki, wtasciwy dla uzytych owocéw, bez obcych posmakéw
5 Szczelno§c Szczelne
opakowan
Stan opakowan
6 jednostkowych Wg4.1
2.3 Wymagania mikrobiologiczne
Wedtug tablicy 2.
Tablica 2
Lp. Cechy Wymagania
1 | Trwato$¢ oznaczona metodg préby Wyglad opakowan i cechy organoleptyczne
termostatowej produktu bez zmian
2 Liczba drobnoustrojéw w 1 g, nie wiecej niz 10 jtk
3 | Liczba bakterii redukujgcych siarczany (V)
rosngcych w warunkach beztlenowych w 1
g, nie wiecej niz 10 jtk
4 | Liczba drozdzy i ple$ni w 1 g, nie wiecej niz 10 jtk

2.4 Wymagania trwatosciowe

Okres minimalnej trwato$ci deseréw sterylizowanych, liczac od daty produkcji, powinien wynosi¢ co
najmniej 27 miesiecy.

3 Metody badan

3.1 Sprawdzenie cech organoleptycznych

Ocenic¢ organoleptycznie metodg opisowg na zgodnos¢ z wymaganiami 2.2..
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3.2 Badanie szczelnosci opakowan

Wg NO-89-A202:2015 p. 4.7.

3.3 Badanie trwatosci metoda préby termostatowej

Badanie moze byé wykonane metodg wg PN-A-75052-03:1990°. Opakowania szczelne, nie
wykazujgce zadnych wad, poda¢ badaniu w temperaturze 30 °C + 1°C przez 10 dni.

3.4 Oznaczanie liczby drobnoustrojow

Wg PN-EN ISO 4833-1:2013-12+Ap1:2016-11.

3.5 Oznaczanie liczby bakterii redukujacych siarczany (IV) rosnagcych w warunkach
beztlenowych

Wg PN-ISO 15213:2005.

3.6 Oznaczenie liczby drozdzy i plesni

Wg PN-1SO 21527-1:20009.

3.7 Sprawdzenie stanu opakowan jednostkowych

Sprawdzi¢ wizualnie na zgodnos$¢ z wymaganiami 4.1.

4 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie i transport

4.1 Pakowanie

Desery sterylizowane powinny by¢ pakowane w opakowania aluminiowe okragte, pojemnosci
125 cms?, z ozebrowaniem, od wewnatrz pokryte polipropylenem, od zewnatrz lakierowane w kolorze
ztotym, zamykane przy pomocy aluminiowego wieczka od wewnatrz pokrytego polipropylenem, na
zewnatrz lakierowanego, zgrzewanego do kubka oraz umieszczone w kartonowej opasce ochronnej
zabezpieczajgcej wieczko przed przebiciem, a kubek przed zgnieceniem, dopasowanej do ksztattu
opakowania.

Linie zgrzewdw powinny by¢ ciagte, bez znieksztatcen. Niedopuszczalne wady opakowan
zgrzewanych:

—  przetarcie zgrzewu,

— widoczne pecherze, przypalenia zgrzewu,

— widoczne przeciecia, otarcia na kodach ttoczonych, bardzo mocne tloczenia kodowania

powodujgce przebicie wieczka,

— delaminacja kubka lub wieczka (platynki).
Dopuszcza sie:

— minimalne i nieliczne odbarwienia wieczek lub litografii na zgrzewie,

— minimalne przesuniecia w natozeniu wieczka,

— nieliczne, niewielkie odpryski ztotego lakieru na powierzchni zewnetrznej kubka.

Powierzchnia wewnetrzna opakowan powinna by¢ roéwnomiernie pokryta polipropylenem. Na
powierzchni wewnetrznej niedopuszczalne sg pecherze, odpryski, pekniecia i zarysowania folii.
Powtoka polipropylenowa powinna zabezpiecza¢ produkt przed dziataniem czynnikéw
zewnetrznych (m.in. przed przenikaniem z warstwy zewnetrznej) w okresie trwatosci wyrobu.

5 Norma wycofana
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Opakowanie jednostkowe powinno by¢ cate, czyste, bez obcych zapachoéw, szczelne, wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig oraz zapewnia¢ wtasciwg
jakos¢ produktu podczas przechowywania w okresie trwatosci wg 2.4 i w warunkach wg 4.3.

4.2 Znakowanie

Opakowanie jednostkowe powinno by¢ oznakowane zgodnie z obowigzujgcym prawem.

4.3 Przechowywanie

Desery sterylizowane powinny by¢ przechowywane w pomieszczeniach przeznaczonych do
przechowywania zywnosci w temperaturze od 4 °C do 25 °C i wilgotnosci wzglednej otoczenia.

4.4 Transport

Desery sterylizowane nalezy przewozi¢ zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w transporcie
lotniczym, morskim i drogowym $rodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnosci.
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Przyktadowe karty informacyjne

ZESTAW PS-1/s

Zatgcznik nr 3

SNIADANIE
A llos¢
llos¢é produktu
Lp. Nazwa produktu dla proc\ilyktu
1 osoby .
opakowaniu
Ptatki jeczmienne z mlekiem i owocami
(banan, malina) 1 opakowanie 100 g
1 lub
Ptatki owsiane z mlekiem i wisniami 1 opakowanie 80¢g
2 | Golonka wieprzowa 1 opakowanie 190 ¢
3 | Kietbasa w sosie z pomidorami i soczewicg 1 porcja-260g 2600 g
4 | Pieczywo* 200 g -
5 | Herbata ekspresowa** 2 saszetki 29
. 3 (lub 6)
6 | Cukier opakowania 109 (lub 5 g)
7 | Brzoskwinie potowki w lekkim syropie 1 porcja - 170 mi 850 ml
8 | Baton owocowo-warzywny z truskawkg i rabarbarem 1 szt. 359
9 | Czekolada do picia classic o smaku waniliowym 1 opakowanie 25¢9
10 | Kawa rozpuszczalna 1 opakowanie 249
11 | Guma do zucia 1 opakowanie (2 szt.)
Przyprawy:
12 - sol po 1 opakowaniu
— pieprz 1 kpl.
13 | Serwetka papierowa 1 szt.
14 | Torebka strunowa 1 szt

*pieczywo Swieze lub trwate — planowane i wydawane oddzielnie

*ijlos¢ przeznaczona na I i Il Sniadanie

Niezbedna ilos¢ wody do przygotowania positku:

dla 1 osoby: 995 ml lub 1025 ml,
dla 10 oséb — 10,1 I.
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ZESTAW PS-1/o

llo$¢ produktu

llo$¢ produktu

Lp. Nazwa produktu dla w
1 osoby opakowaniu
1 | Zupa jarzynowa 1 porcja— 460 g 2300 g
2 | Pieczywo* 709 -
3 | Karkéwka w sosie z warzywami 1 porcja- 260 g 2600 g
4 | Makaron gotowany 1 porcja-360g 1800 g
5 | Kapusta biata zasmazana 1 porcja-240g 2400 g
6 | Kompot z czarnej porzeczki 1 porcja — 75 ml/500 ml 750 ml
7 | Mus z owocéw — ananasowy 1 opakowanie 130 ¢
8 | Guma do zucia 1 opakowanie (2 szt.)
Przyprawy:
9 - sol po 1 opakowaniu
—  pieprz 1 kpl.
10 | Serwetka papierowa 1 szt.
11 | Torebka strunowa 1 szt

*pieczywo $wieze lub trwate — planowane i wydawane oddzielnie

Niezbedna ilos¢ wody do przygotowania positku:

dla 1 osobhy: 500 ml,
dla10 oséb -5 |.
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ZESTAW PS-1/k

KOLACJA

llo$¢ produktu

llo$¢ produktu

Lp. Nazwa produktu dla w
1 osoby opakowaniu
1 | Fasola po bretorisku 1 porcja — 260 g 2600 g
2 | Szynka mielona wieprzowa z drobiem 1 opakowanie 100 g
3 | Powidta sliwkowe 1 opakowanie 25¢g
4 | Pieczywo* 150 g -
5 Koncentrat napoju h’erbamanego instant 2 opakowania 15 g
0 smaku owocdw lesnych
6 | Guma do zucia 1 opakowanie (2 szt.)
Przyprawy:
7 - sol po 1 opakowaniu
— pieprz 1 kpl.
8 | Serwetka papierowa 1 szt.
9 | Torebka strunowa 1 szt

*pieczywo $wieze lub trwate — planowane i wydawane oddzielnie

Niezbedna ilos¢ wody do przygotowania positku:

dla 1 osoby: 500 ml,
dla 10 oséb -5 |I.
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Strona celowo pusta



