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ARKUSZ UZGODNIEN - tylko w dokumencie oryginalnym
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RECEPTURA NR KWM-41

1. Nazwa handlowa wyrobu

Paprykarz lowicki z ziemniakami

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujagcym prawem

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2015

Konserwa warzywno-migsna typu makron lub ziemniaki z migsem, tablica 3.

4. Wsad surowcowy

Nie dopuszcza si¢ uzycia migsa odkostnionego mechanicznie (MOM)

Wymagania dla

% (m/m) udzial
surowca na 100

Stosowane
procesy

Nazwa surowca surowca kg wyrobu Rozdrobnienie | technologiczne
gotowego
nie mniej niz
. Plastry o
Ziemniaki Mrozone, 29,0 grubosci ok, :
podsmazane
10mm
Kielbasa Kietbasa wedzona,
wieprzowa parzona w oslonce
§rednio naturalnej, Ilo$¢ niezbedna
rozdrobniona sktad: mieso do uzyskania
i wymaganej
wieprzowe (100 g ymaganej Plaster o
wyrobu zawarto$ci erubokci ]
wyprodukowano ze sktadnikow 10 -15 mm
120 g migsa); migsnych w
Zawarto$¢ thuszczu V(\),%/(;Oblfn
ponizej 27% gotowy
Swieza lub mrozona; Paski
Papryka Mrozenie metoda IQF 170 dtugos¢ od 50
czerwona ' mm do 80 mm i
Migso niepeklowane Kawatki migsa
Lopatka 14,0 0 masie 5g do Gotowanie
wieprzowa b/k ’ 9
209
Foatka wol Migso niepeklowane Kawalki migsa
opatka worowa . .
0 /kp Thiszez do 16% 10,0 0 mas2|8 5gdo | Gotowanie
g
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Przyprawy i

dodatki: Dopuszcza sig
stosowanie

—cebula koncentratow

suszona spozywczych w celu
—maka pszenna | podkreslenia smaku:

typ 500 S0SOW, rosotkow. Minimalna ilo$¢
— mieszanki wynikajgca z ) ]

aromatyczno- potrzeb procesu

smakowe Koncentrat: zawartos¢ technologicznego
— 56l spozywcza ekstraktu 36 -38% lub

28-30%

— koncentrat wyprodukowany z

pomidorowy przecieru bez dodatku

cukru

Tlosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkow musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych speiniajacych wymagania okreSlone w normie obronnej
NO-89-A202.

W przypadku zakupu gotowych potproduktow i surowcoéw u poddostawcoéw, nalezy zapewnié
i udokumentowa¢ sktad surowcowy zgodny z niniejszg receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2015 Konserwy warzywno-miesne i bezmig¢sne sterylizowane

Wyglad ogdlny:
- plastry ziemniakéw, kawatki kietbasy wedzonej, miesa
wieprzowego i wotowego oraz papryki czerwonej zalane
sosem

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Zawarto$¢ sktadnikow
miesnych w stosunku do

deklarowanej masy netto 30
% (m/m), nie mniej niz
Zawarto$¢ thuszczu wolnego 12

% (m/m), nie wigcej niz

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2015.

6.1. Do badania zawarto$ci soli za metody rownowazne uznaje si¢ takze metody wg:

PN-A- 82112:1973+Az1:2002" Migso i przetwory migsne - Oznaczanie zawartosci soli kuchennej

PN-1SO 1841-2:2002 Migso i przetwory migsne - Oznaczanie zawarto$ci chlorkow - Czes¢ 2: Metoda
potencjometryczna

PN-A-75101-10:1990> Przetwory owocowe i warzywne - Przygotowanie probek do badaf
fizykochemicznych - Oznaczenie zawartosci chlorkéw

6.2 Procedury badawcze wiasne laboratorium oparte na metodykach wskazanych w normie
NO-89-A202 lub niniejszej recepturze uznaje si¢ za rownowazne.

! Norma wycofana
2 Norma wycofana
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