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ARKUSZ UZGODNIEN - tylko w dokumencie oryginalnym
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RECEPTURA NR BWK-84

1. Nazwa handlowa wyrobu

Mieszanka warzywna konserwowa

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujagcym prawem

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2015
Konserwy bezmiesne, typu warzywne- tablica 9.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial
surowca na 100
Nazwa surowca Wymagania dla surowca kg wyrobu Rozdrobnienie
gotowego

nie mniej niz

A Swieza lub mrozona Kostka o boku od
Marchew metodq IQF 39 8mm do 10mm

Swiezy lub mrozony

Groszek zielony metoda IQF 20 ziarno
Fasolka szparagowa Swieza lub mroZona 20 ict
parag metoda IQF cieta

Przyprawy i dodatki:
wode Minimalna 1lo$¢
- s61 spozywcza, wynikajaca z
- cukier potrzeb procesu

technologicznego
- regulator kwasowosci:

kwas cytrynowy

Ilosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkow musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202:2015.

W przypadku zakupu gotowych polproduktow i surowcow u poddostawcoOw, nalezy zapewnié
i udokumentowac¢ sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2015 Konserwy warzywno-mi¢sne i bezmiesne sterylizowane

Wyglad ogdélny:
marchew (kostka), groszek zielony (ziarna), fasola
szparagowa zielona (cieta) w zalewie

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Masa warzyw
odcieknigtych w stosunku 62
do masy netto produktu,
%(m/m), nie mniej niz
Zawarto$¢ zanieczyszczen
organicznych pochodzenia
roslinnego, %(m/m), nie
wigcej niz

0,2
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Obecno$¢ ziaren, warzyw z
plamkami lub
uszkodzeniami przez
szkodniki w stosunku do
masy odcieknigtych,
%(m/m), nie wigcej niz

pH

1,0

6. Metody badan

6.1 Oznaczenie obecnosci warzyw, ziaren z plamkami lub uszkodzeniami przez szkodniki w stosunku
do masy odcieknietych wykona¢ wg PN-A-75101-16:1990" Przetwory owocowe i warzywne —
Przygotowanie probek i metody badan fizykochemicznych — Oznaczenie zawartosci owocow i
warzyw z wadami

6.2 Pozostate metody badan jak okre§lono w NO-89-A202:2015.

Procedury badawcze wtasne laboratorium oparte na metodykach wskazanych w normie NO-89-A202
lub niniejszej recepturze uznaje si¢ za rownowazne.

! Norma wycofana
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