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ARKUSZ UZGODNIEN - tylko w dokumencie oryginalnym
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RECEPTURA NR ZS-53

1. Nazwa handlowa wyrobu

2. Nazwa opisowa wyrobu

Zurek z kielbasa

Okresla producent zgodnie z obowigzujacym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A208:2015
Zupy sterylizowane - zupy gotowe do spozycia, tablica 2.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial
surowca na 100

120 g migsa); nie dopuszcza
si¢ uzycia migsa
odkostnionego mechanicznie
(MOM)

Nazwa surowca Wymagania dla surowca kg wyrobu Rozdrobnienie
gotowego
nie mniej niz
Zakwas zurku - 13,0 -
Kostka ziemniaczania PN-A-74721:1996 32 Kostka
suszona
Kietbasa, parzona w ostonce
naturalnej,
sktad: migso wieprzowe
(100 g wyrobu

Kietbasa biata parzona wyprodukowano ze 15,0 Kostka o boku

10 mm - 20 mm

Przyprawy i dodatki

— S0l spozywcza
— majeranek

— maka zytnia
— mieszanki

aromatyczno-
smakowe

Dopuszcza si¢ stosowanie
koncentratoéw spozywczych
w celu podkreslenia smaku:
sosOw, rosotkow.

Minimalna ilo$¢
wynikajaca z
potrzeb procesu
technologicznego

Ilo$ci uzytych do produkcji przypraw i dodatkow musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spelniajacych wymagania normy NO-89-A208.

W przypadku zakupywania gotowych potproduktow i surowcoéw u poddostawcodw, nalezy zapewnic
i udokumentowac¢ sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.
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5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A208:2015 Zupy sterylizowane

Wyglad ogoélny:

- typowy dla zurku z kietbasg, z widocznymi kawatkami
Charakterystyka kielbasy biatej oraz kostka ziemniaczang; widoczne czgstki
organoleptyczna wyrobu majeranku

Smak i zapach:
- niedopuszczalny smak zbyt kwasny,

Zawarto$¢ suchej masy
% (m/m), nie mniej niz
Kwasowos$¢ ogolna

przeliczona na kwas 0,2-0,4
mlekowy, % (m/m)

6. Metody badan
6.1 Metody badan jak okreslono w NO-89-A208:2015.

11

6.1.1 Do badania zawarto$ci suchej masy za metody réwnowazne uznaje si¢ metody Wg:

PN-A-75101-3:1990" Przetwory owocowe i warzywne - Przygotowanie probek i metody badar
fizykochemicznych - Oznaczanie zawartosci suchej masy metodg wagowg

PN-ISO 1026:2000 Produkty owocowe i warzywne - Oznaczanie zawartosci suchej substancji
W wyniku suszenia przy obnizonym cisnieniu i zawartosci wody w wyniku destylacji azeotropowej.

6.1.2 Do badania zawartosci soli za metody rownowazne uznaje sie takze metody wg:
PN-A- 82112:1973+Az1:2002% Mieso i przetwory miesne - Oznaczanie zawartosci soli kuchennej

PN-1SO 1841-2:2002 Mieso i przetwory migsne - Oznaczanie zawartosci chlorkow - Czesé¢ 2:
Metoda potencjometryczna

PN-A-75101-10:1990° Przetwory owocowe i warzywne - Przygotowanie prébek do badar
fizykochemicznych - Oznaczenie zawartosci chlorkéw

6.2 Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na metodykach wskazanych
w normie NO-89-A208 lub niniejszej recepturze uznaje si¢ za rownowazne.

! Norma wycofana
2 Norma wycofana
® Norma wycofana
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