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ARKUSZ UZGODNIEN - tylko w dokumencie oryginalnym
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RECEPTURA NR KWM-46

1. Nazwa handlowa wyrobu

Y.azanki z kapustg i kielbasg

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujagcym prawem

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2015

Konserwa warzywno-migsna typu makaron lub ziemniaki z migsem, tablica 3.

4. Wsad surowcowy

Wymagania dla

% (m/m) udzial
surowca na 100

Stosowane
procesy

Nazwa surowca surowca kg wyrobu Rozdrobnienie | technologiczne
gotowego
nie mniej niz
Kielbasa Kielbasa wedzona,

wieprzowa $rednio
rozdrobniona

parzona w osfonce
naturalnej,

sktad: migso
wieprzowe (100 g
wyrobu

Ilo$¢ niezbedna
do uzyskania

wyprodukowano ze wymagane]
1 2y(§) micsa): zawartosci Plaster od 10 - i
g Q ’ sktadnikow 15 mm
zawartos¢ tluszczu miesnveh w
ponizej 27% estyc?
wyrobie
nie dopuszcza si¢ gotowym
uzycia migsa
mechanicznie
odkostnionego
(MOM)
Kapusta kwaszona® Jednolita barwa 30,0 szatkowana -
Makargr], bez forma: Gotowanie
Makaron dodatku jaj, sktad: 40,0
. lazanka
semolina
Grzyby suszone - 0,4 - -

! Kapusta kwaszona (kiszona) — produkt otrzymany z kapusty glowiastej biatej oczyszczonej z lisci
zewnetrznych, bez glabu, pokrojonej, z dodatkiem soli spozywczej, z dodatkiem lub bez dodatku przypraw,
poddany fermentacji mlekowej

Receptura nr KWM-46, edycja 3




: . Dopuszcza si¢
Przyprawy i dodatki: .
yprawy stosowanie
—cukier biaty koncentratow
—pieprz czarny spozywczych w celu
mielony podkreslenia smaku:
—cebula suszona s0sOw, rosotkow. Minimalna ilo$¢
s 18 0 o
SI’metan.a 8% Koncentrat wynikajaca z i )
—s0l spozywcza : : potrzeb procesu
—koncentrat poml(’jprowy teChnOIOgiCZﬂegO
omidoro Zawarto$¢ ekstraktu
I 36 - 38%;28-30%
i | Wproduonony:
smakowe
dodatku cukru

Ilosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkow musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202.

W przypadku zakupu gotowych poétproduktéw i surowcoéw u poddostawcodw, nalezy zapewnié
i udokumentowa¢ sktad surowcowy zgodny z niniejszg receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2015 Konserwy warzywno-miesne i bezmiesne sterylizowane

Wyglad ogdlny:
- makaron z widocznymi kawatkami kietbasy wedzonej, z

Charakterystyka dodatkiem kapusty kwaszonej i grzybow

organoleptyczna wyrobu

Smak i zapach:
- wyraznie wyczuwalny smak i zapach kapusty kwaszonej

Zawarto$¢ sktadnikow
miesnych w stosunku do

deklarowanej masy netto 15
% (m/m), nie mniej niz
Zawarto$¢ ttuszczu wolnego % 10

(m/m), nie wiecej niz

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2015.

6.1. Do badania zawarto$ci soli za metody réwnowazne uznaje si¢ takze metody wg:

PN-A- 82112:1973+Az1:2002* Migso i przetwory migsne - Oznaczanie zawartosci soli kuchennej

PN-1SO 1841-2:2002 Migso i przetwory migsne - Oznaczanie zawarto$ci chlorkow - Czes¢ 2: Metoda
potencjometryczna

PN-A-75101-10:1990° Przetwory owocowe i warzywne - Przygotowanie probek do badaf
fizykochemicznych - Oznaczenie zawarto$ci chlorkow

6.2 Procedury badawcze wiasne laboratorium oparte na metodykach wskazanych w normie
NO-89-A202 lub niniejszej recepturze uznaje si¢ za rownowazne.

2 Norma wycofana
® Norma wycofana
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