Egz. Nr 4

MINISTERSTWO OBRONY NARODOWEJ
INSPEKTORAT WSPARCIA SIL. ZBROJNYCH

WOJSKOWY OSRODEK BADAWCZO-

WDROZENIOWY SLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

Receptura nr BO-89
Edycja 2

KOKTAJL Z OWOCOW W LEKKIM SYROPIE

ZATWIERDZAM

ZASTEPCA SZEFA LOGISTYKI
Inspektorat Wsparcia Sit Zbrojnych

wz. ptk Mariusz SIUDAK
06.12.2018

OPRACOWAL

KOMENDANT
WOJSKOWEGO OSRODKA BADAWCZO-WDROZENIOWGO
SLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

ptk Pawel CZUBKOWSKI
05.11.2018

Arkusz uzgodnien na stronie 5- tylko w dokumencie oryginalnym

© Dokumentacja jest wtasnoscig MON. Zadna cze$¢ niniejszej dokumentaciji nie moze byé rozpowszechniana bez zgody

Szefa Szefostwa Stuzby Zywnosciowej IWsp. SZ.




Strona celowo pusta

Receptura nr BO-89 edycja 2



RECEPTURA NR BO-89

1. Nazwa handlowa wyrobu

Koktajl z owocow w lekkim syropie

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujagcym prawem

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2015
Konserwy bezmigsne, typu owocowe- tablica 10.

4. Wsad surowcowy

% (m/m)
udzial surowca
Wymagania dla W momencie ..
Nazwa surowca ymag . . Rozdrobnienie
surowca uzycia na 100 kg

wyrobu gotowego,
nie mniej niz

Mieszanka owocow (CO Wigksze owoce:

najmniej 4 rodzaje np. SWiezel lub mrozone, 60 (w roznych kawatki, kostka;
brzoskwinie, gruszki, obrapg , pozbawione proporcjach) Mate owoce:
ananas, winogrona) czgsci niejadalnych w calodci
Przyprawy i dodatki
Cukier bialy Minimalna ilos¢

wynikajaca
Kwas cytrynowy z potrzeb procesu
Woda technologicznego

Nie dopuszcza sie stosowania syropu glukozowo-fruktozowego.

Ilosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkow musza gwarantowa¢ otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202:2015.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2015 Konserwy warzywno-miesne i bezmigsne sterylizowane

Wyglad ogdlny:

rodzaj owocoéw zgodnie z deklaracjg producenta na
opakowaniu,

nie dopuszcza si¢ owocoéw z pozostatoscig skorki, gniazd
nasiennych 1 fragmentoéw pestek (jesli dotyczy)

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Masa owocoéw odcieknigtych
w stosunku do masy netto
produktu %(m/m), nie mniej
niz

55

Zawarto$¢ zanieczyszczen
organicznych %(m/m), nie 0,5
wigcej niz

Zawarto$¢ zanieczyszczen
mineralnych %(m/m), nie 0,02
wigcej niz

Ekstrakt ogdlny oznaczony
refraktometrycznie, %(m/m) 14 - 16

Nie dotyczy owocow w calosci np. winogrona, wi§nie
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6. Metody badan

6.1 Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2015.

6.1.2 Do badania zawarto$ci ekstraktu oznaczonego refraktometrycznie za metody
roOwnowazne uznaje si¢ metody wg:

PN-A-75101-02:1990° Przetwory owocowe i warzywne — Przygotowanie probek i metody badar:
fizykochemicznych — Oznaczanie zawartosci ekstraktu ogélnego

PN-EN 12143:2000 Soki owocowe i warzywne — Oznaczanie zawartosci substancji
rozpuszczalnych metodq refraktometryczng

6.2 Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na metodykach wskazanych
w normie NO-89-A202 lub niniejszej recepturze uznaje si¢ za rOwnowazne.

2 Norma wycofana
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