Zatacznik nr 2 do SWZ
Formularz asortymentowo - cenowy

Czesc 2 - Wyroby cukiernicze

Lp. Asortyment Je'dn. llogé Ce:z:f:n. Wartos¢ netto VAT Wartos$¢ brutto
miary [PLN] [%] [PLN]
[PLN]
Kotacz z makiem - ciasto drozdzowe przektadane
1. | makiem, grubos$¢ warstwy maku co najmniej 2 cm, kg 100
z posypka
Kotfacz z serem - ciasto drozdzowe przektadane serem,
2. ) o kg 200
grubos$¢ warstwy sera co najmniej 2 cm, z posypka
Kotacz z jabtkiem - ciasto drozdzowe przektadane
3. | jabtkiem, grubos¢ warstwy jabtek co najmniej 2 cm, kg 200
z posypka
4. | Kotacz drozdzowy z posypka bez dodatkéw kg 300
5. | Ciasto marchewkowe kg 250
6. | Ciasto jogurtowe z owocami kg 250
7. | Paczki szt. 1500
8. | Drozdze kostka 500 g kg 20
9. | Butka maslana 50 g szt. 10000
10. | Kotaczyki rézne smaki 100 g szt. 20000
11. | Mak mielony - luz (nie masa makowa) kg 60
12. | Stomka ptysiowa kg 15
13. | Pizzerinki szt. 2000
14. | Paszteciki rézne smaki 80 g szt. 2000
Razem
Wymagania:

1. Dostarczony przedmiot zamodwienia musi by¢ dobrej jakosci oraz czynnosci objete przedmiotem zamdwienia winny by¢ wykonywane zgodnie
z przepisami ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, w szczegdlnosci z zachowaniem przez podmioty zobowigzane zasad systemu
analizy i krytycznych punktéw kontroli (HACCP). Ponadto Wykonawca zobowigzuje sie do udostepnienia dokumentéw potwierdzajgcych
spetnianie ww. wymagan na kazde wezwanie Zamawiajgcego.



2. Opis wymaganego towaru:

1) kotacz z makiem z posypka: swieze, nadzienie swoiscie wilgotne z masg makowa o grubosci co najmniej 2 cm, warstwa ciasta drozdzowego
o charakterystycznym kremowym kolorze, bez oznak zakalca;

2) kotacz z serem z posypka: Swieze, nadzienie swoiscie wilgotne z masg serowg o grubosci co najmniej 2 cm, warstwa ciasta drozdzowego
o charakterystycznym kremowym kolorze, bez oznak zakalca;

3) kotacz z jabtkiem z posypka: swieze, nadzienie swoiscie wilgotne o bursztynowo-brunatnym zabarwieniu o grubosci co najmniej 2 cm,
warstwa ciasta drozdzowego o charakterystycznym kremowym kolorze, bez oznak zakalca;

4) kotacz drozdzowy z posypka (kruszonkg): swiezy, ciasto drozdzowe o charakterystycznym kremowym kolorze, bez oznak zakalca;

5) ciasto marchewkowe: z tartg marchewka wewnatrz catego ciasta, dobrze wypieczone, wilgotne, struktura miekka, jednolita, ciasto
aromatyczne poprzez dodane przyprawy, bez oznak zakalca, sztucznych dodatkéw czy ulepszaczy;

6) ciasto jogurtowe: ucierane na bazie naturalnego jogurtu z dodatkiem owocéw, bez sztucznych dodatkdow czy ulepszaczy; dobrze
wypieczone, struktura, miekka, jednolita; na powierzchni ciasta owoce;

7) paczki: swieze, prawidtowo wysmazone, z nadzieniem owocowym, na zewnatrz polane polewg lukrowg lub z cukrem pudrem, bez zakalca;

8) drozdze: $wieze, bez oznak zepsucia, plesni, obcego zapachu;

9) butka maslana: swieza, dobrze wypieczona, bez $ladow spalenia;

10) kotaczyki: Swieze, dobrze uformowane z nadzieniem, bez oznak spalenia;

11) mak mielony: niebieski, Swiezy (nie masa makowa), bez oznak zepsucia, plesni, obcego zapachu;

12) stomka ptysiowa: wykonana z ciasta parzonego, o podtuznym ksztatcie, ciastka delikatne, kruche, dobrze wypieczone z dodatkiem cukru
lub ziaren na powierzchni;

13) pizzerinki: wykonane z ciasta drozdzowego z nadzieniem z pieczarkami, wedling oraz serem zéttym; wyrdb charakterystyczny dla
asortymentu, dobrze wypieczone, z przyprawami do pizzy;

14) paszteciki: wykonane z ciasta francuskiego z nadzieniem pieczarkowym, z kapustg kiszong lub ze szpinakiem; dobrze wypieczone, skérka
rumiana, bez oznak zakalca wewnatrz ciasta; na powierzchni posypane ziarnami typu sezam, kminek, czarnuszka.

3. Cechy dyskwalifikujgce:
1) ciasto zdeformowane, zgniecione, uszkodzone mechanicznie;
2) zabrudzone, spalone, niedopieczone z zakalcem;
3) zapach stechty lub inny obcy, z zapachem sfermentowanego ciasta;



4) nieswieze.

oswiadczenie nalezy podpisac
kwalifikowanym podpisem elektronicznym
lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym



