ZAŁĄCZNIK nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA (OPZ)

Przedmiotem zamówienia jest usługa konserwacji i przeglądu technicznego sprzętu gastronomicznego i chłodniczego ŻW (2022) eksploatowanego w 4 kompleksach koszarowych:

· kompleks Warszawa
ul. Jana Ostroroga 35, 01-163 Warszawa

· kompleks Mińsk Mazowiecki
ul. Warszawska 267, 05-300 Mińsk Mazowiecki

· kompleks Legionowo

ul. Buka 1, 05-119 Legionowo
· kompleks Siedlce
ul. Gen. Orlicz-Dreszera 22, 08-110 Siedlce

zgodnie z wykazem czynności konserwacyjnych oraz wykazem sprzętu.

Konserwacja i przegląd sprzętu powinny być wykonane cztery razy w roku z użyciem środków posiadających atest PZH (atest środków będzie sprawdzany na bieżąco przy wykonywaniu konserwacji) tj:
· do dn. 15.05.2022 r. – podstawowy zakres zamówienia

· do dn. 30.06.2022 r. – przedmiot zamówienia objęty prawem opcji

· do dn. 30.09.2022 r. – przedmiot zamówienia objęty prawem opcji

· do dn. 17.12.2022 r. – przedmiot zamówienia objęty prawem opcji

Usługa zostanie wykonana w godzinach 8.00 - 15.00 oprócz sobót, niedziel i świąt począwszy od dnia podpisania umowy, zgodnie z w/w terminami. O planowanym terminie rozpoczęcia czynności przeglądu / konserwacji WYKONAWCA powiadomi ZAMAWIAJĄCEGO telefonicznie lub drogą elektroniczną z dwudniowym wyprzedzeniem.

Wymagania stawiane WYKONAWCY, dotyczące realizacji przedmiotu zamówienia:
1. Osoby skierowane do realizacji przedmiotu zamówienia powinny posiadać kwalifikacje uprawniające do obsługi technicznej urządzeń i maszyn zgodnie z aktualnym poziomem wiedzy technicznej i należytą starannością oraz przynajmniej jedna z osób skierowanych do wykonywania przedmiotu zamówienia musi posiadać:
a) świadectwo kwalifikacyjne grupy ,,E” G1 uprawniające do zajmowania się eksploatacją urządzeń, instalacji i sieci elektrycznych do 1 kV;
ponadto przynajmniej jedna z osób skierowanych do wykonywania przedmiotu zamówienia w zakresie zadań nr 4 i 6 musi posiadać:

b) świadectwo kwalifikacyjne grupy ,,E” G1 uprawniające do zajmowania się eksploatacją urządzeń i instalacji gazowych o ciśnieniu powyżej 5 kPa oraz sieci gazowych rozdzielczych o ciśnieniu do 0,5 MPa.
2. Realizacja przedmiotu zamówienia tj. czynności przeglądów i konserwacji sprzętu gastronomicznego, chłodniczego, grzewczego i sprzętu kuchennego ma na celu jego utrzymanie w pełnej sprawności technicznej, użytkowej i będzie polegała na:

· przywróceniu pełnej sprawności eksploatacyjnej konserwowanego sprzętu gastronomicznego, chłodniczego, grzewczego i sprzętu kuchennego;

· czyszczeniu, odkamienianiu, oliwieniu oraz wykonaniu niezbędnych regulacji każdorazowo po przeprowadzeniu przeglądu i/lub konserwacji.

3. Sprzęt będący w okresie gwarancji podlega przeglądowi konserwacyjnemu, który nie może naruszać warunków gwarancji danego sprzętu.
4. Do wykonywania konserwacji i przeglądów sprzętu należy używać części i materiałów eksploatacyjnych nowych, nigdy nie używanych, o jakości technicznej, co najmniej takiej samej jak zamontowane oryginalnie.
5. Po dokonaniu konserwacji i przeglądu stanu technicznego, WYKONAWCA wystawi fakturę VAT na całość konserwowanego sprzętu w ramach zadania.
6. Do WYKONAWCY należy również wydanie opinii na temat funkcjonowania sprzętu i urządzeń (opis stanu technicznego) oraz każdorazowe odnotowanie usługi konserwacji, przeglądu technicznego w dowodach urządzeń sprzętu (wpis opatrzony datą, rodzajem wykonanej usługi oraz podpisem i pieczątką uprawnionej osoby).
7. WYKONAWCA wyraża zgodę, że będzie uczestniczył przy kwalifikacji i ocenie stanu technicznego sprzętu służby żywnościowej. Opis stanu technicznego podlegającego ocenie zostanie potwierdzony przez WYKONAWCĘ w dokumentach wskazanych przez ZAMAWIAJĄCEGO.
8. Koszty dojazdu do i od miejsca realizacji przedmiotu zamówienia ponosi WYKONAWCA.
ZADANIE NR 1 
– Konserwacja i przegląd sprzętu chłodniczego w Warszawie i Legionowie
	WYKAZ SPRZĘTU DO KONSERWACJI I PRZEGLĄDU 2022 r.

	KOMPLEKS WARSZAWA ul. Ostroroga 35

	lp.
	Nazwa sprzętu
	j.m.
	Ilość
	Uwagi

	1
	szafa mroźnicza ADVANCEEAAFN-801 FAGOR
	szt.
	3
	

	2
	szafa mroźnicza FAGOR CAFN-1602
	szt.
	1
	

	3
	witryna chłodnicza GORT WSS1190-104FK
	szt.
	1
	

	4
	lodówka 310 L ELEKTROLUX ERB 36301
	szt.
	1
	

	5
	lodówka 270L ZANUSSI ZRT 328W
	szt.
	2
	

	6
	chłodziarko-zamrażarka 214L AMICA AZC220M
	szt.
	2
	

	7
	chłodziarko-zamrażarka 250L BEKO DSA 25000
	szt.
	2
	

	8
	lodówka 240L AMICA KGC 15064
	szt.
	6
	

	9
	chłodziarko-zamrażarka 240-300L LIEBHERR
	szt.
	4
	

	10
	chłodziarka 200L POLAR CP200
	szt.
	1
	

	11
	lodówko-zamrażarka BOSCH 278 L
	szt.
	8
	

	12
	lodówka Zanussi ZD 1950  250L
	szt.
	2
	

	13
	lodówko-zamrażarka BOSCH FD 250L
	szt.
	1
	

	14
	lodówka 340L SAMSUNG RL56GWIH87284 EBF
	szt.
	1
	

	15
	chłodziarko-zamrażarka 340 L BEKO K60360N
	szt.
	2
	

	16
	lodówka 340L BOSCH KGV 36VL30E
	szt.
	12
	

	17
	lodówka 450L WHIRLPOOL WBE34142 
	szt.
	4
	

	18
	lodówka 320 L MASTERCOOK LCP 818X
	szt.
	2
	

	19
	lodówka 295 L BEKO SSA29000
	szt.
	1
	

	20
	chłodziarko-zamrażarka SAMSUNG RB31FDRNDSA 310L
	szt.
	1
	

	21
	chłodziarko-zamrażarka 300L ELECTROLUX ERB 3045
	szt.
	1
	

	22
	lodówko-zamrażarka WHIRLPOOL W7 9110 OX H
	szt.
	1
	

	23
	szafa chłodnicza 700 L GORT CMR1101-070GP
	szt.
	4
	

	24
	szafa chłodnicza 700 L GORT CMR1111-070GG
	szt.
	2
	

	25
	szafa chłodnicza 1400 L GORT CMF1101-140GP
	szt.
	2
	

	26
	szafa chłodnicza na ryby 700 L GORT CMR1103-070GGEX
	szt.
	1
	

	27
	szybkoschładzarka GORT CBC2020-098FG
	szt.
	1
	

	28
	lada sałatkowa GORT WSS1141-103FK
	szt.
	1
	

	29
	witryna chłodnicza DM-94951-4R
	szt.
	1
	

	30
	stół chłodniczy GORT CKB101111-231EK EX
	szt.
	2
	

	31
	wanna chłodnicza GORT EXC003483
	szt.
	1
	

	32
	szafa chłodnicza 1400L ASBER GCPZ-1402
	szt.
	1
	

	33
	szafa chłodnicza 700L ASBER GCPZ-701-R
	szt.
	1
	

	
	RAZEM
	
	76
	

	KOMPLEKS LEGIONOWO ul. Buka 1

	Lp.
	Nazwa sprzętu
	J.m.
	Ilość
	Uwagi

	1
	chłodziarko-zamrażarka BOSCH 278 L
	szt.
	1
	

	2
	lodówka INDESIT 220L
	szt.
	2
	

	3
	lodówka AMICA KGC 15064 240L
	szt.
	1
	

	
	RAZEM
	
	4
	

	

	WYKAZ CZYNNOŚCI KONSERWACYJNYCH

	Urządzenia chłodnicze:

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynności:

a) sprawdzenie pracy sprężarki i efektu chłodniczego;

b) przegląd automatyki sterującej, chłodniczej;

c) sprawdzenie i ewentualne czyszczenie skraplaczy, półek, wanienek ściekowych;

d) przegląd stanu pasków klinowych, poziomu oleju, szczelność układu chłodniczego;

e) regulacja zaworów i termostatów;

f) sprawdzenie zanieczyszczenia filtra zaworu rozprężnego, odcinającego;

g) usuniecie ewentualnych drobnych usterek;

h) sprawdzenie instalacji elektrycznej, stanu wyłączników, śrub i styków;
i) udzielenie obsłudze wskazań odnośnie eksploatacji urządzeń.
W przypadku nieprawidłowej pracy urządzenia w ramach konserwacji następuje diagnoza uszkodzenia, a następnie, w zależności od potrzeby, poniższe czynności:

· klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;

· dokonanie właściwej adnotacji w dowodzie urządzenia i ewentualnie w protokole stanu technicznego.


ZADANIE NR 2
- Konserwacja i przegląd sprzętu chłodniczego w Mińsku Mazowieckim i Siedlcach
	WYKAZ SPRZĘTU DO KONSERWACJI I PRZEGLĄDU 2022 r.

	KOMPLEKS MIŃSK MAZOWIECKI ul. Warszawska 267

	lp.
	Nazwa sprzętu
	j.m.
	Ilość
	Uwagi

	1
	schładzarko-zamrażarka szokowa 849053 Stalgast
	szt.
	2
	 

	2
	szafa chłodnicza na napoje 400L GORT
	szt.
	2
	 

	3
	szafa chłodnicza 515 L GORT
	szt.
	2
	 

	4
	szafa chłodnicza STALGAST 670L
	szt.
	3
	 

	5
	szafa chłodnicza na ryby 700L GORT
	szt.
	2
	 

	6
	szafa chłodnicza 1400L FAGOR AFP 1602
	szt.
	3
	 

	7
	Szafa chłodnicza 1400L GORT
	szt.
	2
	 

	8
	szafa chłodniczo-mroźnicza GORT 2x330L
	szt.
	4
	 

	9
	szafa mroźnicza STALGAST 670L
	szt.
	2
	 

	10
	komora chłodnicza składana COLD'OR 7m3
	szt.
	3
	 

	11
	komora mroźnicza składana COLDOR 7m3
	szt.
	2
	 

	12
	chłodziarko-zamrażarka 300L ELECTROLUX ERB 3045
	szt.
	8
	 

	13
	lodówka 340L SAMSUNG RL56GWIH87284 EBF
	szt.
	1
	 

	14
	chłodziarko-zamrażarka 214L AMICA AZC220M
	szt.
	45
	 

	15
	lodówka AMICA AZC4101P  216 L
	szt.
	2
	 

	16
	lodówko-zamrażarka BOSCH 278 L
	szt.
	1
	 

	17
	lodówka 220 L INDESIT
	szt.
	2
	 

	18
	szafa chłodnicza 700L
	szt.
	2
	 

	19
	lodówka 340L AMICA FK 3216.4DFXI
	szt.
	1
	 

	20
	lodówka 240L AMICA KGC 15064
	szt.
	1
	 

	21
	chłodziarko-zamrażarka WHIRLPOOL CB 281W 370L
	szt.
	1
	 

	22
	lodówka 295 L BEKO SSA29000
	szt.
	1
	 

	23
	lodówka 240 l AMICA AZC220IMA
	szt.
	30
	 

	24
	lodówka 315L ZANUSSI ZRB 34NS
	szt.
	2
	 

	25
	lodówka 359 L ZANUSSI ZRB 636W
	szt.
	1
	 

	26
	chłodziarko-zamrażarka 240-300L LIEBHERR
	szt.
	2
	 

	27
	chłodziarko-zamrażarka SAMSUNG RB31FDRNDSA 310L
	szt.
	1
	 

	28
	lodówka 450 L WHIRLPOOL WBE34142
	szt.
	1
	 

	29
	chłodziarko-zamrażarka SAMSUNG RB31FDRNDSA
	szt.
	1
	NA GWARANCJI

	
	RAZEM
	
	130
	 

	KOMPLEKS SIEDLCE ul. Gen. Orlicz-Dreszera 22

	lp.
	Nazwa sprzętu
	j.m.
	Ilość
	Uwagi

	1
	lodówka 240 L AMICA FK 265.3SAA
	szt.
	1
	 

	2
	lodówka INDESIT 220L
	szt.
	4
	 

	 
	RAZEM
	
	5
	 

	

	WYKAZ CZYNNOŚCI KONSERWACYJNYCH

	Urządzenia chłodnicze:

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynności:

a) sprawdzenie pracy sprężarki i efektu chłodniczego;

b) przegląd automatyki sterującej, chłodniczej;

c) sprawdzenie i ewentualne czyszczenie skraplaczy, półek, wanienek ściekowych;

d) przegląd stanu pasków klinowych, poziomu oleju, szczelność układu chłodniczego;

e) regulacja zaworów i termostatów;

f) sprawdzenie zanieczyszczenia filtra zaworu rozprężnego, odcinającego;

g) usuniecie ewentualnych drobnych usterek;

h) sprawdzenie instalacji elektrycznej, stanu wyłączników, śrub i styków;
i) udzielenie obsłudze wskazań odnośnie eksploatacji urządzeń.
W przypadku nieprawidłowej pracy urządzenia w ramach konserwacji następuje diagnoza uszkodzenia, a następnie, w zależności od potrzeby, poniższe czynności:

· klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;
· dokonanie właściwej adnotacji w dowodzie urządzenia i ewentualnie w protokole stanu technicznego.


ZADANIE NR 3

- Konserwacja i przegląd pieców konwekcyjno-parowych w Warszawie
	WYKAZ SPRZĘTU DO KONSERWACJI I PRZEGLĄDU 2022 r.

	KOMPLEKS WARSZAWA ul. Ostroroga 35

	lp.
	Nazwa sprzętu
	j.m.
	Ilość
	Uwagi

	1
	piec konwekcyjno-parowy RATIONAL SCC WE 201
	szt.
	2
	

	
	RAZEM
	
	2
	

	

	WYKAZ CZYNNOŚCI KONSERWACYJNYCH

	Piece konwekcyjne:

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynności:

a) sprawdzenie płyt, wanien, wskaźników, uchwytów, pokręteł;

b) przegląd instalacji elektrycznej / gazowej urządzenia;

c) przeczyszczenie styków, złączy, kontrola zabezpieczenia;

d) usuniecie ewentualnych drobnych usterek;

e) pomiar rezystancji i ciągłości przewodu zerowego;

f) odkamienienie urządzenia przy użyciu środków Zamawiającego;

g) sprawdzenie działania uzdatniacza wody i konserwacja;

h) udzielenie obsłudze wskazań odnośnie eksploatacji urządzeń;

W przypadku nie prawidłowej pracy urządzenia w ramach konserwacji następuje diagnoza uszkodzenia, a następnie, w zależności od potrzeby, poniższe czynności:

· klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;

· dokonanie właściwej adnotacji w dowodzie urządzenia i ewentualnie w protokole stanu technicznego.


ZADANIE NR 4

- Konserwacja i przegląd pieców konwekcyjno-parowych w Mińsku Mazowieckim
	WYKAZ SPRZĘTU DO KONSERWACJI I PRZEGLĄDU 2022 r.

	KOMPLEKS MIŃSK MAZOWIECKI ul. Warszawska 267

	lp.
	Nazwa sprzętu
	j.m.
	Ilość
	Uwagi

	1
	piec konwekcyjno-parowy 10-pół FAGOR APE 101
	szt.
	1
	 

	2
	piec konwekcyjno-parowy 10-pół FAGOR APP 102 gazowy
	szt.
	1
	 

	
	RAZEM
	
	2
	 

	

	WYKAZ CZYNNOŚCI KONSERWACYJNYCH

	Piece konwekcyjne:

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynności:

a) sprawdzenie płyt, wanien, wskaźników, uchwytów, pokręteł;

b) przegląd instalacji elektrycznej / gazowej urządzenia;

c) przeczyszczenie styków, złączy, kontrola zabezpieczenia;

d) usuniecie ewentualnych drobnych usterek;

e) pomiar rezystancji i ciągłości przewodu zerowego;

f) odkamienienie urządzenia przy użyciu środków Zamawiającego;

g) sprawdzenie działania uzdatniacza wody i konserwacja;

h) udzielenie obsłudze wskazań odnośnie eksploatacji urządzeń;

W przypadku nie prawidłowej pracy urządzenia w ramach konserwacji następuje diagnoza uszkodzenia, a następnie, w zależności od potrzeby, poniższe czynności:

· klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;

· dokonanie właściwej adnotacji w dowodzie urządzenia i ewentualnie w protokole stanu technicznego.


ZADANIE NR 5

- Konserwacja i przegląd kotłów warzelnych w Warszawie

	WYKAZ SPRZĘTU DO KONSERWACJI I PRZEGLĄDU 2022 r.

	KOMPLEKS WARSZAWA ul. Ostroroga 35

	lp.
	Nazwa sprzętu
	j.m.
	Ilość
	Uwagi

	1
	kocioł warzelny elektryczny 150L GORT GK511500-090GN
	szt.
	2
	

	2
	kocioł warzelny elektryczny ELECTROLUX 900XP
	szt.
	2
	

	 
	RAZEM
	
	4
	

	

	WYKAZ CZYNNOŚCI KONSERWACYJNYCH

	Urządzenia grzejne:

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynności:

a) sprawdzenie płyt, wanien, wskaźników, uchwytów, pokręteł;

b) przegląd instalacji elektrycznej / gazowej urządzenia;

c) przeczyszczenie styków, złączy, kontrola zabezpieczenia;

d) usuniecie ewentualnych drobnych usterek;

e) pomiar rezystancji i ciągłości przewodu zerowego;

f) udzielenie obsłudze wskazań odnośnie eksploatacji urządzeń;

W przypadku nieprawidłowej pracy urządzenia w ramach konserwacji następuje diagnoza uszkodzenia, a następnie, w zależności od potrzeby, poniższe czynności:

· klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;

· dokonanie właściwej adnotacji w dowodzie urządzenia i ewentualnie w protokole stanu technicznego.


ZADANIE NR 6

- Konserwacja i przegląd kotłów warzelnych w Mińsku Mazowieckim

	WYKAZ SPRZĘTU DO KONSERWACJI I PRZEGLĄDU 2022 r.

	KOMPLEKS MIŃSK MAZOWIECKI ul. Warszawska 267

	lp.
	Nazwa sprzętu
	j.m.
	Ilość
	Uwagi

	1
	kocioł warzelny elektryczny okrągły 150L LOZAMET
	szt.
	3
	 

	2
	kocioł warzelny gazowy kwadratowy 200L KROMET
	szt.
	3
	 

	 
	RAZEM
	
	6
	 

	

	WYKAZ CZYNNOŚCI KONSERWACYJNYCH

	Urządzenia grzejne:

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynności:

a) sprawdzenie płyt, wanien, wskaźników, uchwytów, pokręteł;

b) przegląd instalacji elektrycznej / gazowej urządzenia;

c) przeczyszczenie styków, złączy, kontrola zabezpieczenia;

d) usuniecie ewentualnych drobnych usterek;

e) pomiar rezystancji i ciągłości przewodu zerowego;

f) udzielenie obsłudze wskazań odnośnie eksploatacji urządzeń;

W przypadku nieprawidłowej pracy urządzenia w ramach konserwacji następuje diagnoza uszkodzenia, a następnie, w zależności od potrzeby, poniższe czynności:

· klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;

· dokonanie właściwej adnotacji w dowodzie urządzenia i ewentualnie w protokole stanu technicznego.


ZADANIE NR 7

- Konserwacja i przegląd zmywarek, urządzeń myjąco-czyszczących w Warszawie

	WYKAZ SPRZĘTU DO KONSERWACJI I PRZEGLĄDU 2022 r.

	KOMPLEKS WARSZAWA ul. Ostroroga 35

	lp.
	Nazwa sprzętu
	j.m.
	Ilość
	Uwagi

	1
	urządzenie czyszczące do podłóg TENNANT T300e
	szt.
	1
	 

	2
	zmywarka BOSCH
	szt.
	1
	 

	3
	zmywarka ELECTROLUX ESF 4503W
	szt.
	2
	 

	4
	zmywarka WHIRLPOOL ADP 450
	szt.
	1
	 

	5
	zmywarka AMICA ZMV613WM
	szt.
	1
	 

	6
	zmywarka naczyń STALGAST 801516
	szt.
	1
	 

	7
	zmywarka HOTPOINT ARISTON LSF 712 EU
	szt.
	1
	 

	8
	zmywarka kapturowa WINTERHALTER PT500
	szt.
	1
	 

	9
	zmywarka tunelowa WINTERHALTER STR-130
	szt.
	1
	 

	10
	zmywarka WINTERHALTER UF-L
	szt.
	1
	 

	 
	RAZEM
	
	11
	 

	

	WYKAZ CZYNNOŚCI KONSERWACYJNYCH

	Zmywarki i urządzenia myjące:

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynności:

a) sprawdzenie płyt, wanien, wskaźników, uchwytów, pokręteł;

b) przegląd instalacji elektrycznej urządzenia;

c) przeczyszczenie styków, złączy, kontrola zabezpieczenia;

d) pomiar rezystancji i ciągłości przewodu zerowego;

e) odkamienienie urządzenia przy użyciu środków Zamawiającego;

f) usuniecie ewentualnych drobnych usterek;

g) sprawdzenie działania uzdatniacza wody i konserwacja;

h) udzielenie obsłudze wskazań odnośnie eksploatacji urządzeń;

W przypadku nie prawidłowej pracy urządzenia w ramach konserwacji następuje diagnoza uszkodzenia, a następnie, w zależności od potrzeby, poniższe czynności:

· klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;

· dokonanie właściwej adnotacji w dowodzie urządzenia i ewentualnie w protokole stanu technicznego.
Urządzenia czyszcząco, szorująco, myjące:

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynności:

a) sprawdzenie działania włączników, pokręteł, przycisków;

b) sprawdzenie stanu masy ściernej, sit, dysz;

c) sprawdzenie stanu pasków klinowych, ułożyskowania;

d) sprawdzenie zasilania, dopływu wody, zaworów;

e) sprawdzenie pracy pompy, usunięcie drobnych usterek;

f) sprawdzenie stanu instalacji elektrycznej, usunięcie drobnych usterek;

g) pomiar rezystancji i ciągłości przewodu ochronnego;

h) udzielenie obsłudze wskazań odnośnie eksploatacji urządzeń;

W przypadku nieprawidłowej pracy urządzenia w ramach konserwacji następuje diagnoza uszkodzenia, a następnie, w zależności od potrzeby, poniższe czynności:

· klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;

· dokonanie właściwej adnotacji w dowodzie urządzenia i ewentualnie w protokole stanu technicznego.


ZADANIE NR 8

- Konserwacja i przegląd zmywarek, urządzeń myjąco-czyszczących w Mińsku Mazowieckim

	WYKAZ SPRZĘTU DO KONSERWACJI I PRZEGLĄDU 2022 r.

	KOMPLEKS MIŃSK MAZOWIECKI ul. Warszawska 267

	lp.
	Nazwa sprzętu
	j.m.
	Ilość
	Uwagi

	1
	zmywarka kapturowa do mycia naczyń FAGOR
	szt.
	2
	 

	2
	zmywarka do mycia garnków i tac SILANOS
	szt.
	1
	 

	3
	zmywarka do mycia garnków i tac FAGOR LUB 60H
	szt.
	1
	 

	4
	zmywarka uniwersalna LOZAMET ZK 07.05
	szt.
	1
	 

	5
	urządzenie czyszczące TENNANT T3+
	szt.
	1
	 

	6
	zmywarka ELECTROLUX ESF 4503W
	szt.
	1
	 

	7
	zmywarka do naczyń BOSCH SPS2HKJ59E
	szt.
	1
	NA GWARANCJI

	 
	RAZEM
	
	8
	 

	

	WYKAZ CZYNNOŚCI KONSERWACYJNYCH

	Zmywarki i urządzenia myjące:

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynności:

a) sprawdzenie płyt, wanien, wskaźników, uchwytów, pokręteł;

b) przegląd instalacji elektrycznej urządzenia;

c) przeczyszczenie styków, złączy, kontrola zabezpieczenia;

d) pomiar rezystancji i ciągłości przewodu zerowego;

e) odkamienienie urządzenia przy użyciu środków Zamawiającego;

f) usuniecie ewentualnych drobnych usterek;

g) sprawdzenie działania uzdatniacza wody i konserwacja;

h) udzielenie obsłudze wskazań odnośnie eksploatacji urządzeń;

W przypadku nie prawidłowej pracy urządzenia w ramach konserwacji następuje diagnoza uszkodzenia, a następnie, w zależności od potrzeby, poniższe czynności:

· klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;

· dokonanie właściwej adnotacji w dowodzie urządzenia i ewentualnie w protokole stanu technicznego.
Urządzenia czyszcząco, szorująco, myjące:

Konserwacja planowa zapobiegawcza obejmuje czynności:

a) sprawdzenie działania włączników, pokręteł, przycisków;

b) sprawdzenie stanu masy ściernej, sit, dysz;

c) sprawdzenie stanu pasków klinowych, ułożyskowania;

d) sprawdzenie zasilania, dopływu wody, zaworów;

e) sprawdzenie pracy pompy, usunięcie drobnych usterek;

f) sprawdzenie stanu instalacji elektrycznej, usunięcie drobnych usterek;

g) pomiar rezystancji i ciągłości przewodu ochronnego;

h) udzielenie obsłudze wskazań odnośnie eksploatacji urządzeń;

W przypadku nieprawidłowej pracy urządzenia w ramach konserwacji następuje diagnoza uszkodzenia, a następnie, w zależności od potrzeby, poniższe czynności:

· klasyfikacja do naprawy lub wybrakowania;

· dokonanie właściwej adnotacji w dowodzie urządzenia i ewentualnie w protokole stanu technicznego.


	Oświadczenie

o spełnianiu przez oferowane usługi wymagań określonych w OPZ

	Składając ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego w trybie podstawowym - art. 275 pkt 2 ustawy Pzp., 

oświadczam, że

oferowany przedmiot zamówienia pozostaje w zgodności z opisem przedmiotu zamówienia ze wszystkimi parametrami określonymi przez Zamawiającego i spełnia minimalne wymagane parametry.
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