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SWIADCZENIE UStUG CATERINGOWYCH DLA POTRZEB JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH
UNIWERSYTETU ROLNICZEGO W KRAKOWIE W 2022/2023 ROKU

Opis przedmiotu zamdwienia

1. Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych,
zjazdow, posiedzen, konferencji i innych wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne
Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie.

2. Poprzez Swiadczenie wustugi cateringowej Zamawiajgcy rozumie ustuge obejmujgca
przygotowywanie, dostarczanie i podawanie positkdw podczas sesji naukowych, posiedzen,
konferencji i innych wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu
Rolniczego w Krakowie, w miejscu wskazanym przez te jednostki.

3.  Woykaz zaplanowanych wydarzen ujetych w zamdwieniu stanowi Zatacznik nr 1.

4. Termin realizacji przedmiotu zamédwienia:

a. Zadanie nr 1: od dnia zawarcia umowy przez okres 12 miesiecy,
b. Zadanie nr 2: od dnia zawarcia umowy przez okres 12 miesiecy,

Zadanie nr 3: od dnia zawarcia umowy przez okres 12 miesiecy,

Zadanie nr 4: od dnia zawarcia umowy przez okres 12 miesiecy,

Zadanie nr 5: od dnia zawarcia umowy przez okres 12 miesiecy,

Zadanie nr 6: od dnia zawarcia umowy przez okres 12 miesiecy,

Zadanie nr 7: od dnia zawarcia umowy przez okres 12 miesiecy,
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Zadanie nr 8: od dnia zawarcia umowy przez okres 12 miesiecy.

5. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ sktadania ofert czesciowych w zakresie 8 zadan, podzielonych
wedtug miejsca swiadczenia ustug cateringowych lub rodzaju wydarzen (sesji naukowych,
konferencji). Zamawiajacy nie okresla maksymalnej liczby czesci zamoéwienia, na ktére oferty
czeSciowe moze ztozy¢ jeden Wykonawca. Oferty mozna sktadaé¢ w odniesieniu do wszystkich
czesci.

6. Ustugi cateringowe beda $wiadczone w miejscach wskazanych przez Zamawiajgcego tj. w
obiektach Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie*:

a) Zadanie nr 1 - Ustugi cateringowe Kampus | URK przy Al. Mickiewicza (al. Mickiewicza 21, al.
Mickiewicza 24/28),

b) Zadanie nr 2 - Ustugi cateringowe Kampus Il URK przy Al. 29 Listopada (al. 29 Listopada 46,
al. 29 Listopada 52, ul. Klemensiewicza 3),

c) Zadanie nr 3 - Ustugi cateringowe przy Al. 29 Listopada 54,

d) Zadanie nr 4 - Ustugi cateringowe Obiekty URK (al. Mickiewicza 21, al. 29 Listopada 46, ul.
Klemensiewicza 3, ul. Balicka 116),

e) Zadanie nr5 - Ustugi cateringowe Kampus Il URK (ul. Balicka 253, ul. Balicka 116),

f) Zadanie nr 6 - Ustugi cateringowe plenerowe (Prusy ul. Uniwersytecka 7),

g) Zadanie nr 7 - Ustugi cateringowe positki na wynos (ul. Balicka 253 Krakéw / Kampus Il URK,
Krakéw Al. 29 Listopada / Kampus 1),
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h) Zadanie nr 8 - Ustugi cateringowe Le$ny Zaktad Doswiadczalny w Krynicy-Zdroju ul. Ludowa
10.

Uzyte przez Zamawiajgcego okreslenie w obiektach Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie

oznacza lokale lub sale, gdzie nie bedzie obowigzywata wytgcznos¢ na Swiadczenie ustug

cateringowych, tym samym nie bedzie wigzato sie z koniecznoscig poniesienia dodatkowych

optat przez Wykonawce na rzecz podmiotu, w obiekcie ktérego bedzie organizowany catering.

Zadanie nr 1 (poz. Nr 2 i 5) i Zadanie nr 5 (poz. Nr 3) finansowane jest w ramach Projektu NAWA

»Narodowa Agencja Wymiany Akademickiej".

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zamdwienia ustug cateringowych w mniejszym zakresie

w stosunku do ilosci i rodzajéw okreslonych w przedmiocie zamdwienia, spowodowanych zmiang

potrzeb Zamawiajgcego, z zastrzezeniem ze ceny jednostkowe podane przez Wykonawce w

ofercie nie ulegng zmianie przez caty okres obowigzywania umowy. W ramach niniejszego

zamoéwienia Zamawiajacy zobowigzuje sie do realizacji ustug cateringowych o wartosci 1%

catkowitego wynagrodzenia brutto.

Ustugi cateringowe bedg swiadczone sukcesywnie przez caty okres obowigzywania umowy,

zgodnie ze zgtaszanym kazdorazowo zapotrzebowaniem przez Zamawiajgcego na podstawie

formularza, ktérego wzor stanowi Zatgcznik nr 3.

Wykonawca winien posiadac aktualne uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub

czynnosci objetej przedmiotem zamdwienia jezeli uzyskat decyzje Panstwowego Powiatowego

Inspektoratu Sanitarnego zatwierdzajacg lub warunkowo zatwierdzajgcg zaktad wprowadzajgcy

do obrotu lub produkujgcy zywnos¢ o ktéorym mowa w art. 61-67 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006

r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2020 poz. 2021).

Wykonawca odpowiada za transport pozywienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami

sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia, w szczegdlnosci zobowigzany jest do przestrzegania

wymagan okreslonych w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006r.

(t.j. Dz. U. z 2020 poz. 2021);

Wykonawca zobowigzany jest do:

a) zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowaniu
positkow,

b) przygotowania positkéw z petnowartosciowych, swiezych produktéw z waznymi terminami
przydatnosci do spozycia, przyrzagdzanych w dniu Swiadczenia ustugi,

c) przygotowania positkdw przy uzyciu produktdw spetniajacych normy jakosci produktéw
spozywczych, estetycznego podawania tych positkdw, przestrzegania przepisdw prawnych w
zakresie przechowywania i przygotowywania artykutdw spozywczych zgodnie z ustawg z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2020 poz. 2021).

Zamawiajgcy zastrzega sobie w trakcie realizacji umowy prawo dostepu do wszystkich atestéw na

surowce, urzadzenia, sprzet, naczynia, opakowania transportowe wykorzystywane w procesie

przygotowania i transportu positkow.

Wykonawca winien posiada¢ zdolnos$é techniczng lub zawodowg niezbedng do nalezytego

wykonania zamédwienia.

Przez okres trwania umowy Wykonawca winien by¢ ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej

w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamdwienia na sume gwarancyjng,

odpowiadajgcg, co najmniej takiej wartosci, jaka zostata wskazana w ponizszej tabeli dla

konkretnego zadania. Minimalne wartosci sumy gwarancyjnej ubezpieczenia OC dla
poszczegdlnych zadan:

1) Zadanie nr 1 —minimum 40 000,00 zt

2) Zadanie nr 2 — minimum 50 300,00 zt
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3) Zadanie nr 3 — minimum 5 000,00 zt

4) Zadanie nr 4 — minimum 10 000,00 zt

5) Zadanie nr 5 —minimum 8 500,00 zt

6) Zadanie nr 6 — minimum 3 800,00 zt

7) Zadanie nr 7 — minimum 1 100,00 zt

8) Zadanie nr 8 — minimum 5 100,00 zt

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen losowych Wykonawca jest
zobowigzany zapewni¢ positki na zaméwiong ustuge cateringowga na swoj koszt z innych zrédet,
jednak w zakresie ustalonym w zamdwieniu oraz takiej samej a nie gorszej jakosci.

Zamawiajgcy przewiduje forme przekazywania zaméwien droga mailowa, w ktérym zawarta
bedzie ilos¢, rodzaj i termin realizacji ustugi, przy czym przy tej formie zamoéwien, Wykonawca
zobowigzany jest potwierdzi¢ tg sama drogg otrzymanie zamdwienia.

Wybrany Wykonawca winien w miare mozliwosci udostepni¢ Zamawiajgcemu konto e-mail lub
panel do sktadania zamdwien za posrednictwem Internetu.

Liczba uczestnikow sesji naukowych, posiedzen, konferencji i innych wydarzen bedzie podawana
kazdorazowo w zamdwieniu na ustugi cateringowe, jednoczesnie warto$¢ ustugi za kazde
spotkanie bedzie iloczynem liczby uczestnikdéw danego spotkania (okreslonej w zamdwieniu na
ustugi cateringowe) i ceny jednostkowej za dang ustuge zgodnie z cennikiem zawartym w ofercie
Wykonawcy.

Swiadczenie ustug cateringowych odbywato sie bedzie na podstawie zaméwieri zgodnie z
harmonogramem przygotowanym przez Zamawiajgcego. Zamawiajacy kazdorazowo w terminie
nie krétszym niz 3 dni robocze a nie dtuzszym niz 5 dni roboczych przed datg realizacji
poszczegdlnej ustugi cateringowej, ztozy u Wykonawcy zamdwienie, wskazujgc nazwy pakietow,
liczbe oséb, adres i doktadny termin realizacji ustugi oraz plan wydarzenia. Wzér formularza
zamoéwienia stanowi Zatacznik nr 3.

Pisemne potwierdzenie zamdwienie ustugi cateringowej przez Zamawiajgcego zostanie przestane
do Wykonawcy drogg elektroniczng (e-mail).

Wykonawca, najpdzniej nastepnego dnia roboczego po otrzymaniu zamoéwienia drogg
elektroniczng (e-mail) potwierdza jego przyjecie do realizacji osobie upowaznionej przez
Zamawiajgcego do wspétpracy z Wykonawca.

Zamawiajgcy moze zmienic¢ termin wykonania poszczegdlnej ustugi cateringowej oraz liczbe osdb,
na rzecz ktérych bedzie wykonywana poszczegdlna ustuga, informujgc o tym Wykonawce nie
pdzniej niz na 24 godziny przed terminem rozpoczecia realizacji ustugi. Zmiany dokonane w tym
trybie nie sg traktowane jak zmiany warunkéw zawartej umowy.

Zamawiajgcy zobowigzuje sie zapewni¢ niezbedne warunki organizacyjne umozliwiajgce dostep
pracownikom Wykonawcy do pomieszczen w zakresie niezbednym do wykonania prawidtowo
ustugi cateringowej.

Wynagrodzenie za wykonanie poszczegdlnej ustugi cateringowej stanowic bedzie kwota bedaca
iloczynem ostatecznie zadeklarowanej przez Zamawiajgcego liczby uczestnikow danego spotkania
(okreslonej w zamdwieniu ustugi cateringowej) oraz stawki brutto za 1 osobe danego pakietu
(kategorii) ustugi, wskazanej w Zatgczniku Nr 2.

Podstawg dokonania zaptaty za wykonang ustuge cateringowg bedzie zaakceptowany i podpisany
przez Zamawiajgcego Protokét odbioru ustugi oraz prawidtowo wystawiona przez Wykonawce
faktura VAT. Wzér Protokotu odbioru stanowi Zatgcznik Nr 4.

Naleznos¢ z tytutu zrealizowanej ustugi bedzie uregulowana przez Zamawiajgcego w terminie 21
dni od dnia otrzymania faktury przez Zamawiajgcego.



28. Ceny zaoferowane przez Wykonawce w ofercie nie ulegng podwyzszeniu przez caty okres
obowigzywania umowy.

29. W cenie positku Wykonawca uwzglednia wszystkie czynnosci i koszty niezbedne do prawidtowego
wykonania ustugi cateringowej, nawet, jesli czynnosci te nie zostaty wprost wyszczegdlnione w
tresci umowy, tacznie z podatkiem VAT.

30. Wykonawca nie moze zadaé¢ podwyzszenia wynagrodzenia, nawet, jezeli z przyczyn od siebie
niezaleznych nie mégt przewidzie¢ wszystkich czynnosci niezbednych do prawidtowego
wykonania umowy.

Obowigzki Wykonawcy:

31. Wyzywienie powinno spetnia¢ wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Zywnosci i Zywienia.

32. Wykonawca bedzie ponosit wszelkg odpowiedzialno$é¢ za utrzymanie wtasciwego poziomu
zywienia oraz zgodnosci sktadu wartosciowego i jakosciowego positkéw wynikajgcych z aktualnych
zalecen Instytutu Zywnosci i Zywienia.

33. Zamawiajacy zastrzega sobie w trakcie realizacji umowy prawo dostepu do protokotéw
pokontrolnych oraz wszystkich atestdw na surowce, urzadzenia, sprzet, naczynia, opakowania
transportowe wykorzystywane w procesie przygotowania i transportu positkdw.

34. Positki winny posiada¢ odpowiednie walory smakowe izapachowe oraz estetyczny wyglad.
Wykonawca przy oferowaniu obiadéw uwzglednia¢ bedzie swieze produkty dostepne na rynku, w
tym do przystawek i surowek do drugiego dania.

35. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci wydawania positkdw z pétproduktow. Positki powinny by¢
przygotowywane z surowcow swiezych i wysokiej jakosci z zachowaniem reziméw dietetycznych i
sanitarnych.

36. Wykonawca zapewnia, ze wszystkie positki bedg sporzgdzane w tym samym dniu co swiadczenie
ustugi, charakteryzowa¢ sie bedg wysokg jakoscig w odniesieniu do uzytych sktadnikéw oraz
estetyka podania; produkty konfekcjonowane bedg posiadaty odpowiednig date przydatnosci do
spozycia.

37. Wykonawca zapewnia mozliwo$¢ wyboru wersji wegetarianiiskiej w zakresie wszystkich
podawanych positkdw, jezeli wsréd uczestnikow znajdg sie osoby praktykujgce tego rodzaju diete.

38. Organizacja ustugi cateringowej, w tym procesu przygotowania, transportu, wydawania positkdw
oraz mycia, dezynfekcji, utrzymania czystosci pomieszczen musi by¢ zgodna z obowigzujgcymi
przepisami prawa, normami i zasadami sanitarno-epidemiologicznymi.

39. Wykonawca winien przestrzega¢ procedur higienicznych dotyczgcych higieny rak, srodkéw
transportu, urzadzen i sprzetu oraz stosowania preparatow myjgcych i dezynfekujacych
dopuszczonych w kontakcie z zywnoscia.

40. Wykonawca zapewni dostawe positkow oraz obstuge techniczng w zakresie ich przygotowania.
Transport positkdw powinien odbywac sie z zapewnieniem wtasciwej ochrony i temperatury oraz
jakosci przewozonych potraw, Srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.

41. Wykonawca zapewnia ustuge sprzatania, przez ktére rozumie sie doprowadzenie pomieszczen, z
ktorych Wykonawca bedzie korzystat w celu realizacji ustugi cateringowej, do stanu pierwotnego
(w szczegdlnosci: odbierze naczynia i sztuéce oraz inne materiaty bedgce wtasnoscig Wykonawcy
wykorzystywane w trakcie $wiadczenia ustugi oraz pozostate produkty). Wykonawca odpowiada
takze za usuwanie i utylizacje odpaddéw i Smieci oraz biezgce sprzatanie podczas spotkania.

42. Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg w trakcie trwania kazdego ze spotkan (nie mniej niz 1
kelner na 20 uczestnikow spotkania i kolejny kelner na kazdg rozpoczetg, 20-tke uczestnikéw)
chyba, ze Zamawiajgcy postanowi zrezygnowac z obstugi, o czym powiadomi Wykonawce w
zamowieniu.

43. Wymaga sie, aby wszelkie czynnosci byty wykonywane zgodnie z powszechnie obowigzujgcymi
przepisami w tym zakresie oraz najlepszg praktyka oraz normami przyjetymi dla tego rodzaju
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ustug, miedzy innymi sanitarno-epidemiologicznymi, bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony
przeciwpozarowej, w tym zabrania sie zastawiania drég i wyjs¢ ewakuacyjnych.

Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia obstugi na wfasciwym poziomie oraz takiego
rozplanowania wykonania ustugi, aby kazdorazowo zostata ona zrealizowana bez zakiécen,
zgodnie z przedstawionym programem oraz aby sposdb realizacji ustugi byt odpowiedni do rangi
konkretnego spotkania.

W miejscu $wiadczenia ustugi, Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac¢ zamodwienie w
miejscu do tego przeznaczonym, wskazanym przez przedstawiciela Zamawiajgcego, jak rowniez
wykonywac i stosowac sie do zalecen przedstawiciela Zamawiajgcego.

Wykonawca jest zobowigzany do wskazania miejsca przygotowywania positkdw wraz z doktadnym
adresem.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo przeprowadzania oceny oferowanych positkéw, pod katem
sprawdzenia ich gramatur, zalecanych norm zywieniowych i jakosci wykorzystywanych surowcéw.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametréw zleconej ustugi
—na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania positkdw i ich dostawy.

Wytyczne w zakresie podania positkow, nakry¢ i dekoracji stotow:
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W przypadku podawania kawy i herbaty wymagane jest zapewnienie przez Wykonawce zgodne z

zgdaniem Zamawiajgcego, opcjonalnie ekspresdéw cisnieniowych, termoséw z gotowym, gorgcym

naparem, termosow z gorgcg wodg lub warnikéw wraz z odpowiednim poziomem gorgcej wody

w ilosciach odpowiednich do liczby uczestnikéw spotkania. Wykonawca odpowiada za sprawnos$é

dostarczonych urzadzen oraz bezpieczenstwo ich uzytkowania, w szczegélnosci w przypadku

ekspresu ci$nieniowego i warnika umieszczajgc na nich skrécong instrukcje uzytkowania w jezyku

polskim i/lub angielskim.

Zapewnienie stotdw koktajlowych w liczbie dopasowanej do liczby uczestnikéw poszczegdlnych

wydarzen wraz z nakryciem (obrusy, skirtingi/naciagi - do uzgodnienia z Zamawiajgcym dla

konkretnego zamoéwienia) chyba, ze Zamawiajacy postanowi zrezygnowac ze stotéw, o czym

powiadomi Wykonawce w zapotrzebowaniu.

Zapewnienie stotow bufetowych oraz barowych, nakrytych obrusami wraz ze

skirtingami/naciggami chyba, ze Zamawiajgcy postanowi zrezygnowaé ze stotéw, o czym

powiadomi Wykonawce w zapotrzebowaniu. Uzyte obrusy oraz skirtingi/naciggi muszg by¢

bezwzglednie czyste, wyprasowane, nieuszkodzone oraz wysterylizowane.

W przypadku lunchu bufetowego z udziatem delegacji zagranicznych zapewnienie informacji o

nazwie potrawy w jezyku polskim i angielskim poprzez umieszczenie jej na stole, na ktdrym beda

podawane positki.

Zapewnienie niezbednych do organizacji positkdw naczyn i nakry¢ stotéw, zgodnie z ponizszymi

wytycznymi (ewentualne odstepstwa od tych wymogéw sg dopuszczalne wytgcznie po uzyskaniu

zgody Zamawiajgcego):

a) do serwowania positkéw Wykonaweca nie bedzie uzywat naczyn jednorazowych (za wyjagtkiem
ustug cateringowych, dla ktérych jest zapis o naczyniach jednorazowych);

b) ceramika: tylko porcelana, z wytgczeniem innych materiatéw, jak kamionka, fajans, plastik;
wyfacznie ecru lub biata z wytgczeniem jakichkolwiek wzoréw, kalkomanii i dekoréw;

c) szkto (szklanki): szkto wytgcznie przezroczyste i bezbarwne, bez kalkomanii, nadrukéw lub
dekoréw;

d) sztuéce: stalowe;

e) tkaniny stotowe co do zasady w kolorze ecru lub biatym, dopuszczalne proste wzory
zakardowe, uktadane w sposdb prosty, naciggi na stoty w kolorze czarnym lub innym
uzgodnionym z Zamawiajgcym;
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f) papier: serwetki stotowe gtadkie, z wytgczeniem jakichkolwiek wzordéw, wytgcznie 3-
warstwowe.

Wykonawca gwarantuje, ze zastawa stotowa bedzie czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana.

W trakcie realizacji umowy moze nastgpi¢ zamowienie przygotowania dan uwzgledniajacych

kulturowe i religijne preferencje uczestnikdw. W przypadku zaistnienia takich okolicznosci

wykonaweca zostanie o tym poinformowany przez Zamawiajgcego nie pdzniej, niz 3 dni robocze

przed terminem realizacji zamdwienia.

Produkty podawane w jednostkowych zamknietych opakowaniach (typu $mietanka w

pojemniczkach, kawa, herbata, cukier w saszetkach, woda i soki w butelkach lub kartonach itp.)

niewykorzystane w ramach danego zamdwienia pozostajg wtasnoscig Zamawiajgcego.

Wytyczne w zakresie obstugi kelnerskiej:
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Wykonawca gwarantuje, ze wszystkie osoby przygotowujgce positki i zapewniajgce bezposrednig
obstuge kelnerska, posiadajg aktualne badania lekarskie i szkolenia bhp.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dokonania kontroli posiadania przez pracownikéw
Wykonawcy wykonujgcych ustuge, aktualnych zaswiadczend lekarza medycyny pracy o
dopuszczeniu do jej wykonywania, aktualnych orzeczen lekarskich do celéw sanitarno-
epidemiologicznych, aktualnych szkoler w dziedzinie BHP.

Zamawiajgcy moze wyznaczy¢ Wykonawcy dodatkowy termin na dostarczenie dokumentéw, o
ktorych mowa w pkt. 59 pod warunkiem uprzedniego potwierdzenia tozsamosci kontrolowanych
pracownikéw z zastrzezeniem, ze dostarczone dokumenty muszg potwierdzac¢ aktualne badania i
uprawnienia pracownika na dziert dokonywania kontroli przez Zamawiajgcego.

Wykonawca zapewni profesjonalng obstuge kelnerska kazdorazowo przez caty czas trwania
spotkania, a na spotkaniach z udziatem gosci zagranicznych, co najmniej potowa z kelneréw
powinna zna¢ jezyk angielski na poziomie umozliwiajgcym swobodng komunikacje z go$¢mi w
zakresie wykonywanych obowigzkéw kelnerskich.

Wykonawca zapewni jednolite, eleganckie stroje obstugi kelnerskiej, zgodne z powszechnie
przyjetymi w tym zakresie wymaganiami (np. czarne lub granatowe spodnie/spddnice i biate
koszule/bluzki).

Pracownikédw Wykonawecy, realizujgcych obstuge kelnerskg obowigzuje zakaz uzywania telefonéw
komaérkowych w celach prywatnych.

Wytyczne w zakresie dostawy gotowych zestawéw obiadowych (Zadanie nr 7):
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Wykonawca zapewnia, ze wszystkie positki bedg bezwzglednie swieze oraz sporzadzane w tym
samym dniu co Swiadczenie ustugi, charakteryzowac sie bedg wysoka jakoscig w odniesieniu do
uzytych sktadnikéw, produkty konfekcjonowane bedg posiadaty odpowiednig date przydatnosci
do spozycia.

W przypadku dostarczania zestawéw obiadowych Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania
positkdw w pojemnikach jednorazowego uzytku (np. pojemnikach styropianowych
jednorazowego uzytku dopuszczone do kontaktu z zywnoscig lub jednorazowych reklaméwkach)
wraz z butelkowanymi napojami.

Wykonaweca zapewni dostawe positkdw do wskazanego przez Zamawiajgcego miejsca. Transport
positkdw powinien odbywac sie z zapewnieniem wifasciwej ochrony i temperatury oraz jakosci
przewozonych potraw, srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.

Miejscem dostawy bedzie jeden z obiektéw dydaktycznych Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie
wskazanych przez Zamawiajgcego (np. ul. Balicka 253 C (przy Portierni), Kampus Il URK, Al. 29
Listopada 46 (przy Portierni), Kampus Il URK.

Zamawiajgcy zobowigzany bedzie do ztozenia telefonicznie lub drogg elektroniczng
zapotrzebowanie na positki najpézniej w danym dniu do godz. 8.30. Réwnoczesnie przy sktadaniu
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zamoéwienia zostanie kazdorazowo uzgodniona doktadna godzina dostawy gotowych positkéw
oraz miejsce odbioru gotowych positkéw.

Dowozenie positkdbw w jednorazowych pojemnikach odbywaé sie bedzie codziennie lub w
wybrane dni od poniedziatku do pigtku za wyjatkiem sobét, niedziel i swiat.

Potwierdzeniem dostarczenia przez Wykonawce positkdw bedzie karta dowozu, podpisana przez
upowaznionego pracownika Zamawiajgcego, ktérej wzér stanowi Zatgcznik nr 4. Do wystawionej
faktury winny by¢ dotagczone karty dowozu, podpisane przez upowaznionego pracownika
Zamawiajgcego.



