Zatacznik nr 2 do wzoru umowy
Opis przedmiotu zamdéwienia

L. Wymagania og0lne:

1. Przedmiotem zaméwienia jest ustuga polegajaca na przygotowaniu i dostawie positkow do
wskazanych filii Zespotu Dziennych Doméw Pomocy w Poznaniu:
1) Filianr 1 ,Klub Centrum” z siedzibg w Poznaniu przy ul. M. Konopnickiej 18;
2) Filianr 2, Klub Ogrody” z siedziba w Poznaniu przy ul. Nowy Swiat 7/11;
3) Filia nr 3 ,,Klub Promien” z siedzibg w Poznaniu na os. Piastowskim 101;
4) Filia nr 5 ,,Klub Winogrady” z siedzibag w Poznaniu na os. Kosmonautow 15:
5) Filianr 6 ,,Dzienny O$rodek Adaptacyjny” w Poznaniu, ul. Saperska 15.
2. Realizacja ustugi polega¢ bedzie na przygotowaniu i dostawie positkow:
*  $niadan,
* obiadow dwudaniowych.
3. Positki beda przygotowywane na podstawie podstawowego jadlospisu (zat. nr 3 do umowy).
Strony przewiduja mozliwo$¢ zmian w jadtospisie podstawowym:
a. uwzgledniajacych produkty sezonowe zaproponowane przez Wykonawce (z
uwzglednieniem zat. nr 4 do umowy).
W przypadku propozycji zmian jadlospisu podstawowego z uwagi na uzycie produktow
sezonowych, Wykonawca begdzie dostarczat Zamawiajgcemu 10 dniowe jadtospisy (na dwa
tygodnie od poniedziatku do pigtku) z 7-dniowym wyprzedzeniem, tj. na 7 dni przed
wprowadzeniem zmian do jadtospisu. Zamawiajacy ma 3 dni na zatwierdzenie jadlospisu
lub naniesienia uwag, ktore Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w przygotowanych
positkach. W razie nie dostarczenia przez Wykonawce z 7-dniowym wyprzedzeniem
propozycji zmian w jadtospisie lub w razie nie zatwierdzenia zmian przez Zamawiajacego
— obowiazuje jadlospis podstawowy.
b. w przypadku zgloszenia przez Zamawiajacego zapotrzebowania na positki
lekkostrawne
W takim przypadku Wykonawca zastosuje do positkow dietetycznych wytyczne z
kolumny ,,Zmiany przy diecie lekkostrawnej” z jadtospisu podstawowego.
4. Srednio dziennie planowane jest zamawianie ok. 40 $niadan i ok 97 obiadow
5. Przewidywana ilo$¢ positkow (porcji) wynosi:
*  $niadania — 10 280 porcji
* obiady— 24 500 porcji
Podane ilosci sg 1loSciami orientacyjnymi, ich ilo§¢ moze ulec zmianie w zalezno$ci od
biezacych potrzeb.

11. Wymagania dla positkow:
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. W przypadku zmian jadtospisu podstawowego z uwagi na uzycie produktow sezonowych

nalezy uwzgledni¢ ponizsze wytyczne:

a. dla osob po 65 roku zycia, réwniez z uwzglednieniem diety lekkostrawnej, tzn.
zawierajacej gtownie potrawy gotowane, z wytaczeniem potraw smazonych, dan z fasoli,
grochu, itp. (dla filii 1, 2, 3, 5) ;

b. dla os6b z niepelnosprawnoscig intelektualng, ktore ukonczyty obowigzek szkolny

(filia nr 6).

Positki powinny spelia¢ wymogi Instytutu Zywnosci i Zywienia wzgledem kalorycznosci
1 warto$ci odzywczych;
Zamawiajacy wymaga, aby w sktad $niadania wchodzity 2 rézne rodzaje pieczywa (np.
chleb jasny lub typu graham, bulka pszenna, kawiorka, grahamka itp.);
Produkty stuzace do obkladu pieczywa (np. wedliny, sery, itp.) oraz pieczywo z
wylaczeniem bulek, musza by¢ pokrojone;
Zamawiajacy wymaga, aby codzienne obiady sktadaty si¢ z dwoch dan, tj. zupy i dania
gléwnego oraz napoju.
Nie dopuszcza si¢ stosowania zup i ziemniakéw z komponentéw proszkowych (gotowe
paczkowane).
Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia probki kazdej sktadowej czesci potrawy,
okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie
pobierania i przechowywania probek zywnos$ci przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknigtego. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zadania w uzasadnionych
przypadkach powyzszych probek.
Wartos$¢ probek zywnosci Wykonawca ma obowigzek wkalkulowa¢ w ceng catodziennego
wyzywienia.
Wykonawca we wlasnym zakresie 1 na wlasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce 1
produkty niezbedne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac odpowiedzialno$¢ za
wlasciwe przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu surowcoéw niezbednych do
przygotowania positkow Wykonawca dokonywal bedzie w punktach zapewniajacych ich
wysoka jakos$¢. Zupy 1 sosy winny by¢ przygotowywane na bazie produktow naturalnych,
bez uzycia potproduktéw (np. zupy i1 sosy w proszku).
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia ilosci positkow, w zaleznosci od ilo$ci
0s0b przebywajacych w filiach Zespotu Dziennych Domach Pomocy.
Wykonawca bedzie przestrzegat regulaminéw wewngtrznych Zamawiajacego.
W  przypadku wyboru oferty, Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia
Zamawiajacemu w terminie do 3 dni od podpisania umowy, szczegdtowych informacji
dotyczacych realizacji ustug, ktére powinny zawiera¢ m.in.:
1) procedury i sposobu mycia i czyszczenia np. krajalnice, okapy, stoty, blaty, podtoga itp.
2) opisy produktow i srodkéw chemicznych uzywanych do stosowania na powierzchnie

majaca kontakt z zywnoscia,
3) instrukcje uzytkowania srodkow 1 preparatdéw chemicznych, mycie i czyszczenie,
4) sposoby mycia i dezynfekcji rak,
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5)
6)

instrukcje stanowiskowe, np. dziat ryby, mi¢so, wedliny itp.
procedury, instrukcje oraz technologie stosowane przy wykonywaniu ustugi.

W przypadku uwag Zamawiajagcego w tym zakresie Wykonawca zobowigzany jest do

zweryfikowania powyzszych informacji/danych w drodze konsultacji z osobg
wyznaczong przez Zamawiajacego.

Wykonanie ustugi bedacej przedmiotem niniejszego zamowienia musi by¢ w szczegdlnosci

zgodne, z wymogami wynikajacymi z nast¢pujacych aktow prawnych:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t].
Dz.U.2020.2021).

Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17.05.2011 r. w sprawie grzybow
dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworow grzybowych albo artykutow
spozywczych zawierajagcych grzyby oraz uprawnien klasyfikatora grzybow i
grzyboznawcy.

Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007 r. w sprawie pobierania i

przechowywania probek zywnosci przez =zaktady zywienia zbiorowego typu

zamknigtego.

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 07.12.2017 r. w sprawie jako$ci wody

przeznaczonej do spozycia przez ludzi. Dowodem na uzywanie wody odpowiedniej

jakosci sa aktualne wyniki jej badania, ktéore powinny by¢ udostepniane na kazde
zadanie organow urzedowej kontroli zywnosci.

Ustawa z dnia 5.12.2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chordb zakaznych

u ludzi.

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21

pazdziernika 2009 r. okreslajace przepisy sanitarne dotyczace produktow ubocznych

pochodzenia zwierzgcego, nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi i uchylajace
rozporzadzenie (WE) nr 1774/2002 (rozporzadzenie o produktach ubocznych
pochodzenia zwierzgcego).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 r. Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 27

pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z

zywnoscig oraz uchylajace dyrektywy 80/590/EWG 1 89/103/EWG.

Przepisy zywno$ciowe - tworzace tzw. ,,Pakiet Higiena”, ktory obejmuje 4 nizej

wymienione rozporzadzenia, ktore ustanawiaja zasady higieny §rodkéw spozywczych,

a takze postepowania wiasciwych wiladz nadzorujacych operatoréw sektora

SpOZywcCzego:

a) Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych - ustanawia ogodlne
zasady dla przedsigbiorstw sektora spozywczego w zakresie higieny $rodkow
spozywczych



b) Rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym 1 zywnos$ciowych oraz regulami
dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat - ustanawia ogdlne zasady
wykonywania kontroli urzedowych majacych na celu sprawdzenie zgodnosci

¢) Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegoOlne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzgcego ustanawia przepisy dla
przedsigbiorstw sektora spozywczego dotyczace higieny w odniesieniu do
zywno$ci pochodzenia zwierzgcego, ktére stanowig uzupelnieni wymogow
zawartych w rozporzadzeniu na 852/2004

d) Rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczeglOlne przepisy dotyczace organizacji
urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi.

III. Wymagania dotyczace zamowien:

1. Realizacja ustugi odbywac si¢ bedzie 5 dni w tygodniu od poniedziatku do piatku za
wyjatkiem dni $wigtecznych
2. Wpykonawca bedzie dostarczat positek dwa raz dziennie do kazdej filii w nastgpujacych

godzinach:
. $niadania od 7:30 do godziny 8:30
. obiady — w godzinach od 11:30 do godziny 12:00.

3. Zapotrzebowanie iloSciowe positkow, Zamawiajacy bedzie zglaszal Wykonawcy
telefonicznie lub drogg elektroniczng (mail, sms)

. o ilosci $niadan — jeden dzien wczesniej do godziny 15:00
. o ilosci obiadow — w dniu przygotowania i dostawy obiadu do godz. 9:00
Po wydaniu positku pojemniki odbiera, myje i wyparza Wykonawca.

4. Wykonawca zobowigzany jest do codziennego przejmowania wszystkich odpadow
pokonsumpcyjnych powstatych po spozyciu positkow oraz odpowiednig ich segregacje
1 utylizacj¢ na wlasny koszt.
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