Zat. nr 9 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot umowy obejmuje: ,,Dozywianie dzieci w placowce o§wiatowej na terenie gminy
Jedwabno w roku szkolnym 2022/2023 wraz z uzyczeniem pomieszczenia do
przygotowywania positkow w budynku Zespotlu Szkot w Jedwabnie przy ul. Polnej 1”

Czesc I
1. Uczniow Szkoly Podstawowej w Jedwabnie - ok. 45 uczniow w okresie od 03
pazdziernika 2022r. do 22 czerwca 2023r.
[10$¢ dni organizacji dozywiania planuje si¢ na podstawie kalendarza roku szkolnego 2022/2023,
tj. 181 dni z podziatem na:
e 108 dni x Il danie (poniedziatek, $roda, pigtek) x 45 uczniow = 4.860 porcji
e 73 dni x zupa (wtorek, czwartek) x 45 uczniow = 3.285 porcji

Uwagal
Obiad — mozliwo$¢ zakupu indywidualnego przez rodzicow.
Czesé II:

2. Przedszkole Samorzadowego w Jedwabnie — ok. 20 dzieci w okresie od 03
pazdziernik 2022 do 18 sierpnia 2023r.

Ilo$¢ dni organizacji dozywiania planuje si¢ na podstawie kalendarza szkolnego 2022/2023, tj.
243 dni z podziatem na:

e 181 dni:

Obiad (zupa, 11 danie) x 20 dzieci = 3.620 porcji

Uwaga!

Sniadanie, obiad i podwieczorek — mozliwos¢ zakupu indywidualnego przez rodzicow
62 dni:

$niadanie, zupa, II danie x 20 dzieci = 1.240 porcji + podwieczorek zakupiony indywidualnie
przez rodzicow — ok. 20 dzieci.

W/w 62 dni — to okresy, w ktorych w szkole podstawowej nie organizuje si¢ dozywiania, np.
okres wakacyjny, ferie zimowe, przerwy §wiateczne) i listy chetnych dzieci do przedszkola sg
organizowane na biezaco.

UWAGA!

Ilo$¢ positkéw w okresie trwania umowy moze ulec zmianie w przypadku wystapienia
niezaleznych od Zamawiajacego 1 nieprzewidywalnych przez Zamawiajgcego sytuacji, tj.
ograniczenia z powodu pandemii zwigzanej z rozprzestrzenianiem si¢ choroby Covid-19 lub



innej choroby zakaznej lub wystgpieniem innych zagrozen powodujacych zmiang w organizacji
pracy Zespotu Szkot w Jedwabnie (Przedszkole, Szkota Podstawowa).

Swiadczenie ustug zywieniowych powinno by¢ zgodne z Rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom, i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg
spetniac¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w
tych jednostkach( Dz.U. z 2016, poz. 1154) oraz innymi obowigzujgcymi przepisami prawa,
tj. Ustawg z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020r.,
poz. 2021, z 2022 poz. 24,138) oraz zaleceniami Glownego Inspektora Sanitarnego i Instytutu
Zywnosci i Zywienia w sprawie norm wyzywienia i Zywienia, jakie obowigzuja w zaktadach
zywienia zbiorowego oraz jakosci zdrowotnych zywnosci.

Wykonawca jest zobowigzany przestrzegaé zasad sanitarno- higienicznych na kazdym
etapie: produkcji positkéw 1 wydawania positkow.
Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ wszelkie przewidziane prawem $rodki
przeciwdziatajace mozliwos$ci zakazenia i przenoszenia choroby COVID-19 (SARS-Cov-2) i
innych chorob zakaznych, a w szczegélnosci prowadzi¢ dezynfekcje wynajgtego
pomieszczenia po spozyciu positkow.

Miejsce i godziny wydania posilkow wykonawca uzgodni bezposrednio z dyrektorem
Zespotu Szkot w Jedwabnie.

Przez uzyte powyzej pojecie $niadanie, zupa, drugie danie, podwieczorek nalezy rozumiec:
1) dla uczniow szkoly podstawowe;j:

drugie danie (3 razy w tygodniu) -

e ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz, makaron) min. 200g po obrdbce, migso (kotlet mielony,
schabowy, sztuka migsa, itp.) lub ryba min. 100g po obrobce, suréwka min. 150g (§wieze
warzywa, ewentualnie jarzyny gotowane 1 naturalne kiszonki — kapusta, ogorki)

e lub — nie czgsciej niz jeden raz w tygodniu — II danie skladajace si¢ z innych potraw
potmiesnych tj., gulasz z kasza, potrawka z kurczaka z ryzem, makaron z sosem migsnym,
pyzy z migsem, gotabki (z pieczywem lub ziemniakami) — min. 250g. po obrobce + kompot
200ml

e lub — nie czg$ciej niz jeden raz w tygodniu II danie jarskie — typu — nale$niki z serem,
konfiturg, kopytka w sosie lub zasmazka, pierogi z owocami lub serem, krokiety, makaron z
musem owocowym, itp. — min. 250g po obrébce + kompot z owocdéw sezonowych

zupa (2 razy w tygodniu) - zupa ugotowana na wywarze migsno — warzywnym - min. 350ml

+ $wieze pieczywo bez ograniczenia iloSciowego ;

2) dla Przedszkola w Jedwabnie:

$niadanie:

pieczywo 30g, masto 20g, szynka, wedlina, ser lub twarozek — 20g, warzywa — 20g + 2 X w
tygodniu zupa mleczna

zupa:

Zupa ugotowana na wywarze mig¢sno — warzywnym - min. 200ml.

drugie danie:
e ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz, makaron) min. 150g po obrobce, migso (kotlet mielony,

schabowy, sztuka migsa, itp.) lub ryba min. 80g po obrobce, surowka min. 100g (§wieze
warzywa, ewentualnie jarzyny gotowane i naturalne kiszonki — kapusta, ogorki) + kompot z



owocow sezonowych

e Jub — nie czesciej niz dwa razy w tygodniu — II danie skladajace si¢ z innych potraw
potmiesnych tj. gulasz z kasza, potrawka z kurczaka z ryzem, makaron z sosem migsnym,
pyzy z migsem, golabki (z pieczywem lub ziemniakami) — 200g. po obrdbce + kompot
200ml

e lub — nie czgdciej niz jeden raz w tygodniu II danie jarskie — typu — nales$niki z serem,
konfiturg, kopytka w sosie lub zasmazka, pierogi z owocami lub serem, krokiety, makaron z
musem owocowym, itp. — min. 200g po obrébce + kompot z owocdéw sezonowych

Podwieczorek:

e jogurt naturalny 150g + herbatnik min. 14g. + owoc sezonowy $wiezy,

e jogurt owocowy 150g + batonik owsiano — zbozowy min 30g,

e safatka owocowa min 100g. + herbatniki min 14g,,

¢ budyn 200ml + owoc sezonowy $wiezy lub budyn owocowy + herbatniki min.14g.,
e kanapki z dzemem lub serem — min. 100g. + herbata 150 ml.

e ciasto wlasnego wyrobu lub placki - min. 120g + herbata 150ml.

e kisiel owocowy 200ml + herbatniki min. 14g.

Przygotowanie positkéw odbywac sie bedzie z artykutow zakupionych przez Wykonawce.
Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w ciggu tygodnia
(5 dni).

Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ incydentalnego zapewnienia przez Wykonawce dozywiania
w soboty w przypadku konieczno$ci odrabiania przez szkoty zaje¢ w sobotg. Wykonawca
dostarczy wtedy positek, ktory bedzie odpowiadatl positkowi z takiego dnia tygodnia jaki bedzie
odpracowywany.

Miejsce realizacji zamowienia:

1) Przygotowanie positkéw — uzyczone pomieszczenie w budynku Zespotu Szkot przy ul.
Polnej 1 w Jedwabnie. W oparciu o wskazane pomieszczenie Wykonawca moze
przygotowywac positki takze dla innych podmiotéw 1 0s6b niz Zamawiajacy.

2) Wydawanie positkéw — w Zespole Szkot w Jedwabnie przy ul. Polna 1 ( bezposredni
dostep z pomieszczenia) oraz w Przedszkolu w Jedwabnie ul. Polna 1 ( przejscie ciggiem
komunikacyjnym na zewnatrz — ok. 30 m.)

Warunki uzyczenia pomieszczenia w Zespole Szkot w Jedwabnie przy ul. Polnej 1 okresla
projekt umowy najmu lokalu uzytkowego stanowiacy zatacznik nr 7 do niniejszego SWZ

Jako$¢ serwowanych ushug:

1) Wybrany Wykonawca zobowiazuje si¢ do przygotowywania positkOw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzej jakos$ci 1 zgodnie z wymogami Panstwowego
Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowigzujacych w tym
zakresie aktow prawnych.

2) Positki muszg spetnia¢ normy zywieniowe zgodnie z polskimi normami zZywieniowymi
oraz by¢ zgodne z wymogami zywienia zalecanymi przez Instytut Matki 1 Dziecka lub



3)
4)

5)
6)

7)

8)

9)

Instytut zywnosci 1 zywienia dla dzieci przedszkolnych w wieku od 2,5 do 6 lat.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do minimalnego zastosowania produktéw przetworzonych na
poczet innych wartosciowych sktadnikow odzywczych.

Wyklucza si¢ positki na bazie Fastfood, stosowanie potproduktow, soséw i zup typu instant,
zabrania si¢ uzywania MOM — mig¢so oddzielone mechanicznie,

Niedopuszczalne jest dzielenie jednego owocu pomiedzy kilkoro dzieci,

Minimalna temperatura positkow w chwili podania dzieciom winna wynosi¢: dla zupy —
75°C, dla II dania 65°C

Positki muszg by¢ wydane dzieciom w czasie do 3 godzin od momentu ich wytworzenia
(wyprodukowania), zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej,

W przypadku podawania dzieciom kanapek nalezy za kazdym razem dotgczy¢ do nich
warzywa pokrojone - potozone na kanapki lub umieszczone osobno, aby kazde dziecko
miato mozliwo$¢ skorzystania z takiej opcji.

Wykonawca zobowigzany jest wywiesi¢ w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego
jadtospisu na kolejnych 5 dni zywieniowych,

10) Potprodukty oraz obiady dostarczane przez Wykonawce do Przedszkola winny by¢

transportowane w odpowiednich, przeznaczonych do tego celu pojemnikach
termoizolacyjnych wykonanych z tworzywa zabezpieczajacych positki przed wylaniem
oraz schtodzeniem:

a) Termosy jednosktadnikowe przeznaczone do transportu goracych positkow (zupa,
napoje);

b) Termosy wielosktadnikowe wypetnione pojemnikami, ktore wystepuja w rowne;j
konfiguracji zapewniaja dostarczenie na sale poszczegdlnych czgéci positkow.

11) Wiascicielem niezbednej ilosci termosow dla zapewnienia ptynnej dostawy i dystrybucji
positkow dla wychowankow przedszkola jest Wykonawca.



