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Zatacznik nr 1A do SWZ

PARAMETRY TECHNICZNE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Uwaga:

e Wykonawca ma obowigzek podac w kolumnie nr 6 wszystkie wymagane parametry oraz podac¢ nazwe i typ oferowanych systeméw i podzespotéow, wyposazenia (kolumna nr
7).

e W przypadku, gdy zamawiajacy okreslit wymagane parametry techniczne sprzetu poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub dolnej granicy przedziatu wartosci, w ktérym
winny sie one miesci¢, wykonawca bedzie zobowigzany do okreslenia oferowanego parametru poprzez podanie konkretnych wartosci.

e Nie dopuszcza sie mozliwosci potwierdzenia oferowanych parametréw stowem , TAK”.

ZADANIE NR 1. - SZAFA SZOKOWEGO MROZENIA

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametrow stowem

»Tak”
Nazwa llosé — w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit Oferowany typ-
Lp. | Wydziat . MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczne sprzetu model,
urzadzenia sztuk o SN
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub producent

dolnej granicy przedziatu wartosci,

w ktdrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.

1 2. 3. 4. 5. 6. 7.
1.1. |WTZ Szafa 1. |1) Przystosowana do blach o wymiarach 60 x 40 cm.

cz. szokowego 2) llos¢ poziomdw blach: nie mniej niz 7 a nie wiecej niz

gosp.4- | mrozenia 10.
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linie 3) Zakres temperatur:

piekarsk a) +90°C/+3°C- ilo$é: minimum 20 kg, czas
o- chtodzenia nie dtuzszy niz 90 min,
ciastkars b) +90°C /-18°C - ilo$¢ minimum 12 kg, czas
kie ( mrozenia nie dtuzszy niz 270 min,

0.88, 4) Zasilanie 230V /50 Hz

0.89,

0.90)

ZADANIE NR 2. - ZMYWARKA

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza sie
potwierdzenia parametréow stowem , Tak”
— w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit

Wydzi Nazwa llos¢ wymagane parametry techniczne sprzetu Oferowany typ-
Lp. . MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY o L model,
at urzadzenia sztuk poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub ducent
dolnej granicy przedziatu wartosci, w ktérym pro
winny sie one miesci¢, wykonawca bedzie
zobowigzany do okreslenia oferowanego
parametru poprzez podanie konkretnych
wartosci.
1 2, 3 4. 5. 6. 7.
2.1. |WTZ Zmywarka 1 1)  Wymiary (SxGxW) 775x870x1720 (+ 10 % dla
cz.gosp kazdego wymiaru),
-4- 2) Pompa obiegowa minimum 2,5 kW,
Linie 3) Moc grzatki zbiornika minimum 5/10 kW,
piekars 4) Zasilanie 380V, 3 N~, 50 Hz / 60 Hz 16A,
ko- 5) Masa netto nie wieksza niz:190 kg,

Projekt nr RPMP.01.01.00-12-0080/19 pn. ,,Budowa Centrum Innowacji oraz Badan Prozdrowotnej i Bezpiecznej Zywnosci” wspétfinansowanego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Matopolskiego na lata 20214-2020, Os Priorytetowa 1 Gospodarka Wiedzy, Dziatanie 1.1 Infrastruktura badawcza sektora nauki, z Europejskiego Funduszu

Rozwoju Regionalnego
Strona 2 z 26




Fundus:
Europejskie
Program Regionalny

dusze

Rzeczpospolita

- Polska

N\ MatopPoLskA = R

ciastka
rskie
(0.88,
0.89,
0.90)

6)

Podtgczenia do zaworu wody wodociggowej

ZADANIE NR 3. - AUTOMATYCZNA DZIELARKO -ZAOKRAGLARKA

OFEROWANE PARAMETRY
wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametrow stowem
»Tak”

w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit

Lp. | Wydd Nazwa | llos¢ MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczne sprzety | O croWany tye-
at urzadzenia sztuk o o model, producent
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktdrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.
1 2. 3 4. 5. 6. 7.
3.1. WTZ | Automatyczna 1. |1) Maksymalna ilos¢ kesow 30 szt,
cz. |dzielarko - 2) Maksymalna masa kesa 135 g,
gosp. 4 | zaokraglarka 3) Minimalna masa kesa 40g,
— linie 4) Maksymalna masa nawazki ciasta 4 kg,
piekars 5) Minimalna masa nawazki ciasta 1,2 kg.
ko-
ciastka
rskie
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ZADANIE NR 4. - tUSKARKA DO LODU

OFEROWANE PARAMETRY
wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametrow stowem
»Tak”

w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit

Lp. Wydzi Nazwa . Hosc MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczne sprzetu Oferowany typ-
at urzadzenia sztuk o o model, producent
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktédrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.
1. 2. 3. 4. 5. 6. 7.
4.1. WTZ | tuskarka do 1. |1) Urzadzenie kompaktowe,
cz. lodu 2) Dostarczane w postaci gotowej do podtgczenia,
gosp. 4 3) Praca automatyczna,
— linie 4) Wyposazona w modut posredni do
piekars magazynowania lodu o pojemnosci nie mniejszej
ko- niz: 35 kg,
ciastka 5) Wydajnos¢ przy temperaturze powietrza 20°Cii
rskie wody 15°C: nie gorsza niz 70 kg/ 24h,
(0.88, 6) Pobdr mocy: nie wiekszy niz 0,4 kW, 2,5 A,
0.89, 7) Czynnik chtodniczy ekologiczny,
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0.90) 8) Obudowa: stal nierdzewna,

9) Poziom hatasu nie wiekszy niz 45 dBA (3 m),

10) Masa urzadzenia nie wieksza niz 70 kg.

11) Zasilanie: 230V 50 Hz, zabezpieczenie 16 A,

12) Kabel zasilajgcy 1,5 mm?,

13) Co najmniej IP 54,

14) Wymiary SxGxW 460x 600 x 910 mm (+ 10% dla
kazdego wymiaru),

15) Podtaczenia do zaworu
wody, odprowadzenie wody (wgz 19x13 mm.)

ZADANIE NR 5. - AUTOMAT MROZNICZO-GAROWNICZY

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametrow stowem
»Tak”
— w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit
MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczne sprzetu | O ¢ oWany typ-
o o model, producent
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktdrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.

Wydzi Nazwa llos¢

Lp. at urzadzenia sztuk

1. 2. 3. 4. 5. 6. 7.

5.1.. | WTZ |Automat 1. |1) Przystosowany do blach 60x40 cm,
cz. mrozniczo- 2) Zakres temperatury nie gorszy niz: -12 do +35 °C,
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gosp. 4 | garowniczy 3) los$¢ blach co najmniej 40,
—linie 4) Moc chtodnicza 906 W (+20%)
piekars 5) Pojemnos¢ 900 litrow (+ 20 %),
ko- 6) Masa 195 kg (+ 20 %),
ciastka 7) Moc 1 kW (+20 %),
rskie 8) Maksymalny prad roboczy 5,3 A(+ 20 %),
(0.88, 9) Zasilanie 230V ,50 Hz,
0.89, 10) Wymiary zewnetrzne: S 740 mm / G 1050 mm /
0.90) W 2060 mm (+ 20% dla kazdego wymiaru),
11) Podtaczenie do zaworu wody.

ZADANIE NR 6. - SCHLADZACZ DO WODY.

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametréow stowem
»Tak”
Wydzi Nazwa lloké — w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit Oferowany typ-
Lp. . MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczne sprzetu
at urzadzenia sztuk . L model, producent
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktdrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.
1 2. 3. 4. 5. 6. 7.
6.1.. | WTZ |Schtadzaczdo 1. |1) Pojemnos¢ zbiornika co najmniej 90 litrow,
cz. |wody. 2) Woydajnosé chtodzenia 200 | /h (z +18°C na +5°C),
gosp. 4 3) Cisnienie wody co najmniej 1-5 kG/cm?,
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—linie 4) Wydajnos¢ przeptywu co najmniej 12-20 I/min,
piekars 5) Pobierana moc nie wieksza niz; 1 kW/230V,
ko- 6) Masa lodu co najmniej 30 kg,

ciastka 7) Masa urzadzenia nie wieksza niz 61 kg.

rskie 8) Wymiary zewn. (SXWxG) 505x880x527 mm (+ 10
(0.88, % dla kazdego wymiaru),

0.89, 9) Zasilanie 230V, 50 Hz,

0.90) 10) Podtaczenie do zaworu wody.

ZADANIE NR 7. - SMAZALNIK DO PACZKOW

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametrow stowem
»Tak”
Wydzi Nazwa llodé — w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit Oferowany typ-
Lp. . MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczne sprzetu
at urzadzenia sztuk o L model, producent
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktdrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.
1 2, 3 4. 5. 6. 7.
7.1. WTZ |Smazalnik do 1. |1) Dno zbiornika specjalnie wyprofilowane, aby
cz. paczkow pozostajgce w oleju okruchy ciasta samoczynnie
gosp. 4 sptywaty do leja spustowego,
—linie 2) Grzatki z termoregulatorem wyjmowalne ze
piekars zbiornika,
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ko- 3) Pokrywa smazalnika po otwarciu umozliwiajaca
ciastka ustawienie na niej kosza z usmazonym
rskie produktem do ociekniecia oleju,
(0.88, 4) Wymiary wewnetrzne zbiornika: dtugo$¢ 70 cm /
0.89, szerokos$¢ 50 cm/ wysokos$¢ 16,5 cm (5 % dla
0.90) kazdego wymiaru),

5) Wymiary zewnetrzne D 80cm /S 60cm/ W 37cm +
stelaz (ogdlnie ok. 80 cm) (£5 % dla kazdego
wymiaru),

6) Moc grzatek co najmniej 3 x 2800 W,

7) Pojemnos$é komory smazenia co najmniej 30 — 40
I

8) Regulowana temperatura grzania w zakresie nie
gorszym niz: 20-250 °C,

9) Czas rozgrzewania do temperatury 170 °C nie
dtuzszy niz 20 min.

10) Zasilanie tréjfazowe,

11) W zestawie:

a) dwa opiekacze dopasowane do smazalnika o
poj. minimum 50 paczkdéw,
b) stolik (stelaz) o wysokosci 50 — 60 cm,

ZADANIE NR 8. - STOt CHLODNICZY Z BLATEM CHtODZONYM

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis

Lp. Wydzi Nazwa . llos¢ MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY o.ferowa.nych pa.rametr(')w, nlie dopuszcza Oferowany typ-
at urzadzenia sztuk sie potwierdzenia parametréw stowem model, producent
»Tak”

— w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit

Projekt nr RPMP.01.01.00-12-0080/19 pn. ,,Budowa Centrum Innowacji oraz Badan Prozdrowotnej i Bezpiecznej Zywnosci” wspétfinansowanego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Matopolskiego na lata 20214-2020, Os Priorytetowa 1 Gospodarka Wiedzy, Dziatanie 1.1 Infrastruktura badawcza sektora nauki, z Europejskiego Funduszu

Rozwoju Regionalnego
Strona 8 z 26



Q555 i M\ MALOPOLSKA i R

wymagane parametry techniczne sprzetu
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktédrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.
1 2. 3. 4. 5. 6. 7.
8.1. WTZ | Stét chtodniczy 1. |1) Stotze stali nierdzewnej, dostosowany do
cz. z blatem rozmiaru blach 60x40 cm,
gosp. 4 | chtodzonym 2) Zakres temperatur nie gorszy niz: -2 °C do +8 °C,
—linie 3) llosc¢ blach co najmniej 12 szt.
piekars 4) Pojemnos¢ co najmniej 3401,
ko- 5) Moc co najmniej 280 W,
ciastka 6) Wymiary zewnetrzne [cm] 146x74x91 (5% dla
rskie kazdego wymiaru),
(0.88, 7) Waga 130 kg (+5%)
0.89,
0.90)

ZADANIE NR 9. - UBJACZKA CUKIERNICZA

OFEROWANE PARAMETRY

— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
Wydzi Nazwa llos¢ sie potwierdzenia parametrow stowem Oferowany typ-
. MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY
at urzadzenia sztuk ,Tak” model, producent

— w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit
wymagane parametry techniczne sprzetu
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub

Lp.
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dolnej granicy przedziatu wartosci,

w ktédrym winny sie one miescic,
wykonawca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.

1. 2. 3. 4. 5. 6. 7.
9.1. WTZ |Ubijaczka 1. |1) Przeznaczona do ubijania, mieszania i zagniatania
cz. | cukiernicza ciast oraz réznego rodzaju mas stosowanych w
gosp. 4 piekarnictwie i cukiernictwie.,
—linie 2) Wyposazona w 3 narzedzia:
piekars a) mieszadto ptaskie,
ko- b) spirale
ciastka c) roézge zdrutu 4 mm,
rskie 3) 1 dzieza o pojemnosci minimalnej 20 | ale nie
(0.88, wiekszej niz 25/,
0.89, 4) Planetarny uktad mieszania,
0.90) 5) Falownik umozliwiajgcy ptynng regulacje
obrotow,

6) Uktad mechanicznego podnoszenia dziezy,
7) Kosz ochronny,
8) Dzieza, narzedzia i obudowa wykonane ze stali
nierdzewnej.
9) Panel sterowania skfadajacy sie:
a) z wylacznika do zatgczania i wyfgczania
zasilania urzadzenia,
b) przyciskow START i STOP,
c) wylacznika czasowego (timera) do
nastawiania czasu pracy urzadzenia,
d) pokretta nastawiania predkosci obrotowej
narzedazia,
10) Uktad napedowy zapewniajgcy wysoki i staty
moment obrotowy przy wszystkich predkosciach
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pracy,
11) Parametry:

a) obroty spirali w zakresie nie gorszym niz: 100
— 400 obr/min,

b) moc silnika nie mniejsza niz 1,1 kW,

c¢) masa netto: 129 kg (£10%),

d) napiecie zasilania tréjfazowe 400V 50 Hz

ZADANIE NR 10. - MIESZACZ-DOZOWNIK DO WODY

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametrow stowem
»Tak”
Wydzi Nazwa llodé — w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit Oferowany typ-
Lp. . MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczne sprzetu
at urzadzenia sztuk o o model, producent
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktdrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.
1. 2. 3. 4. 5. 6. 7.
10.1. | WTZ |Mieszacz- 1. |1) Zakres regulacji objetosci wody nie gorszy niz:
cz. dozownik do 0.1-999.9 litra,
gosp. 4 | wody. 2) Doktadnos¢ nastawy nie gorsza niz; 0.1 litra,
—linie 3) Zakres temperatur mieszania co najmniej od
piekars +3°C do +70°C,
ko- 4) Predkos¢ przeptywu wody przy cisnieniu 3 bar
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ciastka nie gorszy niz: 15— 20 |/min,
rskie 5) Doktadnosé¢ nastawy temperatury oraz
(0.88, doktadno$¢ dozowania +1%,
0.89, 6) Zasilanie sieciowe 230V, 50 Hz,
0.90) 7) Przewody zasilajace 2 x minimum_ 15 mm,
8) Masa netto nie wieksza niz: 8,6 kg,
9) Podtgczenia do zaworu wody.

ZADANIE NR 11. - MLYN ROTACYJNO BIJAKOWY

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametréow stowem
»Tak”
. L. — w przypadku, gdy zamawiajacy okreslit
Lp. | Wydd Nazwa | llos¢ MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wypm:gr;ne pafar?;etry techjr?iczne sprzetu | Oferowany typ-
at urzadzenia sztuk o o model, producent
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktdrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.
1 2, 3 4. 5. 6. 7.
11.1. | WTZ | Miyn rotacyjno 1. |1) Materiat wejsciowy miekkie, srednio twarde,
cz. bijakowy 2) Wielkos¢ wejsciowa <25 mm,
gosp. 4 3) Rozdrobnienie koricowe < 50 um,
—linie 4) Regulowana predkos$¢ (przy 50 Hz /60 Hz) w
piekars zakresie nie gorszym niz: 3 000 — 10 000 obr/min
ko- w krokach co 500 obr/min,
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ciastka 5) Predkos¢ obrotowa rotora nie mniejsza niz: 22 -
rskie 72 m/s.

(0.88, 6) Standardowe typy rotorow,

0.89, 7) Elementy rozdrabniajgce wykonane ze stali
0.90 nierdzewnej,

8) Wielkosci sit typu:

a) otwory trapezowe,_co najmniej: 0.08 /0.12 /
0.20/0.25/0.35/0.50/0.75/1.00/1.25/
1.50/2.00 mm;

b) otwory okragte, co najmniej 3.00 / 4.00 /
10.00 mm.

9) Odchylany zasyp, wyjmowany lejek,
10) Pojemnos¢ odbieralnika co najmniej 51,
11) Naped i zasilanie:

a) Naped silnik 3-fazowy

b) Zasilanie elektryczne 230 V/50 Hz,
podfaczenie do sieci 1-fazowy,

¢) Hamulecsilnika elektryczny,

lub réownowazny naped i zasilanie elektryczne

umozliwiajgce przemiat taki samych materiatéw

jak wyspecyfikowanych z uzyskaniem takiego
samego rozdrobnienia,

12) Stopien ochronny nie gorszy niz: IP 41,

13) Pobdér mocy 2.5 kW,

14) W x H x D w pozycji zamknietej 600 x 1200 x 700

mm (+10% dla kazdego wymiaru),

15) Waga 60 kg (+ 10 %).

ZADANIE NR 12. - OBtUSKIWACZ PIONOWY
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OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametréow stowem
»Tak”
Wydzi Nazwa lloé — w przypadku, gdy zamawiajacy okreslit Oferowany typ-
Lp. . MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczne sprzetu
at urzadzenia sztuk o ;o model, producent
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktérym winny sie one miescic,
wykonawca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.
1. 2. 3. 4. 5. 6. 7.
12.1. | WTZ |Obtuskiwacz 1. |1) Przeznaczony do obtuskiwania jeczmienia w
cz. pionowy kaszarstwie i browarnictwie oraz innych zbdz do
gosp. 4 celéw zbozowo-mtynarskich (Scierania
—linie zewnetrznej warstwy tuski i usuwania brodki
piekars ziarna, obtaczania i polerowania kaszy),
ko- 2) Wydajnosc¢ obtuskiwania sterowana ustawieniem
ciastka dtawicy produktu przy pracy normalnej nie wiecej
rskie niz 300 kg/godz., intensywnej nie wiecej niz 500
(0.88, kg/godz.
0.89, 3) Moc minimum 11 kW,
0.90 4) Minimalne obroty watu obtuskiwacza — obroty
tarcz $ciernych 2020 obr/min. ,
5) Parametry wentylatora:
a) wydatek: 15 m3/min,
b) sprez: 700 Pa,
6) Masa netto urzadzenia 750 kg (+10%).
7) Woyposazony w tarcze Scierne:
a) stozkowa o granulacji nr 16 —szt.1.
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b) cylindryczng o granulacji nr 16 —szt.1.
¢) cylindryczng o granulacji nr 20 — szt.1.
d) cylinder sitkowy o oczkach 1,2 x16 — szt.1.

ZADANIE NR 13. - AUTOMATYCZNY MLYN LABORATORYIJNY

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametrow stowem
»Tak”
— w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit
MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczne sprzetu
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktédrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.

Wydzi Nazwa llos¢
at urzadzenia sztuk

Oferowany typ-

Lp.
P model, producent

1. 2. 3. 4. 5. 6. 7.
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13.1. | WTZ |Automatyczny 1. |1) Precyzyjny mtyn laboratoryjny
cz. miyn przeznaczony do przemiatu pszenicy miekkiej i
gosp. 4 | laboratoryjny twardej (Durum),
-Linie 2) Miyn umozliwiajacy przemiat miekkiej lub twardej
piekars pszenicy przy zapewnieniu miedzylaboratoryjnej
ko- zgodnosci wynikow w zakresie parametrow oceny
ciastka farinograficznej ciasta z otrzymanych mak oraz
rskie maki odpowiedniej do badarn metodg AWRC
(0.88, (Alkaline Water Retention Capacity), analizy
0.89, amylograficznej, oznaczania liczby opadania.
0.90) 3) Predkos¢ obrotowa minimum 400 obr/min,
4) Mocsilnika powyzej 1,5kW,
5) Wydajnos¢ co najmniej 6 kg/h,
6) Wymiary zewnetrzne nie wieksze niz
1700x2000x2000 mm
7) Wydajnos¢ mielenia 60-75%

ZADANIE NR 14. - ODSIEWACZ LABORATORYIJNY

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametrow stowem
»Tak”
MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY — w przypadku, gdy zamawiajacy okreslit
wymagane parametry techniczne sprzetu
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktdrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do

Oferowany typ-
model, producent

Wydzi Nazwa llos¢

Lp. at urzadzenia sztuk
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okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.

1 2. 3. 4. 5. 6. 7.
14.1. | WTZ |Odsiewacz 1. |1) Odsiewacz laboratoryjny,
cz. laboratoryjny 2) Co najmniej 3 predkosci odsiewania.,
gosp. 4 3) Osiagalna predkos¢ odsiewania 300 RPM,
-Linie 4) Regulowany czas odsiewania minimum w zakresie
piekars od 1-15 min,
ko- 5) Zasilanie 230V/ 50Hz,
ciastka 6) Zestawy sit dla analiz:
rskie a) Do maki pszennej 11 szt. o wielkosSci oczek w
(0.88, zakresie 0,063-1,40 mm,
0.89, b) do semoliny 11 szt. o wielkosci oczek w
0.90 zakresie 0,125-1,120 mm

¢) maki kukurydzianej 15 szt. o wielkosci oczek
w zakresie 0,315-6,30 mm

d) do zastosowan browarniczych 5 szt. o
wielkosci oczek w zakresie 0,125-1,25 mm,

kazdy zestaw zawierajgcy pokrywe i pojemnik do

zbierania przesiewu,

7) Wymiary zewnetrzne nie wieksze niz:
1000x1000x1000 mm

ZADANIE NR 15. - URZADZENIE DO PRODUKCJI HERBATNIKOW
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OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametrow stowem
»Tak”
. P — w przypadku, gdy zamawiajacy okreslit
Lp. | Wydd Nazwa llose MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczne sprzetu | O croWany tye-
at urzadzenia sztuk o ;o model, producent
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktérym winny sie one miescic,
wykonawca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.
1. 2. 3. 4. 5. 6. 7.
15.1. | WTZ |Urzadzenie do 1. |1) Urzadzenie do produkcji herbatnikéw,
cz. produkcji biszkoptdéw, ciastek kruchych itp..
gosp. 4 | herbatnikéw 2) Wymiary blach obstugiwanych przez urzadzenie
-Linie 400 x 600 mm,
piekars 3) Pojemnosc co najmniej 181,
ko- 4) Napiecie 400V, 50 Hz,
ciastka 5) Moc co nhajmniej 1.02 kW,
rskie 6) Waga 160 kg (10 %)
(0.88, 7) Kompaktowa budowa,
0.89, 8) Odtaczalny sktadany stof,
0.90 9) Gtowica do ciasta z rolkami ze stali nierdzewnej,
10) Wbudowane aluminiowe topatki.
11) Gtowica z mozliwoscig demontazu do mycia,
12) Kontrola urzadzenia za pomoca
pojemnosciowego ekranu dotykowego minimum
7" o rozdzielczosci co najmniej 800x480 pikseli.
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ZADANIE NR 16. - MIESIARKA

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza sie
potwierdzenia parametréw stowem , Tak”
— w przypadku, gdy zamawiajacy okreslit

Lp. Wydzi Nazwa . llosé MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczn? sprzgtu Oferowany typ-
at urzadzenia sztuk poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub model, producent
dolnej granicy przedziatu wartosci, w ktérym
winny sie one miesci¢, wykonawca bedzie
zobowigzany do okreslenia oferowanego
parametru poprzez podanie konkretnych
wartosci.
1 2. 3. 4. 5. 6. 7.
16.1. | WTZ |Miesiarka 1. |1) Miesiarka:
cz. a) maksymalna pojemnos¢ ciasto 120 kg,
gosp. 4 b) maksymalna pojemnos¢ maki 75 kg,
—linie ¢) maksymalna pojemnos¢ dziezy 180 |,
piekars 2) Maksymalne zuzycie energii w zaleznosci od
ko- biegu:
ciastka a) spirala |l bieg: 4 kW,
rskie b) spiralall bieg 8 kW,
(0.88, c) dzieza | bieg 0,55kW,
0.89, d) dziezall bieg 1,0 kW,
0.90 3) Zasilanie 400V/ 50 Hz
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ZADANIE NR 17. - PIECE PIEKARNICZE Z WYPOSAZENIEM

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza sie
potwierdzenia parametréw stowem , Tak”
— w przypadku, gdy zamawiajacy okreslit

Lp. Wydzi Nazwa . llosé MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczn,e sprzgtu Oferowany typ-
at urzadzenia sztuk poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub model, producent
dolnej granicy przedziatu wartosci, w ktédrym
winny sie one miesci¢, wykonawca bedzie
zobowigzany do okreslenia oferowanego
parametru poprzez podanie konkretnych
wartosci.
1 2. 3. 4. 5. 6. 7.
17.1. | WTZ | Modutowy piec 1. |1) Modutowy piec wsadowy z komorg
cz. |wsadowy fermentacyjna,
gosp. 4 2) llos¢ komodr wypiekowych co najmniej 4,
—linie 3) Rozmiar komor wypiekowych co najmniej
piekars (SxGxW) 80 x 60 x17/22 cm,
ko- 4) Moc maksymalna 17,3 kW,
ciastka 5) Moc generatora pary minimum 6 kW,
rskie 6) Podtaczenie 400/230 V, /N/PE; 50/60 Hz, 2,2
(0.88, kw,
0.89, 7) Poszczegélne komory wypiekowe stanowigce
0.90) niezalezne piece,

8) Mozliwosé oddzielnego sterowanie w kazdej
komorze temperaturg, wilgotnoscig, czasem
wypieku oraz zatgczaniem i mocg grzatek
gornych i dolnych

9) Podtaczenia do zaworu wody ,
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10) Komora fermentacyjna:
a) liczba potek co najmniej 2 x5
b) wymiary zewnetrzne (SxGxW): 110 x101 x
51 ¢cm (+10 % dla kazdego wymiaru)
c) moc2,2 kW (+10 %)
17.2. | WTZ |Aparat 1. | Pasujacy do opisanego powyzej pieca wsadowego
cz. |zatadowczy do (41.1)
gosp. 4 | pieca
—linie | wsadowego,
piekars
ko-
ciastka
rskie
(0.88,
0.89,
0.90)
17.3. | WTZ |Piec 1. |1) Piec konwekcyjny,
cz. konwekcyjny 2) Pojemnos¢ (blachy 60x40 cm): co najmniej 4,
gosp. 4 3) Wymiary zewnetrzne czesci wypiekowej: (szer
-Linie x gt x wys) co najmniej 90x85x71 cm,
piekars 4) Moc nie gorsza niz: 8,6 kW, 3x16Ai 2,2 kW
ko- 1x16A,
ciastka 5) Masa 345 kg (£ 10 %),
rskie 6) Modut posredni na blachy 60x40 cm,
(0.88, 7) Sterowanie komputerowe,
0.89, 8) Zasilanie 400V 3/N/PE 50Hz, 230V 1/N/PE
0.90) 50Hz
9) Podtgczenie do zaworu wody i odprowadzenia
wody o Srednicy min. 50 mm
17.4. | WTZ |Wézek 1. |1) Wodzek szpilkowy, dostosowany do pieca
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cz. szpilkowy opisanego w pkt 41.3.
gosp. 4 2) Dopasowany do blach 60x40 cm,
-Linie 3) Wykonany ze stali kwasoodpornej lub innego
piekars materiatu nie ulegajgcego korozji w
ko- warunkach piekarni,
ciastka 4) Conajmniej 2x10 pétek,
rskie 5) Podstawa na 4 kétkach
(0.88,
0.89,
0.90)

ZADANIE NR 18. - URZADZENIE DO ZAKWASU PSZENNEGO

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza sie
potwierdzenia parametréow stowem , Tak”
— w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit
Wydzi Nazwa . llos¢ MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parfalr’r?etry technicznc}a spr.zetu Oferowany typ-
at urzadzenia sztuk poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub model, producent
dolnej granicy przedziatu wartosci, w ktérym
winny sie one miesci¢, wykonawca bedzie
zobowigzany do okreslenia oferowanego
parametru poprzez podanie konkretnych
wartosci.

Lp.

1. 2. 3. 4. 5. 6. 7.
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18.1. | WTZ |Urzadzenie do 1. | Urzadzenie do zakwasu pszennego:
cz. zakwasu 1) pojemnosc¢ uzyteczna co najmniej 40|,
gosp. 4 | pszennego 2) pojemnosc catkowita co najmniej 801,
—linie 3) moc nie gorsza niz: 1,6-1,7 kW,
piekars 4) zasilanie: 400V 50 Hz 10 A
ko-
ciastka
rskie
(0.88,
0.89,
0.90)

ZADANIE NR 19. - URZADZENIE DO ZAKWASU ZYTNIEGO

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza sie
potwierdzenia parametréow stowem , Tak”
— w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit

Lp. Wydzi Nazwa . llos¢ MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parfalr’r?etry technicznc}a spr.zetu Oferowany typ-
at urzadzenia sztuk poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub model, producent
dolnej granicy przedziatu wartosci, w ktérym
winny sie one miesci¢, wykonawca bedzie
zobowigzany do okreslenia oferowanego
parametru poprzez podanie konkretnych
wartosci.
1 2. 3. 4. 5. 6. 7.
19.1. | WTZ |Urzadzenie do 1. | Urzadzenie do zakwasu zytniego:
cz. |zakwasu 1) ilo$¢ zakwasu chlebowego (min/ max) 20-70
gosp. 4 | zytniego kg,
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—linie 2) pojemnosé zbiornika co najmniej 110 litréw,
piekars 3) moc chtodnicza co najmniej 1,12 kW,
ko- 4) moc pompy zebatej co najmniej 0,7 kW,

ciastka

rskie

(0.88,

0.89,

0.90)

ZADANIE NR 20. — AKCESORIA DO LINI PIEKARSKO-CIASTKARSKIEJ

OFEROWANE PARAMETRY
— wypetnia Wykonawca poprzez petny opis
oferowanych parametréw, nie dopuszcza
sie potwierdzenia parametrow stowem
»Tak”
Wydzi Nazwa llodé — w przypadku, gdy zamawiajgcy okreslit Oferowany typ-
Lp. . MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY wymagane parametry techniczne sprzetu
at urzadzenia sztuk o L model, producent
poprzez podanie ich zakresu — gérnej lub
dolnej granicy przedziatu wartosci,
w ktdrym winny sie one miescic,
wykonaweca bedzie zobowigzany do
okreslenia oferowanego parametru
poprzez podanie konkretnych wartosci.
1. 2. 3. 4. 5. 6. 7.
20.1. | WTZ |Blacha 60. |1) 60x40cm
cz. 2) Materiat wykonania, np. aluminium
gosp. 4
-Linie
piekars
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ko-
ciastka
rskie
(0.88,
0.89,
0.90)

20.2. | WTZ |Kastle 30. |1) 60x40cm (£10% dla kazdego wymiaru)
cz. 2) Materiat wykonania: metal lub drewno lub
gosp. 4 tworzywo sztuczne dopuszczone do kontaktu z
-Linie Zywnoscia
piekars
ko-
ciastka
rskie
(0.88,
0.89,
0.90)

20.3. | WTZ | Koszyki 25. | Koszyki wiklinowe do wypieku chlebéw podtuznych o
cz. |wiklinowe masie 0.6-08 kg

gosp. 4

-Linie

piekars 25. | Koszyki wiklinowe do wypieku chlebéw okragtych o
ko- masie 0.6-08 kg
ciastka
rskie
(0.88,
0.89,
0.90)

20.4. | WTZ |Pojemnik na 2. | Szczelny pojemnik z pokrywg o pojemnosci 20 |
cz. materiaty
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gosp. 4 | sypkie 1. | Szczelny pojemnik z pokrywg o pojemnosci 30 |
-Linie

piekars . . . —

ko- 2. | Szczelny pojemnik z pokrywa o pojemnosci 50 |

ciastka
rskie
(0.88,
0.89,
0.90)

Jestem swiadomy odpowiedzialnosci karnej wynikajgcej z art. 233 §1 Kodeksu karnego. Jednoczesnie oswiadczam, ze wszystkie informacje podane we wskazanych wyzej oSwiadczeniach sq aktualne i zgodne z prawdq oraz zostaly
przedstawione z pelng swiadomosciq konsekwencji wprowadzenia zamawiajgcego w blqd przy przedstawianiu informacji.
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