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1 Wstep

1.1 Zakres

Niniejszg specyfikacjg techniczng objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania
i pakowania koncentratéw napojow.

Postanowienia niniejszej specyfikacji wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego
koncentratéw napojow.

1.2 Dokumenty powotane
Dla stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

PN-A-79011-2:1998+Az1:2000+Az2:2008 Koncentraty spozywcze — Metody badan — Badania
organoleptyczne, sprawdzanie stanu opakowan, oznaczanie zanieczyszczen

PN-EN ISO 4833-1:2013-12+Ap1:2016-11 Mikrobiologia tancucha zywnosciowego — Horyzontalna
metoda oznaczania liczby drobnoustrojow — Cze$¢ 1: Oznaczanie liczby metodg posiewu
zalewowego w temperaturze 30 stopni C

PN-EN ISO 6579-1:2017-04 Mikrobiologia tancucha zywnosciowego -- Horyzontalna metoda
wykrywania, oznaczania liczby i serotypowania Salmonella -- Cze$¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

PN-EN 1SO 6888-1:2001+A1:2004+A2:2018-10 Mikrobiologia zywnosci i pasz — Horyzontalna
metoda oznaczania liczby gronkowcow koagulazo-dodatnich (Staphylococcus aureus iinnych
gatunkéw) — Czes¢ 1: Metoda z zastosowaniem pozywki agarowej Baird-Parkera

PN-ISO 4831:2007 Mikrobiologia zywnosci i pasz — Horyzontalna metoda wykrywania i oznaczania
liczby bakterii z grupy coli — Metoda najbardziej prawdopodobnej liczby

1.3 Okreslenie produktow

1.31

koncentrat napoju

Srodek spozywczy, otrzymany przez wymieszanie cukru i/lub innych naturalnych srodkéw
stodzacych, kwasow spozywczych, aromatéw naturalnych i/lub identycznych z naturalnymi i/lub
syntetycznych, barwnikédw organicznych naturalnych i/lub identycznych z naturalnymi i innych
dozwolonych substancji dodatkowych; w postaci rozpuszczalnego proszku, granulatu lub
aglomeratu, z ktérego po przyrzgdzeniu wedtug przepisu podanego na opakowaniu, otrzymuje sie
napo6j gotowy do spozycia

1.3.1

koncentrat napoju izotonicznego

koncentrat napoju (1.3.1) z dodatkiem skfadnikow mineralnych i witamin; w postaci
rozpuszczalnego proszku, z ktérego po rozpuszczeniu w zimnej wodzie otrzymuje sie napdj gotowy
do spozycia, majgcy na celu wyréwnanie poziomu wody i elektrolitéw wydalanych z organizmu
w procesie wydzielania potu, a takze uzupetnienie witamin i soli mineralnych oraz w niewielkim
stopniu weglowodanéw spalanych podczas wysitku fizycznego

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogoéine

Koncentraty napojéw powinny spetniaé wymagania prawa zywnosciowego.

Masa netto koncentratéw napojéw powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta. Dopuszczalna
ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujgcym prawem.

2.2 Asortyment koncentratéw napojow

= koncentrat napoju herbacianego instant:

—  koncentrat napoju herbacianego instant o smaku cytrynowym,
—  koncentrat napoju herbacianego instant o smaku malinowym,
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—  koncentrat napoju herbacianego instant o smaku owocéw lesnych,
—  koncentrat napoju herbacianego instant o smaku limonki z ekstraktem zielonej herbaty;

czekolada do picia:

—  czekolada do picia classic 0 smaku waniliowym,

—  czekolada do picia o smaku wisniowym,

- czekolada do picia 0 smaku pomaranczowym,

—  czekolada do picia 0 smaku bananowym z wapniem;

koncentrat napoju izotonicznego.

2.3 Skiad koncentratéw napojow

Koncentraty napojow powinny zawiera¢ co najmniej nastepujgce sktadniki:

Koncentrat napoju herbacianego instant o smaku cytrynowym — cukier, glukoza, regulator
kwasowosci — kwas cytrynowy, barwnik-karmel E 150d, ekstrakt z czarnej herbaty: 0,15 %,
proszek cytrynowy: 0,1 % (maltodekstryna, koncentrat soku z cytryny), witamina C, aromat.
Koncentrat napoju herbacianego instant o smaku malinowym — cukier, glukoza, koncentrat
Z aronii, regulator kwasowosci — kwas cytrynowy, aromat, witamina C, ekstrakt z czarnej herbaty:
0,1 %, proszek malinowy: 0,1 % (maltodekstryna, koncentrat soku z malin).

Koncentrat napoju herbacianego instant o smaku owocéw lesnych — cukier, glukoza,
koncentrat z aronii, regulator kwasowosci — kwas cytrynowy, ekstrakt z czarnej herbaty: 0,1 %,
proszek z owocow lesnych: 0,1 % (maltodekstryna, koncentrat z czarnej jagody, maliny,
poziomki), witamina C, aromat.

Koncentrat napoju herbacianego instant o smaku limonki z ekstraktem zielonej herbaty —
cukier, glukoza, ekstrakt z zielonej herbaty: 2,1 %, regulator kwasowosci — kwas cytrynowy,
aromat.

Czekolada do picia classic o smaku waniliowym — cukier, mleko petne w proszku (26 %),
kakao w proszku o obnizonej zawartosci ttuszczu (25 %), emulgator — lecytyna z soi, substancja
zageszczajgca, sol spozywcza, aromat.

Czekolada do picia o smaku wisniowym — cukier, mleko w proszku (26 %), kakao w proszku
0 obnizonej zawartosci tluszczu (25 %), suszony koncentrat wisni (1 %), emulgator — lecytyna
Z soi, substancja zageszczajgca, aromat, sol spozywcza.

Czekolada do picia o smaku pomaranczowym — cukier, mleko petne w proszku (26 %), kakao
w proszku o obnizonej zawartosci ttuszczu (25 %), suszony koncentrat pomaranczy (1 %),
emulgator — lecytyna z soi, substancja zageszczajgca, aromat, sél spozywcza.

Czekolada do picia o smaku bananowym z wapniem — cukier, mleko petne w proszku (26 %)
kakao w proszku o obnizonej zawartosci ttuszczu (25 %), emulgator — lecytyna z soi, substancja
zageszczajgca, weglan wapnia, przecier bananowy w proszku (0,5 %), aromat, sol spozywcza.
Koncentrat napoju izotonicznego powinien zawiera¢ co najmniej: weglowodany, witaminy (E,
C, B1, B2, B6, B12, niacyne, biotyne, kwas pantotenowy, kwas foliowy), sktadniki mineralne
(wapn, magnez, potas, séd). llosci uzytych do produkcji sktadnikdw muszg gwarantowaé %
realizacji zalecanego dziennego spozycia (ZDS) 100 g produktu dla witamin na poziomie
minimum 75 % oraz dla sktadnikéw mineralnych na poziomie minimum 45 %.

llosci uzytych do produkcji sktadnikbw muszg gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajgcych wymagania podane w punkcie 2.5.

2.4 Spos6b przygotowania

Koncentrat napoju herbacianego instant — 15 g produktu rozpusci¢ w 250 ml zimnej lub goracej
wody | wymieszaé. Spozywac bezposrednio po przygotowaniu.

Czekolada do picia — 25 g produktu rozpusci¢ w 150 ml gorgcej wody i wymieszac. Spozywaé
bezposrednio po przygotowaniu.

Koncentrat napoju izotonicznego — rozpusci¢ w odpowiedniej ilosci zimnej wody (zgodnie
z zaleceniami producenta) i wymieszac. Spozywaé bezposrednio po przygotowaniu.
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2.5 Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne
2.5.1 Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne dotyczace koncentratéw napojow przed
przyrzadzeniem
Wedtug tablicy 1.
Tablica 1l

Lp. Cechy Wymagania

Sypka; w postaci granulatu lub aglomeratu
réznej wielkosci lub proszku;

dopuszczalna niewielka ilos¢ pokruszonego
produktu na dnie opakowania;
dopuszczalne wystepowanie zbrylen masy
i grudek sktadnikéw naturalnych
rozpuszczajgcych sie podczas
przyrzgdzania napoju

1 |Konsystencja i wyglad

2 | Obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych,
oprécz ferromagnetycznych

3 | Zawarto$¢ zanieczyszczen
ferromagnetycznych bez ostrych koncow:

Niedopuszczalna

- ogolna ilos¢, mg/kg, nie wiecej niz 3,0
- wielkos¢ liniowa jednostkowa, mm, nie

wieksza niz 0,3
- masa jednostkowa, mg, nie wieksza niz 0,4

2.5.2 Wymagania organoleptyczne dotyczace koncentratéw napojéw po przyrzadzeniu
Wedtug tablicy 2.
Tablica 2

Lp. Cechy Wymagania
1 |Wyglad
— konsystencja | Ptynna

— klarownos¢ | Klarowny lub opalizujgcy lub metny

—  barwa Charakterystyczna dla zastosowanych sktadnikéw
Charakterystyczny dla zapachu owocéw lub innych substancji smakowo-
2 | Zapach aromatycznych deklarowanych w nazwie napoju lub wchodzacych w jego

sktad; niedopuszczalne zapachy obce

Stodki lub stodko-kwasny, charakterystyczny dla deklarowanych w nazwie
3 | Smak owocow lub innych substancji smakowo-aromatycznych; niedopuszczalne
posmaki obce

Stan opakowan

4 jednostkowych Wg5.1.1
5 Stan opakowan Wg 512
transportowych

2.6 Wymagania mikrobiologiczne dotyczace koncentratbw napojow przed
przyrzadzeniem

Wedtug tablicy 3.

Tablica 3
Lp. Rodzaj mikroorganizmu Wymagania
1 |Liczba drobnoustrojéw w 1 g, nie wieksza niz 2 x 105jtk
2 | Liczba bakterii z grupy coli w 1 g, nie wieksza niz 102tk
3 | Salmonella spp. w25 g Nieobecne
4 | Liczba gronkowcow koagulazo-dodatnich w 1 g, 10 jtk
nie wieksza niz
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2.7 Wymagania trwatosciowe

Okres minimalnej trwatosci koncentratéw napojéw przechowywanych w warunkach okreslonych
w 5.3 powinien wynosi¢ co najmniej 27 miesiecy.

3 Wielko$é prébki

Minimalng wielkos¢ probki do przeprowadzenia badan laboratoryjnych okresla tablica 4.

Tablica 4
Badania organoleptyczne 3adan|a . Badama_x
fizyczne mikrobiologiczne
Liczba opakowarn jednostkowych o masie netto
do 100 g powyzej 100 g 9
3 1 €0 najmniej 200 | €0 najmniej 200

4 Metody badan

4.1 Sprawdzanie cech organoleptycznych

Oceni¢ organoleptycznie (przed i po przyrzadzeniu) metodg opisowg na zgodnos¢ z wymaganiami
2.5.

4.2 Sprawdzanie sktadu koncentratéw napojéw deklarowanego na opakowaniu

Sprawdzi¢ na zgodnos¢ z 2.3.

4.3 Sprawdzanie obecnosci zanieczyszczen mechanicznych
Wedtug PN-A-79011-2:1998+Az1:2000+Az2:2008.

4.4 Oznaczanie zawartosci zanieczyszczen ferromagnetycznych
Wedtug PN-A-79011-2:1998+Az1:2000+Az2:2008.

4.5 Oznaczanie liczby drobnoustrojow
Wedtug PN-EN ISO 4833-1:2013-12+Ap1:2016-11.

4.6 Oznaczanie liczby bakterii z grupy coli
Wedtug PN-1SO 4831:2007.

4.7 Wykrywanie Salmonella spp.
Wedtug PN-EN ISO 6579-1:2017-04.

4.8 Oznaczanie liczby gronkowcéw chorobotwoérczych (koagulazo-dodatnich)

Wedtug PN-EN ISO 6888-1:2001+A1:2004+A2:2018-10.

4.9 Sprawdzanie stanu opakowan jednostkowych

Sprawdzi¢ wizualnie na zgodnos$é z wymaganiami 5.1.1.

4.10 Sprawdzanie stanu opakowan transportowych

Sprawdzi¢ wizualnie na zgodno$¢ z wymaganiami 5.1.2.
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5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie i transport

5.1 Pakowanie

5.1.1 Opakowanie jednostkowe

W zaleznosci od przeznaczenia opakowanie jednostkowe koncentratéw napojow stanowi:
—  torebka ptaska z laminatu wielowarstwowego zgrzewana,

—  torebka strunowa typu doypack z laminatu wielowarstwowego, w kolorze ciemnym lub nie
(w zaleznosci od zastosowania), z zamknigciem strunowym (trwato$¢ struny powinna
pozwalaé na kilkakrotne otwieranie i zamykanie), zamknieta zgrzewem, o pojemnosci 250 ml,

—  torebka typu flow-pack z laminatu wielowarstwowedo.

Opakowanie jednostkowe powinno by¢ wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig, nieuszkodzone mechanicznie, czyste, bez obcych zapachdw, szczelne.
Linie zgrzewdw zamykajgcych opakowanie powinny byc¢ ciggte, bez znieksztatcen. Torebki powinny
posiadac funkcje ,easy open” utatwiajgcg otwieranie.

Opakowanie powinno zabezpiecza¢ produkt przed zanieczyszczeniem i zniszczeniem oraz
zapewnia¢ wtasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania w okresie minimalnej trwatosci.

5.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowaniem transportowym powinno byé pudio tekturowe zabezpieczajagce opakowanie
jednostkowe przed zanieczyszczeniem i uszkodzeniem w warunkach okreslonych w punkcie 5.3
w okresie minimalnej trwatosci.

Nie dopuszcza sie pudet zamoknietych, zaple$nialych, z zatamaniami, zagieciami i innymi
uszkodzeniami mechanicznymi.

Parametry fizyczne tektury i wytrzymatosciowe pudet oraz ich wymiary powinny zapewni¢ mozliwos¢
paletyzacji.

5.2 Znakowanie

5.2.1 Znakowanie opakowan jednostkowych

Opakowanie jednostkowe powinno by¢ oznakowane zgodnie z obowigzujgcym prawem.

5.2.2 Znakowanie opakowan transportowych

Opakowanie transportowe (pudto) powinno by¢ oznakowane czytelng i trwatg etykietg zawierajgca
€O najmniej nastepujgce dane:

— nazwe wyrobu,

— napis ,Najlepiej spozy¢ przed...”, z datg minimalnej trwatosci podawang w kolejnosci: dzien,
miesigc, rok,

— mase netto w opakowaniu jednostkowym i w pudle,
— liczbe opakowan jednostkowych w pudle,

— mase brutto,

— warunki przechowywania,

— nazwe i adres producenta,

— numer partii produkcyjnej

oraz inne informacje wynikajgce z obowigzujgcego prawa.

5.3 Przechowywanie

Koncentraty napojéw nalezy przechowywaé w opakowaniach transportowych w pomieszczeniach
przeznaczonych do przechowywania zywnosci, w temperaturze od 0 °C do 25 °C i wilgotnosci
wzglednej otoczenia.
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5.4 Transport

Koncentraty napojéw nalezy przewozié w opakowaniach transportowych. Srodki transportu powinny
by¢ przeznaczone do przewozu zywno$ci i spetnia¢ wymagania obowigzujgcego prawa.
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