KARTA OCENY W KRYTERIUM „JAKOŚĆ I ESTETYKA POTRAW”

…………………………                                         ……………………………………………………….
      Nr próbki                                                                          Członek Komisji (imię i nazwisko)  


                                                             Podkryterium „Smak przygotowanych potraw”

[bookmark: _Hlk104400939]                                                           Obiad/lunch  Zestaw nr I mięsno wegetariański

	[bookmark: _Hlk104400233][bookmark: _Hlk104400980]Nazwa próbki
	Potrawa niesmaczna/produkty niskiej jakości lub nieświeże
	Potrawa przeciętna/słaba
	Potrawa smaczna
	Potrawa bardzo/wyjątkowo smaczna

	
	0 pkt
	5 pkt
	10 pkt
	15 pkt

	Flaki z boczniaków
	
	
	
	

	Zupa węgierska gulaszowa
	
	
	
	

	Polędwiczka wieprzowa w sosie borowikowym
	
	
	
	

	Dorsz panierowany z dzikim czosnkiem
	
	
	
	

	Makaron gnocchcetti  z łososiem, szpinakiem i suszonymi pomidorami
	
	
	
	

	Ziemniaki z koperkiem
	
	
	
	

	Ryż smażony z warzywami
	
	
	
	

	Marchewka z palonym masłem, miodem i cynamonem
	
	
	
	

	Surówka z pora
	
	
	
	

	Sernik z karmelem i migdałami
	
	
	
	

	Ciasto Minotaur
	
	
	
	

	Pudding chia z musem mango
	
	
	
	

	Mus czekoladowy z malinami
	
	
	
	

	Owoce świeże filetowane (kiwi, truskawki, ananas)
	
	
	
	

	SUMA PUNKTÓW ŁĄCZNIE:
	
	
	
	



[bookmark: _Hlk104401141] Przerwa kawowa Zestaw nr I mięsno wegetariański
	Nazwa próbki
	Potrawa niesmaczna/produkty niskiej jakości lub nieświeże
	Potrawa przeciętna/słaba
	Potrawa smaczna
	Potrawa bardzo/wyjątkowo smaczna

	                  
	0 pkt
	5 pkt
	10 pkt
	15 pkt

	Mini roladka z tortilli ze szpinakiem, kurczakiem i warzywami
	
	
	
	

	Kanapka na bagietce z rukolą i szynką parmeńską
	
	
	
	

	Kanapka z twarożkiem i łososiem na pumperniklu
	
	
	
	

	Pieczona śliwka w boczku
	
	
	
	

	Crostini z kozim serem i morelami, z pistacjami i miętą
	
	
	
	

	SUMA PUNKTÓW ŁĄCZNIE:
	
	
	
	



Podkryterium „Wygląd zewnętrzny przygotowanych potraw”

Obiad/lunch  Zestaw nr I mięsno wegetariański

	[bookmark: _Hlk104401392]Nazwa próbki
	Niekorzystne wrażenie
	Przeciętne wrażenie
	Dobre wrażenie
	Bardzo dobre wrażenie

	
	0 pkt
	5 pkt
	8 pkt
	10 pkt

	Flaki z boczniaków
	
	
	
	

	Zupa węgierska gulaszowa
	
	
	
	

	Polędwiczka wieprzowa w sosie borowikowym
	
	
	
	

	Dorsz panierowany z dzikim czosnkiem
	
	
	
	

	Makaron gnocchcetti  z łososiem, szpinakiem i suszonymi pomidorami
	
	
	
	

	Ziemniaki z koperkiem
	
	
	
	

	Ryż smażony z warzywami
	
	
	
	

	Marchewka z palonym masłem, miodem i cynamonem
	
	
	
	

	Surówka z pora
	
	
	
	

	Sernik z karmelem i migdałami
	
	
	
	

	Ciasto Minotaur
	
	
	
	

	Pudding chia z musem mango
	
	
	
	

	Mus czekoladowy z malinami
	
	
	
	

	Owoce świeże filetowane (kiwi, truskawki, ananas)
	
	
	
	

	SUMA PUNKTÓW ŁĄCZNIE:
	
	
	
	





[bookmark: _Hlk104401591]Przerwa kawowa Zestaw nr I mięsno wegetariański

	[bookmark: _Hlk104401622]Nazwa próbki
	Niekorzystne wrażenie
	Przeciętne wrażenie
	Dobre wrażenie 
	Bardzo dobre wrażenie

	                  
	0 pkt
	5 pkt
	8 pkt
	10 pkt

	Mini roladka z tortilli ze szpinakiem, kurczakiem i warzywami
	
	
	
	

	Kanapka na bagietce z rukolą i szynką parmeńską
	
	
	
	

	Kanapka z twarożkiem i łososiem na pumperniklu
	
	
	
	

	Pieczona śliwka w boczku
	
	
	
	

	Crostini z kozim serem i morelami, z pistacjami i miętą
	
	
	
	

	SUMA PUNKTÓW ŁĄCZNIE:
	
	
	
	







Podkryterium „Sposób podania prezentowanych potraw”

Obiad/lunch  Zestaw nr I mięsno wegetariański

	Nazwa próbki
	Nieestetyczne
	Przeciętne/standardowe
	Bardzo dobre wrażenie

	
	0 pkt
	3 pkt
	5 pkt

	Flaki z boczniaków
	
	
	

	Zupa węgierska gulaszowa
	
	
	

	Polędwiczka wieprzowa w sosie borowikowym
	
	
	

	Dorsz panierowany z dzikim czosnkiem
	
	
	

	Makaron gnocchcetti  z łososiem, szpinakiem i suszonymi pomidorami
	
	
	

	Ziemniaki z koperkiem
	
	
	

	Ryż smażony z warzywami
	
	
	

	Marchewka z palonym masłem, miodem i cynamonem
	
	
	

	Surówka z pora
	
	
	

	Sernik z karmelem i migdałami
	
	
	

	Ciasto Minotaur
	
	
	

	Pudding chia z musem mango
	
	
	

	Mus czekoladowy z malinami
	
	
	

	Owoce świeże filetowane (kiwi, truskawki, ananas)
	
	
	

	SUMA PUNKTÓW ŁĄCZNIE:
	
	
	




Przerwa kawowa Zestaw nr I mięsno wegetariański

	Nazwa próbki
	Nieestetyczne
	Przeciętne/standardowe
	Bardzo dobre wrażenie 

	                  
	0 pkt
	3 pkt
	5 pkt

	Mini roladka z tortilli ze szpinakiem, kurczakiem i warzywami
	
	
	

	Kanapka na bagietce z rukolą i szynką parmeńską
	
	
	

	Kanapka z twarożkiem i łososiem na pumperniklu
	
	
	

	Pieczona śliwka w boczku
	
	
	

	Crostini z kozim serem i morelami, z pistacjami i miętą
	
	
	

	SUMA PUNKTÓW ŁĄCZNIE:
	
	
	





ŁĄCZNA PUNKTACJA: ………………………………
