Zatacznik nr 2 do SWZ

SZCZEGOtOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zamdwienia: Przedmiotem zamdwienia jest swiadczenie ustugi cateringowej wraz z obstugg
kelnerskg na , Wigilie Ogdlnouczelniang” dla studentéw PW, numer referencyjny: ZP.U.MP.56.2023.

Termin wykonania zamdwienia: 19.12.2023 r. Zamawiajgcy wymaga, aby zamowienie byto zrealizowane w
terminie 19.12.2023 r. Podpisanie umowy po 15.12.2023 r. skutkowaé bedzie przeniesieniem ustugi
cateringowej na styczen 2024 r.

Miejsce realizacji przedmiotu zamdwienia: Mata Aula, Gmach Gtéwny Politechniki Warszawskiej Plac
Politechniki 1, 00-661 Warszawa.

Liczba uczestnikow: 150.

Rodzaj zaméwienia: ustuga.

Wspélny Stownik Zamowien (CPV): kod - 55520000-1 - ustugi dostarczania positkow.

Catering menu dla 150 osdb, lista potraw:

ZUPA (1 porcja na 0s.):

1.

Barszcz czerwony/biaty z uszkami lub pasztecikiem

DANIA GtOWNE (4 porcje na 0s.):

2. Pierogiz kapusta i grzybami
3. Rolady z pstraga
4. Kapr z pieca z glazurg z miodu i piernika
5. Placki dyniowe
6. Kotlety z grochu ze szpinakiem
DODATKI:
7. Satata zielona z winegretem
8. Ziemniaki pieczone z parmezanem i tymiankiem
9. Brokuty duszone na masle z ptatkami prazonych migdatow

BUFET ZIMNY (6 porcji na 0s.):

10.
11.
12.
13.

14.
15.
16.

Sledz z cebulg w oleju Inianym

Ryba po grecku

Pstrag tososiowy wedzony na zimno na kiszonych buraczkach rolowany z ziotowym camembertem
Roladki z cukinii z ricottg i suszonymi pomidorami na emulsji ze S$wiezego szpinaku i owocow
nerkowca

Carpaccio z pieczonych burakow z mozzarellg i ptatkami koziego sera na Pesto z greckiej bazylii
Jajka garnirowane kawiorem na satatce jarzynowej

Boczniak po Kaszubsku



SAtATKI (1,4 porcji na 0s.):

17. Satatka jarzynowa
18. Satata lodowa z wedzonym tofu, stodka kukurydzg i papryka

StODKOSCI (3 porcje na 0s.):

19. Rolada makowa

20. Piernik miodowy

21. Jabtecznik z szarej renety na kruchym spodzie
22. Brownie pistacjowe

23. Mini beziki z mascarpone

W ramach $wiadczonej ustugi wykonawca zobowigzany bedzie do:

1.

© N

Dostarczenia pietnastu stotdéw coctailowych, pokrowcéw elastycznych (stretch) w kolorze biatym lub
czarnym.
Dostarczenia nakry¢ na stoty to: biate lub czarne, bezwzglednie czyste, niepogniecione obrusy.
Niedopuszczalne sg nakrycia dziurawe, pozszywane, pocerowane.
Zapewnienia czystej i nieuszkodzonej porcelanowej zastawy stotowej odpowiedniej do serwowanego
positku, w tym: szklanek (do zimnych napoi), filizanka ze spodkiem do napoi cieptych, talerzykéw,
metalowych sztuécow (widelczykéw do deseréw i tyzeczek) oraz w ilosci adekwatnej do liczby
uczestnikéw, rodzaju potraw, rodzaju napojow oraz sposobu serwisu. Zamawiajgcy nie dopuszcza
uzycia naczyn ani sztuécow plastikowych.
Zapewnienia serwetek jednorazowych (trzywarstwowe) — dostepne przez caty czas trwania spotkania
(kolor biaty).
Przygotowania i aranzacja bufetu wyposazonego w bielizne cateringowa.
Przygotowania, dostarczenie i podanie positkow.
Przygotowania zaplecza cateringowego, odpowiednio do zakresu swiadczonej ustugi.
Przygotowania miejsca realizacji zamowienia tj. ustawienie stotéw cateringowych, coctailowych oraz
dekoracji w sposdb uzgodniony z Zamawiajgcym w dniu 19.12.2023r., w Matej Auli w Gmachu
Gtownym.
Zapewnienia podczas realizacji zamodwienia (19.12.2023 r.):
9.1.0bstugi kelnerskiej
9.2.managera sali — 1 (jedna) osoba, ktdra:
- jest zatrudniona przez Wykonawce badZ wspdtpracuje z Wykonawcg w innej formie, co najmniej
12 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert,
- podczas catego okresu realizacji zamowienia bedzie odpowiedzialna za bezposredni kontakt z
Zamawiajagcym i jego przedstawicielami.
Do zadan managera sali naleze¢ bedzie:
a) bezposredni nadzér nad:
- przygotowaniem sali/pomieszczenia, w ktérym zrealizowane bedzie przyjecie,
- rozstawieniem i nakrywaniem stotow,
- catoscig przyjecia,
b) zarzadzanie organizacjg pracy personelu kucharskiego, personelu pomocniczego oraz
kelnerskiego,
c) bezposrednie kierowanie rozdawaniem positkdw przez kelneréw dla wszystkich osdb
uczestniczgcych w przyjeciu;
9.3. dopuszcza sie tgczenie funkcji okreslonych w pkt 9.1 (kelnera) i pkt 9.2 (menagera sali) przez te
samg osobe.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Terminowego przygotowania positkdw zgodnie z ustalonym harmonogramem dnia, na biezgco
zbieranie naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych podczas poczestunku.

Dostarczenia przygotowanego zamdwienia we wskazanym przez Zamawiajgcego miejscu na okreslong
godzine, transportem przystosowanym do przewozenia zywnosci.

Przygotowania, dostarczenia i serwowania positkdbw z zachowaniem wymogdw sanitarno-
epidemiologicznych w zakresie personelu, warunkéw produkcji, transportu oraz poniesienia petnej
odpowiedzialnosci za ich przestrzeganie.

Wykonania ustugi zgodnie z najlepszg wiedzg i praktyka zawodowg oraz obowigzujgcymi przepisami
prawa, w zakresie: higieny, bezpieczenstwa i jakosci zdrowotnej zywnosci.

Zapewnienia bezwzglednie Swiezych positkdw przyrzadzonych w dniu swiadczenia ustugi. Positki
muszg charakteryzowac sie wysoka jakoscig w odniesieniu do uzytych sktadnikéw oraz estetyki
podania. Produkty przetworzone (np. kawa, herbata) bedg posiadaty odpowiednig date przydatnosci
do spozycia. Napoje gorgce beda podane w taki sposdb, aby przez czas trwania ustugi utrzymana bytfa
ich stata odpowiednio wysoka temperatura (zastosowanie podgrzewaczy).

Zapewnienia ustugi sprzatania, przez ktore Zamawiajgcy rozumie doprowadzenie pomieszczen, z
ktorych Wykonawca bedzie korzystat w celu realizacji przedmiotu zamdwienia, do stanu pierwotnego.
Wykonawca odpowiada takze za usuwanie i utylizacje odpaddw i Smieci.

Zamawiajacy, z uwagi na charakter uroczystosci, zastrzega sobie prawo do zmniejszenia liczby
uczestnikéw biorgcych udziat w wydarzeniu o maksymalnie 30%, (okresli¢ wartosc) przy czym cena
jednostkowa za osobe bedzie nie wyzsza niz wykazana przez Wykonawce w Formularzu Oferty (FO).
Informacja o powyzszej zmianie liczby osdéb bedzie przekazana Wykonawcy przez osobe
przedstawiciela Zamawiajgcego, wskazang w umowie, nie pdzniej niz 2 dni przed terminem
rozpoczecia wydarzenia.

Zamawiajacy na podstawie art. 95 ust. 1 ustawy Pzp nie wymaga zatrudnienia przez wykonawce lub
podwykonawce na podstawie stosunku pracy osdb wykonujgcych wskazane wyzej czynnosci w
zakresie realizacji zamowienia, jezeli wykonywanie tych czynnosci polega na wykonywaniu pracy w
sposob okreslony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy.

Uzasadnienie: Jednostka PW wnioskujgca o udzielenie przedmiotowego zamdwienia nie okresla
wymagan w tym zakresie, pomimo, ze przedmiot zamowienia jest rodzajowo zakwalifikowany jako
ustuga. Przedmiotowa ustuga jest krétkoterminowa.



