Zakfad Karny w Zytkowicach

SLUZBA 26-930 Garbatka Letnisko, Brzustow 62
WIEZIENNA tel. 48 666 10 00, fax 48 61 46 030, email: zk_zytkowice@sw.gov.pl
DKw.2233.37.2023.DB Brzustow, dn. 29 czerwca 2023 r.

Zaproszenie do zlozenia oferty

Nazwa zadania: ,Sukcesywne dostawy warzyw iziemniakow do Zakifadu Karnego

w Zytkowicach”

Dyrektor Zaktadu Karnego w Zytkowicach ogtasza rozpoczecie procedury majacej
na celu wytonienie Wykonawcy ponizszego przedmiotu zamdwienia
na podanych nizej warunkach.

Nazwa oraz adres Zamawiajacego:

Zaktad Karny w Zytkowicach — 26-930 Garbatka Letnisko

Telefon: 048 666 10 00 Faks: 48 614 60 30

Godziny urzedowania: 7.30-15.30

Adres strony internetowej: www.sw.gov.pl

Adres poczty elektronicznej: zk_zytkowice@sw.gov.pl

Adres strony internetowej postepowania: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_zytkowice

Opis przedmiotu zamdéwienia, kod CPV, wymagania stawiane Wykonawcy:

1. Przedmiotem zamdwienia sg dostawy warzyw i ziemniakdéw wyszczegdlnionych w tabeli :

Lp

Produkt j.m. llosé Kod CPV Opis produktu

2 3 4 5 6

Korzenie buraka czyste, bez uszkodzen,
nieprzemarzniete, ksztatt kulisty lub lekko
sptaszczony charakterystyczny dla danej
burak ¢wiktowy kg 1000 03221111-7 | odmiany; zabarwienie przekroju —
ciemnoczerwone; srednica korzeni do 10 cm.
Przeznaczenie do spozycia w stanie swiezym

oraz przechowywania zimowego.

Cebula czysta, zdrowa, bez uszkodzen, jedrna,
dojrzata, z szyjkg zaschnieta, okryta co

. najmniej dwiema warstwami suchej tuski, w
cebula biata kg 03221113-1 . o . o
600 tym jednej niepopekanej. Ksztatt cebuli kulisty
lub lekko sptaszczony, $rednica nie mniejsza

niz 3 cm, korzenie catkowicie zaschniete.

jabtko kg 600 03222321-9 | Odmiany potstodkie. Wyglad jabtka: zdrowe,
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ksztattne, niezwiedniete, nieprzemarzniete,
niesparciate, o migzszu biatym lub kremowo
biatym, jednolitym dla danej odmiany. Owoce
muszg by¢ czyste, jedrne, niepopekane,
dojrzate o ksztatcie zblizonym do kulistego,
gtadkie. Dostawa partii produktu musi by¢
jednolita pod wzgledem gramatury i wygladu.
Srednica jabtka mierzona w najszerszym
przekroju poprzecznym od 5 cm, waga jedne;j
sztuki od 120g do 150g. Jabtka wolne od
nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego.

kapusta biata

kg

1000

03221410-3

Wyzglad gtéwek: cate, Swieze, czyste, zdrowe,
nieprzemarzniete, jedrne, z lis¢mi przycietymi,
prawidtowo wyksztatcone, okragte

i Sciste, o Swiezym wygladzie z usunietymi
zwiednietymi lis¢mi. Gtowki jednolite
odmianowo, zblizone pod wzgledem wielkosci
i Srednicy, Srednica niemniejsza niz 20 cm.

kapusta czerwona

kg

160

03221410-3

Wyzglad gtéwek: cate, Swieze, czyste, zdrowe,
nieprzemarzniete, jedrne, z lis¢mi przycietymi,
prawidtowo wyksztatcone, okragte

i Sciste, o Swiezym wygladzie z usunietymi
zwiednietymi lis¢mi. Gtéwki jednolite
odmianowo, zblizone pod wzgledem wielkosci
i Srednicy, Srednica niemniejsza niz 15 cm.

kapusta kwaszona

kg

240

15331142-4

Produkt spozywczy z kapusty gtowiastej biatej,
oczyszczonej

z lisci zewnetrznych, pokrojonej, zasolonej i
poddanej naturalnemu procesowi fermentacji
mlekowej. Smak i zapach — prawidtowy dla
kapusty prawidtowo ukiszonej, aromatyczny,
stono kwasny. Wyglad soku - jasnoszary,
opalizujgcy. Zawartosé soku — w stosunku do
masy netto powinna odpowiadaé¢ 15% wagi,
tzn. lekko uciskana pokrywa sie sokiem.
Kwasowos$¢ ogdlna w przeliczeniu na kwas
mlekowy 1,0 — 1,8% wagi. Zawartos¢ soli
kuchennej: 1,2 — 2,5% wagi. Dopuszczalna
tolerancja: Dopuszcza sie stosowanie nasion
kminku, kopru, kolendry, marchwi, jabtek i
innych owocéw jako przypraw roslinnych.
Dopuszcza sie obecnos¢ zanieczyszczen
mineralnych organicznych pochodzenia
roslinnego w ilosci nie wiekszej niz 0,001%
wagi. Cechy dyskwalifikujgce: Obce posmaki,
zapachy, smak mocno stony, niekwasny,
stechty, niedostateczna ocena
organoleptyczna produktu, objawy plesni,




psucia sie, niedostateczna ilo$¢ soku (tzw.
wysuszenie kapusty), obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowca chorobotwodrczego,
grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci, uszkodzenia
mechaniczne opakowan oraz ich zabrudzenia.

marchew

kg

1600

03221112-4

Marchew bez naci. Korzenie marchwi: zdrowe,
czyste, jedrne, nie popekane, bez pobocznych
rozgatezien. Barwa korzeni: jednolita, typowa
dla odmiany. Ksztatt korzenia: stozkowy,
gtadki o $wiezym wygladzie. Srednica marchwi
mierzona w najszerszym przekroju podtuznym
od 2 cm. Nie dopuszcza sie korzeni o z6ttym
zabarwieniu. Produkt nie moze zawiera¢
domieszek innych odmian — musi by¢
zachowana jednolito$¢ odmiany. Produkty
powinny by¢ wolne od nadmiernego
zawilgocenia.

ogorek kiszony

kg

80

15331000-7

Produkt spozywczy ze s$wiezych ogoérkow,
przypraw aromatyczno - smakowych, zalanych
zalewg z dodatkiem soli i poddanych
naturalnemu procesowi fermentacji
mlekowej, z ewentualnym dodatkiem kwasu
sorbowego. Struktura - dos¢ luzno utozone
cate ogérki, jedrne, chrupkie. Smak i zapach:
ogorkow prawidtowo ukiszonych,
aromatyczny, stono kwasny. Ogérki powinny
by¢ proste, o barwie oliwkowo zielonej, o
réznych odcieniach, powierzchnia wolna od
uszkodzen mechanicznych, plam
chorobowych, wielkosci od 6 do 15cm.
Wyzglad zalewy — od biato szarej do zielonkawo
szarej, lekko metny, dopuszcza sie osad z
przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy, czosnku,
itp.). Zawartos¢ soli kuchennej — 1,5 — 3,0%
wagi. Cechy dyskwalifikujgce: Obce posmaki,
zapachy, smak mocno stony, niekwasny,
stechty, niedostateczna ocena
organoleptyczna produktu, objawy plesni,
psucia sie, ich nadmierna miekkos$¢ ( komory
nasienne  wypetnione nieprawidiowo ),
obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowca
chorobotwédrczego, grupy coli, obecnosé
szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci, uszkodzenia mechaniczne
opakowan oraz ich zabrudzenia.

pietruszka

kg

320

03221110-0

Wyzglad korzeni: cate, czyste, zdrowe,
ksztattne, niezwiedniete, nie sparciate, bez
rozgatezien i narosli; zabarwienie
charakterystyczne dla danej odmiany; same




korzenie bez naci; Srednica korzeni w
najszerszym miejscu od 3 cm.

Wyzglad: cate, swieze, czyste, zdrowe, jedrne,
prawidtowo wyksztatcone, proste i Sciste, o
oor ke 032210006 éwie-iym wyglqd.z.ie. Produkt jednolity . B
80 odmianowo, zblizony pod wzgledem wielkosci
i Srednicy, Srednica czesci wybielonej nie
mniejsza niz 2 cm.

Wyzglad korzeni: cate, czyste, zdrowe,
ksztattne, niezwiedniete, nie sparciate, z
seler krétko przycietymi korzeniami bocznymi,
kg 03221000-6 . 'p y' ey . Y
320 o migzszu biatym, lub kremowo biatym bez
pustych komér wewnetrznych, same korzenie

bez naci, Srednica korzeni od 8 cm. *

Ziemniaki z tegorocznych zbioréw,
przechowywane w temperaturze i wilgotnosci
powietrza zalecanej dla danego gatunku.
Odmiany jadalne przeznaczone do
bezposredniego spozycia. Minimalna srednica
ktebéw w cm: 4,0. Bulwa ziemniaka okragto-
siemniaki ke 03212100-1 owalna, ksztattna, skérka mocna i gtadka,
6000 czysta bez uszkodzen mechanicznych,
dojrzata, zdrowa, sucha, niezazieleniona.
Zabarwienie przekroju: migzsz kremowy o
matej zdolnosci do ciemnienia bulw surowych
a tym samym po dokonaniu obrébki
termicznej. Musi by¢ zachowana jednolitos¢

odmiany produktu.

2. Przedmiot zamowienia musi byé zgodny z przepisami regulujgcymi dopuszczenie do
spozycia produkty i artykuty spozywcze oraz przepisami regulujgcymi aspekty higieny i
bezpieczenstwa w procesie produkcji wyrobdw spozywczych badZz otrzymywania
surowcéw do uzyskania produktéw spozywczych. Przedmiot zamdwienia musi byé wolny
od wad i zanieczyszczen, posiadac swoistg barwe, smak i zapach.

3. Szczegétowy warunki stawiane Wykonawcy znajdujg sie we wzorze umowy
stanowigcym zatacznik nr 2 do niniejszego zaproszenia.

Termin i miejsce wykonania zaméwienia:

1. Termin wykonania zamdwienia: od dnia podpisania r. do 31.07.2023 r.

2. Dostawy artykutéw okreslonych w punkcie 1.1 bedg realizowane do magazynu
zywnosciowego Zamawiajgcego, zlokalizowanego w Zaktadzie Karnym w Zytkowicach (26-
930) Garbatka-Letnisko, Brzustow 62.

3. Dostawy realizowane beda przecietnie jeden raz na tydzien,
od poniedziatku do pigtku, za wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy,
w godzinach 08.00-11.00 na podstawie pisemnych Ilub telefonicznych zamoéwien
jednostkowych sktadanych przez pracownika stuzby zywnos$ciowej. Wykonawca
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zobowigzuje sie zrealizowa¢ zamodwienia jednostkowe w terminie 24 godzin
od otrzymania zaméwienia od Zamawiajgcego.

Warunki ptatnosci (termin, forma):
Ptatno$¢ za dostawe nastagpi w przeciggu 30 dni od momentu otrzymania przez ZK Zytkowice
prawidtowo wystawionej przez Wykonawce faktury po dokonaniu dostawy czgstkowe;j.

Zasady sktadania ofert:

1. W ofercie nalezy poda¢ ceny netto, brutto i stawke podatku VAT za przedmiot
zamowienia.

2. Do oferty nalezy dotgczy¢ oswiadczenie odnosnie RODO sporzadzone zgodnie
z zatacznikiem nr 3 do niniejszego zaproszenia.

3. Oferta powinna spetniaé nastepujace kryteria:

a) ztozenie oferty poprzez strone internetowa platformazakupowa.pl, na ktérej dostepny
jest formularz ofertowy w wersji elektronicznej,

b) kazdy Wykonawca w prowadzonym postepowaniu moze ztozy¢ wytgcznie jedng oferte,

c) cena podana w ofercie winna obejmowac wszystkie koszty i sktadniki zwigzane
z wykonaniem zamdéwienia oraz warunkami stawianymi przez Zamawiajgcego,
w tym: podatek od towardw i ustug, oraz podatek akcyzowy, cto, transport,
opakowanie, oraz inne sktadniki majgce wptyw na wysokosé ceny.

4. Koszty opracowania i ztozenia oferty ponosi Wykonawca.

5. Osobami uprawnionymi do kontaktéw ze strony Zamawiajgcego sg osoby wyznaczone
ponizej. Wnioski, zapytania, prosby dotyczace przedmiotu zamdwienia mozna sktadac
poprzez strone platformazakupowa.pl, zapytania dotyczgce procedury mozna sktadac tez
pod podanym nizej numerem telefonu: sierz. sztab. Damian Biertko — tel. 48 62 11 261

Kryteria oceny ofert, sposéb wyboru najkorzystniejszej oferty:

1. Kryterium wyboru oferty jest cena (cena — 100%).

2. Ofertg najkorzystniejszg bedzie oferta z najnizszg ceng, spetniajgca wymagania
Zamawiajacego.

3. Oferty mozna sktada¢ na stronie platformazakupowa.pl.

4. Oferty mozna sktadaé do 4 lipca 2023 r. do godz. 10:00.

5. Wykonawca moze przed uptywem terminu sktadania ofert wycofaé, uzupetnic,
badz zmienié swojg oferte.

6. Termin zwigzania ofertg wynosi 30 dni od dnia okreslonego w punkcie 4.

7. Zamawiajacy, w toku badania i oceny ofert, moze zgdaé¢ od Wykonawcéw wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert, badz ich uzupetnienia.

8. Wykonawca przedmiotu zamdwienia zostanie wytoniony sposrdod nadestanych
w terminie ofert zgodnych z postanowieniami niniejszego zaproszenia do ztozenia oferty.

Inne postanowienia:
1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odrzucenia oferty w nastepujacych przypadkach:
a) gdy oferta jest niezgodna z niniejszym zaproszeniem do ztozenia oferty,
b) gdy oferta zostata ztozona po terminie okreslonym w punkcie V1.4,
c) gdy oferta jest niezgodna z przepisami prawa.
2. Zamawiajacy uniewazni postepowanie gdy:
a) nie wptynety zadne oferty, badz zadne oferty nie podlegajgce odrzuceniu,
5



b) w przypadku gdy kwota ztozonej najkorzystniejszej oferty przekracza szacunkowa
wartos¢ zamoéwienia powiekszong o wartos¢ naleznego podatku VAT,

c) zinnych waznych przyczyn istotnych dla Zamawiajacego.

3. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo przeprowadzenia dodatkowych negocjacji
w momencie uzyskania niesatysfakcjonujgcej ceny za przedmiot zamdwienia.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo przerwania niniejszej procedury w kazdym momencie
bez podania przyczyny.

5. Niniejsze zaproszenie do ztozenia oferty nie stanowi zobowigzania Zamawiajgcego
do udzielenia zamdwienia

VI W sprawach nie unormowanych niniejszym zaproszeniem zastosowanie majq przepisy
kodeksu cywilnego.

Wykonano w 1 egz.:
1 Opublikowano na platformazakupowa.pl



