Zatgcznik nr 2

do SWZ na dostawe miesa i przetworow miesnych

do Powiatowego ZAZ w Suchowoli

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
/Wymagania stawiane do poszczegolnych artykutow spozywczych/

artykut

Wymagania jakosciowe

Schab bez kosci

Schab wieprzowy bez kosci - swiezy,
pakowany prézniowo, zapach
charakterystyczny dla miesa $wiezego, bez
warkocza bocznego, barwa miesa
jasnoroézowa, okrojony, bez ttuszczu, mieso
nie poddawane dodatkowym procesom
technologicznym  typu: uplastycznianie,
masowanie, ostrzykiwanie.

Karkowka bez kosci

Kark wieprzowy — pakowany prézniowo, bez
kosci, $wiezy, zawartos¢ ttuszczu nie wiecej
niz 15%, zapach delikatny,
charakterystyczny dla miesa $Swiezego,
barwa miesa jasnor6zowa do czerwonej,
mieso nie poddawane  dodatkowym
procesom technologicznym typu:
uplastycznianie, masowanie, ostrzykiwanie.

Szynka bez kosci

Szynka wieprzowa b/k surowa, tzw. "kulka",
"orzech" — $wieza, pakowana prézniowo lub
w atmosferze ochronnej, bez skéry, zapach
charakterystyczny dla miesa $wiezego,
barwa jasnor6zowa, migso niepoddawane
dodatkowym procesom technologicznym
typu: uplastycznianie, masowanie,
ostrzykiwanie.

topatka bez kosci

topatka wieprzowa bez kosci, bez skory -
pakowana prozniowo, lub w atmosferze
ochronnej; mieso sSwieze, zawartosé
ttuszczu nie wiecej niz 15%, mieso foremne,
bez fatdy skéry i bez ttuszczu pachowego, od
dotu golonka odcieta w stawie promieniowo
- nadgarstkowym, miesnie i otaczajace je
powiezi nieuszkodzone, migeso foremne.

Boczek bez kosci

Boczek surowy (wieprzowy) — bez kosci, bez
skory, doktadnie oskérowany, zawarto$é
ttuszczu nie wiecej niz 25%, Swiezy, zapach
charakterystyczny dla miesa swiezego,
barwa miesa jasnorézowa, mieso
niepoddawane  dodatkowym  procesom
technologicznym  typu: uplastycznianie,
masowanie, ostrzykiwanie, boczek o
grubosci do 6 cm.

Podgardle

Podgardle surowe wieprzowe - sSwieze,
pakowane prozniowo, bez kosci, zapach
swoisty, charakterystyczny dla miesa




Swiezego, barwa jasnorézowa do
czerwonej, barwa ttuszczu biato-kremowa
lub biato-ré6zowa, mieso elastyczne i jedrne,
nie zawiera kosci, mieso niepoddawane
dodatkowym procesom technologicznym
typu: uplastycznianie, masowanie,
ostrzykiwanie.

Poledwiczki

Poledwiczka wieprzowa - swieza, pakowana
prézniowo, mieso bez kosci, zapach
charakterystyczny dla migesa $wiezego,
barwa ciemnorézowa, mieso niepoddawane
dodatkowym procesom technologicznym
typu: uplastycznianie, masowanie,
ostrzykiwanie.

Zeberka

Zeberka wieprzowe extra - $wieze, w formie
paskow; z miesem i bez koncéwek, miesne
przeznaczone do duszenia, stosunek migsa
do tluszczu co najmniej 60/40; zapach
charakterystyczny dla miesa Swiezego
wieprzowego, barwa jasnorézowa,
miejscami kremowa, mieso niepoddawane
dodatkowym procesom technologicznym
typu: uplastycznianie, masowanie,
ostrzykiwanie.

Stonina

Stonina wieprzowa bez skéry — Swieza
(niemrozona), podskdrna tkanka ttuszczowa
Z pottusz wieprzowych, w catosci, barwa
biata, zapach swoisty, charakterystyczny dla
tego typu produktu.

Smalec wieprzowy

Smalec $wiezy - produkt pochodzacy z
wytopu $wiezej tkanki tluszczowej pottusz
wieprzowych - oczyszczonej z tkanki
miesniowej. Barwa biata, opakowanie
jednostkowe o0 masie 200-250 g.

Cwiartka z kurczaka

Cwiartka z kurczaka sktada¢ sie ma z udka,
podudzia i czesci plecéw/kupra, waga 270-
350 g - sSwieza, powierzchnia czysta,
niezakrwiona, gtadka, niepostrzepiona,
nieposzarpana, zwarta, ze skora
pozbawiona resztek pierza, nie powinna
mieC przekrwien oraz gtebszych pozacinan,
niedopuszczalna obslizgtosé. Zapach
swoisty  charakterystyczny dla miesa
Swiezego bez oznak zaparzenia.

Filet z kurczaka

filet z piersi - bez tluszczu, bez skoéry, migso
Swieze (niemrozone), pakowany prézniowo
lub w atmosferze ochronnej, bez
zanieczyszczen, czesci niejadalnych waga
pojedynczej piersi 230-270 g (drobnych
kosci, chrzesci).

Skrzydetka z kurczaka

skrzydetka - duze porcje min. 100g, zdatne
do faszerowania, bez zanieczyszczeh
niejadalnych, bez pior, swieze (niemrozone).
Powierzchnia czysta, niezakrwiona, gtadka,
niepostrzepiona, nieposzarpana, zwarta,




zapach swoisty, charakterystyczny dla
miesa swiezego.

Korpusy kurczaka

bez zanieczyszczen niejadalnych, bez piér,
Swieze, bez nadmiaru ttuszczu, skrzydetka -
duze porcie min. 100g, zdatne do
faszerowania, bez zanieczyszczen
niejadalnych, bez pior, Swieze (niemrozone).
Powierzchnia czysta, niezakrwiona, gtadka,
niepostrzepiona, nieposzarpana, zwarta,
zapach swoisty, charakterystyczny dla
miesa Swiezego.

Noga kacza

Noga kacza ze skéra, swieza (niemrozona),
waga 180-220g, powierzchnia czysta,
niezakrwiona, gtadka, niepostrzepiona,
nieposzarpana, zwarta, nie powinna mie¢
przekrwien oraz gtebszych pozacinan, bez
pioér. Zapach swoisty charakterystyczny dla
miesa Swiezego.

Udziec z indyka

Udziec z indyka ze skorg, sSwiezy
(niemrozony). Powierzchnia czysta,
niezakrwiona, gtadka, niepostrzepiona,
nieposzarpana, zwarta, nie powinna miec
przekrwien oraz gtebszych pozacinan.
Zapach swoisty charakterystyczny dla migesa

Swiezego.

Ligawa wotowa Ligawa - mieso swieze, chude, soczyste o
ciemnoczerwonym kolorze mieso
niepoddawane dodatkowym procesom
technologicznym typu: uplastycznianie,
masowanie, ostrzykiwanie. zapach

charakterystyczny dla miesa Swiezego
pozbawione nadmiaru powiezi.

Udziec wotowy

Udziec wotowy — $wiezy, pakowany
prézniowo lub w atmosferze ochronnej, bez
kosci, zapach charakterystyczny dla miesa
Swiezego, barwa ciemnoczerwona, mieso
niepoddawane  dodatkowym  procesom
technologicznym  typu:  uplastycznianie,
masowanie, ostrzykiwanie.

Parowki drobiowe

Paréwki drobiowe - cienkie kietbaski
homogenizowane wyprodukowane w
syntetycznej lub  naturalnej  ostonce,
dopuszcza sie produkt finalnie pozbawiony
ostonki. Produkt uzyskany z miesa
drobiowego, zawartoS¢ miesa drobiowego
powyzej 70%, dopuszczony dodatek
ttuszczu wieprzowego nie przekraczajgcy
15%., produkt pakowany w atmosferze
ochronnej.

Paréwki wieprzowe

Paréwki wieprzowe -  cienkie kietbaski
homogenizowane wyprodukowane w
syntetycznej lub  naturalnej  ostonce
dopuszcza sie produkt finalnie pozbawiony
ostonki. Produkt uzyskany z miesa
wieprzowego, zawartos¢ miesa powyzej




85%., produkt pakowany w atmosferze
ochronnej.

Kietbasa typ Slgska

Kietbasa typ $lgska - wyrdb wedzony,
parzony, srednio rozdrobniony na czgstki 5-
20 mm z miesa wieprzowego, zawartosc
migsa min. 75%. llos¢ tluszczu w 100g max.
16 g.




