Zatacznik nr 1 - 8 do SWZ.
AT.ZP.271.25.2024 Z.CH

Szczegoétowy opis przedmiotu zaméwienia

Czes$é 8: RYBY SWIEZE, WEDZONE | MROZONE
03310000-5 - ryby, skorupiaki i produkty wodne,

15220000-6 - ryby mrozone, filety rybne i pozostate migso ryb,

Ryby swieze — mieso ryb powinno mie¢ swiezy zapach, by¢ pozbawione osci, jedrne i sprezyste, po lekkim
nacisnieciu natychmiast wraca¢ do stanu wyjsciowego.

Makrela wedzona na ciepto, bez dodatkéw sztucznych alergenéw, w szczegdlnosci bez dodatku dymu
wedzarniczego, tusze o wadze 200-220g utozone w kartonie rownolegle. Cechy dyskwalifikujgce:
zaplesnienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne, zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
smak i zapach jetki, gorzki, plesni, gnilny.

Termin przydatnosci do spozycia swiezych oraz wedzonych ryb ma by¢ nie krétszy niz 5 dni od daty dostawy
do Zamawiajgcego.

Lp. Nazwa asortymentu j-m. stﬁfgskigvfﬁni:)?/véf w
1 | Dorsz battycki filet (bez skory) kg 60
2 | Dorsz atlantyckii filet (bez skory) mrozony kg 30
3 | Halibut filet (bez skory) kg 30
4 | Makrela wedzona na ciepto, bez dodatku sztucznych

alergendw, w szczegolnosci bez dodatku aromatu kg 60
dymu wedzarniczego
S | Loso$ $wiezy filet bez skory, kg 40
6 |tosos wedzony na ciepto, bez dodatku sztucznych
aromatoéw, w szczegolnosci bez dodatku aromatu dymu kg 10
wedzarniczego
7 | Poledwiczki z dorsza $wiezego kg 30
8 | Sandacz filet (bez skory) kg 20

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilosciach wynikajacych =z

zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajgcego. Osoba upowazniona przez
Zamawiajgcego przekaze Wykonawcy
telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem zamdwienie 2z wykazem  produktéw, wraz z
terminem i godzing dostawy.
2. Zamawiajgcy zastrzega, ze zakres objety szczegdtowym opisem przedmiotu zaméwienia z podaniem
kategoryzacji rodzajowej i ilosciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie
Wykonawcy stanowi orientacyjne ilosci, ktére mogg ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiekszeniu) w trakcie
trwania umowy. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo nie wykonania umowy w peinym zakresie jednak nie
mniejszym niz 50%. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dokonywania zaméwien z zakresu poszczegodinych
kategoryzacji rodzajowych i ilosciowych towaréw w zaleznosci od wiasnych potrzeb bez wzgledu na ilosci
danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, pod warunkiem nieprzekroczenia catkowitej kwoty
umownej brutto oraz przy uwzglednieniu wartosci cen jednostkowych, ktére majg charakter ryczattowy.
Wykonawca z tego tytutu, jak réwniez w przypadku zmniejszenia ilosci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek
roszczeh od Zamawiajgcego. Wykonawcy nie przystugujg wobec Zamawiajgcego roszczenia
odszkodowawcze z tytutu zmniejszenia zamowienia.



3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Czes¢ nr 8: RYBY 1 -2 raz w tygodniu — w godzinach od 7:00 do 12:00. Termin realizacji pojedynczej

dostawy zgodnie ze ztozonym zamoéwieniem. Zamawiajgcy bedzie sktadat zamowienie z minimum

jednodniowym wyprzedzeniem.

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze ztozonym zamowieniem. Zamawiajgcy bedzie skfadat

zamoéwienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4 Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie nr 6 ,Kasztanowy Domek” w Stupsku, ul. Wandy 3.

5 Zamawiajgcy potwierdzi na pismie (protokét iloSciowo-jakosciowy WZ) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza
sie pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg
Zamawiajgcego.

6 Wykonawca zobowigzuje sie do terminowego dostarczania zamowionych towaréw.

7 Wykonawca zobowigzuje sie do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych
i bezzwrotnych, przy uzyciu Srodkéw transportowych przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla
przewozenia zywnosci na terenie RP.

8 Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac go i wnie$¢ do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego w jego siedzibie.

9 Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane do
przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowitg odpowiedzialno$¢ za dostawe i jako$¢ dostarczonego
towaru.

10 Za realizacje umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajgcego: Pani Renata Serafin.

11 Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. | — go gatunku, swiezy (termin
przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spetniajacy
normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej i mikrobiologicznej,
spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady HACCP. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
zgdania dla zaoferowanego asortymentu przedtozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajgcego dany
produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli jakosci artykutow
spozywczych.

12 Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajgcego przedstawi¢ dokument
potwierdzajgcy, ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamodwienia oraz z wymaganiami
opisanymi w SWZ.

13 Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty miesne, okazywany
na kazde zgdanie Zamawiajgcego.

14 llosciowy i jakosciowy odbiér towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego w
oparciu o ztozone zamowienie.

15 Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialnos¢ za braki i wady powstate w czasie transportu oraz ponosi
z tego tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

16 Dostawy artykutow zywnosciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP, posiada¢
Swiadectwa jakosci przy dostawach miesa, przetworéw miesnych, mleka i przetworéw mlecznych, miodu,
ryb oraz przy dostawie jaj aktualne zaswiadczenie z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu
kontroli, dostarczony asortyment dotyczy miesa i wyrobow wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy
dokument identyfikacyjny.

17 Dostarczana zywnos¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem
identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci do spozycia (nie krétszym niz 7 dni dla czes$ci nabial, jaja;
3 miesigce dla czesci mrozonki, produkty rézne, ryby mrozone i specjalne produkty spozywcze; w
przypadku czesci mieso, drdb, warzywa i owoce, pieczywo, dania gotowe oraz ,ryba swieza” towar musi
byc¢ swiezy), umozliwiajgcym identyfikacje artykutu spozywczego z danej partii produkcyjne;.

18. Produkty nieoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

19.Wykonawca, na zgdanie Zamawiajgcego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie potrzebnych
pojemnikéw przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajgcego na okres do nastepnej
dostawy.

20.Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajgcego opakowaniach, Wykonawca winien
przeliczy¢ wartos¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajgcego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy
spetnione jest minimum wymagane przez Zamawiajgcego a jednostkg miary sg sztuki.

21. Przedmiot zamowienia bedzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami
GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.



22.

23.

24.

25.

26.

27.

Towar oferowany przez Wykonawcow ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ swiezy, | gatunku,
najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujgcymi normami, atestami, terminami
przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych,
oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia

23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow srodkéw spozywczych z
pbzniejszymi zmianami.

Opakowania produktéw spozywczych powinny zawierac takie informacje jak: nazwe produktu, nazwe i
adres producenta lub przedsiebiorcy paczkujgcego srodek spozywczy, wykaz i ilos¢ sktadnikow lub
kategorii sktadnikow, zawartos¢ netto w opakowaniu, date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci
do spozycia, warunki przechowywania.

Dostarczane produkty spetnia¢ muszg prawem okreslone wymogi dla tych produktéw, w tym wymogi
zdrowotne. Materiat opakowaniowy winien byé dopuszczony do kontaktu z zywnoscig. Produkty
przetworzone (tj. wedliny, przetwory miesne, konserwy) majg posiadac¢ etykiety okreslajgce nazwe
handlowg produktu, procentowy sktad surowcowy — tj. % zawarto$¢ migsa w wedlinie oraz substancje
stosowane w produkcji. Zamawiajgcy wymaga, aby mieso swieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 i byto
pochodzenia polskiego. Jako$¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej nie mozna ocenic przy przyjeciu
towaru, sprawdzana jest przy obrdbce podczas przygotowywania positkéw u Zamawiajgcego.

W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrécony Wykonawcy, a fakt ten zostanie
odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy srodkéw spozywczych po dacie
minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastgpi odmowa przyjecia
odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
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