SŻ/ZP-05/2022                                                                     


  Załącznik nr 1 B do SWZ

FORMULARZ OFERTOWY
	Przedmiot zamówienia
	SUKCESYWNA DOSTAWA ARTYKUŁÓW SPOŻYWCZYCH 
 DLA DOMU POMOCY SPOŁECZNEJ PIŁKA – ZAMYŚLIN, 

64 – 400 MIĘDZYCHÓD 

(NA ROK KALENDARZOWY 2023)

	Zamawiający
	DOM POMOCY SPOŁECZNEJ Piłka – Zamyślin

Zamyślin 2A,  64 – 400 Międzychód

NIP: 595-11-75-612 Regon: 639821185
Nabywca:

POWIAT MIĘDZYCHODZKI,

64-400 Międzychód ul. 17 Stycznia 143,
NIP: 595-13-95-213




Dane dotyczące Wykonawcy:
	Nazwa Wykonawcy:


	

	Adres (siedziba) Wykonawcy


	

	Województwo


	

	NIP


	

	REGON


	

	Osoba do kontaktu w sprawie przedmiotowego postępowania 
	

	Telefon


	

	e-mail


	

	Czy Wykonawca jest mikroprzedsiębiorstwem bądź małym lub średnim przedsiębiorstwem?

Por. zalecenie Komisji z dnia 6 maja 2003 r. dotyczące definicji mikroprzedsiębiorstw oraz małych i średnich przedsiębiorstw (Dz.U. L 124                               z 20.5.2003, s. 36). Te informacje są wymagane wyłącznie do celów statystycznych. 

Mikroprzedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza                     2 milionów EUR.

Małe przedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza                   10 milionów EUR.

Średnie przedsiębiorstwa: przedsiębiorstwa, które nie są mikroprzedsiębiorstwami ani małymi przedsiębiorstwami i które zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 milionów EUR lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionów EUR.
	□ Mikroprzedsiębiorstwo

□ Małe przedsiębiorstwo

□ Średnie przedsiębiorstwa

□ jednoosobowa działalność gospodarcza     

□ osoba fizyczna nieprowadząca działalności gospodarczej

□ inny rodzaj: …………………………………………

(proszę o zakreślenie właściwej odpowiedzi)




Ofertę składamy na dostawę pod nazwą: 
SUKCESYWNA DOSTAWA ARTYKUŁÓW SPOŻYWCZYCH DLA DOMU POMOCY SPOŁECZNEJ PIŁKA – ZAMYŚLIN,  64 – 400 MIĘDZYCHÓD

(NA ROK KALENDARZOWY 2023)
Załącznik 1 B - Pakiet/część 2 

Sukcesywna dostawa artykułów spożywczych – mięso i wędliny drobiowe dla Domu Pomocy Społecznej Piłka – Zamyślin, - Kuchnia w Piłce  
	Lp.
	Artykuł spożywczy
	Jedn. Miary 
	Przybliżona ilość na miesiąc 
	Cena netto w złotych
	% VAT
	Cena brutto w złotych za szt./kg. Litr/opakowanie

	1. 
	Filet z piersi kurczaka, świeży. 

Element tuszki kurczęcej obejmujący mięsień piersiowo powierzchniowy i /lub głęboki bez przylegającej skóry, w całości. 
Mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi, powierzchnia może być wilgotna, dopuszcza się niewielkie rozerwania i nacięcia mięśni powstałe podczas oddzielania od skóry i kośćca. 
Zapach - swoisty, świeży, charakterystyczny dla mięsa z kurczaka. Niedopuszczalny zapach świadczący o nieświeżości produktu lub inny obcy. 
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 3 dni od daty dostawy.
	Kg 
	70
	
	
	

	2. 
	Kurczak świeży, cały, tuszka. Cały kurczak po wykrwawieniu, oskubaniu i wypatroszeniu, usunięciu serca, wątroby, płuc, żołądka, wola i nerek oraz głowy łapek. Produkt właściwie umięśniony, powierzchnia powinna być czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi. Skóra bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych. Nie dopuszcza się mięśni i skóry nie związanych ze sobą. Skóra bez resztek opierzenia. Zapach swoisty, świeży, charakterystyczny dla mięsa z kurczaka. Niedopuszczalny zapach świadczący o nieświeżości produktu lub inny obcy.
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 3 dni od daty dostawy.
	Kg 
	50
	
	
	

	3. 
	Mięso mielone drobiowe I gatunek. Produkt uzyskany w wyniku średnio rozdrobnionych mięśni drobiowych. Zawartość mięsa drobiowego w wyrobie gotowym nie mniej niż 95%. 
Produkt czysty, bez śladów jakichkolwiek zanieczyszczeń, równomiernie rozdrobniony
Zapach swoisty, świeży, charakterystyczny dla mięsa drobiowego. Niedopuszczalny zapach świadczący o nieświeżości produktu lub inny obcy.
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 3 dni od daty dostawy.
	Kg 
	50
	
	
	

	4. 
	Porcja rosołowa, świeża. Korpus z kurczaka po oskubaniu i wypatroszeniu, usunięciu mięsa, serca, wątroby, płuc, żołądka, wola i nerek oraz głowy. 
Zapach swoisty, świeży. Niedopuszczalny zapach świadczący o nieświeżości produktu lub inny obcy.
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 3 dni od daty dostawy.
	Kg 
	50
	
	
	

	5. 
	Udko z kurczaka świeże – ćwiartka. Element tuszki kurczęcej obejmujący kości - udową, piszczelową i strzałkową, łącznie z otaczającymi je mięśniami. 
Produkt bez kupra i części grzbietowej, właściwie umięśniony. Linie cięcia równe, gładkie, powierzchnia powinna być czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi. Skóra bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych. Nie dopuszcza się mięśni i skóry nie związanych ze sobą. Skóra bez resztek opierzenia. 
Zapach swoisty, świeży, charakterystyczny dla mięsa z kurczaka. Niedopuszczalny zapach świadczący o nieświeżości produktu lub inny obcy.
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 3 dni od daty dostawy.
	Kg 
	50
	
	
	

	6. 
	Wątroba świeża z kurczaka. Wątroba z kurczaka uzyskana podczas patroszenia tuszki kurczęcej w postaci podwójnych lub pojedynczych płatów i pozbawiona części niejadalnych.
Podwójne lub pojedyncze płaty bez zanieczyszczeń  i skrzepów krwi, dopuszcza się pojedyncze części płatów  o wielkości nie mniejszej niż połowa płata, pozbawiona woreczka żółciowego, z odciętą żyłą główną, niezakrwawiona, nieposzarpana. Powierzchnia czysta, gładka, lekko błyszcząca.
Zapach swoisty, świeży, charakterystyczny dla wątroby z kurczaka. Niedopuszczalny zapach świadczący o nieświeżości produktu lub inny obcy.
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 3 dni od daty dostawy.
	Kg 
	15
	
	
	

	7. 
	Żołądki świeże z kurczaka. Żołądki z kurczaka uzyskane podczas patroszenia tuszki kurczęcej i pozbawione części niejadalnych.
Żołądek mięśniowy oczyszczony z treści pokarmowej i pozbawiony rogowatego nabłonka, z odciętym przy mięśniu żołądkiem gruczołowym i dwunastnicą, tłuszcz usunięty. Powierzchnia czysta, gładka, lekko błyszcząca.
Zapach swoisty, świeży, charakterystyczny dla żołądków z kurczaka. Niedopuszczalny zapach świadczący o nieświeżości produktu lub inny obcy.
Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 3 dni od daty dostawy.

	Kg 
	10
	
	
	

	8. 
	Pasztetowa drobiowa. Wędlina podrobowa, wyprodukowana z wątroby drobiowej (25%), masek i mięsa z drobiu (35%), tłuszczu (35%) i kaszy manny (5%), bez dodatku mięsa odkostnionego mechanicznie, parzona.
Wyrób w osłonce naturalnej lub sztucznej , o średnicy 30-35mm; powierzchnia czysta, lekko wilgotna. Konsystencja i struktura smarowna, jędrna, jednolita.
Barwa

- na powierzchni - jasnokremowa z szarym odcieniem 

lub barwa zastosowanej osłonki sztucznej

- na przekroju – szaro kremowa do różowej; 

niedopuszczalna niejednolitość barwy

Smak i zapach

- charakterystyczny dla wędliny podrobowej, parzonej, 

wyczuwalne przyprawy.

- niedopuszczalny smak i zapach świadczący 

o nieświeżości produktu lub inny obcy.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta 

powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.

	Kg
	15
	
	
	

	9. 
	Polędwica drobiowa. Wyrób otrzymany z drobno rozdrobnionych peklowanych mięśni indyczych i/lub kurczęcych, parzony lub pieczony. Zawartość mięsa drobiowego w wyrobie gotowym nie mniej niż 70%. Nie dopuszcza się użycia mięsa odkostnionego mechanicznie.
Produkt w sztucznej osłonce, ściśle przylegającej do powierzchni wyrobu, baton  o długości od 20 – 30 cm  i średnicy około 70 mm, powierzchnia czysta.
Barwa

- na powierzchni – typowa dla użytej osłonki

- na przekroju – biała do  jasnoróżowej, typowa dla użytego mięsa

Smak i zapach

- charakterystyczny  dla produktu z mięsa drobiowego,  

z wyczuwalnymi użytymi przyprawami i posmakiem wędzenia.

- niedopuszczalny smak i zapach świadczący 

o nieświeżości produktu lub inny obcy.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	Kg 
	30
	
	
	

	10. 
	Szynka z piersi indyka - wyrób otrzymany z całych lub grubo rozdrobnionych peklowanych mięśni piersiowych indyczych, bez udziału innych drobno rozdrobnionych surowców mięsno – tłuszczowych, niewędzony lub wędzony, parzony lub pieczony; nie dopuszcza się użycia mięsa odkostnionego mechanicznie. Zawartość mięsa drobiowego w wyrobie gotowym nie mniej niż 95%.
Produkt w sztucznej osłonce, ściśle przylegającej do powierzchni wyrobu, baton  o długości od 15 – 25 cm  i średnicy około 100 mm, powierzchnia czysta.
Barwa

- na powierzchni – typowa dla użytej osłonki

- na przekroju – biała do  jasnoróżowej, typowa dla użytego mięsa

Smak i zapach

- charakterystyczny  dla wędliny z mięsa indyczego,  

z wyczuwalnymi użytymi przyprawami i posmakiem wędzenia.

- niedopuszczalny smak i zapach świadczący 

o nieświeżości produktu lub inny obcy.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez 

producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.

	Kg
	40
	
	
	

	11. 
	Kiełbasa krakowska drobiowa – Produkt  otrzymany z  grubo rozdrobnionych peklowanych filetów drobiowych, z dodatkiem przypraw charakterystycznych dla danego produktu, wędzony, parzony, suszony; nie dopuszcza się użycia mięsa odkostnionego mechanicznie. Zawartość mięsa drobiowego w wyrobie gotowym nie mniej niż 90%.
Batony w osłonkach sztucznych, w kształcie wydłużonego walca, ściśle przylegającej do powierzchni wyrobu, delikatnie pomarszczona. Produkt o długości od 15cm do 40cm i średnicy od 40mm do 80mm; powierzchnia czysta.
Barwa

- na powierzchni – jasnobrązowa do brązowej

- na przekroju –jasnoróżowa do różowej

Smak i zapach

- charakterystyczny dla kiełbasy z mięsa drobiowego, 

wędzonej, parzonej; wyczuwalne przyprawy.

- niedopuszczalny smak i zapach świadczący 

o nieświeżości produktu lub inny obcy.


	Okres przydatności do spożycia deklarowany przez 

producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.

	Kg 
	40
	
	
	
	

	12. 
	Rolada drobiowa – wyrób otrzymany z całych lub grubo rozdrobnionych peklowanych mięśni piersiowych kurczęcych gdzie farsz mięsny został zawinięty/zrolowany w płaty z fileta; nie dopuszcza się użycia mięsa odkostnionego mechanicznie. Zawartość mięsa drobiowego w wyrobie gotowym nie mniej niż 70%.
Produkt w osłonce lub bez, w kształcie walca o długości od 15 – 20 cm  i średnicy około 100 mm, powierzchnia czysta.
Barwa

- na powierzchni – biała, jasnoróżowa, koloru użytych przypraw

- na przekroju – biała do  jasnoróżowej
Smak i zapach

- charakterystyczny  dla wędliny z mięsa drobiowego,  

z wyczuwalnymi użytymi przyprawami.

- niedopuszczalny smak i zapach świadczący 

o nieświeżości produktu lub inny obcy.

Okres przydatności do spożycia deklarowany przez 

producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.

	Kg 
	40
	
	
	


Oferta musi zawierać wartość brutto wszystkich wymienionych artykułów spożywczych, w przypadku braku któregoś produktu, oferta będzie podlegać odrzuceniu.  

Wartość brutto zamówienia danego pakietu: - …………………………………………………………….zł. 

Słownie wartość brutto zamówienia pakietu :……………………………………………………………………………………………zł

PRZYJMUJEMY DO WIADOMOŚCI, iż podane ilości w zadaniach to ilości szacunkowe. 

W przypadku zakupu mniejszej ilości Dostawca nie będzie rościł prawa do konieczności wykupienia pozostałej części danego asortymentu.
W przypadku przekroczenia ilości podanych w pakietach, dostawa będzie odbywała się na warunkach zawartych w ofercie. 

	Termin związania ofertą


	30 dni – licząc od dnia upływu terminu składania ofert

	Termin płatności
	do 30 dni  licząc od daty otrzymania faktury



	Termin wykonania zamówienia:


	Od 01.01.2023 do 31.12.2023


MY NIŻEJ PODPISANI 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

działając w imieniu i na rzecz

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

nazwa (firma) dokładny adres Wykonawcy/Wykonawców /w przypadku składania oferty przez podmioty występujące wspólnie podać nazwy (firmy) i dokładne adresy wszystkich wspólników spółki cywilnej lub członków konsorcjum)

1. SKŁADAMY OFERTĘ na wykonanie przedmiotu zamówienia zgodnie ze SWZ. 
2. OŚWIADCZAMY, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją warunków zamówienia (SWZ) oraz wyjaśnieniami i zmianami SWZ przekazanymi przez Zamawiającego i uznajemy się za związanych określonymi w nich postanowieniami i zasadami postępowania.

3. OFERUJEMY wykonanie przedmiotu zamówienia za cenę ryczałtową brutto ………………… zł 
(słownie złotych: ………………)
4.  AKCEPTUJEMY warunki płatności określone przez Zamawiającego w SWZ.
5.  JESTEŚMY związani ofertą przez czas wskazany w specyfikacji warunków zamówienia.
6.  OŚWIADCZAMY, że przedmiot zamówienia zrealizujemy SAMODZIELNIE / z udziałem PODWYKONAWCÓW*.
7. OŚWIADCZAMY, że sposób reprezentacji Wykonawcy*/Wykonawców WSPÓLNIE ubiegających się                      o udzielenie zamówienia* do potrzeb zamówienia jest następujący:

(wypełniają jedynie przedsiębiorcy składający wspólną ofertę)

8. GWARANTUJEMY wykonanie niniejszego zamówienia zgodnie z treścią: SWZ, wyjaśnień do SWZ oraz jej modyfikacji, jeżeli nastąpiły w toku postępowania.
9. OŚWIADCZAMY, że zapoznaliśmy się z istotnymi dla Stron postanowieniami umowy określonymi w SWZ               i zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z ofertą, na warunkach określonych w SWZ, w miejscu i terminie wyznaczonych przez Zamawiającego.
12. NA OSOBĘ UPOWAŻNIONĄ DO KONTAKTU W SPRAWIE SKŁADANIA ZAMÓWIEŃ wyznaczamy: 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
tel./faks do składania zamówień ……………………………………… e-mail ………………………………………………………………
13. Wykonawca oświadcza, że akceptuje wzór umowy (zał. nr 3 do SWZ) i zobowiązuje się w przypadku wyboru jego oferty do zawarcia umowy na warunkach w nim zawartych oraz wskazuje następującą osobę/osoby do umieszczenia w umowie jako reprezentanta Wykonawcy zgodnie z wpisem w KRS* /wpisem w CEIDG*/ udzielonym pełnomocnictwem*:

Imię i nazwisko ……………………………………………………… – stanowisko/funkcja* …………………………………………………
Imię i nazwisko ……………………………………………………… – stanowisko/funkcja* …………………………………………………
14. Oświadczamy, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postepowaniu.

15.  Oświadczamy, że:

      □ wybór oferty nie będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego *
      □ wybór oferty będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego *     

                   (proszę o zakreślenie właściwej odpowiedzi)             

w odniesieniu do następujących towarów/ usług (w zależności od przedmiotu zamówienia):  ………………………

Wartość towaru/ usług (w zależności od przedmiotu zamówienia) powodująca obowiązek podatkowy u 

       Zamawiającego to ………………………. zł netto **.
** dotyczy Wykonawców, których oferty będą generować obowiązek doliczania wartości podatku VAT do wartości netto oferty, tj. w przypadku:

- wewnątrzwspólnotowego nabycia towarów,

- mechanizmu odwróconego obciążenia, o którym mowa w art. 17 ust. 1 pkt 7 ustawy o podatku od towarów i usług,

- importu usług lub importu towarów, z którymi wiąże się obowiązek doliczenia przez zamawiającego przy porównywaniu cen   ofertowych   podatku VAT.
16. Załączniki i dokumenty złożone przez Wykonawcę łącznie z ofertą:
1. …………………………………………………………
2. …………………………………………………………
3. …………………………………………………………
4. …………………………………………………………
Klauzula informacyjna  dla  Wykonawcy w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”:
Administratorem danych jest Dom Pomocy Społecznej Piłka-Zamyślin z siedzibą w Zamyślin 2a  przetwarzania danych są kompetencje Domu wynikające z ustawy o pomocy społecznej, a cel przetwarzania danych nie wykracza poza te kompetencje. Szczegółową podstawę prawną zawarto w treści niniejszego dokumentu. Dane mogą być przekazane podmiotom uprawnionym do ich otrzymania przepisami prawa lub na podstawie umowy. Dane przechowywane będą przez okres niezbędny do realizacji celu dla jakiego zostały zebrane. Na zasadach art. od 15 do 22 RODO możesz wnieść skargę do organu nadzoru, wnieść sprzeciw wobec przetwarzania, żądać dostępu do danych, ich sprostowania, ograniczenia przetwarzania, usunięcia, przeniesienia danych, cofnąć zgodę na przetwarzanie, gdy podstawą przetwarzania danych była zgoda. Obowiązek podania danych może wynikać wyłącznie z wymagań ustawowych, chyba, że jest warunkiem zawarcia umowy. W razie konieczności uszczegółowienia powyższych informacji możesz zapoznać się z klauzulami informacyjnymi dostępnymi w  Domu Pomocy Społecznej, na stronie BIP  lub skontaktować się z Inspektorem Ochrony Danych Osobowych Tomaszem Wyrembskim wyrembski@poczta.fm.

Wykonawca ubiegając się o udzielenie zamówienia publicznego jest zobowiązany do wypełnienia wszystkich obowiązków formalno-prawnych związanych z udziałem w postępowaniu. Do obowiązków tych należą m.in. obowiązki wynikające z RODO), w szczególności obowiązek informacyjny przewidziany w art. 13 RODO względem osób fizycznych, których dane osobowe dotyczą i od których dane te wykonawca bezpośrednio pozyskał. Jednakże obowiązek informacyjny wynikający z art. 13 RODO nie będzie miał zastosowania, gdy i w zakresie, w jakim osoba fizyczna, której dane dotyczą, dysponuje już tymi informacjami (vide: art. 13 ust. 4).

Ponadto wykonawca będzie musiał wypełnić obowiązek informacyjny wynikający z art. 14 RODO względem osób fizycznych, których dane przekazuje zamawiającemu i których dane pośrednio pozyskał, chyba że ma zastosowanie co najmniej jedno z włączeń, o których mowa w art. 14 ust. 5 RODO.

W celu zapewnienia, że wykonawca wypełnił ww. obowiązki informacyjne oraz ochrony prawnie uzasadnionych interesów osoby trzeciej, której dane zostały przekazane w związku z udziałem wykonawcy w postępowaniu, zaleca się zobowiązanie wykonawcy do złożenia w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego oświadczenia o wypełnieniu przez niego obowiązków informacyjnych przewidzianych w art. 13 lub art. 14 RODO.

· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym                                z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego, o którym mowa w niniejszej SWZ prowadzonym w trybie podstawowym  (nr postępowania 05/2022)
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 Ustawy z dnia 11 września  2019 r. – Prawo zamówień publicznych, dalej „ustawa Pzp”. 

· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 i 4  Ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy.

· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp.

· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO.

· posiada Pani/Pan:

na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących ;

na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych *;

na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO **;  

·  przysługuje Pani/Panu prawo:

· wniesienia skargi do organu nadzorczego na niezgodne z RODO przetwarzanie Pani/Pana danych osobowych przez Administratora. Organem właściwym dla przedmiotowej skargi jest Urząd Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa.

· nie przysługuje Pani/Panu:

· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e  RODO prawo do usunięcia danych osobowych;

· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;

· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
*Skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania, zapisów postanowień umownych, nie może naruszać integralności protokołu wraz z załącznikami. 

** Prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego.

………………………………………  dnia …………………… roku

* niepotrzebne skreślić    
                                                                                                                    …………………………………………………………………
  (podpis Wykonawcy/Pełnomocnika)
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